KISERLETEK KREMTURO ES
IZESITETT KREMTURO ELTARTHATOSAGI
- IDEJENEK NOVELESERE
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Az elmilt két évtized alatt szamos koézlemény foglalkozott a szorbinsavnak és -
séinak mikrobakra gyakorolt hatasaval [2, 8], elelmlszenpan alkalmazasaval [4, 6]
és élelmiszerjogi helyzetével [5).

Megallapitist nyert, hogy a szorbinsav az emberi szervezetre arta]matlan
nem befolyasolja az élelmiszerek erzekszerw tulaJdonsagant ezért hazai viszonylatban
is engedélyezett tartositoszer.

A konzervipar teriiletén kiviil, killféldi és hazai kutatok szerint is, tobb 1par-
4gban elénydsen - alkalmazhaté [10, 13].

Tejipari alkalmazhatosagarol is mind tobb kozlemény lat napwlagot [1, 3, 12},
melyek a szorbinsavnak és soinak kisérletekben eredményes felhasznalasardl szamol-
nak be. -

A szorbinsav kémiai és mikrobioldgiai tulajdonsdgai

A szorbinsav hideg vizben kevéssé (23,3 °C-on 0,2 g/100 ml), kaliumsdja viszont
jol oldddik (20 °C-on 138 g/100 ml). Hatéasa éleszt6- és penészgombakkal szemben
kifejezett, baktériumokra kevésbé fejt ki gatlé hatast.. Tejsavas erjesztés mikroorga-
nizmusainak fejlddését gombak gatlasdhoz sziikséges koncentracidban nem aka-
dalyozza meg [6, 8, 15]. Az alabbiakban néhany adat lathato a szorbmsav baktérium-
gatlé hatasardl:

Gatlas hatarkonc.

Mikroorganizmus geve pH tgrtomény me/100 ml
Baktériumok

Ps. aeruginosa, Ps. nonliquefaciens : 6,0 alatt’ 100—100 alatt
Aerobacter suboxydans - 6,7—6,8 - ’
Micrococcus pyogenes 5,5—6,4 50—150
Str. lactis, Str. faecalis - 4,5—5,6 100—450
Lb. plantarum Lb. casei, Betabacterlum buchneri 4,3—6,0 - 200—700

" Escherichia coli 5,2—5,6 50—100
Aerobacter aerogenes ,0 400 alatt
Bacillus cereus, B. subtilis, B. megatherium,
Cl. botulinum, Cl. sporogenes - 6,7—6,8 100—400

* Mikrobiolégia Tanszék.
*x Te)termek EllenSrzé Allomas, Szeged.



A szorbinsavnak, illetve kaliumszorbitnak hatasat jelentSsen befolyasolja a
tapkozeg pH-ja. A gatlo hatas a disszocialatlan molekula koncentracidjaval ara-
nyos. A gatld hatds és disszocidlatlan rész, valamint a kémhatés k6zotti .6sszefiiggést
az alabbiak szemléltetik [1].

pH 3 4 5 6 7
Disszocialatlan
molok szdama % 93 8 37 6 0,96
Gatlasi konc. Szorbinsav disszo-
Mikroorganizmus neve . szorbinsav cialatlan rész
’ mg/mi. mg/ml pH=35
Saccharomyces cerevisiae 0,06 0,02
Willnia anomala . 0,05 0,02
Penicillium glaucum : 0,10 0,40
Lb. plantarum 0,20 0,70
4. tablazat

KALIUMSZORBAT HATASA ELESZTOKRE ES PENESZEKRE
KULONBOZO KEMHATASU TAPKOZEGBEN

pH=4 pH=5 : pH=6
* | -
Mikroorganizmusok Kontroll™ {755 mg/  62mg/ | 125mg/ 62mg/ | 125mg/ 62 mg/
. 100 ml 100 ml 100m! 100 ml 100 ml 100 ml

24h 48h | 24h 48h 24h 48h|24h 48h 24h 48h | 24h 48h 24h 48h

Procandida albicans
Hansenula anomala
Hansenula beijerinchii
Hansenula subpelliculosa
Candida utilis
Saccharomyces
pasteurianus
Saccharomyces
serevisiae R XII
Pichia saitoi
Pichia robertii
Saccharomyces ludwigii
Dekkeromyces lodderi
Debaryomyces globosus
Geotrichum candidum
Rhodotorula
mucillaginosa
Endomycopsis
wickerhanii
Syncephalastrum
racemosus
Aspergillus japonicus
Aspergillus oryzae
Aspergillus niger
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* A kontrollérték mindharom pH tartomdnyban azonos,

— " nincs fejlédés
+ fejl8dés van
(+) gyenge fejladés
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Az élesztdkre és néhany penészre vonatkozdan sajat mérési adattal is rendel-
keziink, melyet a 4. tiblazatban taldlhatunk meg. (A vizsgalatokat nem tejipari
szempontbdl végeztiik.) [16].

A felsorolt adatokbol jél lathatd, hogy a kaliumszorbat alkalmasnak blzonyult
savanyu tej-készitmények szavatossagi idejének megnovelésére iranyulo kisérleteink-
hez. llyen iranyu hazai kisérletekrél nem volt tudomasunk.

Felhasznalasat az is indokoltta teszi, hogy kimutatisa és meghatérozésa vi-
szonylag konnyii [7, 9], ara olcso, igen kis mennyiség sziikséges belole és technoldgiai
alkalmazasa nem okoz problémat.

Toxikoldgiai szempontbol artalmatlan. A megengedett dozis 15 szordse tartés
adagolas -esetén sem jelent valtozast a pankreasz miikodésében, ami igen érzékenyen
reagal a konzervaloszer maradvanyokra [14].

Kozegészségiigyt szempontbdl lényeges, hogy a tartdsitoszernek a mikro-
fiorara gyakorolt hatdsa ne juttassa eldtérbe az ételmérgezést okozo és toxintermeld
csirak szamanak novekedését. Ne tegye lehetévé rossz, nem higiénikusan kezelt
nyersanyag feldolgozasat.

A kaliumszorbat latszolag ebbd] a szempontbol is kielégitd tulajdonsagokkal
rendelkezik. A karos szaprofita baktériumokra, E.colira, ételmérgezd csirdkra
gyakorolt gatlo hatasa kdzben azonos koncentracioban van, mint jellegzetes romlast
okozdé gombaké, ugyanakkor a tejsav baktériumokra nem hatasos.

Kisérletek

A kaliumszorbatnak gombakra vonatkozé gatld koncentracidjanak meg-
hatdrozasat taptalajhigitasos modszerrel végeztilk. A taptalaj Osszetétele:

30 g gliikoz, 5g (NH,),S0,, 1 g KH,PO,-0,5g MgS0O,, 5ml e]esztofozet 2%

agar, 1000 ml viz [16].
A savanyu tejtermekek kémhatasa 5 pH koriil ingadozik. E kémbhatas mellett cel-
szerlinek latszott a mas teriileten is alkalmazott 0,1%-0s és a 0,075%-0s K-szorbat
koncentracio kiprobalasa. A kisérleteket izesitett krémtirokkal kezdtiik el.

- Megvizsgaltuk a kezdeti allapotot: &sszes €16 csirak, coliformok, valamint sar-

+ jadzo és fonalas gombéak szamara vonatkozdan. A tovabbiakban a tirét bekevertiik
kaliumszorbat oldattal, és kiilonb6z6 héfokon, kiillonbozé ideig tarolva, a mintakat
ujbol megvizsgaltuk és érzékszervileg mindsitettik. Kontrollként K-szorbatot nem-
tartalmazo t0rdt hasznaltunk. Az €16 csirak szamat higitasos eljarassal, a colifor-:
mokat Klimmer taptalajon, a gombakat séragaron szamoltuk, két parhuzamosban.

A tarolasi hOmérsékletek megvalasztasaban a laboratérium koriilményei
korlatoztak benniinket, 15—20° C ko6z6tti hédmérsékleten nem tudtunk tarolast
végezni. A viszonylag magas 20—24° C-os kisérleti tarolas eredményei biztositékot
adnak arra, hogy a kereskedelemben esetleg eléforduld, nem el&irasszer(i tarolasi
hémérsékleten se kovetkezzék be id6 elétti romlas.

Az eredmények és azok értékelése

A vizsgalatainknal 10 db szavatossagi idén bclu] levé krémtuarot és 6 darab
szavatossagi. 1d6t meghaladdé mintat vizsgaltunk meg..

Az élbcsiraszam valtozasait az 1. tablazat tartalmazza. Ebbél lathato hogy a
vizsgalt mint&k é/8 csirdinak szdma a trolasi id6 alatt szignifikinsan nem valtozott.

4 | 51



A kaliumszorbattal kezelt mintak esetében inkdbb csékkent, de mindeniitt — atlag-
- ban — 10%-en nagysagrendii volt. A kontrollnal egy esetben volt kiugréan magas,
de a kezelt mintaé ebben az esetben is az atlag koriil mozgott. A 0,1 %-0os mintabdl
4 darab, a 0,075%-0s mintabdl 10 darab mérésatlaga adta az adatokat.

1. tabldzat
{ZESITETT KREMTURO OSSZES ELO CSIRASZAM-VALTOZASANAK
ADATAI
s . . Mintak
Osszcsuaszam széma
e iam , 0,1% 0,075%
T:'«.lrol?m ,ld(? (nap?an) ’Indplo Kontroll K-szorb. "K-szorb.
€s hémérséklet (°C) allapot : kezelt minta | kezelt minta
3 nap 20—24 °C 10 1,9 10° 4,8x10° 1,4X10® 1,5%10°
3 nap 20—24 °C 6 1,1 107 10° felett 1,4 10° 7,3x10°
7 nap 10 °C alatt 3 A 1,1 X107 3,9x107 9,3 10® 6,3 104
. 2. tablazat

iZESITETT KREMTURO KOLIFORM CS{RASZAM-VALTOZASAI

. Mintak
Koliform szdma
i ' , ) 0,1% 0,075%
T'a.rol”asn'1d<') (napbaon) ,?ndulo Kontroll K-szorb. K-szorb.
és hémérséklet (C°) _ allapot . kezelt minta | kezelt minta
3 nap 22—24°C 10 4,7x10° 10¢* @ 8x10%
3 nap 22—24°C 6 1,9 10° 107 Sx 10 - > -
7 nap 10° C alatt 3 1,5X 10%° 1,910 7,5% 10! 4,5 104

* Egyetlen mérési adat
2 Nem volt vizsgilva

A coliform csirdk szama (2. tablazat) induld allapotban 10*—10% érték kozott
mozgott. Hirom napig tarté tarolas 20—24° C-on utan ezek 10 koziil 9 esetben el-
tiintek, mind a kontrollbdl, mind a kaliumszorbattal kezelt mintabdl. Hiité hédmér-
sékletén 10° C alatt tarolt mintakna! ugyanez nem kdovetkezett be.

A sarjadzé és fonalas gombdk szimara vonatkozé adatokat a 3. tablazat tartal-
mazza. A hatds egyértelmi. A kontroll mintak gombaszama két nagysagrendnyit
novekedett a kezelt mintaké szignifikinsan nem valtozott. A 0,075% kaliumszorbat
bekeverés gatlé hatast fejt ki, de érzékszervi vizsgalatok alapjan a 0,1 %-ost talaltuk
kielégitdbbnek. A kaliumszorbat a megvizsgalt termékeknél semmiféle izelvaltozast
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3. tabldzat

IZESITETT KREMTURO GOMBASZAM VALTOZASA

. Mintak
Gombgszam_ szAma
RTI s . 0,1% 0,075%
T:‘“OIfSl ;ld? (nap Ean) : ]'ndulo Kontroll K-szorb. K-szorb.
s hémérséklet (°C) allapot kezelt minta | kezelt minta
3 nap 20—24° C 10 3,8 X104 3, 7108 | 6,2X10® 3,2x10%
3 nap 20—24° C 6 4,410 8,4 108 2,65X10°% @
7 nap 10° C alatt 3 3,6x10¢ | 3,1X10° 1,7x10* 2,_6><104

@ Nem volt vizsgalva

nem eredményezett Kérésiinkre a kisérleti anyagot a Szegedi MinéségQizsgélé
szakemberei is megvizsgaltak ¢s azt, 3 napi tarolas utan, fogyasztasra alkalmasnak

minGsitették. -

A kaliumszorbat felhasznalasaval jelentds 6nkoltségesokkenést lehetne elérni
az 0j iizemekben alkalmazott folyamatos rendszer(i krémtur6gyartd berendezések-
nél, melyeknél a gépkapacitast és a fogyasztdi igényeket figyelembe véve, a jelenlegi
napi 1—2 oOras lizemeléssel a gépkihasznalas rossz. Ezzel az eljarassal, egy lizeme-
les alatt 2—3 napi igénynek megfe!e]o mennyiséget lehetne legyartani,
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OIIbIT YBEJIMMEHWA BPEMEHW COAEPKMMOCTU TBOPOT A-TTACThI
U APOMATU3NPOBAHHOI'O TBOPOTI'A-ITACThI

M. aro—K. Bapza

ABTOpAMHA ObUTA TDO32ACHB OIBITHI C UZAbCI YBENIHYEHHS CONEPAUMOCTH TBOPOrOB-TIACT.
B ynorp2onénusiz Monenu 6bu10 BMauIiHo 0,075 % unu 0,1 % xanmuymcopdara.

B cryqae npuMuSHUA BHIUI2H KOHUZHTPAUKH KasinymcopDaTa — nocne Tpéx nueit coxpaHeHUn
NPH "KOMHATHOH TEMiIZPATYPE — MOIENA KAK MHKPODHOMOTHYECKH, TAaK M OPraHOAeNTHYECKU
6bUIH cooTBeTCTBYOWMMHY. KOHTPOJILHBIZ MONEMH TIPH TAaKMX K€ YCMOBHAX CTANU HETOMHBLIMU
AAS TIATAHHMA.

IMpumenenue kandymcop0aTa Ob10 Obl M M3 TIPOMBIUIIEHHONW TOYKH 3PEHHUS TIOJIE3HBIM.

INVESTIGATIONS INTO THE INCREASING OF THE -
KEEPING-TIMES OF CREAMCURD AND FLAVOURED CREAM-CURD

M. Czako and K. Varga

Investigations wzre made to increase the kezping-times of cream-curds. Potassium sorbate
was added to the samples used in the experiments in doses of 0.075% and 0.1 %.

In the case of the higher potassium sorbate concentration — after a three days’ storage at room-
temperature — the samples proved to be suitable from the point of view of both microbiological
and organgqleptic examinations. At the same time the control samples under the same condmons
became unsuitable for consumption.

The economic advantages of using potassium sorbate are stressed.

VERSUCHE ZUR ERHOHUNG DER LAGERUNGSZEIT VON RAHMKASE
UND AROMATISIERTEM RAHMKASE

M. Czako—K. Varga

Es wurden Versuchs zur Erh5hung d=r Lagerungszeit von Rahmkasen durchgefuhrt Den
Modellen wurden 0,075% bzw. 0,1 % Kaliumsorbat untermengt. *
Im Falle der Anwendung der hoherer Kaliumsorbat Konzentration waren die Proben sowohl

in mikrobiologischer wie auch in organoleptischer Hinsicht nach dreitdgiger Lagerung bei Raum- -~

tempzratur entsprechznd. Diz uater dhnlichen Umstdnden gehaltenen Kontrollmodelle waren nicht
mehr geniessbar. . .
Die Verwendung von Kaliumsorbat wire auch in 6konomischer Hinsicht vorteilhaft.
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