A FUSZERPAPRIKA-ORLEMENY ELOALLITAS
TECHNOLOGIAI SZABALYOZASANAK
EGYES KERDESEI

DR. HUSZKA TIBOR*

A magyar fliszerpaprika- orlemenyek mmosegellenorzese 1918 Sta Allami hiva-
talos szervek (régebben az OMMI, jelenleg a teruletxleg illetékes Mindségvizsgald
Intézet Paprikamindsitd Osztalya, illetve az orszagos hataskorli Jellegmegallapito
Bizottsag 4ltal torténik, ami a termék mindségének stabilitasat biztositja [I, 2).
E ténynek feltétleniil szerepe van — a termék egyéb kivalo tulajdonsigai mellett —
abban, hogy a vilagpiacon a legmagasabb 4ron a magyar paprikaérlemények keriil- .
nek eladasra. E kozleményben a hat6sagi jellegii-allami ellendrzés €s a vallalatnal
torténd érleménygyartds technoldgiai szabalyozottsiaga kozotti Osszefiiggést kivan-

- juk vizsgalni, elsésorban az-altalunk javasolt optimalizalt technoldgiai eljaras szem-
sz0gébsl, masrészt a korszerli mindségellendrzési rendszerek informacio-elméleti
alapjain’ak e terijleten térténé alkalmazéséval [3 4] Az 6rlemény‘e16éllités szabé—

vizsgalat targyava. E technoldgiai folyamat rendklvuh ‘jelent3ségét az adja, hogy
a készGrlemény beltartalmi tulajdonsagait a féltermék kémiai dsszetétele egyértelmiien
meghatirozza, mert a jol vezetett 8rlési folyamatban a vizveszteségen kiviil az ere-
deti 6sszetevék mennyiségében és minbségében valtozas nem lesz. A paprikadrlemé-
nyek korszerii elbiralasaban — a kémiai jellemz6k fokozott figyelembevétele miatt —
a-féltermék-osszeallitas folyamatanak szabalyozottsaga az eddigieknél joval nagyobb
jelentSségli lesz, de e tényezdk kozodtti Osszefiiggés vizsgalatira az irodalomban
" utalast sem talalunk. Ez szerintiink arra mutat, hogy a korszerli mingségellen6rzés
Wiener [5] altal meghatarozott funkcidit, mely szerint: ,,a miiszaki ellendrzés korab-

" ban kiilonallé miiveleteit egyetlen, olyan zart-lancolatot képez$ rendszerré kell
szervezni, amelytél fiiggéen idejekoran szabdlyozni lehet minden miiveletet, ami
-szamotteven megvaltoztathatja a termékek funkcionalis mindségét” ma még sem
az ipar, sem a minéségellendrzés szakemberei nem tudtak megvaldsitani.

A korszeru minocegellenérzes szemlelete szerint az ellenc’Srzési feladatok a szabé-
az 1. 4bra mutatja, s az abran alkalmazott jeloléseknek megfeleld fogalmak mellett
a paprikara vonatkozo minSségellenérzés megfeleld fogalmalt is kozoljilk az-alabbiak-
ban: - : . .

S (szabalyozott szakasz): az Orlemény osszeallltasa

X, (zavard jellemzd): a féltermék kémiai osszeteteleben bekovetkezett valtozas

X (szabalyozott jellemzd): érlemény mindsége, kémiai Osszetétele;

E (érzékel$ szerv): az 6rleménybdl mintat vevé malmi-ellendrok;

X, (ellenérzé jel): a vett minta;
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A (alapjel képzdszerv): A Magyar Szabvanyugy1 Hivatal és a paprlka Jelleg-
megallapité Bizottsag;

X, (alapjel): a hatalyos szabvanyok eloxrasal illetve az érvényes jellegminta;

R (kulonbseg képzsszerv): a teriiletileg illetékes Minbségvizsgalo Intezet ming-
- sitést végzé dolgozdi; :

X, (beavatkozd jel): a kiilonbség kepzoszerv altal klbocsatott mmosHOJegy,
a végzett vizsgalatrol sz6ld dontés; :

B (beavatkozo szerv): az Srleményt el6allito vallalat 1lletekes osztalyai, illetve
- a fédmolnar, gyartasvezetd, laborvezetd stb.;

X,, (mdédositott jellemzd): a beavatkozé szerv altal kiadott uta51tasoknak meg-
felel6 féltermék-Osszetétel.

Az el8z8ekbdl lathatdan, a szabalyozd kor milikodéséhez sziikséges dsszes elem
megtalalhato a paprika mindsitésének szabalyozd korében is, a formalis analdgian
tul a hatasvazlat is helytalld. Az alapjel képzdszerv altal kibocsatott alapjel az évi
Jjellegminta, illetve a szabvany vonatkozo elbirasa. Az dsszehasonlitd szerv az alap-
jellel a mintat, mint ellenrzé jelet hasonlitja gssze.

Ezeken a pontokon a paprikamindsités szabalyozd kore vonatkozasiaban észre-"
vételt kell tenniink. A hatdsagi jellegli késztermékellendrzés modszere a kisaruter-
melés id6szakaban alakult ki és napjainkban is magan hordja ennek egyes vonasait,
noha jelenleg gyakorlatilag 2 vallalatra koncentralodctt a teljes paprikadrlemény-
elb4llitds; ennek megfelelden kivanatos mind a termelésben, mind az ellen8rzésben
a korszeril nagylizemi modszerek alkalmazasa. Az ,,alapjzI"’, amivel a vizsgalt minta
tulajdonsdgait 6ssze keil hasonlitani egyrészt: a jellegminta, amelyet évente, de egy
évben tobbszér is kompromisszum eredményeként fogadnak el a gydrtd valla-
latok, kereskedelmi és mindségellen6rzd szervek megbizottai (amelyre a kémiai
OsszetevOk nem defiridltak) mdsrészt az érvényes szabvdnyban régzitett ming-
ségi eldirdsok, amelyekbzn az egyes OsszetevOk értéke meghatdrozott - [6].
A nyereségvdgybll elkodvetett mindségrontds megakaddlyozdsira a kislizemi -
drutermelés és ellenGrzési lehetSségek mellett a jellegmintdn alapuld ellen6r-
zés megfeleld volt. A miiszakilag megalapozott gydrtdstechnoldgidt és ellendrzést

68



kivdndé nagylizemi paprikafeldolgozdsban az el6z6kben meghatdrozott ,,alapjel”-
lel szemben felhozhatdk a kovetkezd észrevételek.

1. Anomdlis jelenség egyrészt az, hogy a jellegminta szubjektiv észleleteket
keltd tulajdonsdgait (szin, iz, illat) semmi nem kapcsolja 6ssze annak kémiai Ossze-
tevbivel (szinezéktartalom, kapszaicintartalom, aromaanyagok stb.), tovabbd az:
6rlemény fizikai dllapotdval (pl. szemcseméret eloszlds).

2. Masrészt logikailag is tamadhatd, hogy 4llandé mindséget évente, vagy
évente tobbszor valtozo jellegmintaval lehet-e biztositani? Ha ugyanis az ellenérzés
alland6 min8séget kivan biztositani a jellegmintaval, ennek objektiv értékeit egyszer
s mindenkorra meg lehet hatarozni, és ehhez lehet iranyitani a termelést; ha viszont a
jellegminta valtozasa lényegesen mas és mas mindségii Srleményt egyazon mindség- .
be enged sorolni, nem beszélhetiink standard mingségrol.

3. Azérzékszervi tulajdonsagok biralatanal az élelmiszeripar legtobb dgaban mar
bevezetett Spanyar-féle ,,100 pontos értékelési rendszer” [7] sem keriilt a paprikara
vouatkezo szabvanyban alkalmazasra; pedig e rendszer elonye hogy az egyes érzék-
szervi tulajdonsagokban az idealistdl valo eltérést szamszeriien fejezi ki.

4. A vonatkozo szabvany a kémiaiag meghatarozhaté komponensek mennyi-
ségére nézve hatarértékeket ad meg a szabvanyos mindség feltételeként. A komponens
szabvanyos hatarértékeken beliili-valtozasanak és a jellegmintaval rogzitett érzékszervi -
‘tulajdonsag valtozasanak Osszefiiggése nem-ismert. (Ez utobbi megvilagitasara egy
gyakorlati tapasztalat: két azonos szinezéktartalmu és szemcse nagysagd Srleményt
vizsgilva — amelyek a szabvanyban megengedett maximalis viztartalom érték alatt.
vannak, de kiilonbsz8 viztartalmiak — a mintdk mas-mas szmueknek mutatkoznak,
altalaban a magasabb viztartalmu az élénkebb szinii.)

A felsoroltak kovetkezmenye az Srlemény mingsitésében az, hogy a VIngalt
_minta és a jellegminta 6sszehasonlitasabol azok azonossaga vagy kilonboz8sége
szubjektiv jtélet alapjan eldonthet6 ugyan, de a dontés csak ,,igen—nem” tipust
lehet, vagyis egy minta informéacidé-értéke 1 bit. A mindségvizsgalat hatdsagi jelle-
26bdl kovetkezik, hogy az egyedi vizsgalati eredményeket egymassal egyaltalan nem.
kapcsoljak 0Ossze, aminek kovetkezménye jelentés informaciévesztés [8]. Kovetkez-

mény tovabba az is, hogy a mindségvizsgalat nem keres Osszefiiggést a féltermék-
" Osszetétel és a megallapitott mindségi jellemz8k koz6tt sem. Tehat az, hogy az alap-
jel nem kell6en definialt, hogy a kiilonbségképzd szerv hatésagi jellegli intézmény
(ill. annak dolgozoi) okozza azt, hogy a ,,Mind&sitd jegy”” — mint beavatkozdjel—
csak a forgalomba bocsajthatdsag, ill. forgalomba nem bocsajthatésig [ez utobbi
esetén a kizaré ok] megjelSlésében nyujt informaciét a beavatkozo szervnek: a gyartd
vallalatnak, valamint .dolgozdinak.

A miiszakilag szabalyozott féltermékosszeallita s Jelenlegi két masik nagy
akadalya: a féltermék kémiai vizsgalati eredmények  csekély szama (fSleg csak
szinezéktartalom-mérés van), és .a féltermék inhomogenitasa, amely megnyilvanul
mind az egy zsdkon beliili, mind az egy 6rlési tételen beliili nagy eltérésben a
kiilonb6z8 komponenseket illetden. A felsorolt tényezdk egyiittes hatdsa jelent-
kezik az /. tabldzat adataiban, az egyik papnkafeldolgozo vallalat malmaban vett
mintak vizsgalatanal, ' :

A tablazatbdl lathatdan a v1zsgalatra Keriilt mintak 38—48%-ban nem a val-
lalat alta] tervezett min8ségiiek voltak, hanem attol pozitiv, illetve negativ iranyban
valo eltérésiik miatt ,,nem megfelelt” mindsitést nyertek. Ezek a tételek csak Ujabb
keveréssel (pl. egy, a jellegnél jobb szinii, de csip8s tétel keverésével; egy gyenge
szinli, de nem csipds tétellel stb.), ennek kovetkeztében tjabb porlasi veszteséggel,
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tablazat

Az OMMI Szegedi l"aprikaminésitc’i Osztalya altal 1967

1.

70

1969 I11. n. évben vizsgalt

mintdk szima, a nem megfelelé mintak ardnya, és a meg nem felelés oka’
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raforditassal (Gjabb munkabér,  vizsgalati
koltség stb.) keriilhettek kereskedelmi for-
galomba,

Ezen okok alapjan ma is sokan ,,mii-
vészetnek” tekintik a féltermék-osszealli-
tast, mint azt Sebdk és Moré [9] az oivenes
évek elején irta. E kozlemény szerz6jének
nézete viszont az, hogy a féltermék-ossze-
allitast tudomanyosan ¢és miiszakilag meg-
alapozott, szabalyozott technoldgiai folya-
matnak kell tekinteni, ha objektiv ming-
ségi elbirasokkal meghatarozott a kész-
termék mindsége, és (a szoras figyelembe
vételével) ismert kémiai Osszetételd a felhasz-
nalandé féltermék. Ezen kozleményben—
hely hidnya miatt — csak utalni kivanunk
azokra a vizsgalatokra, melyekkel féként
a késztermé€k objektiv elbiralasat kivantuk
elémozditani.

Egy masik kozleményben [10] 7100 -
analitikai adatbol amely az OMMI
9 évi paprikamindsitési adatait foglalta ma-
gaban — a szinezéktartalom atlagértékeit
és szorasat vizsgaltuk az 1958-—1967 évek-
ben. A paprikadrlemény mindsége és szi-
nezéktartalma szignifikans korrelacidjat Kra-
mer-féle  rangszamproba alapjan  sikeriilt
bizonyitani, ezzel szemben az ,évjarat” és
mindség nem mutatott szignifikans 0Ossze-

“fliggést ugyanezzel a modszerrel. Ezek az

eredmények lehetséget adnak az egyes
Orleményfajtak szinezéktartalom elGirasai-
nak allanddé értéken vald meghatarozasa-
hoz, amire az egyre nagyobb konkurrencna
miatt is sziikség van.

Tervezet késziilt [4] az 6rlemény ér-
zékszervi biralata 100 pontos rendszerének
kidolgozasara is, a ,,mingségmutatd” kimun-
kalasa ‘mar megtortént. Ez utdbbi a négy
legfontosabbnak .tartott beltartalmi Gssze-
tevd értékének figyelembe vételével és' az
érzékszervi pontszam alapjan képzett olyan
szamérték, amely lehetévé teszi” kiillonbdzd
idében és helyen gyartott paprikadrlemé-
nyek azonos elbiralasat,

A féltermék-inhomogenitas csokkenté-
sére iranyul6 kisérleteink folyamatban van-
nak, melyekrél késébb szamolok be.
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HEKOTOPb[E BOl'lPOCbI TEXHOJOIMYECKOI o YPEFYJ'IVIPOBAHVIH
NMPOU3BOACTBA IPSIHOIO KPACHOT O IEPLIA

HAp. T Xycka

~ CraTbf dHAAU3HPYCT PErYASTOP NPOU3BOACTBA KPACHOT O NEPLA 10 AHAJIOTHY ABTOMATHYECKUX
CUCTEM perynup'oaaﬂmx KpMTH‘{CCl\Vl OueHuBacrca ZleldCTBHTeJIbelM B HACTOALUEC BPEMA METON
ONpENENCHUS Ka4YeCcTBa, B KOTQPOM HE obecneyuBaercst B3auMoOAeHCTBIE Me»c,uy OnpeAesicHHEM
KayecTBa nony(ba6puKaTa YU TOTOBOIO TIPOAYKTA.
ABTOD CYMTAET HYXHBIM, 4TOGBI COCTAB NOAY(adpuKaTa AN NPOH3BOJACTBA KPAacHOIO mepua
TIpH 3KOHOMUYECKH OnTH\daTu3MpOBaHHOM ce6eCTonM0cm Obl1 yperyjiipoBaH 1O HaHHBIM XHMH-
YeCcKOro aHaju3a.

SOME PROBLEMS OF THE TECHNOLOGICAL REGULATION. -
OF PROCESSING RED PEPPER MILLING PRODUCTS

T. Huszka

The “‘regulating circle” of red pepper milling products is analysed in this paper on the analogy
of automatic regulating systems. A critical evaluation is given of the present classification method,
in which the mutual effect between the composition of the semi-finished product and’the classifi-
cation of the finished goods is not assured. The author considers it necessary to regulate the prepa-
ration of the semi-finished product on the basis of the data of chemical analysis so as to produce

-a milling product of economically optimized cost price. .

EINIGE FRAGEN DER TECHNOLOGISCHEN REGELUNG
BE[ DER VERARBEITUNG DES GEWURZPAPRIKAS

D¢ T. Huszka

‘Der Verfasser analysiert in Analogie zu den automatischen Regelungssystemen den ,,Regelungs-
reis” bei der Verarbeitung des Gewiirzpaprikas. Er wertet aus kritischer Sicht die heute gebriuch-
che Qualifizierungsmethode; in dieser Methode ist die Wechselwirkung zwischen der Zusam-

menstellung des Halbprodukts und der Wertung der Fertigware nicht gesichert.

Er erachtet es fiir notwendig, zur Erzeugung des zum okonomisch optimalisierten Selbst-
- kostenpreis hergestellten Gewiirzpaprikas die Zusammenstellung des Halbprodukts aufgrund der
chemisch-analytischen Daten zu regeln.
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