UNIFILM-TIPUSU ROTACIOS
FILMBEPARLO ALKALMAZASI LEHETOSEGENEK
VIZSGALATA ELELMISZERIPARI TERMEKEKNEL

SAROSI HERBERT* — PAPP GEZANE*

A beparlas az élelmiszeriparban igen elterjedt miivelet, amelynek végrehajtasanal
4ltalaban cséves beparlokat alkalmaznak. Ezek a berendezések nem felelnek meg tel-.
jes mértékben a korszerli kovetelményeknek, mert szakaszos miikdéstiek és benniik
az anyag tartozkodasi ideje igen hosszu. Az élelmiszeripari termékek nagy része hg-
érzékeny és az ilyen berendezésekben hékarosodast ‘szenvednek.

A hére érzékeny anyagok beparlasanak egyik legalkalmasabb berendezése a ro-
- taciods filmbeparld, mert ilyen tipusu késziillékekben az anyag tartézkodési ideje — a.
tobb oraval szemben — néhany masodpercre lerdvidiil. A roticids filmbeparldkat a.
hazai élelmiszeripar nem alkalmazza, szemben a gyodgyszeriparral, vegyiparral, ahol
igen elterjedtek.

A Kiskunfélegyhazi Vegyipari Gépgyar, a Chemimas tervei alapjan, Tanszékiin-
kon elhelyezett egy 0,3 m2 fiitéfelitletii filmbeparldt az élelmiszeripari anyagok besii-
ritési lehetBségeinek vizsgalatara. _

A beparlonk egyendramu, folytonos iizemii, eséfilmes, rotacids lengélapatu, egy-
szeres atémlésii, alsomeghajtiasa késziilék. A f&bb szerkezeti elemeinek varialasa le-
het6vé teszi az ellenaram, kiszofilm és felsé meghajtas kialakitasat, mely lehetSségeit
az 1. abra szemlélteti.

Az egyenarami szerelést az élelmiszeripari termékek Jellege héérzékenysége in-
dokolja.

Miiszaki adatai:

fitofelillet: 0,3 m?,

elparologtatott vizmennyiség 170- 200 1 /mzo,

elparologtatashoz szukséges gézmennyiség: 1,1—1,2 kg/l kg viz,

flitg6z nyomdsa: 100 N/cm? (maximum),

alkalmazhatd vakuum: 5—10 torr.

A berendezés emlitést érdemld elony6s tulajdonsagai:

-— felallitasahoz kicsiny alapteriilet sziikséges,

— gozfutesu,

— kis nyomas értékek mellett uzeme]tetheto,

— az anyag tartézkodasi ideje igen rovid,

— igen kedvezben alakul a besiiritési arany.

ElSszor a késziilék optimalis teljesitményét biztosito parameterek meghataroza-
sara végeztiink kisérleteket. A teljesitmény meghatarozasanal — a késziilék megisme-

* Elelmiszeripari Miveletek és Gépek Tanszék
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1. gbra. A késziilék szerelési lehet3ségei

résére — vizet alkalmaztunk modellanyagként, mivel az élelmiszeriparban besl{iritésre
keriild kozegek Altalaban vizes oldatok. ' A

A késziilék paramétereinek meghatarozasanal a betdplalast, a flitdgéz nyomasat,
a vakuum értékét és a beparld lengdlapatjainak keriileti sebességét varialtuk. Mérése-
ink kivitelezésénél az el6z8ekben felsoroltak koziil mindig csak egy-egy paramétert
-valtoztattunk, és a tobbit allandé értéken tartottuk.

A 2. abran a betaplalt tényleges anyagmennyiség valtoztatasabol adédé kihoza-
tali (para) szazalék alakuldsa lathat6. A kisérletnél a vakuum értéke p, = 69 torr, a
keriileti sebesség v = 5 m/s. Az dbrardl leolvashatd, hogy 130 1/6 betaplalas felett
.az elparologtatis mértéke erdsen lecsdkken a gorbe ellaposodik.

. A 3. dbrén a fiit6g6z nyomdsat valtoztattuk és mértiik a parlat mennyiség alaku-
lasat W = 175, 90, 100, 115, 130, 150 1/6 betaplalas, p, = 69 torr vikuum és v =
5 m/s keriileti sebesség melleit. Kis betaplalasi értéknél a géznyomas ndvekedésével
az elparologtatas jelent3sebben novekszik, mint nagyobb betdplaldsnal.

A valtozd vakuum-érték befolyasolo szerepe lathaté a 4, abran, ahol 75, 90, 100,
110 és 130 1/6 térfogatiram, 39,2 N/cm? gbéznyomas és 5 m/s keriileti sebesség mellett
végeztiik el a kisérletet. A légritkitds csékkenésekor az elparologtatis mértéke is
csdkkent.
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A keriileti sebesség valtoztatasanak hatdsat szemlélteti az 5. dbra. A legjobb el-
parologtatasi viszonyokat 6 m/s keriileti sebességnél értiik el. A 7 m/s keriileti sebes-
ségnél csak a kisebb betaplalasi értékek esetében értiink el emelkedést.

Ezutan gyiimdlcs- és huslevek besiiritési kisérleteit végeztiik el. A gyiimdlcslevek
minden esetben pektinbontoé enzimmel kezelt deritett, mig a hdslevek csak szlirt levek
voltak. Az optimalis siiritési paramétereket foglaltuk &ssze az 1. sz. tdblazatban, -

1. TABLAZAT
Elelmiszeripari termékek siiritésének fébb paraméterei
Betaplilt | Szérazanyag | FGt6e6z | v uum Sl;;;trr:;fly Keriileti
mennyiség tartalom nyomdsa | ", anyagtart sebesség
1/6 % N/cm? : g m/s
Madlnaszorp 70 10,5 39,2 59 73,5 6
Csipkeszorp 70 10,0 39,2 59 76,2 6
Sz6161¢ 70 10,0 39,2 59 62,8 6
Tyukhusleves 65 1, 4,0 39,2 125 59,0 6
2, 23,0
Marhahusleves sos 90 1, 3,5 39,2 150,4 40,0 6
2, 14,0 .
Marhahusleves
sotlan 60 1, 4,5 39,2 2920 67,0 6
. 2, 19,0

A gylimolcslé siritését egy 1épcsGben hajtottuk végre. A siiritmények hdkaroso-
dast nem szenvedtek, érzékszervi vizsgalatuk soran kifogdstalannak talaltuk.

A huslevek siiritésénél a kivant szarazanyag tartalmat csak két lépcsében értiik
el. A két 1épcsd kezdeti koncentraciot a tablazatban 1. és 2. sorszammal lattuk el.
E megoldast az indokolta, hogy a huslé magas fehérjetartalma miatti erds felhabzast
¢és ennek koévetkeztében létrej6vé cseppelragadast elkeriiljiik.

Az eddigi kisérletekbdl megallapithato, hogy a beparlo a felsorolt élelmiszeripari
termékek folytonos bestiritésre alkalmas. Kisérleteinket mas termékek sfiritésére sze-
_retnénk kiterjeszteni.
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STUDY OF THE POSSIBILITY OF APPLICATION OF A UNIFILM—TYPE FILiVI
EVAPORATOR TO FOOD INDUSTRY PRODUCTS
H. Sdrosi and T. Papp

The optimum parameters of a rotary film-evaporator of Unifilm type were first determined,.
water being used as model substance.

In the course of the experiments, the amount of material fed in, the pressure of the heating va-
pour, the degree of vacuum employed and the peripheral speed were subjected to examination as influ--
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-encing factors, and experiments were then carried out on the evaporation of fruit juices and meat
soups. The experiments proved that the apparatus is suitable for the concentration of various types of
filtered food industry liquids.

PRUFUNG DER ANWENDUNGSMOGLICHKEIT EINES
UNIFILM—ROTATIONS—FILMVERDAMPFERS BEI LEBENSMITTELINDUSRIE—
' ERZEUGNISSEN

H. Sdrosi, T. Papp

Zunichst wurden die optimalen Parameter Rotations-Filmverdampfers des Type UNIFILM
'bei Verwendung von Wasser als Modellmaterial ermittelt..

Gegenstand der experimentellen Untersuchungen bildeten — als beeinflussende Faktoren — die
-eingespeisete Materialmenge, der Druck des Heizdampfes, die Grésse des ange-wandten Vakuums
und der Umfangs- bzw. der Umlauf — Geschwindigkeit, dann wurden Versuche zur Eindampfung
von Obstsiften und Fleischbriihen unternommen. Die erhobenen Befunde haben die Eignung des
‘Gerites zur Konzentrierung verschiedener filtrierter Fliissigkeiten aus der Lebensmittelindustrie
bewiesen.

AHAJIU3 BO3MOXHOCTH TIPUMEHEHHA POTAL[PIOHHOI"O BBICYUIHBATEI
ITEHKHA THIIA unifilm JUI4 ITPOJYKTOB MUHUIEBOH ITPOMBIIIIEHHOCTH

X. IIIapomu,F Ilann

ABTOpBI OIIpeeIEM ONTAMATBHEIE NAPaMETPhl POTANMOHHOIO BHICYMMBATENA. IIEHKH THOA
‘UNIFILM, opamensst % kauectse MOJIETBHOIO BEMECTBA BOLY.

B xone ombITOM HpeIMETOB HCCeAOBaHUA ObUIA TaKde BAHAIOMEE (aKTOPhI, KAK KOJIHYECTBO
IIOJaBaeMOIQ BEMIECTBA, JABJICHHUE I'PEIOLLErO ra3a, BeJIMYHHA IPAMEHsSEMOI0 BaKyyMa, IoKa3aTelrs
nepadepEATHHOI CKOPOCTH, a 3aTeM ObUIH IPOBELIEHE] OMBITHI 10 BHIIAPUBAHAIO PyypPKTOBBIX COKOB
¥ MACHEIX CynioB. ONIBITHI NOATBEPIMIIA, YTO YCTAHOBKA MPAMEHAMA JUIA CTYIIEHHS Pa3IHYHbLIX COKOB

J(KAMKOCTEH) B IMIIEBOi MPOMBIIMUTICHHOCTH. ,
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