tinkbe. 2. Rajzoljunk egy tetszdleges nagysagii rombuszt és
romboidot, mérjiik meg a sziikséges adatokat s szamitsuk ki a
felrajzolt idomok keriiletét.

Kratofil Dezsé.

Természetrajz.

A burgonya.
(Tanités a polgari iskola |. o.-ban)

Szemlélteté eszkozok: Viragzé burgonya, tavalyi kihajtott
és ki nem hajtott gumok, a burgonyakeményité kimosasahoz
sziikséges eszkozok: kés, reszeld, szita, (vaszonzacsko), pohar,
kémesd, jodoldat, viragok, — a gumd6héj parolgast gatlo hatasat
igazolé mérleges kisérlet elozetes beallitdsa, — mikroszkopi
készitmény a gumdébol.

I. Elokészités. (A borsorol és a babrol tanultak szédmon-
kérése.)

A hiivelyesek szdraz magvainak tapértéke folér a hiaséval.
(Babfézelékes ebéddel konnyen tiir az ember a vacsoraig. A
magvakban 1évé sok taplalék megemésziése és felszivodasa so-
kaig tart.)

Melyik az a novényi eledel, amelyik a kenyér utan leg-
gyakrabi;an keriil az asztalunkra? (4 burgonya. A tétoknak ez
a mindennapi kenyere.) Soroljatok fel burgonyabdl késziilt
ételeket! — A totok otszdzféleképen is el tudjak késziteni!
Miért féeledel a tétoknal a burgonya? (A Felvidék gabonater-
mesztésre nem alkalmas, a burgonya azonban sem a talajban,
sem pedig az éghajlatban nem valogatés.)

I1.Targyalas.

Vizsgaljuk meg, mi a burgonya tapanyaga?

Kisérlet: A hamozott gumot megreszelem.

A vaszonzacskoba helyezett reszeléket kevés vizzel atmosom.
A tejszerii 1ével félig megtoltott kénesébe jodoldatot cseppentek.
(Megkekiilt = keményits.) (Lasd: 1. abra.)

Qumdfoliate fiagr I gumd melsete:
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.~Mikroszképi szemléltetés: A gumé. metszete. (Lasd: 1. abra.)
* Melyikétoknek az édesanyja készit ilymdédon keményit6t?
Mire hasznalja? (Inget ,keményit” vele) . . S
100 kg gumo tartalmaz: 20 kg keményitot
A 75 kg vizet
5 kg egyéb tapanyagot és sejtfalaf.

Az az ember, aki sok burgonyat és tésztafélét fogyaszt,
meghizik. Nem a szalonna és a hiis hizlal, hanem a keményité!
(A hizokat is keményitds anyaggal (burgonya, kukorica) hizlal-
jak.) A szervezetnek azonban nemcsak zsirra, de hisra is sziik-
sége van. {(Nem helyes az egyoldali taplalkozas.) Hisképzg éte-
l‘ek}t:,t is kell fogyasztanunk: tejet, sajtot, hiivelyeseket, tojast
és hast. ' ‘ .
~ -+ A burgonyit, ezt az Amerikdabdl szarmazé novényt csak
mintegy 150 év 6ta termelik -hazankban. (Szinte elképzelhetetlen,
mibél éltek azeldtt kiilonosen a hegyvidék szegény lakoéi)

Szemléltetem a kicsirazott gumét. (Nalunk is sok kicsira-
zott tavaszra a pincében: A hajtasok fehérek, nem zoldek, mert
nem érte a napfény.)

- Szemléltetem a ki nem csirdazott gumo6t. — Honnan tor eld
a hajtas? (A ,.szemekbdl®.) Ezek a szemnek nevezett kis dudorok
nem mésok, mint riigyek. (Foldalatti szar, mert riigy van rajta.)
Ezt a fajta gombolytd foldalatti szarat gumdnak nevezziik. —
A gazdaember ,termésnek” mondja a gumot! (Nem lehet ter-
. més, mert nem a virag termdjébsl fejladott.) .

“Rajzoljuk fel a gumét. (Lasd: 1. dbra.)

Mi t4plalja ezt a pincében kisarjadzoit hajtast? (A gumé
keményitéje és vize. — A kihajtott gumé Osszerancosodik; mert
a fejlodd hajtds feléli a gumé tartalmit. — Krumpliszedéskor
megfigyeltem, hogy a tavasszal elvetett guménak csak a héja
maradt vissza.) _ . R E

Az el6z6 természetrajzora végén beallitott mérleges kisérlet
bemutatasa. (A hamozott gumédkkal megrakott serpenyé fel-
cmelkedett. — A héj véd a parolgas ellen.) De megvédi a gumd
belsejét a rothadas ellen is. i

Melyikétok segitett mar burgonyéat vetni? (Vetésre legal-
kalmasabb a kozépnagysagh és épszemli gumd, melybsl ketidt-
kett6t vetettem a kapa utani fészekbe, vagy eke utan a barazda
oldaldba. — Helyteleniil jar el az, aki kettévagott nagy gumoét
vet, mert a vagott feliilet konnyen rothaddsnak indul) Az el-
vetett gumokbol sarjadzé hajtdsok kizildiilnek és gyorsan fej-
16dnek: a fold felett leveleket és virdgokat fejlesztenek.

Amikor méar jél latszik a burgonya sora, akkor a sorok
kozét meg kell kapalni. (Pusztitjuk a gyomot .és mivel a talaj
hajcs6vességét szétroncsoltuk, meggatoljuk a talaj kiszaradasat.)
,.Késébb fel is toltogetik, hogy tobb gumé legyen alatta®.) Miért
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csak akkor fejlédik sok gumd. ha toltogetiink? A feltoltott bur-
gonya erds lombosodasnak indul. (Minél tobb a levél, annal tobb
térlélék késziil és igy a gumokba is tobb taplalék halmozodhat
fel.) — Mi torténnék abban az esetben, ha a burgonyaszarat zold-
jében levagnok? (A gumdék nem novekednének.)

Ettetek-e mar az idén Gj krumplit? (Izletesebb, mint az érett
gumo6.) De mert keményité még nagyon kevés van benne, ko-
zel sincs akkora tapértéke, mint a nyar végén szedeit érett gu-
moknak. (Es mégis milyen draga?) (.Mi sokat termeliink és
igy konnyen beszerezziik: a toltogetések oldalabdl innen-onnan
egy-egy gumot kipiszkalunk.”) Az a sok 4j krumpli, amit mar
aprilis elején méregdraga pénzért arilnak, féleg Olaszorszaghol
keriil hozzank. Ujabban nalunk is sikerrel probalkoznak a tul
korai burgonya termesztésével: a gumokat elGesiraztatjak (so-
tét és meleg helyen elteregetik a vetégumokat) s ezzel 2 hetet
nyertek. A csiras gumokat a szabad foldbe elvetik: ha kedvez
az id6, busasan megtériil a faradsag. -

Vegyiik szemiigyre a burgonyanovény foldfolotti részeit.
(Erés sarkos szaran kozos levélnyélen kisebb-nagyobb szoszos
levelek vannak.) Dirzsoljétek meg a leveleket és szagoljatok
meg. (Kellemetlen szagi: védelem az allatok ellen.) A levelek
mérget is tartalmaznak.

Viragokat osztok szét. — A korai burgonya mér majus
végén, a késoi fajta azonban csak jilius elején viragzik. — Szed-
jétek le a virag kiilsé takaroit, s az egyes részeket tegyétek a
padra. (Kocsany, csészelevelek, parta. — Az osszeborult porzok
kozepébdl emelkedik ki a kampos bibe.) A csoportosulé és elég-
gé feltiing viragokat a méhek mégsem keresik fel szivesen, mert
nincs méze. — A szélre sem bizhatja a megporzast, mert virag-

j/@g QOI-’,ZG{SG :
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pora nem porlés, hanem tapadds (tiiskés feliiletii.) Hogyan blz-
tositja mégis a megporzast? (Onmegporzassal.) Es6s idoben és
éjjel is osszébbhizodik a-parta, majd le is konyul. (Védi a vi+
ragport az esd és a harmat ellen:) Ebben az 6sszehizodott hely-
zetben megy végbe az onmegporzas is. (Az Osszehaz6dé parta
a portokokbdl kidorzsoli a viragport s a lehullé viragpor a b1-
bére szérodik.) (Lasd: 2. dbra.)

A megtermékenyitett maghdzbol sokmagvi, zoldszinfi mér-
ges-bogyo fejlédik. (Ez a termése, nem pedig a gumé.)

Miért nem magrdl szaporitjuk a burgonyat? (Az elsé évben
bizonyéara csak nagyon apré gumék fejlddnének.)

Mirél allapitja meg a gazda, hogy a gumdk mar érettek és
kiszedhet6k? (Joval az elvirdgzas utan a levelek és a szar sza-
radasardl.) Hényszorosan tériill meg az elvetett gumé? (5—10—
15-szorosen.) Kiilonosen mely talajban fizet bven? (A homokos
talajban.) Hol termelnek hazankban sok burgonyat? (A Duna-
Tisza kozén és a Nyirségen.) A termelt burgonya egyrészét em-
beri és allati taplalkozasra hasznéaljik fel, de nagyrészébol szeszt
gyartanak a gazdasagi szeszgyarakban.

II1. Osszefoglalds. — Hazi feladat: Keményit8készités bur-
gonyabdl. Jeges Sandor

Kézimunka (szI6jd).
Pakamelegits dllvény. Huzalmunka*.
A polgari iskola IV. osztdlydban

Anyag: 125 cm hosszi 25-6s horganyozott vagy kemény
vashuzal.

Szerszdmok: csipG-, hegyes és lapos fogé, kalapéacs, 4 drb. .
3—4 cm hosszi 2—3 mmvastag szeg, satu. A satura nincs fel-
tétleniil sziikség. A szegek beverésére deszkalap cca 20X30 cm
nagysagban.

A munka menete: Az ives huzalt kalapdccsal falapon ki-
egyenesitjiik. A szeged fejeit lecsipjiik. A huzal felez6pontjanak
megjel'dlése. A hajlitast a felez(ipontnél kezdjiik az 1. abra sze-
rint. ,,I* a sablonnak bevert szeg, ,a“ a huzal felezépontja,

b és ..c“ huzalvégek. El6szor 60° alatt hajlitjuk meg a hu-
zalt. A szoget ranolt szoggel ellendrizziik. A hajlitas alkalma-
val a huzalt mindig a sablonhoz kozel fogjuk meg u]Jamkkal
és leszoritjuk az asztal, vagy deszkalapra. A ,.IT* és , 111 szeget
egymistél 7 -cm tavolsagra beverve, a 2. &bra szerint hajlitunk.
Ezutin az ,l1* és ,.III* szeget eltavolitjuk, mert a tovabbi

* Szemelvény a Gyakorlé Polgari Iskola Kinyvtiaranak ,,Huzalmunkik
gyljteménye® eimit XVI. kotetébsl,
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