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A GABONATERMESZTES, -FELDOLGOZAS HELYZETE,
KOZGAZDASAGI PROBLEMAI

DR. LENART LAJOS*

" * Gabonatraszt

A magyar nép a gabonat évszazadokon at ,.életnek” nevezte.. A népi nyelv igy
juttatta kifejezésre azt, hogy az emberi taplilkozasban létfontossdgu szerepe van a
gabonanak, az abbol készitett lisztnek és kenyérnek. Mez8gazdasagi termelésiinkben
mindig kiemelt jelentGsége volt a gabona termesztésének. A gabonafélék kozott
kezdettSl fogva az elsd helyet a buza foglalja el, mert ennek lisztjeibdl lehet a leg-
izletesebb és legvaltozatosabb kenyér-, tészta- és siiteményféleségeket késziteni. ElG-
addsomban ezért a biza termelésének és hasznositdsdnak kérdéseivel kivanok fog-
lalkozni.

Mint ismeretes; a buiza minSségét dontSen az éghajlati viszonyok, a talaj 6ssze-
tétele és az egyes buzafajtakban rejlé minSségi tulajdonsagok hatdrozzdk meg.
Hazéank természeti adottsagai rendkiviil kedvez&ek a blza termelése szempontjabol,
ezért ennek a miivelési dgnak torténelmi tavlatokban is nagy hagyomanyai vannak.

A Karpat-medencében mar az dskorban is termeltek blizat. Hazdnk teriiletén
a régészek sok helyen taldltak &sbuiza leleteket: alakort, tonkét, s6t ténkolyt is.
A honfoglalas idején az itt laké népek mar laza kalaszu ,,aestivum”-ot, kdozonséges
bazat termesztettek. Ennek pirosszemi fajtdja a kiilféldon is jol ismert ,,proles
hungarica” lett késébb viligszerte a minSségi biiza nemesitésének leghiresebb meg-
alapozdja.

Magyarorszagon a szantéfoldi termelés szerkezetét sok évszazadon at az egy-
oldalt, extenziv gazdalkodas jellemezte. A vetésteriilet 70—90 szdzalékan &szi ga-
bonaféléket termeltek. Kedvez8 hatassal volt arugabona termelésiinkre a kiilfoldi
terménypiac kiszélesedése. Az 1700-as évektdl kezdve nemzetkozi kereskedelmiink-
ben fokozatosan elStérbe keriilt a blizaexport.

Agrartermelésiink a XVIII. szazad végéig 1ényegében empirikus, csak a tapasz-
talatot hasznositd gazdalkodas volt. Ezt kovetGen kezdett tért hoditani a racionalis
gazdélkodas szemlélete, amelynek célja az egyszerii drutermeléssel szemben, a tartd-
san elérhetd legnagyobb tiszta jovedelemre irdnyult. Terjedt a vetSmagtisztitas,
a fold tragyazésa, javult a talajelGkészités. Kés6bb egyes nagybirtokokon a tovabb-
fejlesztett eke mellett megjelentek mas 16vontatdsu mezGgazdasagi gépek is.

Az eurdpai piacokon mér a XIX. szdzadban kivalé mindséglinek ismerték el a
»proles hungarica” 6roklési anyagdt magiban hordozé acélos tiszavidéki bfizdinkat.
Ezek a fajtak jél alkalmazkodtak hazdnk szeszélyesen valtozé idGjarasahoz. Hatr4-
nyuk volt azonban, hogy a rozsdabetegséggel és nagyobb aszéllyal szemben nem
voltak elég ellendlldéak. Ezért, valamint a nagyobb terméshozamra val6 térekvés cél-
jabél mér a milt szdzad masodik felében kezdtek kiilfdldi példik nyomén nélunk is
foglalkozni a buza nemesitésével, egyes fajtak javitisaval.



Nemesitdink érdeme, hogy ekkor még elsSrendii kovetelménynek tekintették a
minbségi tulajdonsdgok fenntartisat. Mokry Sdmuel kivdlé szakember 1875-ben
igy foglalta &ssze errdl nézeteit: a minGséget ,,nem kegyeletbdl, mert a haszon ke-
gyeletet nem ismer, hanem célszeriiségbSl” kell megévni. Cserhéti Sandor pedig a
kovetkez8képpen fogalmazta meg a nemesités célkitiizéseit: — idézem — ,,célunk

csak az lehet: megtartani; s amennyire csak lehet, fokozni a bliza mindségét, korai
érését; bizonyos mértékig fokozni a term6képességet, csokkenteni a megddlésre vald
hajlamot és a rozsda irant val6 fogékonysagot.”

A mez8gazdasag tGkés atalakuldsanak hatdsara 1870 és 1910 kozott a buzater-
més mennyisége két és félszeresére, 1,7 millié tonnardl 4,1 milli6 tonnara nétt, a ter-
méshozam pedig 66 szazalékkal emelkedett. Hivatalos statisztikai adatok szerint
1868. évi kiilkereskedelmi forgalmunkban a buzdnak 18,5 szazalékat a lisztexport
tette ki. 1892-t6] kezdve ez az arany mar meghaladta az 50 sz4zalékot. igy példaul
1895-ben 608 ezer tonna buzat és 644 ezer tonna lisztet exportaltunk.

Megdobbenést keltett a mult szazad utolsé évében, amikor korményzati szinten
és sajtéon keresztiil hivatalos hirek érkeztek Anglidbdl arrél, hogy a magyar biza
min&sége romlik, sikértartalma cs6kken. Az ezzel kapcsolatban hat évig tarté széles
kori vizsgalatot vezet§ Kosutdny Tamds 1907-ben gy Osszegezte megdllapitésait,
hogy — idézem — ,,... éghajlatunk meg nem véltozott, a blizdnak a protein- és sikér-
tartalma legalabbis nem csdkkent, kivéve taldn azokat a helyeket, ahol a gondatlan
miivelés folytan a talaj kimeriilt, s az okszeriitlen gyér tragyazas folytin a buza nem
taldlja meg a tenyésztéshez sziikséges feltételeket...”

Az elsg vilaghaboru utdn rendszerteleniil folytatott nemesitések kovetkeztében
igen sok fajta bzt termeltek Magyarorszdgon és a hazai fajtak mellett egyre Jobban
elterjediek a bGvebb terméshozami, de kisebb sikértartalmu buzdk. A mennylseg
egyoldalu novelésére 1ranyulo szandék ekkor hattérbe szoritotta a minGség jelentd-
ségét. A készletek erdsen keveredtek, ezért a minGség allanddan valtozott, ami
malmi és siit8ipari szempontbol egyardnt nagyon hatranyos volt.

A helyzet tisztazasa és rendezése koriil folyé vitdk soran Hankdczy Jend kovet-
kezetesen allitotta, hogy a mennyiség és a mindség nem zarja ki egymast, a két érdek
célszertien OsszeegyeztethetS. Példaként emlitette a Baross Laszlé altal nemesitett
béventerm& bankuti bizat, amely kivald min8ségli volt.

A foldmiivelésiigyi kormanyzat hatarozott intézkedései kovetkeztében 1931-ben
megkezdBdott az ngynevezett ,.buzaegységesitesi akcid.” A buzatermesztés atszer-
vezésének rendkiviil gyors eredményérél Hankéczy Jend 1937-ben a kovetkezSket
allapitotta meg: ,,... r6vid par év utdn Magyarorszdg buzatermd teriiletének 70 sz4-
zaléka 6t buzafajtdval van bevetve.” Az 6t nemesitett bﬁzafajta koziil kiilondsen
elterjedt — 80 szdzalékot képviselt — a Bankuti 1201. szamu fajta.

Az egységesitési akcié nemcsak a min8ségre volt kedvezd hatéssal, de javitotta a
terméshozamok mennyiségét is. 1920-t6l 1938-ig a buza hektaronkentl termésatlaga
— ingadozasokkal ugyan, mégis — 9,6 métermazsarol 16,7 métermazsara emelke-
dett. :

A felszabadulas el6tti buzatermelés torténetének vazlatos ismertetésével arra
kivantam ramutatni, hogy érdemes tanulményozni hagyomanyamakat mert azokbol
korunkban is hasznosithaté kovetkeztetésekhez juthatunk és tapasztalatokat nyer-
hetiink.

.. A hazink felszabadulasat kévetSen mezogazdasagunk teljesen atalakult. A ha-
boru miatti visszaesés és az dtvenes ‘évek stagnalasa utan agrarfejlodesunk az iparoso-
das eredményeinek talajan, a 60-as években erésen felgyorsult. Létrejottek a mez6-



1.0 1

otlag t/ha

1

7ermes

!

! vy
mennyiseg rmillio forna

I

!

7Prmes

T
1820

R T
1925 1930

1. dbra. A blza termésmennyisége és termésatlaga (1920—1938)

7
1935

(938



gazdasag szocialista nagyiizemei és ezzel a termelés, valamint a termelékenység szin-
vonala jelentdsen emelkedett.

A noévénytermelés szerkezetén beliil tovabbra is kiemelt jelentSségii maradt a
buzatermelés, amely a szanto6foldi termelésnek még mindig 24—27 sz4zalékat kép-
viseli. Az allami gazdasagok és a mezGgazdasagi termelGszovetkezetek tobbségében
ma is f6 novény a biiza, mert az arbevétel jelentSs forrasat képezi, elésegiti és bizto-
sitja az lizemek pénziigyi helyzetének egyensulyat.

1. TABLAZAT

1945-151 ot évenkénti dtlagot véve a biuzatermelés részesedése a szdntéteriiletbél

T Buza vetés- Buzavetés Buzatermés-
Megnevezés Szantéterilet teriilet a szaatoteriilet atlag
1000 ha 1000 ha %-aban t/ha
1945 5567,1 758,7 14,0 0,87
1946—50 5563,8 1338,8 24,1 1,16
195155 5481.8 1370,7 25,0 1,46
1956—60 5368,3 1198,4 22,3 1,49
- 1961—65 5124,1 1077,5 21,0 1,87
1966—70 5060,0 1236,8 24,5 2,43
197175 5007,5 1291,8 25,8 3,32
1976—78 4910,5 1320,1 : 26,9 4,07
1979 1317,0 vetett 3,26*
1140,0 betakaritott
1980 1320,0** 4,30%*

* = Dbecsiilt termésatlag
** —tervezett teriilet és termésétlag

A buzatermelés szinvonalanak fejlesztését szolgélta a komplex gépesités, amely
kiterjed a teljes munkafolyamatra, a talajmiivelésre, a vetésre; a névényvédelemre
és a betakaritasi munkékra. A gépesitésre sziikség volt a mezdgazdasagbél elvandorolt
munkaerd potlasa szempontjabol, egyben lehetGvé tette a legnehezebb fizikai munka-
miiveletek kivaltasat, valamint a korszerii nagyiizemi technoldgiai rendszerek alkal-
mazasat.

A hozamok névelését jelentSsen elGsegitette a termelés intenzifikaldsa, ezen beliil
is els8sorban a talaj tipanyag ellatisat szolgalé miitragya felhasznalas fokozasa.
Az egy hektar szantéteriiletre juté Gsszes miitrdgya felhasznaldsdnak az 1950 és 1954
kozotti évenkénti 4tlaga még csak 44 kg volt, 1977-ben pedig a biiza. vetésteriiletére
vonatkoztatva mar elérte a 328 kilogramot.

‘A bilizatermelés mennyiségi és min8ségi szinvonalinak alakuldsiban meghata-
rozé szerepe van a megfeleld fajtdk kivalasztasanak. Az 1950-es évek kozepén a buza-
vetésteriilet tobb mint 70 szdzalékin még Bankiti 1201; 25%-4an a Fleischmann 481
¢és tovabbi mintegy 5 %-4n egyéb hazai nemesitési blizafajtdkat termesztettek. Gyenge
alloképességiik, magas szaruk, alacsony termésétlagaik sziikségessé tették a fajta-
valtast.

Ebben az idGszakban torténtek az els6 prébilkozdsok az intenziv olaszfajtak
magyarorszagi meghonositsdra, termesztésbe vonasara, tovibbé a vegyszeres gyom-
irtis bevezetésére.
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Az 1950-es  évek végén kiprébalt olasz fajtdk gyenge télallosdga és rossz siits-
ipari minGsége nem elégitette ki az.igényeket. Kedvezétlen tulajdonsigaik miatt ezek
a fajtak két-harom éven beliil kikeriiltek a koztermesztésbdl, illetve részardnyuk mi-
nimadlisra csokkent.

Az azéta eltelt idGszakban harom egymadstdl j6l elhatdrolhaté fajtavaltds tor-
tént. Ezek kedvezd hatasa a terméseredményekben is megmutatkozott.

— Az 1960-as évek elején keriilt koztermesztésbe a szovjet Bezosztdja 1 buzafajta,
amely rohamosan elterjedt és a 60-as évek végén mar a vetésteriilet 74—75 %-at fog-
lalta el.

— 1975-t61 kezdve elStérbe keriiltek a jé termSképességii és viszonylag alacsonyabb

(két valtozata), a Szdva, valamint a hazai nemesités eredmenyeként

Kompolti—1
GK—Fertddi 3,
GK—2,

Martonvésari 4—35,
GK—Tiszat4j,
majd az MV—7; MV—S8 napjainkban. Ebben az idGszakban kezdddott a buza-
termesztés nagyiizemi technolégiai mddszerének széles korii alkalmazdsa is.
2. TABLAZAT

A biizafajtdk szdzalékos ardnyvdltozdsa -

1961 1965 1968
Megnevezés Szarmazas
években

Bénkuti 1201 magyar 54,7 13,4 2,4
Fert6di 293 magyar 6,0 27,3 16,0
Bezosztaja 1 szovjet 51,4 74,6
San Pastore olasz 3,2 0,9 2,4
Egyéb fajtak o hazai és kiilfoldi 36,1 7,0 4,6
Osszesen . 100,0 100,0 100,0

-— A valtas masodik idGszaka az 1970-es évek elejére esik. Ekkor megjelentek az
ujabb szovjet buzafajtdk: a Rannaja 12, Mironovszkaja 808, Jubilejnaja, Kavkaz
és Aurora, valamint az olasz Libelulla. Ezzel egyidejiileg fokozatosan csdkkent a
Bezosztaja 1 vetésteriilete. A fajtavaltdst akkor a termesztési feltételek javulasa
kisérte.

3, TABLAZAT

A hazai és az idegen fajtdak osszetételének alakuldsa

Megnevezés 197(_) 1975 1976 1977 1978 1979

Magyar fajtak % 17,7 6,3 13,6 18,5 22,0 24,6
Szovijet fajtak % . 81,1 80,7 62,9 50,9 20,5 26,3
Olasz fajtak % 1,0 12,0 17,0 20,6 16,6 15,8
Francia fajtak % 0,2 — — — 0,1 0,1
Jugoszlav fajtak % — l ,0 65 | 10,0 40,6 33,0
Bolgar fajtak % — — — 0,2 0,2
% 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0
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Az utébb felsorolt magyar fajtak versenyképesek tigy mindségben, mint mennyi-
ségben a kiilfoldi nemesitési fajtakkal. Versenyképességiikben feltétlen el6ny, hogy a
magyar ,,rogoén” sziiletett, igy télallosaguk mérhetetlen el6ny a mediterran tipusi
olasz, illetve jugoszlav fajtikkal szemben.

Magyar fajtdkat a vetésteriiletiink mintegy 1/4 részén termeljiik jelenleg. Poten-
cidlis termbképességiik — hasonldan az intenziv kiilféldi fajtidkhoz, meghaladjak a
60—70 g/ha értéket.

A nagyszamu fajtavilaszték mellett a mez8gazdasigi iizem termésbiztonsiga
viszont — és taldn éppen ezért — elGfeltételezi és megkoveteli azt, hogy az orszag,
a tajkorzet, iizem eltér§ adottsdgainak megfelel6 genetikai alappal rendelkez§ fajta
keriiljon adott helyen termelésre.

TermdGhelyre szukseges adaptdlni az eltérd technoldgiai feltételek 1smereteben a
megfelelS fajtat, a hozam és a gazdasagos termelés érdekében.

A fajtak tenyészidS-kiillonbségének jelentSségét figyelembe véve helyesen vilto-
zott a korai, a kozepes és a késdi érésii fajtak aranya. Amig 1970-ben a felsorolas
szerinti sorrendben 2,4:94, 3:4% volt ez az arany, 1979-ben 61,2:37,7:1,1%. Meg-
figyelhet§ tehat, hogy talsilyba keriiltek a korai érésti fajtik.

Igaz ugyan, hogy a korai fajtak genetikailag is kisebb potencialis termGképessé-
gliek, de a termés biztonsaga, a szemek teltsége a rozsdafert8zés kivédése gazdasi-
gossagi szempontbd] fontos érdek. Ugyanakkor a korai fajtak mar tébb éven 4t
bizonyitottdk megfelels alioképességiiket. A kevésbé alloképes fajtaknil az agro-
technikai mddszerek helyes alkalmazisa és a technoldgiai fegyelem kovetkezetes
betartisa sziikséges a vart eredmény elérése érdekében.

A kenyérgabona termelésének fejlédését és jovedelmezbségét dontSen a nagy-
tizemi korszerii technoldgia bevezetése, a termelés komplex gépesitése és az drszaba-
lyozas segitette elG.

A fajta helyes megvalasztasa mellett tovabbra is kézvetleniil befolyasolja a ter-
méseredmények fokozasat.

— a talajmiivelés minGsége és idGbeni elvégzése, a j6 magigy elGkészitése,

— a megfelel§ Gsszetételii, nagyadagu és egyenletes miitragyakiszoéras,

— az id8beni — legkésSbb oktdber végéig — egyenletes mélységben elvégzett

. vetés,

— a kell6 novényapolas, a vegyszeres' gyomlrtas

— a j6l szervezett id3ben végzett aratas és betakaritas.

Az intenziv nagy termGképességii buzafajtik csak abban az esetben érik el az
optimalis terméseredményt, ha a mez8gazdasagi iizemek gondosan betartjak ez alG-
irt agrotechnikai feltételeket.

A mennyiség mellett természetesen kiemelkedGen fontos tényez8 a biiza mind&sé-
ge is. A j6 minGség eléréséhez megfelelGek a klimatikus viszonyaink, a talajadott-
sdgok, a termesztési feltételek és adottak a fajtak is. Mi a mez8gazdasagi iizemektS]
a kovetkez§ években azt varjuk, hogy a fajtadk helyes megvalasztasanal kapjon fontos
szerepet a beltartalmi érték. A mingségi oldal er8sitése érdekében 1980-t4l a felhasz-
nélas, fogyasztds szempontjadbdl sziikséges beltartalmi érték megismerése céljabol
felvasarlo halézatunk miiszeres vizsgalat alapjan veszi 4t a mez8gazdasagi iizemektsl
a mindség feljavitasat szolgald buzatételeket.

A gabona felvasarldsanak folyamatdban harom buzacsoport elkiilonitésérdl kell
gondoskodnunk. Az els6 csoportba a javité buza tartozik, a méisodikba a malmi
buza, a harmadik csoportba pedig a takarmanybuza.

Az arardnyok most differencidltabbak mint korabban. Eldfordulhat mégis,
hogy a magas hozamszintre val6 térekvés a fajtacsoportok médosuldsat vonja maga
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utan. Ez azt jelenti, hogy jovedelmezdségi érdekbdl elStérbe keriilhetnek a takarmany-
és azok a gyengébb mindségii, de nagyobb terméshozamu étkezési buzafajtik, ame-
lyek nem biztositjak a kivant minSséget. Az 1970—1975 évek 8—11 %-os takarmény-
buza ardnya az elmult években 30—32%-ra névekedett. Ez a hozamszemlélet érvé-
nyesiilését mutatja.

4. TABLAZAT

Reprezentativ jovedelemalakulds helyzetét vizsgdlé adatsor
(1977. évi STAGEK adat)

Kedvezétlen Kedvezd

adottsagu
mezdgazdasagi iizemek

Vetésteriilet ha 159 605 786 131

Termésatlag q/ha 31,2 42,4
Termelési koltség Ft/ha 7 408 8319
F&termék ontkoltség Ft/q 237,47 196,25
Tiszta jovedelem Ft/q : 73,98 106,57
Tiszta jovedelem Ft/ha 2 308 4517
Ertékesitett ftermék aranya % 81,9 83,1

A MEM Statisztikai és Gazdasigelemz6 Kozpontja altal végzett jovedelmezs-
seg1 vizsgilat szerint a mez8gazdasagi termeldszévetkezeteknél 1977-ben a 100 Ft
termelési koltségre juto tiszta jovedelem 37,35 forint volt. Egy reprezentativ felmérés
alapjan végzett masik vizsgalat szerint a kedvezGtlen adottsdgli mezGgazdasagi iize-
meknél ez az érték 31;15 forint, a kedvez& adottsagi iizemek esetében pedig 54,30 fo-
rint volt. A buzatermelés volumenét, termelékenységét és jovedelmezGségét egyiitte-
sen is értékelve megallapithatd, hogy ez a novénytermelésnek tartésan az egyik leg-
gazdasagosabb tevékenysége.

A blzatermelés tovabbi fejlesztesenek agronomiai, miiszaki és gazdasagi szem-
pontbdl egyarant adottak a kedvezs feltételei. Mi a felhasznalok nevében kovetkeze-
tesen azt kérjilk a mezbgazdasagtdl, hogy lehetSséghez képest csdkkentse a buza-
fajtak szamat és tekintse elsGrendili kévetelménynek a jo és egyenletes fizikai és bel-
tartalmi min8ségi értékek elérését és megtartasat.

A buza termeléséhez szorosan kapcsolddik a terményraktdrozasi tevékenység,
amelynek feladata a megtermelt gabonakészletek min&ségének megdvasa, tartdsi-
tdsa, sGt bizonyos mértékig annak célszeri feljavitisa. A raktarhalézat a tarolasi és
kikészitési feladatok teljesitése mellett segiti a gabonakészletek forgalmazasat, a bel-
foldi felhasznalék megfelels gabonaellatasat és az exportszallitisok megbizhatd
bonyolitisat.

ElGadasomban azért térek ki kiilon erre a tevékenységiinkre, mert a gabona-
termelés fejlédése és a raktarkapacitas bdvitése k6zott még mindig nincs dsszhang,
a korabban tamadt fesziiltségeket hosszabb idSn 4t is csak nehezen lesziink képesek
fokozatosan feloldani.

A kialakult helyzetet jol jellemzi az, hogy amig 1961-ben 1,3 millié tonna cstics-
tarolasi készlet elhelyezéséhez 1,1 milli6 tonna allandé raktarkapacitas allt rendel-
kezésiinkre, addig 1979-ben a készletcsucs meghaladta a 4,7 millié tonnat, a raktar-
kapacitasunk pedig csak 2,9 millié tonna. Raktarellatottsdgunk tehat 81 szazalékrol
61 szazalékra esett vissza. A hidnyzd raktarkapacitast sziikségmegoldasokkal kell
pétolnunk. Tovabbra is szdmolunk ezért az ideiglenes tarolok hasznalatival és a
mezBgazdasagi iizemek raktdraiban torténd bértaroldssal.
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Szeretném megjegyezni, hogy az orszag teherbiroképességéhez és a rendelkezésre
all6 épitdipari kapacitiashoz képest nagyon jelent8s raktarfejlesztést folytatunk. Ebben
az Otéves tervid6szakban példaul befejezéséhez kozeledik a 3 millidrd forint értékii
4llami célcsoportos beruhdzas, amelynek keretében Gsszesen 700 ezer tonna térol6-
teret épittetiink. Ebben a programban megval6sulo raktirak koziil 280 ezer tonna a
_vasbeton sil6k, 160 ezer tonna a fémsilok és 260 ezer tonna a csarnoktaroldk egyiittes
befogaddképessége.

A kovetkezs 6téves tervben folytatjuk a raktarépitést. A fejlesztés irdnya tovabb-
ra is a harom alaptipusra, azok fejlesztett valtozatara terjed ki. A vasbetonsilok
a tartés tarolast igénylS készletek elhelyezését szolgaljak, mert a minéség megbvasa
mellett alkalmasak a gabonatéaroldssal osszefiiggS technoldgiai feladatok viszonylag
kis é18munka-raforditassal torténd elvégzésére. A fémsildkat a feldolgozé iizemek és

5. TABLAZAT

Tdroldsi helyzet

Allandé . L.
nyersaru- Csul::ésstjlrglam Raktarellatottsig
raktar-kapacitas
1000 t 1000 t %

11. otéves terv
1961 1067 - 1325 80,5
1965 1438 1584 : 90,8 -
5 év atlaga 1197 " 1401 85,4
I1l. jtéves terv )
1966 1528 1859 82,2
1970 1850 2039 90,7
5 év atlaga 1670 2328 71,7
1V. dtéves terv
1971 1875 2975 i 63,0
1975 . 2318 4485 51,7
S év atlaga 2077 3959 52,5
V. otéves terv ]
1976 2494 4256 58,6
1979 . 2877 4727 60,9

meglev§ raktartelepek tdroldsi kapacitasanak bgvitése céljabdl épittetjiik. A kész-
letek 3—6 havi tdrolasra alkalmasak. Nagy eldnyiik a gyors kivitelezési lehetdség.
Harmadik raktdrtipusként a csarnoktarolokat emlitettem. Epitésiik a névekvé rak-
tarhidny enyhitése érdekében sziikséges. El6regyartott elemekbdl gyorsan és az el6z6-
eknél kisebb beruhazisi raforditassal 1étesithet6k. Hatrdnyuk viszont, hogy iizemel-
tetésiik munkaigényes, a technoldgiai folyamatok csak részben gépesithetSk.

A gabonataroloé halézat fejlesztése keretében kiilonbozs gazdasagi célokat és
érdekeket kivinunk érvényesiteni. A raktarak épitését a j6 gabonatermé korzetekre
koncentraljuk, de ugyanakkor torekvésiink a megyei véallalataink raktarellatottsaga-
ban mutatkozé eltéréseket kiegyenliteni. Nagyon alapos vizsgilatok és szamitdsok
el6zik meg a silok és a padozatos raktarak megfelel§ ardnyanak kialakitdsat. Figye-
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lemmel a rendszeressé valt gabonaexportunkra, a kézlekedési gécpontokon megfeleld
miiszaki felszereltséggel, kozati és vasiti csatlakozassal rendelkezd silokat telepi-
tiink.

A kenyérgabona-Orlési tevékenység folyamatosan koncentrdlédik. A felszaba-
dulds utdn még tobb mint kétezer malom volt az orszdgban, ma 148 SrlGiizemiink
van. Szdmuk az ezredforduléig varhatéan 110-re csokken. Az elmult évtizedekben
végrehajtott mifszaki intézkedések hatasara az &rlési technolégia szamottevden fej-
16d6tt. A malmok tobbségének épiiletei és gépi berendezései azonban eloregedtek és
elhasznélédottsaguk az allandéan nagy igénybevétel kovetkeztében egyre inkabb
fokozédik.

A malmi termelés hate’konységénak novelése mellett tovabbra is elsGdleges

kovetelmény az 4llandd, j6 minGségii liszt elGallitdsa. A liszten kiviil jabb igények
jelentkeznek kiilonféle gabona alapu termékek irant.

Az ellatasi kotelezettségiinkre és felelossegunkre valé tekintettel allandéan fej-
leszteni kell gyartévonalainkat. A fejlesztés célkitiizései koz€ tartozik a gépek terhe-
1ési mutatdinak novelése, korszerll gyartdvonalak kialakitasa, az anyag- és energia- -
felhasznalas csokkentése, a munkaer6megtakaritds, a miiszerezés és automatizalas.

Ezek a célkitlizések kiilonbozs erdsséggel kovetelményként is jelentkeznek;
ezért fontos szerepe van a gabonalparban a tudomanyos kutatémunkanak. A kuta-
tasi és fejlesztési tevékenység jo kapcsolatban 4ll a gyakorlati tevékenységgel és kol-
csonhatasuk eredménye az allandé folyamatos fejlédésben realizalodik.

A malomipari gépfejlesztés elSsegitése érdekében egyuttmukodes1 megéllapodas
keretében szoros kapcsolatot tartunk az Elelmiszeripari Gépgyar és SzerelS Vallalat-
tal. Ennek eredménye az 0j korszerti, a magyar gépgyartasi hagyomanyokhoz méltd,
keresztvazas lapatnélkiili sikszita. Jelentos eldrelépés tortént a segédgépek: derce-
bonto, vibrdszita fejlesztését illetSen is. Az ELGEP a Kutatéintézetiink kozre-
miikodésével megkezdte az 0j nagy teherbirdsti korszerii hengerszék tervezését. F&
célkitiizésnek itt a nemzetkozi szinvonal elérését jelolte meg. -

Az 1j hengerszékek kifejlesztése utan rendelkezésiinkre 4llnak majd azok a mal-
mi vezérgépek, amelyek korszerii tizemek 1étesitéséhez és rekonstrukcidk végrehajta-
séhoz sziikségesek.

A technoldgiai fejlesztés terén a folyamatos pihentetés bevezetése utdn az utdbbi
id6szak egyik legnagyobb eredménye a Budai Malomban alkalmazott 1j, intenziv
szaraztisztitasi eljards. Ezzel az eljardssal jelentSs. koltségesokkentés érhetd el és
egyben eleget tesziink a kornyezetvédelmi elSirdsoknak is. A szaraztisztitds ipari
elterjesztésének feltétele a buzamosogépet helyettesithetd gépesalad kialakitdsa.
Ezt vagy licenc vésdrlassal, vagy hazai fejlesztéssel kell megalapoznunk. A szaraz
tisztitast illet&en a hazai gépgyartds sajnos nem kovette a kiilfoldi gyakorlatot és igy
méris lemaraddsban van.

Célunk az Orlési eljaras tovabbi egyszeriisitése, az alkalmazott technologiai
berendezések jo6 kihasznalasa. Ezt ugy kell megoldanunk, hogy az ujonnan létesitett
vagy rekonstrualt iizemek alkalmasak legyenek nagyobb mennyiségti fehérliszt, tész-
tagyari célliszt és biizaliszt és buzacsira elGallitasara is. Ugyanakkor térekedniink
kell az anyagmozgatasi igény és a beruhazasi koltségek csokkentésére.

~ A VI 6téves tervben igen komoly feladatot jelent az Srlési kapacitds felujitdsa
és fejlesztése. Nagy szerepe van a beruhdzds-takarékos rekonstrukcids tevékenység-
nek. A feladatok jo ellatasa sziitkségessé teszi a kutatdk, fejlesztSk, tervezSk, gépgyar-
t6k, beruhazdk és iizemelSk szoros egyiittmitkodését.
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Kiilon figyelmet igényel a f&varos siitGiparanak fejlesztésével osszefiiggésben
a budapesti lisztellatast szolgalé Orlési kapacitas bovitése és az Gmlesztett lisztszal-
litds gyorsiitemii és széles korii kiterjesztése. :

FeltételezhetS, hogy a kenyérgabona-0rlés a kovetkez8 két évtizedben 1ényege-
sen nem valtozik, esetleg mérsékelt aranyban kissé csokken. Noveli az 8rlési igényt
a lakossdg szdmanak emelkedése és fokozodik a finomlisztek iranti igény, ami a
lisztkihozatal csokkenése miatt ardnyosan t6bb biiza feldolgozasat teszi sziikségessé.
Ugyanakkor viszont az elmult évek tendencidjanak folytatdsaképpen szdmolni kell
azzal, hogy a taplalkozisi szokasok atrendezGdésének hatasara jelentGsen tovabb
cs6kken az egy fdre. juté lisztfogyasztss.

Gyartmanyfejlesztés terén feladatunknak tekintjiik a malmi termékek valasz-
tékdnak bovitését. A hagyomdényos lisztek gyartasa mellett idGszeriivé valik 0j gabo-
naalapu élelmiszer készitmények elGallitdsa, illetve ezekhez alapanyag szolgéltatsa.
ElStérbe keriil tobbek kozott az arpa, a széja, buizacsira és a kukorica humén célra
torténé hasznositdsa is. :

Ilyen és hasonl6 termékek elBallitisa természetesen eltér a szokdsos gabona-
6rlési technol6giatol. Az apritas, a pelyhesités, az extrudalas, kiilonféle adalékanya-
gok keverése 1j technoldgidkat, G berendezéseket és kiilon ala kell hizni, G higié-
niai kovetelményeket és szakmai ismereteket igényel.

Tehat tdg tere van a kutatd-fejleszt6 munkanak és ebbe a kutatdintézeteken
kiviil jelent6s részt vallalhat a Fdiskola is.

Szoros egyiittmiikodésben a kutatdintézetekkel, a miiszerek, anyagi eszk6zok
jobb kihasznaldsaval, célszeri munkamegosztdssal nagyobb eredmények érhetbk el.

A gabonaipar a hazai egyiittmiikodésen tilmen&en szimit a nemzetkozi egyiitt-
miik6désre is.

A Kkétoldali miiszaki-tudoméanyos egyiittmiikGdések jelent8s segitséget adtak
eddig is, és minden bizonnyal a jGvGben is az el6ttiink 4llé6 feladatok eredményes
megolddsahoz.

THE STATE OF CEREALS PRODUCTION AND PROCESSING,
AND ECONOMIC PROBLEMS

Dr. Lajos Léndrt

A survey is given of the changes in cereal varieties, of the trends in the yields, and of the techno-
logical properties of the quality wheat varieties.

It is stressed that the highly-productive wheat varieties achieve the optimum yield only if the
farms strictly adhere to the prescribed agrotechnical conditions.

Changes in the variety groups are expected to result from the new wheat-classification system
in_force from 1980, the differentiation of the prices. Special attention is paid to the development of a
granary network, which is of importance as regards preservation of the quality of the cereal reserves,
since the existing strain can be solved only in the long term. Besides the increase of the efficiency of
mill production, another primary requirement continues to be the production of flour of a constantly
good quality. In cooperation between the Research Institute and ELGEP, the planning of a new,
up-to-date roller mill, the development of an intensive dry-purification system, and the continuation
of reconstructional activity are targets to be achieved.

+DER GETREIDEANBAU, DIE SITUATION DER VERARBEITUNG
UND DIE VOLKSWIRTSCHAFTLICHEN PROBLEME

D}. Lajos Léndrt

Verfasser gibt einen Uberblick tiber die Verinderung der Getreidegarten, die Gestaltung der
Ernteergebnisse und die technologischen Eigenschaften der Qualititsweizensorten.
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Er hebt hervor, dass die Weizensorten mit intensiv grosser Fruchtbarkeit die optimale Er-
tragsrate nur dann erreichen, wenn die landwirtschaftlichen Betriebe die vorgeschriebenen agro-
technischen Bedingungen sorgfiltig einhalten. )

Das von 1980 in Kraft tretende neue Weizenqualifizierungssystem, die Differenziertheit der
Preisverhiltnisse, werden voraussichtlich eine Verdnderung in den Sortengruppen bringen. Beson-
ders eingegangen wird auch auf die Entwicklung des hinsichtlich der Erhaltung der Qualitéit der
Getreidevorrite wichtigen Lagerhausnetzes, da die bestehemde Spannung sich nur auf lingerer
Strecke auflosen lisst. Neben der Anhebung der Effektivitdt der Miihlenproduktion bleibt auch
weiterhin eine primire Forderung die Herstellung von Mehl mit bestéindig guter Qualitit. In Koope-
ration des Forschungsinstutes und der ELGEP ( )
hat sich Verfasser die Planung eines neuen modernen Walzstuhles, die Entwicklung des intensiven
Trockenreinigungssystems und die Fortsetzung der Rekonstruktionstitigkeit als zu verwirklichende
Aufgaben zum Ziel gesteckt.

MMPOM3BOJICTBO 3EPHOBLIX, UX ITEPEPABOTKA, DKOHOMUWYECKUE
ITPOBJIEMBI '

J. Jlenapm

ABTOp Haér OTYET 06 M3MEHEHHMAX B COCTABE COPTOB 3€PHOBBIX, 0 GOPMHPOBAHHAM ypOXKaii-
HOCTH M TEXHOJIOTHYECKHX OCOOEHHOCTNX KaYeCTBEHHBIX COPTOB MIIEHULIEI.

TlomuépkuBaeT, YTO HHTEHCHBHBIE BBLICOKOYPOXAWHBIE COPTa - MIIEHAIB! CIOCOOHBI JaBaTh
JAEACTBATEIBHO BHICOKHU ypoOXail JIMIb B TOM ClIy4ae, €CIIH CeJIbCKOXO3SHCTBEHHOS NPOA3BOACTBO
coOIoiaeT NpeanACaHHbIE aTPOTEXHAYECKNE YCIIOBHS. ~

Berynusmas B 1980 r. B CHIy HOBas CHCTEMa OLIEHKHM KadecTBa mmieHMubl, AuddepeHLmpo-
BaHHOCTL LEH MOBJIEKYT, BEPOATHO, K H3MEHEHWSM COPTOBHIX rpymi. Ocobo momdépkmBaeTcs He-
ObOXOOUMHOCTS NANBHEHIIErO PA3BUTHS CETH XPaHEHWs, YTO WMeeT OONbOIoe 3HAYEHAE C TOYKH
3peHUs COXpaHCHWsI KAa4yeCTBa 3€PHOBBIX 3alacOB C YKa3aHWEM Ha TO, YTO HMEIOIIHECS B 3TOM
OTHOLIEHHM 3aTPYAHEHHS B Oipokaiimem OynymeM He MpecTaBiIsIOTCs pemmMbiMA. Hapsany ¢ mo-
BhieHneM 3¢dEXTHBHOCTH MEJBbHHYHOIO NPOW3BOACTBA, NEPBOCTENEHHHIM TpeboBaHHEM H B
JalbHeHmeM OCTaéTCA MPOM3BOLCTBO MyKH HEM3MEHHO BBICOKOTO Ka4ecTBa. B xadecTBe OCYyIIECT-
BAMBIX 3al[a4 aBTOP OTMEJaeT MIaHAPOBaHKEe HOBOI'O COBPEMEHHOIO HOCTaBa (BaJIbLIEBOH IPObHAI-
KH) IPH COTpyREHYecTBe Hay4HO-HCClIeHOBATENbCKOro HACTATYTA B ELGEP (ManmmHOCTpOHTE b~
HEIH 3aBOJI MUIIIEBOM MPOMBINIICHHOCTH), & TAKXE CO3JaHAC CHCTEMbl HHTCHCHBHOMH CyXOH OYHCTKH
M NIPOBEZICHHE PEKOHCTPYKTHBHOM HEATENBHOCTH.
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BUZAFEHERJEK GYORS MODSZEREKKEL TORTENO
MEGHATAROZASANAK TANULMANYOZASA

DR. KOVACS ERZSEBET*—DR. LASZTITY RADOMIR**

A buzaliszt taplilkozaselettani szempontbdl egyik legfontosabb komponense
a fehérje, amelynek mennyisége és mindsége dontd mértékben befolyasolja a liszt
felhasznalhatosagat. A fehérjetartalom tehat a buzaliszt fontos és jellemzd8 adata.

A fehérjetartalom mennyiségi meghatarozasara szolgilé idSigényes, klasszikus
Kjeldahl-eljarassal szemben egyre inkabb tért hoditanak a gyors médszerek, kiilonos-
sen azok, amelyek alkalmasak arra, hogy automatikusan miikédé miiszerek konstrud-
laséhoz felhasznélhat6k. Erre a célra, mind a biuret, mind a Lowry-médszer alkal-
mas. Igy fontos azon tényez8knek a vizsgalata, amely ezen mddszerek gyakorlati
alkalmazhatésdgat, pontossagat befolyasoljak. Ilyen tényezd a gabonafehérje-meg-
hat4rozas esetében a fehérje mindségi Gsszetételében mutatkozé kiilonbségek, pl. a
kiildnboz& molekulastlyu fehérjefrakeidk.

Gabonafehérjefrakcié mennyiségi meghatirozasara viszonylag kevés adat van
az irodalomban. Noll; Simmonds és Bushuk alkalmaztik fehérjefrakcié mennyiségi
meghatdrozisira a biuret-eljarast. Az egyes frakcidk szinarnyalatiban kiilonbség
mutatkozott. Ezt a jelenséget Johnson és Craney, Misra és munkatdrsai, valamint
Greenaway is észlelték. Iennings utalt arra, hogy Lowry-eljardsnal a kiilonboz8
tipusu fehérjéknek kiilonbozs az abszorpcids koefficiense.

A biuret-eljaras esetében az irodalom az Osszefiiggést a N-tartalom és az optikai
siiriiség kozott linedrisnak tekinti, mig a Lowry-eljarasnal a linedris Osszefiiggéstl
valo eltérést bizonyos koncentraciotartomanyban figyelembe vették.

Vizsgalataink soran kiilonb6z6 biizafajtakbél mddositott Osborne-maédszerrel
tiszta albumin-, globulin-, gliadin- és glutenin frakcifkat allitottunk elS, amelyek
fehérjetartalménak meghatdrozdsa a Lowry- és biuret-eljardsokat alkalmaztuk.
Igyekeztiink feltdrni a N-tartalom és az optikai siirfiség kozotti lehetséges Gsszefiig-
géseket regresszids elemzéssel és korrelaciészamitds segitségével, valamint azonos-
sdgokat és kiilonbségeket feltarni a fajtak és frakcidk kozott. Végiil szamitasokkal
igazolni az optikai siiriségben lényeges valtozast eredményezd tényezSk hatasat az
osszes fehérjetartalom meghatarozésara, illetve a moédszer pontossaganak névelési
lehet8ségeire.

* FElelmiszeripari Fdiskola, Szeged;
** Budapesti Miiszaki Egyetem, Biokémia és Elelmiszertechnolégia Tanszék
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KIiSERLETI EREDMENYEK

A vizsgilatokhoz Bezosztaja 1 és Tobari 66, valamint Penjamo 62 fajta-azonos
buzamintdkat haszniltunk. Az els6 kett6t a Gabonatermesztési Kutatd Intézet
bocsétotta rendelkezésiinkre, az utébbi Mexikdbdl szdrmazé minta volt.. A vizsgila-
tokra LABORMUHLE QUERUMAT SENIOR BRABENDER tipusti laborat6-
rinmi ori8berendezésen 150 p-nal kisebb szemcseméretii 6rleményt éllitottunk eld.

Buzafehérje-frakciok elGallitasdhoz a frakcionalds el6tt petroléterrel; majd
acetonnal zsirtalanitottuk és széritottuk a mintakat.

Ezt kovetden médositott Osborne-médszerrel a buzalisztekbl albumin-, glo-
bulin-, gliadin- és glutenin-frakcidkat allitottunk el6. A minél tisztibb frakciok
kmyerese céljabol egymast kovetd haromszori extrakciét alkalmaztunk Pruga és
Sagek szerint.

Az albuymin- és globulin-frakcidkat dializissel tisztitottuk 18—25 A atlagos
pérusméretii, 25 000 mélsulyhatar atereszt6képességii dializalé hartyan.

A kiilonboz6 fehérje prepardtumokbdl 1 n NaOH-dal készitettiink oldatokat
a Lowry- és biuret-eljardsokhoz az irodalomban leirtak szerint.

A fehérjeoldatokbdl Folin-reagenssel elgallitott szin intenzitdsat mértiik 750 mm-
nél, illetve a biuret reagenssel kifejlesztett szin intenzitisat 550 nm-nél Spektromom
360-as fotométeren, 1 cm-es iivegklivetta alkalmazisdval. Az dsszehasonlité Kjel-
dahl-eljarasndl a fehérjeoldatokbdl roncsoldékeverék jelenlétében tomény kénsavval
keletkezett ammonium-szulfit ammdoniatartalmat Parnas-Wagner késziilék segit-
ségével hatdroztuk meg Tashiré indikétor jelenlétében.

KISERLETI EREDMENYEK ERTEKELESE

1. Regresszios elemzés és korreldciészdmitds

A buazafehérje-frakciok vizsgélatdndl a Lowry- és biuret-eljarasnal kapott
extinkcid értékeket a Kjeldahl szerint N-tartalommal vetettiik dssze. A regresszios
elemzésnél a- N-tartalmat tekintettitk fiiggetlen valtozénak és néztiik, hogy milyen
fiiggvénnyel adhaté meg a fiiggd valtozo, az extinkcid értéke. A szdmoldsokhoz
a WANG SERIES 600 elektromos szdmologépet alkalmaztuk.

" Az 1. 4bra a Tobari 66 buzafajta kiilonboz§ frakci6indl- Lowry-modszerrel
kapott eredményeket mutatja.

Lowry-modszernél linearis regresszié (Y=a-x+b) feltételezésével szdmitott
regresszi6s egyenes nem jol illeszkedik a kisérleti értékekre: a kisebb és nagyobb
N-tartalomnal a mért értékek a szdmitott regrerszids egyenes alatt, illetve felett
helyezkednek el, csak a gérbe kozéps6 szakaszdn hasznédlhatéd _]0 kozehtesre a line-
aris Osszefiiggés.

Legfeljebb egyezést nem linearis regresszm feltételezésével kaptunk abban az
esetben, ha a gorbe Y=a- x® tipusu fiiggvény. A Bezosztaja 1 és a Penjamo 62 buza-
fajtaknal teljesen hasonlé 4brat kapunk.

Lathatd, hogy linearis Gsszefiiggés feltételezésével adott buzafajtéknél a kiilén-
bo6z5 frakcidk esetében az e egyenes tengelymetszete (b) valamint az egyenes meredek-
sége (a) kiilonbozd, a killonbdzd buzafajtdk azonos frakcidinil nincs jelent&sebb
eltérés.’ Az egyenesek jellemzbi a frakcira érzékenyebben valtoznak mmt a buza-
fajtara.
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1. gbra. Tobari 66 buzafajta killonbdzs frakcidinak Lowry-modszerrel kapott eredmények

A nem linearis (Y=a- x®) Osszefiiggést vizsgélva a fiiggvény a és b konstansaira

ugyanezek a megéllapltésok érvényesek.

Az extinkcié és a N-tartalom kozotti Ssszefiiggés igen szorosnak mondhaté
mivel mind a linedris, mind a nem line4ris fiiggvénnyel valé kozelitésnél nagyobbak,
mint 0,9000. A nem linedris Osszefiiggés esetében a korrelacids koefliciensek értékei
nagyobbak; mint a linedris Gsszefiiggés alapjan szdmoltak, és kozel esnek egyhez.
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1. TABLAZAT

Kilonbozé biuzafajtdk és frakcidik Lowry-mddszerrel mért adataibol nyert gorbék
egyenletei és a korreldcios koefficiensek értékei

Buaza- . . . Korr. . . Korr.
fajta Frakci6 Egyenlet, lineéris Koeff. Egyenlet, nem linedris Koeff.
Y=a-x+b r Y=a.x* r

=2,6969 - x05815 40,9982
=4,6061 - x07127 10,9952
=2
=3

albumin | ¥=0,295243,9070-x | +0,9843 | 5 Y
Bezosz- globulin | Y=0,1688+7,0188-x +0,9775 1Y
taja 1 gliadin Y=0,2844-+-2,8172-x | 10,9836 Y

glutenin | ¥=0,1851+5,1919-x | 10,9827 Y

,5550. 00822 +0,9958
,2720 « x0-8524 10,9967

albumin | ¥=0,2400+5,2020-x | =+0,9787 Y=3,5225.x0-8442 +0,9948

Tobadri 66 | globulin | ¥=0,1384+6,7520-x | +0,9899 Y'=3,8394 . x0-0862 +0,9981

gliadin Y=0,2140+2,6666-x | +0,9812 Y=2,0346. x0-6088 10,9970
Y=

glutenin 0,1650+5,5679-x | +£0,9876 Y=3,4230.x0-%728 +0,9981

albumin | ¥=0,2653+5,9382.x | 10,9872 Y=3,5917.x°-0168 10,9926

Penjamo | globulin | ¥=0,1383+5,9621-x | £0,9893 Y=3,5822.x0-6023 40,9893
62 gliadin Y=0,2152+2,9990-x { +0,9820 Y=2,1712.x0-6128 40,9959

- | glutenin | Y=0,1359+5,0389-x | 1£0,9896 Y'=3,5295 . x07442 10,9972

Ha az Y=a- x® tipusu fiiggvénnyel kozelitiink, akkor nehezebb a gorbe grafikus
szerkesztése és haszndlata. Grafikus abrazoldsra kedvezdbb alakot kapunk, ha a
fiiggvény logaritmusat vessziik: _

lg Y=Iga+b-lgx

2. TABLAZAT

Kiilonbézé buzafajtik és frakcidik biuret-mddszerrel mért adataibol nyert gorbék egyenletei
és a korreldcios koefficiensek értékei

Korrelacios

Biizafajta _ Frakcid Egyelnet, lineéris Kkoeft.
Y=a-x+b r

albumin Y=0,0319+0,2410-x +0,9986

i globulin : Y=0,0230+0,3092-x 40,9883
Bezosztaja 1 gliadin Y=0,0264+40,1935.x 10,9964
glutenin Y=0,0590+0,2006+x +0,9890

albumin Y=0,0856+0,2253.x +0,9856

globulin Y=0,0188+0,2780-x +0,9975

Tobéri 66 gliadin Y=0,0259 +0,2038-x +0,9949
glutenin Y=0,0518+0,2013.x | +0,9926

albumin Y=0,0222+0,2082.x 40,9993

globulin Y=0,0310+0,3134.x +0,9840

Penjamo 62 gliadin Y=0,0264+0,2502-x +0,9917
glutenin - Y=0,1028+0,2197-x +0,9723




ig E

0400

lgy =lg 3,5225 + 0,6L421gX
r =% 03948

\

|-0400
1-0200
[F9300
o400
Losoo
o600

0100
f

2. dbra. A N-tartalom és az extinkcié kozotti Ssszefiiggés logaritmikus dbrazolidsban

Tobdri 66 buzafajta albumin-frakcidja esetében
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Ekkor az extinkci6 logaritmusa és a N-tartalom logaritmusa kdzotti Ssszefiiggés
linearis. Néhdny mérési pont elegendd a gorbe szerkesztéséhez. Ezt mutatja a 2. 4bra
Tobéri 66 buzafajta albumin-frakcidja esetében.

A 3. abra Tobari 66 buzafajta kiilonbozd frakcidindl biuret-mddszerrel kapott
eredményeket mutatja.

Lathat6, hogy biuret-eljirasnél a N-tartalom és extinkcié kozotti Osszefiiggés
linedris. -
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3. dbra. Tobdri 66 buzafajta kiilonbozé frakcioinal biuret modszerrel kapott eredmények

Adott buzafajtak kiilonbozs frakcibindl a tengelymetszet (b) ,valamint az irdny-
tangens (a) értékei eltéréek. A kiillonboz8 buzafajtdk azonos frakcidinal nagy a kii-
16nbség a regresszids egyenes konstansai kozdtt nem tapasztalhatd.

Az Osszefiiggés foka igen szoros az extinkcié és a N-tartalom kézott, a korre-
lacids koefficiens értéke nagyobb mint 0,9000.
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2. Szdraselemzés variancia analizissel

Variancia analizist alkalmaztunk annak a megvilagitdsara, hogy az egyes buza-
fajtdk és azok frakcidi a N-tartalom és az extinkcié értékek Osszefiiggését Lowry- és
biuret modszer esetében hogyan befolydsoljak.

A szoraselemzést kétfaktoros — bizafajta és frakcié — tobb ismétléses kisérlet
széréaselemzési sémdja szerint végeztilk mindkét mddszer esetében. ’

A vizsgalatok soran megallapitottuk, hogy a Lowry- és biuret-eljarasnal adott
fehérjekoncentracié mellett az extinkcid értékek alakuldsara a fehérjefrakcidk erSsen
szignifikdns hatdssal vannak, a buzafajtdk nem okoznak lényeges eltérést. A két
faktor kolcsonhatdsa az -extinkcidk alakulasat mindkét eljrasnél szignifikdnsan
befolyésolja.

A szignifikdnsnak bizonyul6 faktorok hat4sat tovabb vizsgaltuk az egyes fakto-
rok adott szintjeinek dsszehasonlitasaval t-eloszlas alapjan.

E ' .
. B Bezosziaja 4 C O Bezoszioja 4 .
Tobari 66 Lowny mod szer Tobari 66 biuret modszer
08001 [l Penjamo 62 B Penjamo 62
m
0800 |
i g__
wao| [ - = L i
0200 | =

“albumin’ lobulin gliadin glutenin

4. ébra. Extinkci6 atlagértékek alakuldsa a frakcidk fiiggvényében
Lowry- és biuret-modszernél

A 4. 4bra a biuret- és Lowry-mddszerekkel, szdmolassal kapott extinkci6 atlag-
értékeket mutatja a frakciok fiiggvényében. Az Aaltalunk vizsgalt buzafajtdknal
Lowry-eljardsnal a gliadin-frakcional az extinkcidértékekre nincs szignifikans hatas-
sal a bulzafajta vdltozisa. A biuret-eljardsnal ez a globulin-frakciokra allapithaté
meg. A tobbi esetben felvaltva okoznak szignifikdns, illetve nem szignifikins vélto-
zast.

Az 5. dbra mutatja a Lowry- és biuret-mddszerekkel szamolassal kapott extink-
ci6 atlagértékeket a buzafajtak fiiggvényében.

Mindkét modszernél a frakcidk felvaltva okoznak s21gn1ﬁkans és nem SZlgnl-
kéns valtozast.
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5. dbra. Extinkcié atlagértékek alakulisa a buzafajtik fiiggvényében
Lowry- €s biuret-mddszernél

Lowry-eljarasnal a gliadin-frakcidk adjak a legklsebb extinkcié értékeket, biu-
retnél a globulinok pedig a legnagyobbat.

3. Gyakoriat szdmdra levonhato tapasztalatok

A buzafehérje frakcidkra felvett N-tartalom, extinkcié gorbékbsl a frakcidk
atlagos molekulasulyit figyelembe véve kiszdmolhatok az egyes frakcidk molaris
extinkciés koefficiensei. Igy atlagos frakcié eloszlast feltételezve kiszamithaté adott
fehérjetartalmtl buzafajtira a varhat6 extinkcié értéke. Ennek segitségével eldont-
hetG; hogy adott esetben a lmearls vagy nem linedris dsszefiiggés hasznalhaté nagyobb
pontossdggal.

A Lowry-mddszerrel nyert extinkcid értékekbdl kiszamoltuk a fehérjetartalom
értékét, amely linearis regresszid esetén 2,80% eltérést mutat a Kjeldahl-eljarassal
szemben, mig nem linedris regressziét feltételezve az eltérés 1,20%. A nem linedris
osszefiiggés jobb eredményt ad, a linearis kisebb pontossaggal hasznélhaté.

A fehérjefrakcidk eloszlasa megvaltozasaval Lowry-médszernél nem linedris
Osszefiiggéssel szamolva 1,4% eltérés mutatkozik a fehérjetartalomban.

Biuret-mddszerrel dolgozva, atlagos frakcideloszlis esetében a linedris Ossze-
fiiggés alapjan az extinkciobol szamitott fehérjetartalom 1,20%-os eltérést ad a
Kjeldahl-eljarassal kapott értékekhez képest. A frakcid eloszlds véltozdsabol ad6dé
eltérés itt 0,20%.

Lowry-eljarasnél ajanlatos a buzafajtdra kiilon kalibracids gorbét felvenni, mig a
biuret eljarassal a frakciok eloszlasinak a valtozdsabdl adodd hatds csekély, tehat
ezen véltozasokra a mddszer kevésbé érzékeny.
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STUDY OF THE DETERMINATION OF WHEAT PROTEINS WITH
FAST METHODS

E. Kovdcs and R. Ldsztity

A modified Osborne method was used to pre pare pure albumin, globulin, gliadin and glutenin
frections from various wheat varieties. The protein contents of the pure fractions were determined
with the Lowry and biuret methods.

The correlation between the N content and the optical density was examined by the methods
of regression analysis and correlation calculation, with the aid of an electric computer. ,

In the biuret procedure the correlation is linear; in the case of the Lowry method, the non-
linear correlation Y=a-x® is better than a linear ¢ ne. The values of the correlation coeﬁicrents are
higher than £ 0,9000.

On the basis of variance analysis, it can be stated that, at a given protein concentration in the
Lowry and biuret procedures, the protein fractions have a strongly significant effect os the deve-

- lopment of the extinction values; the wheat varieties do not cause a significant change.

The Lowry procedure is recommended for the concentration range 0,10—2,50 mg N/100 ml,

“and the biuret procedure for 7, 00—60 0 mg N/100 ml.

STUDIUM DER BESTIMMUNG DER WEIZENPROTEINE
MIT SCHNELLMETHODEN -

E. Kovdcs—R. Ldsztity

Die Verfasser haben mit der modifizierten Osborne-schen Methode aus verschiedenen Weizen-
sorten reine Albumin-, Globulin-, Gliadin- und Gluteninfraktionen hergestellt. Zur Bestimmung
des Eiweissgehaltes der reinen Fraktionen fanden die Lowryund die Biuret-Methode Anwendung.

Die Korrelation zwischen N-Gehalt und optischer Dichte wurde unter Benutzung einer elek-
tronischen Rechenmaschine mit der Methode der Regressionsanalyse und Korrelatnonsberechnung
untersucht.

Bei dem Biuret-Verfahren ist der Zusammenhang ein hnearer im Falle der Lowry-Methode
ist besser als der lineare Zusammenhang der nichtlineare — Y'=a-y® — Zusammenhang brauchbar.
Die Warte der Korrelationskoeffizienten sind grosser als +0,9000.
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Aufgrund der Varianzanalyse ist festzustellen, dass beim Lowry- and Biuret-Verfahren bei
gegebener Eiweisskonzentration die Eiweissfraktionen von strak signifikantem Einfluss auf die
Gestaltung der Extinktionswerte sind; die Weizensorten verursachen keine wesentliche Abweichung.

Das Lowry-Verfahren wird am besten im Konzentrationsbereich von 0,10—2,50 mg N/100 m!
und das Biuret-Verfahren im Bereich von 7,00—60,0 mg N/100 ml angewandt.

W3VUYEHUE OINPEAEJIEHWA BEJIKOB ITIIEHULIB],
TPOU3BOAUMOr'O BhICTPBIMHU METOOAMU

E. Kosay—P. Jlacmumu

C noMonbIo HECKOIBKO H3MeHEHHOrO Meroza OcOopHAa aBTODHI BLIAEHSNH H3 Pa3IHIHBIX
COPTOB MIIERHLB! YUCTHIE (pakimy anbbymuna, riobymuHa, TTHaIWHA W TTIOTeRWHa. J{1a onpe-
neneHus colepxaHnd Oeika B YACTHIX ¢pakuMsx npaMensutd OroperHbiit Meton Lowry. 3aBucH-
MOCTb MEXIY COHEPKaRHeM a30Ta M ONTHYECKOW IycTOTOM Hccnenoaanu METOIOM PerpeccHoH-
HOTO aHANM3a ¥ KOPPENALMOHHOTO pacyéTa ¢ npuMeHeHHeM DBM.

TIpu O1opeTHOM METOJE 3aBHCHAMOCTH JIAHElHASA, IpH Merode Lowry Jydie HCHONb30BaThH
He JHHEHHYIO 3aBHCAMOCTD, 4 3aBUCHMOCTh ¥ =a-x®. TIoKa3aTe/ KOppensauMORHEX kO3ddanaeH-
T0B BhIIE, 4eM +0,9000. Ha ocHOBE BapHaLlMOHHOIO aHAJIA3a MOXKHO YCTAHOBHTE, YTO IPH METOMIE
Lowry u GlopeTHOM MeToZe Ha (OpMHAPOBaHHE NOKa3aTellell IKCTHHKIMA OPY NAHHON KOHLEHTpa-
umEn 6eNKOB GeNIKOBblE (PAKIMA OKA3bIBAIOT 3HAYHMTE/LHOE BJIMSHHAE, CYNIECTBEHHbIX OTKIOHEHHIl
Mex[y OTACIbHBIMA COpTaMM He Habmromaercs.

Merton Lowry peKOMERIYETCA NPHMEHATH IIPH KOHUEHTpamusax B mpegenax 0,10—2,50 mg
N/100 ml a GlopeTHBI METOA — IPH KOHUEHTpaimK B 7,00—60,0 mg N/100 ml.



BUZAFEHERJE-KUTATAS
AZ ELELMISZERIPARI FOISKOLAN

GABOR MIKLOSNE DR.*

Mint minden mas hazai felsGoktatasi intézményben, f8iskolankon is tSbb tipusn.

kutatdtevékenység folyik. Az ugynevezett diszciplinaris vagy szintentarté kutatis
szorosan kapcsolddik az oktatdtevékenységhez. A cél az oktatd szakmai ismereteinek

»szintentartdsa”, a legjabb tudomanyos kutatasi eredmények elsajatitdsa, s konkrét

kutatétevékenységgel ennek tovabbfejlesztése. Kozismert, hogy csak az a dolgozé
tud szinvonalas oktatétevékenységet kifejteni, aki ily médon allanddan fejleszti
ismereteit. Hallgatoink képzési rendjének egyik bazisa a szakdolgozatkészités. Ezt
csak olyan oktat6 tudja kell§ szinten iranyitani, aki maga is ismeri a szakteriilet 0j
kutatasi eredményeit. A f8iskolan folyé tudoméanyos diakkori tevékenységet szintén
csak azok az oktatdk tudjik jol irAnyitani, akik maguk is a leglijabb szakmai ismere-
tek birtokdban vannak..

Ezek a tények magyardzzak els8sorban, hogy f8iskoldnk jogelSdje a 17 éve ala-

pltott Fels6foku Elelmlszerlparl Technikum szakmai tevekenysegeben a megalapitds

utani években mar megjelentek az els§ malomipart, siitGipart érint8, kiilonbozd
szint{i szakmai munkak.

Egyes buzafajtik fontosabb kémiai osszetevomek — gy a feherjek alakulasat
vizsgéljuk évek 6ta kiilonbozé befolydsold tényezSk fiiggvényében. Tobbek kozott
méréseket végeztink a miitragya-fethasznalds mennyiségi és min8ségi tényezdit
tartva szem eldtt. Vizsgalatokat végeztiink a vegyszeres kezelések esetleges fehérje-
tartalmat befolydsold hatasat véve szempontul. Vannak adataink az altaldnos ter-
mesztési koriilmények modosité hatasara (pl vetési id6, aratdsi idG, elGvetemény,
talajminGség kérdései).

Méréseket végeztiink annak felderitésére, hogy a miitrdgydzds milyen mértékben
és irdnyban befolydsolja a buza malmi minbségét. Ezzel kapcsolatosan adatainkbél
arra a kovetkeztetésre jutottunk, hogy a miitragydzasnak nemcsak terméshozam
ndveld, hanem malmi minSséget is javité hatdsa van. Ennek mértéke a kiilonbozs
buizafajtakndl eltérS. A miitragya adagolast illetGen meg kell keresni az adott koriil-
ményekre optimélis értéket, mivel meghatirozott mennyiségen til a hatds nem n§
ardnyosan. Az optimalis mutragyamennylség meghatérozasénak a termesztés gaz-
dasdgossdga szempontjabdl is nagy jelentSsége van.

A malmi miiveletekkel kapcsolatosan vizsgélatokat végeztiink a kiilonbozé
kidriési foku buzalisztek fehérjetartalom és minSségalakuldsat illetGen. Vizsgaltuk a
kiillonbozd kidrlési fokid lisztmintdk 6sszfehérje-tartalminak amindsav mennyiségi

* Elelmiszeripari Féiskola, Szeged.
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Osszetétel valtozasat is. Adataink azt mutattidk, hogy egyes esszencidlis amindsavak 7
mennyiségi ardnya a kifrlési fokkal né.

1. TABLAZAT

Kiilonbozé kidrlési foku lisztek egyes amindsavisszetételének alakuldsa
az dsszes aminosav %-ban

Kiérlési fok
Aminésav
40% 50% 60% 65% 70%
Metionin 0,93 0,87 0,95 0,99 1,12
Lizin 1,77 1,92 1,90 1,89 2,05
Hisztidin 1,77 1,84 1,82 1,89 1,95
Arginin ’ 3,17 #f 3,50 3,46 3,64 3,81

Vizsgiltuk az Osborne-frakcionalassal nyerhetd viz- és séoldhato fehérjefrakciok
alakuldsdt is a kidrlés fiiggvényében. ' ‘
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1. dbra. Lisztki6rlési fok €s albuminmennyiség Osszefliggése
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2. dbra. Lisztkirlési fok és globulinmennyiség osszefliggése

Az elmult években a SiitSipari Kutato Intézettel kialakitott kutatasi szerzGdéses
kapcsolat keretében a Magyarorszagon termesztett néhdany biizafajta kémiai Gssze-
tételének — elsGsorban fehérjetartalmanak — alakulasat vizsgaltuk kiilonbozd ter-
mesztési koriillmények (talajminGség, vegyszeres kezelés pl.) kozott. Elemeztitk az
Osborne szerint szétvilasztott frakcidk fehérjetartalom-alakuldsit, s az egyes fehérje-
frakci6k amingsavtartalmat. .

A kapott eredményekbsl levonhatd kovetkeztetéseket természetesen a vizsgilt

- kis mintaszdmok figyelembevételével kell stilyozni. Ot fajtat vélasztottunk ki vizs-
galatra: Bezosztaja 1, Jubilejnaja 50, GK 3; MV 5 étkezési buzak és Libelulla takar-
minybuiza. ,

A miitragyazas hatdsat vizsgalva a fehérjetartalom-alakuldsra megallapitottuk,
hogy azonos koérillmények kozott (talajmingség, iddjardsi viszonyok, miitrdgya-
mindség és -mennyiség, a miitragyazds modja) a fajta befolydsold szerepet jatszik a
hasznositasban: a GK 3 fajta fele mennyiségii miitragyazas mellett is k6zel azonos
fehérjetartalmat mutatott, mint a Bezosztaja 1 és Jubilejnaja 50 esetében. _

Kovetkeztetéseink szerint a sikérfehérjék Gsszmennyisége és a fehérjetartalmon

" beliili aranya elsGsorban a fajtatél fiigg, befolydsolja azonban a téjjelleg és talaj is.
A miitrigya-0sszmennyiséggel, illetve azon beliil a nitrogéntartalmi hatéanyag-
mennyiséggel nem tudtunk korreldciét kimutatni. A sikérfehérje-komponensek ko-
ziil a glutenin mennyiség mutatott valtozast a fajta fiiggvényében.
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2. TABLAZAT

Lisztmintdk fehérjetartalom-alakuldsa

Fehérje %

Buzafajta a liszt szarazanyagt. a zsirtalanitott liszt

szizalékdban szirazanyagt. %-ban
Bezosztaja 1 15,47 15,40
Jubilejnaja 50 14,10 14,03
GK 3 15,72 15,42
MV 5 16,19 15,52
Libelulla 15,69 14,53

3. TABLAZAT

Sikérfehérjekomponensek mennyiségi, alakuldsa
egyes buzafajtdkndl a liszt szdrazanyagra

vonatkoztatva ( %)

Buzafajta Gliadin % | Glutenin %
Bezosztaja 1 0,13 4,94
Jubilejnaja 50. 0,13 2,15
GK 3 0,13 2,41
MV 5 0,10 5,80
Libelulla 0,13 4,26

4. TABLAZAT

Gliadin- és glutenintartalom alakuldsa a zsirtalanitott
liszt fehérjetartalom %-ra vonatkoztatva

- Buzafajta Gliadin % | Glutenin %
Bezosztaja 1 0,89 32,13
Jubilejnaja 50 0,94 15,31
GK 3 0,84 15,65
MV 5 0,64 37,29 '
Libelulla 0,87 29,29

egyes fajtak fiiggvényében, bizonyos eltérések mutatkoztak.

Az MV 5 buzafajta lisztjének legnagyobb a glutaminsav- és prolintartalma,
legkisebb a lizinmennyisége.

A Bezosztaja leucin, izoleucin és lizintartalma nagy, metioninban; hisztidinben
és argininben viszont szegény.

A Jubilejnaja 50 tirozin és arginin tartalma a legnagyobb.
A GK 3 leucinban, izoleucinban, lizinben és argininben viszonylag gazdag.

A lisztekb8l kinyert sikérfehérje-frakciok aminosav alakuldsdt vizsgalva éltala-
nosan megéillapithaté volt a nagy glutaminsav- és prolintartalom. A gliadin-frakcidk-
ban a glutaminsav; prolin, izoleucin és fenilalanintartalom, a glutenin-frakciékban

a glicin- és lizintartalom volt jellegzetesen nagyobb.
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Fenti vizsgilati koriillményekb8l azt a kovetkeztetést vontuk le a Siit8ipari
Kutatéintézet kollektivdjaval konzultalva, hogy a fehérjetartalom alakulist befolya-
sold tényez8k korét sziikitve, megismételjiik vizsgalatainkat a fajta és a miitrdgyd-
zottsdg mértékének fiiggvényében, egyébként azonos természtesi korillmények ké-
ZOtt.

Jubilejnaja 50, GKF 2, Szava, Rana 1 és Partizanka meszes réti talajon termesz-
tett bizafajtakat vizsgltunk 1978-ban, amelyek NPK 1,5:1:1 ardnyt, kiilonbozs
mennyiségii (0, 110 kg/ha és 330 kg/ha) miitragyazasban részesiiltek.

Vizsgaltuk az Gsszefehérjetartalom, a fehérjefrakciok és az amindsavosszetétel
alakulasat. C

A fehérjetartalom a miitragyazas hatdsara valamennyi fajtinal névekvd jellegii,
azonban eltér§ mértékd. '

Fehéfje‘ - A =0 kgla mGtrc'\g\:;a, (NPK 45 -4 : ()
L% o -

B =10 ,

46,00 |
C =330

1500 ]

14,00 _

13,00 |

‘ T ¢ ¢ ¢
2,00 _ * J ¢ :
Jubilenaia 50 GKF-2 Szava Rana4  Partizanka: Blzafajto

3. dbra. Fehérjetartalom alakulasa a liszt szirazanyagtartalom %-dban

A fehérjefrakciék mennyiségi aranyat vizsgalva a lisztekben megdllapitottuk,
hogy a séoldékony frakciok nem mutattak kiugré mennyiségii valtozast; a valtozasok
tendencidja sem volt egyértelmii. A sikérfehérje frakcidk valtozasa altalaban névekvs
jelleget mutatott; ez azonban csak ‘a legnagyobb miitragyaadagoldsndl egyértelmii
valamennyi fajtanal.

A sikérfehérjéken belill a glutenin mennyiségi ardnyanak alakuldsa egyenes
aranyban valtozik valamennyi fajtidnal a miitrdgydzas mértékének fiiggvényében,
kiilsnosen akkor, ha a legnagyobb adagolast vessziik figyelembe.

Gliadin esetében a valtozas nem jelentékeny mértékii.

Az egyes fehérjefrakciok mennyiségi alakuldsdt az Gsszfehérje-tartalomra vonat-
koztatva megdllapitottuk, hogy a séoldékony frakciok mennyisége forditott ardnyos-
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4. dbra. Sikérfehérjék mennyiségéhek alakuldsa a zsirmentes liszt szarazanyag %-aban

Glutenin | A =0 lgha mitmaqya  (NPK 15:4:14)
./.
’ B =410 u [3 "
C = 330 [ n [
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5. dbra. Glutenintartalom alakulsa a zsirtalanitott liszt szirazanyag %-aban

sadgot mutatott a miitrdgyazas mértékével. A sikérfehérjék viltozasat vizsgalva olyan
kovetkeztetésre jutottunk, hogy az erdsen fajtafiiggd. Egyértelmii pozitiv hatis a

GKF 2 és Szava fajtak esetében volt. Csokkent a sikértartalom a Jubilejnaja 50 és
Réna 1 esetében.
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Gliadin . ' ’
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6. dbra. Gliadintartalom alakuldsa a zsirtalanitott liszt szé,razaﬂyag %-aban
5. TABLAZAT
Sikérfehérjék dsszmennyiségének alakuldsa
Gliadin + glutenin %
. . Miitragya NPK .
Buzafajta kg/h “zsirmentes liszt . . 9
g/ha szérazanyag %-ban liszt szarazanyag %-ban
GKF 2 0 6,57 48,95
: 110 7,26 51,32
330 8,95 59,23
Jubilejnaja 50 0 8,29 60,39
110 ! - 1,76 55,30
330 9,44 57,21
. Szava 0 6,28 46,34
110 8,26 53,53
330 9,11 56,63
Partizdnka 0 6,93 44,88
. 110 7,97 58,28
330 8,02 50,53
Réna 1 0 7,63 57,92
110 7,19 51,04
330 9,09 58,89

A sikérfehérjék glutenin komponense a miitrdgydzottsidggal altaldban egyenes
ardnyban nétt (a Jubilejnaja 50 mutatott kivételt). A gliadintartalom névekedésére
nem 4allapithattunk meg egyértelmi tendenciat.

Az aminosavtartalom alakulasat vizsgalva megéllapitottuk, hogy ezek Gsszmeny-
nyisége a miitragyazottsdggal n6. '

Az aminosav ardnyokra vonatkozdan adatainkbol azt a kovetkeztetést vonhatjuk
le, hogy a fajta nagyobb befolyasold jelleggel bir, mint a miitrigyazas mértéke. Ez
utdébbi az ardnyokat kismértékben és nem egyértelmiien tolja el. Az esszencialis
aminosavak mennyiségében novekedést nem tapasztaltunk.
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6. TABLAZAT

Fehérjefrakciék mennyisége a zsirtalanitott liszt fehérjetartalmdnak szdzalékdban

Bizafajta NPK kg/ha So6oldékony % Gliadin % Glutenin %
GKF 2 0 11,69 11,50 37,45
110 9,92 11,51 39,81
330 10,33 16,49 42,74
Jubilejnaja 50 0 9,67 14,60 45,79
110 10,33 13,90 41,40
330 8,34 16,67 40,54
Szava -0 11,99 14,11 32,23
110 11,32 12,52 41,01
330 11,45 12,10 44,53
Partizinka 0 10,21 12,90 . 31,98
110 10,14 15,31 42,97
330 10,33 12,37 38,16
Réna 1 0 11,18 12,12 45,80
110 10,53 12,21 © 38,83
330 10,41 11,29 47,60

Vizsgalatainkbdl azt az dltaldnos kovetkeztetést vontuk le. hogy a kiilonbszé
tényezGk vdltozdsa dltaldban a sikérfehérjék glutenin-komponensét befolyasolja.

A glutenintartalommal, a glutenin siitGipari értéket, proteolites aktivitist befo-
lyasol6 hatasaval kapcsolatosan mar tobb éve folytatunk kisérleteket.

A glutenin komponens kinyerésével kapcsolatos elemzd vizsgalataink arra vezet-
tek, hogy az Osborne szerinti frakcionéldsi eljarast modositsuk: azt tapasztaltuk,
hogy az elGiras szerinti rdzatdssal viszonylag sok extrakciés maradék keletkezik,
amelynek jelent8s a fehérjetartalma. R4zatas helyett keverést alkalmazva, gyakor-
latilag csak lényegesen kisebb mennyiségben kapunk az extrakcié végén maradékot.

A gluteninszerkezet és -dsszetétel 6sszehasonlitéd vizsgalatira hazankban még nem
végeztek kisérleteket. )

A fGiskolan folyé kisérletek ezzel kapcsolatosan tobb szakaszra bonthatdk.

Gluteinfrakcio kinyerése soran harom frakcionalasi eljarast hasonlitottunk ossze:
a klasszikus Osborne eljaras mellett kiprébaltuk a viz- ecetsav- karbamid- detergens
oldatokkal valé eljarast is. Extrahalé oldatok: 0,1 mélqs ecetsavat, 3 molos karba-
mid és 0,01 mdlos detergens (esetiinkben haromfélét prébaltunk ki: hexadecil-tri-
metil-bromid, polioxi-etilén-lauriléter és natrium-lauril-szulfat detergenseket).

A harmadik extrakcids eljarasnal 0,02 n KOH oldatot hasznaltunk.

A hdrom extrakcids eljaras hatékonysagit fehérjemeghatirozassal és aminosav-
analizissel ellendriztiik. Legjobbnak a lugos extrakciot talaltuk.

A ligos extrakcioval az sszes fehérje kiolddsa bekdvetkezik, ebbdl a glutenin
frakciot vagy 6,4 pH-ra torténd bedllitassal (kicsapddas), vagy gélfiltracidval lehet
elkiiloniteni.

A tovabbi szerkezetvizsgilat céljabdl a tisztitott gluteninfrakciébol liofilezéssel
éllitottunk el prepardtumot, amelyet redukcionak, majd alkilezésnek vetettiink ala,
amellyel a nagy molekulasulyt anyag oldhatésdgat és konnyebb szétvalaszthatosagat
préobaltuk névelni. :

"~ Harom buzafajta ily médon nyert adatait mutatja a 8. dbra, amelybdl jél latszik,
hogy a durum biza a masik kettGvel azonos, de eltér6 mennyiségeket tartalmaz.
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Infravoros spektroszkdpids vizsgalatokat is végeztiink glutenin preparatumokkal,
KBr-dal pasztillizva a vizsgalandé készitményt. Ezzel a mbdszerrel megprébaltunk
egyes fontosabb funkci6s csoportot kimutatni, illetve eltéréseket a vizsgalt bliza-
fajtak esetében. A kiilonbozd extrakci6s eljardsokkal kinyert glutenin preparatumok
spektrumait Gsszehasonlitva megéllapitdst nyert, hogy az egy olddészerrel készitett
anyagok spektrumsavjai élesebbek, amelybdl arra lehet kovetkeztetni, hogy a mintdk
kevésbé szennyezettek, vagy kevésbé asszocialtak.

A glutenin preparétumok scanning elektronmikroszkdpos vizsgélata alapjn
az anyag elég egységes, fonalas, szilas szerkezetii. A fehérjeszalak 200—300 A 4t-
mérdjiiek. Ezek aggregaaé)aval epul ki a fonalas szerkezet feltételezhetGen. A durum
biza révid szélakat és lemezeket is mutat.

A gluteninvizsgalatokndl emlitett modszerek kiprobdldsa és alkalmazhatésdga
nagyjabol befejezettnek tekinthet8. Célunk az, hogy valamennyi hazidnkban termész-
tett fajta teljes kord vizsgélatat elvégezziik és probaljunk dsszefiiggést keresni a sikér-
minGség alakulast illetGen.

Tobb éves kutatémunkank sordn nemcsak a SiitSipari Kutat6 Intézettel, hanem:
a Gabonatermesztési Kutatéd Intézettel is igen szoros kapcsolatot épitettiink ki:
egyiittmiikodési szerz8dést kotottiink a vizsgalati adatok koélesénos kicserélését ille-
téen. Az Intézet biztositja szdmunkra a fajtaazonos és meghatédrozott termesztési
koriilmények kozotti termesztett mintakat.

A Budapesti Miiszaki Egyetem Biokémia és Elelmiszertechnologia Tanszékével
kialakitott kapcsolatunk ezen a kutatdsi teriileten tervszeri munkamegosztissa ala-
kult; amely a kisérleti eredmények egyeztetésével biztosabb kovetkeztetésekhez vezet,
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WHEAT PROTEIN RESEARCH AT THE COLLEGE OF THE
FOODSTUFFS INDUSTRY

Dr. Elisabeth Gdbor

A general picture is given of the aims and results of wheat protein research at the College. The
aim of protein quantity and quality studies on variety-identical samples was to provide data for both
the producers and the baking industry. Within the quantitative work, the dependences of the varia-
tions and aminoacid compositions of the protein fractions on the variety, fertilizing and year were
examined. The aim of glutenin fine-structure studies was the numerical characterization of protein
components influencing the baking industry value, by chemical separation.
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WEIZENEIWEISSFORSCHUNG
AN DER LEBENSMITTELINDUSTRIE-HOCHSCHULE

Dr. Elisabeth Gdbor

Die Studie gibt ein allgemeines Bild iiber das Ziel und die erreichten Ergebnisse der an der
Hochschule laufenden Weizeneiweissforschungen. Das Ziel der Untersuchungen der Eiweissmenge
und Eiweissqualitdt sortenechter Weizenproben war, Daten fiir die Produzenten wie auch fiir die
Backindustrie zu liefern. Innerhalb der qualitativen Eiweissuntersuchung wurden auch die von der
Art der Eiweissfraktionen und von der Kunstdiingerbehandlung, sowie vom Jahrgang abhangigen
Veridnderungen und die Zusammensetzung der Aminosdure studiert. Die Untersuchungen der
Glutenin-Ultrastruktur bezwecken eine zahlenmissige Charakterisierung der den Backindustrie-Wert
beeinflussenden Eiweisskomponenten mit chemischer Trennung.

WUCCJAENOBAHUSA BEJKA MIEHULILI B MHCTUTYTE TTHUIIEBOM
IMPOMBIIINEHHOCTI

Opoacebem abop

ABTOp pHcyeT OOIIyI0 KapTHHY OTHOCHTE/IBHO LEJEeH ‘mpOBOAMMEIX B VIHCTATYTE HCCiemo-
BaHMM Gelxa NUICHAUB! M JOCTHLHYTHIX B 3TOW OONACTH pe3yabTaTOB. Lemblo KOJIMYECTBEHHOIO
H KayeCTBEHHOro aHaM3a Oelxa ObUIO IOJyYeHAe OTHOPABHBLIX AAHHBIX KaK Ul PAacCTeHHEBOIOB,
TaK ¥ UIA XaebonexapHOli NPOMBILIEHHOCTH. B paMKax KOJMYECTBEHHOrO aHanm3a Genka Hccite-
noBaa MW3MeHeHds1 GENKOBBIX (pakywii B 3aBEHCHMOCTH OT COPTa H MHHEpAJIbHBIX yIOOpEHHIA,
a TaKkXe roja ypoxas; HCCJICOOBAIH M COCTAaB aMHMHOKHCIOT. Llenb mcciemoBamMii CTPYKTYpPHI
rJIIOTEHNHA — IAGPOBas XapaKTepPHCTAKA KOMIIOHCHTOB 0€NKa, BIHAIOIIMX HAa XJIeOOMeKapHY:Oo
LUEHHOCTD, ¢ XAMHYECKHM pa3rpaHAYeHEEM,
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A SUTOIPAR TAVLATI FEJLESZTESEVEL
KAPCSOLATOS LISZTMINOSEG-KERDESEK

DR. SZALAI LAJOS* -

A liszt a siitSiparnak kézismerten a legfontosabb alapanyaga, adodik ez abbdl,
hogy a legnagyobb mennyiségben hasznalja fel termékei készitéséhez és minGsége
a legnagyobb befolyast gyakorolja a késztermék minGségére. A siitSipar lisztigényét
elészor a kiilonbozd liszttipusok varhaté mennyisége szerint vizsgaljuk meg. A siit§-
ipar a VI. és VII. 6téves tervben a fogyasztoi szokdsok varhatd alakulasa alapjan
csokkend mennyiségben fog kenyeret és névekvS mennyiségben péksiiteményt gyar-
tani. Ebbdl logikusan kovetkezik, hogy a péksiiteménygyartas nagyobb fehér liszt
igényt jelent a jelenlegihez képest. Ez maris elGreveti az drnyékat annak a mar ma is
meglevs fesziiltségnek, hogy a fehér liszt kiaknazast novelni célszerii. Az 1. dbrdn
1975-t81 1995-ig tiintettem fel a péksiiteménygyartaS varhaté alakuldsat. Ebbdl
kideriil, hogy napjainkban tébb mint 3 millidrd darab péksiitemény mennyiségét
a VI 6téves terv végére kozel 4 millidrd darabra kell névelni és ez a VII. és VIII. 6t-
éves tervek soran sem valtozik. Hasonld abrat készithetnénk a kenyértermelés var-
hatd alakulasarol, ahol az 1975. évi mintegy 10 millié tonna/év kenyérmennyiség
1995-re 8 millié tonndra csokkenne. E helyett a 2. dbrdt mutatom be, amelyik méar
nem a termelt mennyiségek alakulasat, hanem a termeléshez sziikséges liszt mennyi-
séget és aranyok alakulasat abrazolja. Ezen a diagramon csak a VL. és VII. &téves terv
id8szaka szerepel. Az egyes zOndk egy-egy jellemz§ liszttipust jelentenek, mig a
diagrambdl az Osszes lisztfelhaszndlds mértéke is megallapithato. A legalséd siv a
BL 55-6s jelzésii liszt mennyiségének alakuldsat mutatja. Ez teljesen megfelel a pék-
siiteménygyartis noveléséb6l addédo trendnek. A kovetkezs sav a f6 tomegében ke-
nyérgyartasban hasznalt BL 80-as liszt mennyiségét mutatja. A kenyérgydrtas csok-
kenésével analdg médon a BL 80-as lisztmennyiség is csokken. Az ef6lott levs kes-
keny sav a BL 112-es és a BL 160-as lisztek mennyiségét egyiittesen dbrazolja. Ennek
a liszttipusnak a mennyiségében jelentSs valtozasra nem szamitunk. Ez annyit jelent,
hogy a kenyér jellemz§ tipusa tovabbra is a mai fehér kenyér marad és csak kismér-
tékii ardny-eltolddas kovetkezik be a félbarna kenyerek irdnyaba. A diagram leg-
fels@ savja amely szétnyilo, a Graham megjel6lést viseli magan, de tulajdonképpen
ide nem csak a Graham liszteket kell érteni, hanem minden teljes kiSrlésti, esetleg
ujabb liszttipust is. A siitSipar 4ital felhasznalasra keriilS lisztek aranyai ilyen médon
kissé valoban a BL 55-6s iranyaba tolodnak el, de ezt bizonyos mértékig ellensilyozza
a teljes kiOrlésii vagy nagy korpatartalmi kenyerek valasztékdnak bevezetése. Erre

* Malom- és SiitGipari Kutato Intézet
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1. dbra. Péksiiteménytermelés

ma mar minden szempontbdl szitkség van, hiszen a helyes tdplalkozdsnak egyik alap-
feltétele, hogy a szervezetbe megfelel6 mennyiségii cellulozt is kell juttatni és tulaj-
donképpen az a helytelen taplalkozasi szokds amely Magyarorszagon hossz id§ 6ta
divik és keményen tartja magat, hogy csak a fehér kenyeret tekintjikk valdjaban j6
kenyérnek, a kovetkez$ 10 évben varhatéan megvaltozik. Meg kell mondani 8szin-
tén, hogy ez egy igen hosszadalmas neveldmunkat is igényel, nemcsak a siit8ipar,
hanem a kereskedelem, de a taplalkozastudoméany miivelSi részérél is. Még egy pil-
lantast vetve a 2. abrara, az a konkluzio lenne lesziirhet§, hogy a bevezetésre keriilé
sGtétebb liszttipusok novekvs ‘aranya a BL 55 liszttipus erés novekedése miatt Gsz-
szességében jelentSs eltolddast fog eredményezni a fehér lisztek irAnydba. Ennek
demonstrildsara Osszeallitottam a 3. dbrdban a siitGipar altal felhasznaldsra keriilé
lisztek siilyozott dtlagos hamutartalméanak alakuldsit a kovetkezd két tervidGszak-
ban. A lisztek atlagos hamutartalma 1980-ban 0,754, ami 1990-re 0,82 f61¢ emelkedne.
Figyelembe kell viszont venni azt, hogy ez az Osszes liszt hamutartalmat jelenti,
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2. dbra. Termeléshez sziikséges lisztmennyiségek (1980—1990)

ebben pedig teljes kiSrlési liszt is szerepel. Ha ettdl eltekintiink, az dbra alsé gorbéjét
kapjuk, ami viszont valtozatlanul jelzi a malomipar problémajat, nevezetesen a kisebb
4tlagos hamutartalmat, tehdt a tovabbi eltolodast a fehér liszt iranyaba, hiszen a
normal driéssel elGallitott lisztek hamutartalma 1990-re mar csupan 0,745% lenne.
Megoldast a teljes kidrlésii Graham lisztek és BL 112 bizonyos ardnyud keverékének
siitSipari felhasznalasa jelenthet.

A felhasznalt lisztek atlagos hamutartalma a kovetkez8 két tervid§szakban -
tehat, ha kismértékben is, de n6. Megfelel ez tehat a korszerii taplalkozastudomanyi
szempontoknak és valamelyest cskkentheti azt a fesziiltséget, ami az egyre nagyobb
mértékii fehér liszt kiaknazassal keletkezett.

Mis a helyzet a rozsliszt siitGipari alkalmazasdval. Magyarorszag tipikusan
buzatermel§ orszag és elsGsorban a buzalisztb8l késziilt termékek fogyasztasanak
vannak hagyomdnyai. A rozslisztb§1 vagy rozzsal kevert buzalisztb6l késziilt termékek
valasztéka kicsi. Az utobbi években ez még kisebbé valt. Ennek oka t6bb tényez8bsl
tevddik Ossze. Az egyik a habora utdni kielégit6 mértékii buzalisztellatasban kere-
send®, ugyanis a rozslisztet a hdborn alatt a buzaliszt pétlasara, szaporitasara hasz-
nédltdk. A maésik ok tulajdonképpen a buzatermesztés mennyiségi ndvelése; a nagy-
terméshozamii bizafajtik termesztésével a rozs mint kenyérgabona-névény a nagy
terméshozami buzafajtdkkal a gazdasagi versenyben alul maradt. Ennek ellenére
a siitGipar a rozsliszt néhdny elGny0s technoldgiai tulajdonsdgat igyekszik kihasznalni
és a fogyasztok korében igen népszer( termékeket allitanak eld rozsliszt segitségével.
A probléma elsGsorban azonban abbdl adédik, hogy a siit8ipari termékekhez alkal-
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3. dbra. A lisztek atlagos hamutartalma

mazott rozsliszt elsGsorban RL 56, illetve RL 90 tipust lisztekbdl tevidik oOssze.
A nagyon fehér, illetve fehér rozslisztek a specialis siitSipari termékek el$allitasahoz
igen keresettek a siit8ipar részérdl. A kenyérgyartds mennyiségi szemléletébsl a minG-
ségi szemléletre vald atterés soran egyes rozsliszttipusok szerepe néhet. Az Osszes
kenyerfogyasztasnak csak 7—8%-4t teszi ki a rozs felhasznaldsdval késziilt termékek
mennyisége. Igy 1980-ban mintegy 17 000 tonna rozsliszt felhasznaldsaval szimolunk,
amely azonban 1985-re megduplazddik és az 1990-es évekre varhatéan meghaladja az
50 000 tonnat évenként. A siitGipar valasztékaban a félbarna kenyér, illetve ezzel
azonos osszetételii biifékenyér 15% rozslisztet tartalmaz, mig a fehér jellegii Alfldi
kenyér az RL 56-os tipust lisztbl hasznal fel 10%-ot. Igen népszerii a tatai rozsos
nevii kenyértipus, amely 50% rozslang lisztet tartalmaz, ezzel egy fehér jellegii rozsos
kenyeret jelent Meg is éllapithatjuk, hogy az RL 56-os liszttel késziilt termékek
Jelentos része gyakorlatilag a fehér kenyeret helyettesité termék és tulajdonképpen
nem is igazi rozskenyérvalaszték. A rozsos jellegii & rozskenyérfajtak termelésének
egyik igen lényeges akadalya a bonyolult rozskenyérkészitési technoldgia. Ez ugyanis
sokkal eszkézigényesebb és munkaer3-igényesebb mint a biuizatechnoldgia, elsSsor-
ban a két; illetve tobb 1épcsds kovaszolasi eljards miatt, de a j6 mindségii rozskenyér
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a buzakenyérnél Iényegesen igényesebb a technologiai jellemz6k, klimatikus értékek
stabilitasa irdnt is. Annyi azonban megallapithat6, hogy nagyobb mennyiségii rozs-
kenyér elGallitasara csak korszerii, roviditett tésztakészitési eljarasokkal lehet szami-
tani, olyan eljarasokkal melyek magas fokon gépesithetSk és termelékenyek.

Ezzel nagy vonalakban vélaszoltam arra a kérdésre; hogy mennyi a siit6ipar
lisztigénye. A kovetkez6kben néhany gondolatot szeretnék elmondani arra vonat-
kozéan, hogy milyen a siit8ipar lisztigénye. Kozhelynek szdmit, hogy a siitSipar jo
mindségii lisztet kivan, de az is koztudott, hogy a lisztminGség terén az utdbbi évek-
ben jelent8s problémak is felmeriiltek. Véleményem szerint ezen a teriileten oriasi
jelent8ségli valtozas varhaté a buzatermelés szerkezeti valtozdsaval. Mint ismeretes
1980-t6] a buza nemcsak étkezési és takarmany kategéridra oszlik meg 4r és termé-
szetesen mindség szempontjabol, hanem bevezetésre keriil az in. javité min8ségi
biza forgalma is. Ez annyit jelent, hogy a mez8gazdasag érdekelt a jobb mindségli
és amellett nagy terméshozamu, stabil bizafajtik termesztésében, de érdekelt a ming-
ségmegdvo vagy biztosito agrotechnika alkalmazdsdban is. Varhatéan meg van annak
a lehetGsége, hogy a javité minSségii tételek nemcsak a szokvany min8ségii étkezési
biazdk mindségének a javitasat fogjak lehet6vé tenni, hanem eleve azt eredményezik,
hogy az orszag atlagos étkezésibtiza-minGsége jelentds mértékben javul.

Léssuk kissé kozelebbrSl mik azok a minéségi paraméterek, amelyek elsGrendii-
en fontosak a siitGipar szempontjabol. Tulajdonképpen hirom olyan tényezét vagy
kovetelményt allithatunk fel a lisztekkel szemben, melyek egyiittes megléte erdsen
val6szinfisiti a siitGipari felhasznalhatdsdgot. Ezek, talan nem is fontossagi sorrend-
ben a kovetkez8k. A tészta reoldgiai tulajdonsdgai: magyarul a farinogrifos vagy
valorigrafos min&ségi értékszam, az amilolites allapot amit az amilograffal; ujabban
pedig az esésszaim-mérdmiiszerekkel hatirozunk meg, és a proteolites allapot amit
legegyszeriibben és leggyakorlatiasabban a sikér teriilékenysége jellemez. Ha ez a
hiarom tényez8 a megfelel§ hatarértékek kozott mozog, a buzaliszt siitSipari célra,
hacsak valamilyen specidlis probléma nem 4ll fenn, &ltaldban alkalmas. Nézziik a
szamértékeket sorban. A farinograffal mért min8ségi értékszam legalabb B mind-
ségi kategdridba keriiljon. Régi gyakorlatbdl adodik, hogy a farinografos értéksza-
mot siit8ipari értéknek nevezik. Ez félre vezethet, mert mint az el6z8ekben vazoltam
a farinografos értékszam a harom legfontosabb min&ségi jellemzd koziil csupan egy.
Lényeges a sikér mennyisége és mindsége, amelynél megallapithatjuk, hogy a sikér
mennyiségének legaldbb 25%-nak kell lenni, a sikér teriilékenysége el6nydsen 3—
8 mm kozdott legyen. Mar kdrosodott, vagy 11. osztaly( az a liszt, ahol a sikér teriilé-
kenysége 3 mm alatt van, és ha a 0-at megkozeliti; siitGipari célra gyakorlatilag alkal-
matlan. Ugyanigy feldolgozhaté még a 8—12 mm kozotti sikér ‘teriilékenységii
liszt, de kifogastalan terméket nem ad, az ilyen lisztet altaldban mar keverni kell.
Lényeges a sikér minGsitésénél az organoleptikus vizsgilat. A sikérnek konnyen
nyujthaténak, rugalmasnak kell lennie. A rugalmatlzan, morzsdlédé sikérii liszt siits-
ipari célra nem felel meg. Az amilolites &llapot 250—350 ko6z6tt kell hogy mozogjon
ahhoz, hogy a lisztet j6 mindségiinek mondhassuk. Elfogadhaté még a 200—250
kozotti; illetve a kismértékben 350 feletti esésszamu liszt is, és rossz, — ugyanis
magas amildzaktivitdsi — a 200 alatti esésszamt liszt. Ha nem lisztet; hanem egy
buzatételt vizsgalunk, lényeges felvilagositast adhat a buza csirazé képessége. A csi-
razé képességnek legalabb 75 %-osnak kell lenni ahhoz, hogy megallapithassuk, hogy
a bliza nem er8sen hékarosodott. Amelyik biza csirdzoképessége nem éri el a 75%-ot;
ott a helytelen szaritds ténye csaknem bizonyosan megéllapithaté. Mint emlitettem
ezek a vizsgalati adatok nagyon valoésziniisitik azt; hogy j6 mindségii, illetve megfe-
lel6 min8ségii siitipari terméket kapjunk. A legbiztosabb vizsgalat azonban a labo-
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- ratériumi siitésproba. Az MSZ 6369/8 szerint végzett siitésproba alapjan a préoba-
cip6 térfogatanak 1000 cm®-nél nagyobbnak kell lenni. Ha a prébacipé térfogata en-
nél kisebb, megfelels terméket nem allithatunk elS beléle. De tovabbi megszoritasok
is vannak. A kifejezetten j6 minGségii lisztek esetében a probacipd térfogatanak
1100 cm®-nél kell nagyobbnak lenni és az alaki hinyados sem lehet 2,1-nél nagyobb.
Az 1100 cm® prébacipé-térfogatot a folytonos siiteménytermels gépekhez biztositani
kell mar napjainkban is. Az NDK gyartmanyu un. siézsemle-gyarté vonalon csak
akkor tudjuk az erdsen feszitett mingségi kovetelményeket teljesiteni; ha a préba-
cipé térfogata 1100 cm®-nél nagyobb. Ugyanez vonatkozik a kiilénb6z8 nyugati
gydrtmanyu siiteménytermelé vonalakra is. Hogy ez irdnt a liszt kategéria irant
hatarozottan néni fog a siitGipar kereslete, annak jellemzéséiil hadd mondjam el, hogy
ilyen folytonos automatavonal 1980-ban 12 db, es a VI oteves terv vegere 24 db
lehetGsége is. Egylk ilyen célliszttipus lehet az eldzb6ekben vazolt folytonos termels-
vonalakhoz alkalmas liszt, mely kiegyenlitett min6&ségével esetleg adalékanyagokkal
kiegészitve egyszeriisitheti a siitGipari termelést. De elképzelhets a céllisztek alkal-
mazasa mas, poralakd segédanyagok bekeverésével is. Ilyen lehet8séget rejt magiban
a CITOPAN is, amelyb6l a siitGipar egyre fokozéd6 mennyiséget hasznal. A cél-
liszt alkalmazasaval egyszeriisodhetnek a siitGipari termelS berendezések és vonalak,
csdkken a hibalehetGségek szama és természetesen csokken a munkaer§-sziikséglet is.
Befejezésiil még a mennyi és milyen kérdése mellé hadd tegyem oda a hogyan kérdést
is, vagyis milyen formaban igényli a lisztet a siitGipar. A siitGiparon beliil az 6mlesz-
tett liszt-manipuldcid, liszt-tarolds egyre nagyobb mértékiivé valik. Jelentds mérték-
ben meggyorsitotta ezt a folyamatot a malomipar és a siitSipar kozotti 6mlesztett
liszt-szallitas bevezetése is, bar igaz, hogy csak helyenként. 1972-ben a siit8ipar mind-
ossze 2%-4at kapta a lisztnek Omlesztett formaban. 1977-ben ez 7%-ra ment fel, a 80-
as évek elején 20% koriil jarunk, 1985-re 35%, a 90-es években mintegy 55 %-4t fogja
a siitGipar omlesztve kapni a felhasznalasra keriil§ lisztnek. Ehhez természetesen a
stitGiparnak is fel kell késziilni az Smlesztett liszt fogaddsaval. Ma még az a helyzet,
hogy a siitSiparban az omlesztett liszt tirolé kapacitds joval nagyobb, hiszen

1970-ben 8,5%-ot
- 1970-ben  8,5%-ot
1975-ben 18;5%-ot
1980-ban 26,5 %-ot és
1985-ben 40,8 %-ot térol a siitGipar 6mlesztve.-

A két fejlesztés természetesen szoros koordindcidban torténik. Az omlesztett liszt-
manipulacié egy sor problémat rejt magéiban és egy sor kdnnyebbséget is jelent.
Problémat jelent els§sorban a nagyobb beruhazasi igény, a nagyobb energiafelhasz-
nalas, hiszen az 6mlesztett lisztmanipuldciok lényegesen energiaigényesebbek, mint
a korabbi liszttarolas, mely egyszerﬁen csak fizikai munkat igényelt. Azonban a siits-
ipar err8l mar nem tehet le, egészen egyszeriien a fizikai munkaer8 hidnya miatt.
A lisztmanipulécid és a liszt szallitas terén beéllt a gazdasagl megfontoldsoktdl fiigget-
len kényszerdllapot.

Az elmondottakb6l kovetkezik, hogy a siitSipar lisztigénye tulajdonképpen a
lakossagi igényt koveti, a lakossagi igény kielégitése érdekében az elkovetkezendd
5—10 esztend&ben a siitGiparnak, de a malomiparnak és a mezdgazdasdgnak szamos,
ma mar jol kérvonalazhaté tennivaldja van.

Ko6sz6n6m a figyelmiiket.
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FLOUR QUALITY QUESTIONS CONNECTED WITH THE LONG-TERM
DEVELOPMENT OF THE BAKING INDUSTRY

- Dr. Lajos Szalai

Questions of flour quality connected with the long-term development of the baking industry
are dealt with. Of the quality parameters important for the baking industry, the rheological proper-
ties of the dough (farinographic or valorigraphic data), amylolytic state and proteolytic state (charac-
terized by the gluten spreading) are considered most important. The necessity of producing purpose
flour is mentioned together with an account of the development planned by the baking industry in the
sixth 5-year plan. The advantages and problems of bulk flour manipulation are emphasized .

FRAGEN DER MEHL QUALITAT IN VERBINDUNG MIT DER
PERSPEKTIVISCHEN ENTWICKLUNG DER BACKINDUSTRIE

Dr. Lajos Szalai

Es werden die Fragen der Qualitidt des Mehles in Verbindung mit der perspektivischen Ent-
wicklung der Backindustrie behandelt. Unter den fiirr die Backindustrrie wichtigen qualitativen
Parametern werden die rheologischen Eigenschaften des Teiges (farinografische oder valorigrafische
Daten), der amylolytische Zustand und der proteolytische Zustand (charakterisierbar, mit der Spreit-
barkeit des Klebers) als die wichtigsten erachtet. Im Einklang mit der Bekanntgabe der Entwicklung
der Backindustrie im Rahmen des VI. Fiinfjahresplanes wird auch die Notwendigkeit der Erzeugung
von Ziel-Mehl erwahnt.

Betont werden auch die Vorteile und Probleme der Vermischte-Mehl-Manipulation.

" BOITPOCbI KAYECTBA MYKH, CBSI3AHHBIE C IMEPCIIEKTABHBIM
PA3BUTHUEM XJIEBOIIEKAPHOY ITPOMBINUIEHHOCTH

JI. Canau

ABTOp H3y4aeT BOIPOCHEI Ka4eCTBA MYKH, CBSI3aHHBIE C IEPCHNEKTHBLIM pa3BHTHEM XieGo-
NEKAPHOH HpPOMEINITeHHOCTH. W3 wmena mMerommux 3HAY¢HAE A XMe6ONeKapHOM MpOMBIMUICH-
HOCTH KaYeCTBEHHHIX NapaMeTpoB HanbolNee BaXHHIMA aBTOpP CIHTAET PEONIOTHYECKHAE CBOUCTBa
Tecta (mamHbie (hapmHorpada WM BaJOpHETpada), aMIIONATAYECKOE COCTOAHHE H OPOTEONETH-
4ECKOE COCTOSTHHE (XapaKTePH3YETCH PAaCTKAMO3THIO KICHKOBHHBI. ABTOP 3HAKOMHT C INECTEIM
NATWIETHAM IUTAHOM Da3BHTHA XJIEOOMEKAapHOH OPOMBIOUICHHOCTH W HOMYEPKHBAECT HEOOXOMH-
MOCTH IIPOM3BOJCTBA LIEICBOA MYKH.

ABTOp 0OpammacT BHAMALWC Ha OPEHMYIUECTBA PACCHITIATOM MYKH, a TaKXKe BO3IHHKAsIIHE
30eCh TPYAHOCTH. -






BUZALISZTEK AMINOSAVOSSZETETELENEK
ALAKULASA A LISZTKIHOZATALI ERTEK
FUGGVENYEBEN
TOROK ATTILANE DR. PUSZAI EVA®

Adott mingségii bilizatételbSl készitett Srleményeknek mind siit8ipari értéke,
mind pedig az Gsszetétele — igy a fehérjetartalma is — valtozik a lisztkihozatali érték
fiiggvényében. A bhiza Gsszes fehérjetartalma azonban nemcsak mennyiségileg oszlik
meg a buzaszemen beliil, hanem a fehérjét alkoté komponensek aranya is eltér§ a
biizaszem felépitése szerint betoltott funcidjuknak megfelelGen (1). Igy attél fiiggSen,
hogy egy Orlemény a blzaszem melyik szerkezeti rész€bdl tartalmaz tébbet, eltérés
varhaté mind a fehérje mennyiségét, mind pedig min8ségét illetGen, amely utdbbi
61 kovethetS az aminosavosszetétel dsszehasonlitasaval (2).

Erre utalnak Pomeranz és munkatarsai (3) eredményei is; akik szerint az amino-
savak egy része nem ugy oszlik meg a bizaszem részei koz6tt, mint a fehérjetartalom.
fgy pl. az endosperm rész, amely az Gsszes fehérjének kb. 72%-4t foglalja magdba;
a lizinnek kevesebb, mint 50%-4t, mig a glutaminsavnak és prolinnak kb. 80%-4t
tartalmazza. :

Jelen munkiban kommersz mindségii buzatételbsl fokozatosan novekvd liszt-
kihozatali értékre bedllitott lisztmintik fehérjetartalmit és aminosavdsszetételét
hasonlitjuk 8ssze a fehérjemindség alakuldsanak kovetése céljabdl.

1. ANYAGOK, MODSZEREK
Lisztmintdk eléallitdsa '

A kommersz mindségii, fajta szerint nem azonosithaté bizatételbl a malmi
halmaztisztitdst és szaraz feliilettisztitast kovetSen tértént a mintavétel. A buza-
mintdbdl 10 kg-nyi mennyiséget az elSirdsok szerinti kondiciondlds utdn a Gabona-
" termesztési Kutat6é Intézet kiszombori telepén iizemels ELGEP LM—8004 tipust
laboratériumi malman 8roltiink meg. Az ELGEP malom hat lisztfrakciét ad, amely-
nek meghatdroztuk mennyiségi aranyait, valamint hamutartalmit. Ezen adatok
- alapjdn elGre megtervezett, fokozatosan noveked$ kidrlési érték szerint allitottuk
Ossze az alapfrakciokbdl a vizsgilati lisztmintakat. Az aldbbi (a tervezett értékektdl
kissé eltérd) lisztkihozatali értékii mintdkat allitottuk &ssze: 40,0%, 50,6 %; 60,0%;
65,2% és 69,4%.

Fehérjetartalom meghatdrozdsa

A lisztmintak fehérjetartalmat Kjeldahl szerint hatdroztuk meg: F%=
N%-+5,7 (8). '

* Flelmiszeripari Fiskola, Szeged



Aminosavésszetétel meghatdrozdsa

A lisztmintak aminosavdsszetételének meghatarozisdhoz Dévényi (5) altal kidol-
gozott, sorozatok Osszehasonlitd jellegii vizsgalatira alkalmazhaté moddszerét alkal-
maztuk, az azéta kozzétett modositasok figyelembevételével (6).

A fehérjetartalomtél fiiggden 30—50 mg kozotti mintdt 5 cm® 6 n sdsavval nit-
rogén atmoszféraban, 110°C-on 24 6ran at hidrolizdltuk. A hidrolizAtumokat rota-
ciés vikuumbeparlé berendezéssel savmentesitettiik, majd 5 cm® 0,01 n sésavban
oldott 0,2 n natrium-klorid bemosé6 pufferben vettiik fel. Csiszolt dugds kémcsGbe
sziirtiik, analizisig mélyhiitGben taroltuk.

A savas hidrolizadtum aminosav Osszetételének kvantitativ meghatdrozasat auto-
matikus aminosavanalizatorral (Chinoin Lyz-75 typ) végeztiik, egyoszlopos, harom-
pufferes eljardssal. Az alkalmazott gyantatoltet (Rapidex LA—6 Chinoin) magas-
saga 55 cm, az 1. puffer 0,2 n 3,28-as pH-ju, a II. puffer 0,8 n 4,25-6s pH-ju, a I11.
puffer 1,5 n 6,0-0s pH-ji& natrium-citrat oldat volt.

A kromatogram kiértékelése a mintaval azonos médon kezelt standard amino-
sav keverék (Bio Rad) hasonlé kériilmények koz6tt felvett kromatogramjabdl sza-
molt faktorok segitségével tortént.

2. EREDMENYEK

~ Vizsgalataink soran kapott eredményeket tablazatokban Osszefoglalva ismer-
tetjiik. ’
1. TABLAZAT

Kiilonbozo kihozatali értékii lisztmintdk hamu- és
[fehérjetartalma a szdrazanyagtartalom szdzalékdban

Lisztmintak Fehérje-
kihozatali Hamutartalom tartalom
értéke %

40,0 0,45 13,00

50,6 0,47 13,23

60,0 - 0,52 13,34

65,2 0,54 13,40

69,4 0,59 13,56

teljes baza 1,82 16,08
2. TABLAZAT

Kﬁlénbo‘zb’ kihozatali értékii lisztmintdk fehérjetarta?ma
a teljes buza fehérjetartalmdnak szdzalékdban

Llsztmg;:g:ek;? ozatali Fehérjetartalom %
40,0 80,84
50,6 82,27
60,0 82,96
65,2 83,33
- 69,4 84,32
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3. TABLAZAT

Kilonbozé kihozatali értékii lisztmintdk aminosavésszetétele
az dsszes aminosav szdzalékdban

Aminosav Lisztmintidk kihozatali értéke %

8/100 g aminosav 40,0 50,6 60,0 65,2 69,4
Aszparaginsav 2,99 3,05 3,03 3,07 . 3,26
Threonin ‘ 2,15 2,19 2,25 2,25 2,29
Szerin 3,73 3,85 3,72 3,97 3,63
Glutaminsav 41,12 41,51 41,21 38,45 35,59
Prolin 9,71 9,10 9,18 12,02 10,88
Glicin 2,71 3,06 ° 2,77 2,79 2,90
Alanin . 2,52 2,54 2,42 2,61 2,86
14 Cisztein 0,93 0,91 0,95 0,99 1,17
Valin 3,73 3,94 3,98 3,90 3,26
Metionin 0,93 0,92 0,95 0,99 . 1,22
Izoleucin 3,92 4,02 3,81 3,79 4,11
Leucin . . 6,16 5,96 6,83 6,85 6,63
Tirozin 2,15 2,62 2,77 2,52 2,70
Fenilalanin 2,73 4,27 502 3,97 4,19
Ammonia ) 1,75 4,85 3,81 4,15 5,92
Lizin _ 1,79 1,92 1,90 2,05 2,29
Hisztidin 1,77 1,84 1,82 1,95 2,15
Arginin 3,17 3,46 3,56 3,64 4,11

3. MEGBESZELES

Az 1. tablazat adataibdl megallapithatd, hogy a ndvekvs kihozatali értéknek
megfelelGen Osszeallitott lisztmintdk fehérjetartalma kismértékii emelkedést mutat.
A fehérjetartalom altalunk meghatérozott alakuldsa hasonlé Farrand (7) 4ltal talalt
értékekhez, melyek szerint a fehérjetartalom a 40%—70% kidrlési fok kézott kozeli-
- t6en linearisan novekszik. Kiilonb6z8 minbségii bizakbdl készitett; azonos kihoza-
tali értékdi lisztek Osszetétele kozvetleniil nem hasonlithaté Gssze, mivel fehérjetar-
" talmuk kiilonbézhet (Pomeranz, 8). Ezért a lisztmintdk fehérjetartalom értékeit a
teljes buza fehérjetartalmanak szdzalékaban is kifejeztiik (2. tablizat). Az igy kapott
értékek mar OsszevethetSk azonos lisztkihozatali foku mintak kozétt.

A novekvd lisztkihozatali értékii mintak aminosav Osszetételének a 3. tdblazat
adatai alapjan torténd Osszehasonlitisabol megéllapithatjuk, hogy az aminosavak
mennyiségének viltozdsa az egyes mintdk fehérjetartalman beliil nem ardnyos a liszt-
mintdk fehérjetartalmanak valtozdsaval. Kiilonés figyelmet érdemel, hogy a buza-
lisztekre altaldnossigban jellemz§ alacsony lizin-, hisztidin- és argininarany néveke-
dést mutat a lisztkihozatali érték fiiggvényében, mig a jellegzetesen magas glutamin-
sav részaranya lecsokken, mikdzben az Osszfehérjetartalom emelkedik. Megemlit-
het6 még az esszencidlis aminosavak koziil a metionin és cisztein aranydnak nove-
kedése is.

A kozolt adatok alapjan megallapithatjuk, hogy a lisztkihozatali érték névelése
a vizsgalt kihozatali értéktartomanyban kedvezden befolydsolja az Srlemény téplal-
kozastani értékét az Gsszes fehérje mennyiségének és a bazikus aminosavak ardnyanak
novekedésén keresztiil. i

K 6szonettel tartozunk SebSk Tibornak, az Elelmiszeripari FSiskola Technolégia
Tanszéke adjunktusdnak a vizsgalati mintak sszedllitdsdhoz nyujtott itmutatdsaiért.
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VARIATION OF THE AMINOACID COMPOSITIONS OF WHEAT FLOURS
AS A FUNCTION OF THE FLOUR YIELD VALUE

Dr. E. T. Pusztay

The variations of the protein contents and aminoacid compositions of flour samples compiled
in accordance with progressively increasing flour yield values were examined in the yield value range
40—70%. It was found that the variation of the amount of aminoacids within the protein contents
of the individual samples is not proportional to the increase of the protein contents of the flour
samples. The reported data indicate that the increase of the flour yield value favourably influences
the nutritive values of the wheat flours, via increases in the amount of total protein and the propor-
tion of basic aminoacids.

DIE GESTALTUNG DER AMINOSAURENZUSAMMENSETZUNG
IN WEIZENMEHLEN IN ABHANGIGKEIT VOM MEHLAUSBEUTEWERT

Dr. E. T. Pusztay

Verfasserin hat die Verinderungen des Eiweissgehaltes und der Aminosiurenzusammensetzung
von nach allméihlich steigenden Mehlausbeutewerten zusammengesetzten Mehlproben im Bereich
von 40—70% Ausbeute studiert. Es zeigte sich, dass die Verinderung der Aminosiuremenge inner-
halb des Eiweissgehaltes der Proben nicht proportional dem Anstieg des Eiweissgehaltes in den
Mehlproben ist. Die mitgeteilten Daten bekriftigen, dass das Anheben des Mehlausbeutewertes den
siliologischen Wert der Weizenmehle durch ErhShung der Gesamteiweissmenge und des Verhilt-
nisses der basischen Aminosiduren giinstig beeinflusst.

®OPMUWPOBAHUE COCTABA AMHMHOKUCIIOT MIMEHUYHOUN MYKH
B 3ABUCHUMOCTHU OT TIOKA3ATEJSI BBIXOJA MVKHU

E. IIycmau -

ABTOp HCCAENOBAJI M3MEHEHAE COOepXKaHuA OeJka B COCTaBa aMHHOKHCIOT B pa3iIHYHBIX
npofax MyKH, COCTaBIECHHBIX B OPAIKE PACTyINEro ODoKa3aTells BHIX0Ja MYKH B objiactd 40—70%.
VCTaBOBNEHO, YTO H3MEHEHAS KOJIEYECTBA AaMUAOKACIOT B MpEAENaxX CONCPKANHAA bejiKa OTHE/b-
HBIX IPO06 He MPOMOPUHOHANBLEO POCTY COAepKawus Oenka B 3Tux npobax. Ilybnuxyemeie nannble
DOXTBEPX3IOT, YTO POCT MOKa3aTens BBHIXOAAQ MYKH OJATONPHATHO BIHMSET HA UMTATE/ILHYA LEH-
HOCTh NIIEHAYHOH MYKH 3a CUY€T NOBHIMEHHA cofepkanus obmero Genka ¥ NOBBILEHHS yAEILHOTO
BECa OCHOBHBIX AMHAHOKHUCIIOT. .
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A GABONASZARITAS VIZSGALATA
- FLUID RETEGBEN

DR. HORVATH LAJOSNE*

Minden alkalmazott tudomanyag kutatdi keresik azokat a mddszereket, amelyek
segitségével novelhetS egy-egy folyamat gazdasagossdga, a termék mindségének javi-
tasa vagy meglrzése mellett. Fokozottan érvényes ez a gabonaszaritds terén, amely
igen energiaigényes folyamat. Az utébbi idGben nagy lépést jelentett a nyugvd réteg-
ben torténd szaritdsrél valé attérés a pneumatikus szaritasra, a vibriciés és fluid
rétegben torténd szaritdsra vagy ezek kombinacidinak alkalmazésdra. .

A gabona fluid rétegben torténG szaritisdnal minden szem a teljes feliiletén
keresztiil érintkezik a szirité kozeggel, igy jelentSsen megns a felmelegedés és szari-
tas sebessége. A folyamat idGtartamat azonban behatarolja a gabona gyors felmele-
gedése a maximalisan megengedett h6mérsékletig. Ilyenkor a gabona mindségének
megdrzése céljabol meg kell sziintetni a tovabbi hébevezetést, ami viszont csdkkenti a
nedvességeltdvolitisit a gabondbdl. A fluid réteget alkalmazé szaritékban a gabona
tilmelegitésének elkeriilése céljabdl az ugynevezett oszcillalé rezsimet valdsitjak meg;
amikor minden szarit4si zonat, egy-egy hiitési zéna kovet [1]. A ciklusok szdmanak
novelése jelentdsen noveli az energiaraforditast. -

A jelen kisérleti munkaban egy kevésbé ismert és Magyarorszigon még nem al-
kalmazott; tin. kombinalt szAritdsi médszer vizsgalataval foglalkoztunk. A feltétele-
zés az volt, hogy, ha a meleg levegGvel fluidizalt gabonarétegbe elhelyeziink egy ma-
gas h@mérsékletii fiitS feliiletet; akkor a gabonaszemek és a fiitSfeliilet rovid ideji
iitkozése folytin intenzivebb lesz a széritasi folyamat. Ezzel egyidejiileg jelentGsen
csokkenhet a szaritokozeg homérséklete, ami megakadélyozza a gabona tulmelege- .
dését és energiamegtakaritdshoz vezet.

A kidolgozott mddszer magaba foglalja a konduktiv és konvektiv hGatadas els-
nyeinek egyidejii megvaldsitasat. '

A szakirodalombdl ismeretes, hogy 28 % nedvességtartalmu biza esetében a ned-

vességi diffiziés 4llandé és a hémérsékletvezetési 4lland6 aranya —g— kb. 3,2-10-3

értéket tesz ki [2]. v

Ez azt jelenti, hogy a nedvességmez8 tchetetlensége haromszazszor nagyobb
mint a hémérsékletmezsé. _

A kisérleti munkank soran {6 cél volt egy olyan szaritasi médszer kidolgozasa,
amellyel megvaldsithaté az egy ciklusban t6rtén6 maximalis nedvességcskkentés
minimalis energiardforditassal és a gabona mindségének feltétlen megtartasa mellett.
E célbdl megterveztiik és megépitettitk az 4brdn l4thaté kisérleti berendezést. -

* Elelmiszeripari Féiskola, Szeged
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1. dbra. A kisérleti berendezés vazlata.




A kalorifer (1) altal felmelegitett leveg6t a ventillator (2) nyomja be a sz4rit6-
térbe (3), a perforalt lemezen keresztiil (@ 2,2 mm). Ugyancsak ide van beszerelve
egy 700 wattos fiit6csS (4); amely a konduktiv hGitad6 feliilet szerepét tolti be.
Az egyenletes h8sugdrzds mértékét stabilizalt fesziiltség (6) biztositja. A be- és ki-
mend 1eveg6,- a fiitScsG és a gabona hémérsékletét megfelelGen beépitett héelemekkel
mérjiik; €s 0,5 osztalypontossagu miiszerekkel regisztraljuk. A nedvességesokkenést
elektromos mérleg (5) regisztralja. Mérjiik tovidbba a bevezetett és az elmeno levegd
nedvességtartalmat, valamint mennyiségét.

A blzit mesterségesen nedvesitettitk a kovetkez6képpen: 100—120 6réva1 az
adott kisérletsorozat elStt meghatirozott mennyiségli vizzel kezeltiik, figyelmesen
Osszekevertiik, és a zart edényben 5—8 fokon téroltuk. A keverést naponta 2 alkalom-
mal megismételtiik. Kordbbi kutatdsok bebizonyitottik, hogy az eképpen elGkészi-
tett gabondban a nedvesség kot6dési formai identikusak a frissen betakaritott gabo-
naéval. A fluid rétegbe helyezett konduktiv héatadé feliilet méretezésekor, a forma-
janak kivalasztdsakor figyelembe kellett venni, hogy

— egyenletes és stabil hGatadast biztositson a szaritotér keresztmetszetében,

— ne zavarja jelentSsen a gabonaszemek mozgdsat a rétegben,

— véltoztathatd legyen a helyzete a fluid rétegben [3]. Az elmondottaknak meg-

!

e
) ho= 170 mm
v=2 Mfsec

tp=70°C

700 +

600 4 -
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400 4
300 -~
200 4

100

T ! 1 1 LI J
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2. dbra. A levegBbevezetés kezdeti pillanatanak kivalasztdsa
(— szaritasi folyamat kezdete)
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felelt a magnéziumoxid t6ltési; zart acélesGben elhelyezett nikrom spirdl. A fiitGesS-
be kapcsolt feszilltség valtoztatasaval beallithaté a csé feliiletének hdmérséklete.

b ho = 170mm

[oc] V = 2 /07}/Sec

700 i t/ev:' 70 C

600 - — — e ——— (J=220V
///

500 4

e — — — —U=180V

-

—— — = U=140V

100

LS 1 T T i I |

14’,’.
o 1 2 3 4 5 6 7 8 2(mn)

3. dbra. A fesziiltség hatasa a konduktiv fhtsfeliilet hdmérsékletére

Az elektromos fiit6esd statikai és dinamikai tulajdonsaganak vizsgdlata lehetGvé
tette a kisérletek optimalis feltételeinek megvalasztdsat, igy a szaritokozeg paraméte-
reit, a nyugvd gabonaréteg fluid allapotba valé atmenetének sziikséges idSpontjat,
és stb. : '

A fiitScsG allanddsult- és dtmeneti allapotat jellemzd gorbék felvétele (2—5 ab-
rak) lehet6vé teszi a konduktiv feliilet hGmérséklet-valtozasanak elemzését a zavar6
jellemz8k (fesziiltség, levegbsebesség, rétegvastagsag stb.) figgvényében. A szarits-
kozeget a flitcs6 bekapesolasatdl szamitott masodik percben kezdjiik el bevezetni a
rétegbe.

A fiitGcs6 feliiletének hémérséklete a kisérlet folyaman gyakorlatilag 4llandé
volt (400—440 °C). A levegd optimalis sebessége 2m/sec, a blza nyugvoréteg
magassdga 170 mm volt.

Az elvégzett kisérletek azt bizonyitjak, hogy a konduktiv fiitSfeliilet fluid rétegbe
valé beépitésével célszeriibb lett a gabonaszemeknek atadott Osszes h8mennyiség
eloszldsa. A kombindlt h6kozlés eredményeként a h8mennyiség nagyobb része
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4. dbra. A bevezetett levegd sebességének hatasa a konduktiv fat6feliilet hémérsékletére.

kcal

(578 ) hasznélédott fel a nedvesség elparologtatdsira és kisebb része

(376 ic_l__) a szemek felmelegitésére.
kg viz)
Végeredményben megnivekedett az egy ciklus alatti nedvességesokkenés mértéke
és csOkkent a sziikséges ciklusok szdma.
A kisérletek eredményeit az 1. tdbldzat mutatja.

Ezek szerint a tiszta konvektiv h6kozlésnél a felhasznalt hGmennyiség 50,4 %-a
forditodott a nedvesség eltavolitasara; ugyanez az érték tiszta konduktiv h8kozlés
esetén — 73 %, — mintegy masfélszerese az el6bbinek. Kombinalt h6kozlés esetén a
120 fokos levegd helyett 70—80 fokosat alkalmazva is, jelentdsen nagyobb mennyi-
ségii hé forditddott a nedvesség eltavolitasara, mint a gabona hémérsékletének eme-
Iésére. A ciklusid§ elényssen megnott 2 percrdl 5—7 percre és a nedvesség-eltavolitas
is nétt a ciklus alatt 6,6 %-r6l mintegy 8 —9%-ra.

Osszehasonlitva a fluid réteg h84tadasi v1szonya1t tiszta konvektiv és kombinalt
hdbevezetéskor, konnyen megéllapithaté ez utdbbi esetében .a hlatadasi tényezd
4,5-szeres novekedése, a konduktiv Gsszetevd jelenléte miatt. Ez a tény azzal magya-
razhatd, hogy tiszta konvektiv h8ko6zlés esetén a h6atadast a gabonaszem koriil klala
kult hatar réteg vastagsaga hatirozza meg.
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5. dbra. A gabonaréteg (nyugvo) magassaganak hatdsa a konduktiv fatéfeliilet hémérsékletére

Kombinalt hdkozlés esetén azonban a fiitGcsG és a vele iitkoz8 szemek koézott
a h&4atadast gitlé gazburok-vastagsag kicsi, a h6mérséklet-kiilonbség azonban igen
nagy [2].
A hémérleg alapjan szamitott hSatad4si tényez6 értéke
kcal
m4°C’
kcal
m?6°C
A folyamat lejatsz6d4asat kombindlt h6kozlés esetén az GsszetevSk fiiggvényében
igen szemléletesen lehet jellemezni a szAritasi és a szaritdssebességi gorbékkel.

Az 1,1’ és 17-vel jelolt gorbék esetében csupdn konduktiv h8kozlést alkalmaz-
tunk. Az alacsony szdrit4si sebesség ez esetben azzal magyarazhat6, hogy a gabona-
szem a fiit8esdvel val6 rovid érintkezés utdn erfsen lehiil a fluid réteget fenntart6
20 °C-os leveg8aramban.

A 2, 2 és 2”-vel jelzett gorbéket 70 °C-o0s szarltékozeg esetén és a fiitdfeliilet
- kikapcsolt 4llapotéban vettiik fel, tehét tiszta konvektiv h6kozlésnél.

— konvektiv h6kozlés esetén oy ony. =43

— kombinait hékozlés esetén oy oy =195
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1. TABLAZAT

Kisérleti eredmények a buza fluid réteghen torténd szdritdskor

kiilonbozé hékézlés alkalmazdsa esetén

H6kozlés modja | Konvektiv | Konduktiv | Konvekt. | Konvekt.
kondukt. kondukt.
. _ ° tev=20°C | t,cv=T0°C | #,,,=80°C
Megnevezés hev=120°C | ("2 400 °C | £,=400°C | 1,=400°C
Kisérlet idGtartama, r min
. 3 8 7 5
gabona nedvességtartalma, .
Wiz, ' % 34,2 34,2 34,2 36,6
wie, % 27,6 30,3 26,3 27,6
nedvességesokkenés, wz, % 6,6 3,9 79 9,0
gabona hémérséklete, i i
0, °C 15 15 15 10
6, °C 66 26 55 60
felhasznalt gabona’
hémenny. ¢ felmelegitése 575 218 376 408
keal nedvesség elparo- 585 585 578 600
kg viz logtatasara _
elparologtatasra ’
9 clparologtatd 50,4 73 61 56
lg 6ssz. gabona &lt. felv.
héatadasi tényezd
, keal R ’
a ——
e °C .43 195

A 3, 37 és 37-vel jelolt gorbék jellemzik a kombinalt h6kozlést a fluid-rétegben.

Ekkor a szaritokozeg hémérséklete 70 °C volt, a fiitGcsG feliiletének hémérséklete
400 °C.

A szimszerii eredményeket a 2. tablazat mutatja.

A Kkisérletek igazoltak, hogy a fluid rétegben torténd szaritasnal a gabona mele-
gedési és tiilmelegédesi folyamatat jelentSsen befolydsolja a szaritékozeg h6mérsék-
lete és a folyamat idStartama. A konduktiv fiitSfeliilet fluid rétegbe helyezésével és a
leveg6 hémérsékletének egyidejii csSkkentésével 120 °C-rél 70 °C-ra sikeriilt meg-
oldani a kit{izott feladatot, vagyis megvaldsitani a maximalis nedvességesdkkentést
egy szaritasi ciklusban minimélis energiardforditissal a gabona mindségének meg-

" tartasa mellett.

Elemezve a kapott eredményeket azt a kovetkeztetést lehet levonni, hogy a
kombinalt h6kozlés alkalmazdsa a fluid rétegben t6rténd gabonaszaritdsndl a java-
solt paraméterek betartdsa mellett 25 %-kal noveli a nedvességeltavolitast egy ciklus
alatt.

A gabona felmelegedése kevésbé intenzifikaldédik és a ciklus végére 55 °C-os
h8mérsékletet ér el, vagyis nem haladja meg a maximdlisan megengedett értéket.

- Az elmondottak, a gabona mind8ségének megtartisat és mmtegy 20%-os energia-
megtakaritast garantdlnak a szaritas folyaman.
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6. dbra. A szaritési, szaritassebesség és a gabona hémérsékletvaltozasi gorbék
kiildnbsz6 hokdzlés esetén



2. TABLAZAT

A kisérleti eredmények elemzése kombindlt hokozlés esetén

1 so1s . o . ; ; Konvekt.
Ho6kozlés moédja, paraméterek Konduktiv Konvektiv kondukt.
ciklusid6, T min ’ 7 7 7
nedvesség csokkenése egy ciklusban )
we= % 3,6 6,3 19
gabona hémérséklete, -
6, °C 15 15 15
G, °C 25 51 55
levegd hémérséklete,
tievs °C 20 70 70
konduktiv feliilet h6mérséklete, ¢, , °C 406 — 400
Szaritasi sebesség I. periédusban, ’ .
- * 0,6 1,2 16
dr ‘ min

Az adatok egy olyan széritasi ciklusra vonatkoznak, melynek idétartamat a gabona maxi-
malisan megengedett h6mérsékletig valo felmelegedése hatdrozza meg.
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STUDY OF CEREAL DRYING IN A FLUID LAYER
Dr. N. Horvdth '

Application of a combined heat-treatment in cereal drying in a fliud layer, with maintenance of
the recommended parameters, increases the loss of moisture in one cycle by 25%.

The heating-up of the cereal is less intensified: at the end of the cycle the temperature reaches
55 °C, i. e. it does not exceed the maximum permitted value.

Accordingly, preservation of the quality of the cereal and an energy saving of about 20% are
guaranteed in the course of the drying.

UNTERSUCHUNG DES GETREIDETROCKNENS IN DER FLUIDSCHICHT
Dr. N. Horvdth ‘

Die Anwendung kombinierter Wiarmezufuhr beim Getreide-Trocknen in der Fluidschicht
erholt bei Einhaltung der vorgeschriebenen Parameter die Feuchtigkeitsentfehrung wihrend eines
Zyklus um 25%.

Die Erwidrmung des Getreides ist weniger intensiv und erreicht bis zu Ende des Zyklus eine
Temperatur von 55° C, d. h. geht nicht {iber den maximal erlaubten Wert hinaus.

Das obige Vorgehen garantiert die Erhaltung der Qualitdt des Getreides sowie eine etwa 20%
ige Energieeinsparung.
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AHAJIU3 BBICYIIMBAHHWA 3EPHA B ®N1MOUAHOM CJIOE
H. Xopsam

TlpumeRcHHEe KOMORHHPOBAHHOH TepMHYECKOH 0OpabOTKH NpH BEICYIIMBAHWHA 3¢pHA B to-
HOHOM CJIO€ NPH COGIIONCHHE PEKOMEHOYEMBIX MapamMerpoB IOBHINAET ygajieHwe Bard Ha 25%
B Te4ECHHE OOHOTO LUWKIA.

Harpes 3epHa Me¢Hee HHTEHCHBEH H K KOHIly IHK/A2 HAXOAATCA Ha ypoBHE 55 °C, TO ecTh He
OpeBBINAET MaKCAMANBLAO AOIMYCTAMOTO MOKa3aTesis.

B mpouecce Takod CYIIKH TapaHTHAPYETCH COXpaHEHHME KayecTBa 3€pHAa M mocTdraercs 20%-
Has 3KOHOMHSA 3HEPIHH.
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BUZALISZTEK MINOSEGI JELLEMZOINEK
VIZSGALATA A BUZA TAROLASI, ILLETVE
FELDOLGOZASI IDEJENEK FUGGVENYEBEN

FOLDHAZI PALNE DR.*

A siit8ipar fokozott gépesitésével egyre jobban csokken annak a lehetdsége,
hogy gyartas kozben a félkész termékek (kovasz, tészta) tulajdonsdgaitdl fiiggSen
modositsak a technol6giai jellemzSket. Emiatt a nagyobb kapacitast és jobban gépe-
sitett izemekben, az egyenletesen jé mindségii termék elGallitasahoz feltétleniil sziik-
ség van a kiegyenlitett min&ségd lisztre.

A liszt min8ségének valtozasat tobb tényezd is okozhatja, igy:

— a malmi feldolgozasra keriil§ biiza mingségének idGbeli valtozasa, .

— a malmi technoldgia korszeriitlensége,

— a malmi feldolgozas soran a mindségellen8rzés folytonossdganak hidnya,

— nem megfelel§ munkafegyelem.

Fentieken kiviil meg kell még emliteni, hogy az érvényben levd ,,MSZ 6336— .
70 sz. Buzaliszt siit§ipari célra” szabvany mindségi kovetelményei kozott a liszt .
siitGipari értékére csak a farinogriafos mindségi értékszam utal, ugyanakkor a vég-
termék mindségét jelentGsen befolydsold sikér mennyiségének és minbSségének; vala-
mint a liszt enzimes éllapoténak a vizsgalata nincs kotelezGen elSirva.

Klserleti munkam soran a siitSiparban legnagyobb mennyisegben feldolgozasra
tarolasi, illetve feldolgoza51 idejének fiiggvényében. A vizsgilatok célja megdllapitani,
hogy az egyes lisztjellemz6k milyen intervallumban valtoznak adott hszttlpuson beliil,
adott malmokban, egy féléves vizsgilati id3szakalatt.

1. IRODALMI ATTEKINTES

1.1. A buiza tdroldsa és kezelése a tdrolds sordn

A buza felvasérlasa éltalaban nem esik egybe a feldolgozasaval, ezért sziikség
van a megfelel6 tarolasara.

A térolas elsGdleges célja: — a minGség megodvasa,

— 1j gabonandl az utéérés biztositdsa,

— a malmok folyamatos ellatasa, \

— a felesleges készletek értékesitésig torténd védelme.

* Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Minisztérium, Budapest. Jelenleg: Kertészeti Egyetem.



A kombijnos betakaritas elterjedése ota a tarolas technolégiai kovetelményei
alapvetSen megvaltoztak (1). A kombéjnnal betakaritott buiza nagyobb nedvességii
és keverékesebb, ezért a buzat a betarolas elétt tisztitani kell, 15% feletti nedvesség-
tartalom esetén a betarolas elGtt, vagy a tarolds sordn szaritast kell alkalmazni.

Kiilf6ldon magasabb nedvességtartalmi gabonak tdroldsira jé eredménnyel
alkalmazzak a hiitést (1).

A buza taroldsa sorén killondsen 11j gabonandl és nagyobb nedvességii, vagy
magasabb hdmérsékletii gabonanal rendkiviil nagy jelentGsége van az intenziv szel-
16ztetésnek. Ezen kiviil gondoskodni kell a rovarfert6zottség, valamint a ragesalok
elleni folyamatos védelemrél is (2).

1.2. A buza tdroldsa sordn bekévetkezd vdltozdsok

Altalaban megallapithaté, hogy megfelel§ tarolasi feltételek mellett (kritikus
nedvességtartalom alatt, 20 °C alatt) a valtozdsok kismértékiiek, kedvezStlen fel-
tételek esetén viszont a mennyiségi veszteség mellett, komoly minGségi kdrosodast is
szenved a buza.

1.2.1. A Iégzés

A 1égzés vizsgalatakor kiilonbséget kell tenniink :

— a mag sajat 1égzése,

— a magon és magban levé mikroorganizmusok 1égzése,

— a rovarok és ragcsalok 1égzése kozott.

Az els§ két tényez6 minden gabondban jelen van, az utébbi gyakran hidnyzik (3).
A 1égzést szabalyozd alapvet$ tényezlk: a nedvesség, a h&mérséklet, a szellGzés
(oxigén tenzid) és a mag allapota, amelyek koziil a nedvesség mértéke a legfonto-
sabb (3).

1.2.2. Biokémiai vdltozdsok a tdrolds sorén

Tobb szerz§ az dsszcukortartalom, kiilondsen a nem redukald cukortartalom
tarolas alatti csokkenésérdl tajékoztat (4).

A nitrogén vegyiiletekben bekovetkezS valtozasok vizsgalata azt eredményezte,
hogy az 6sszes nitrogén véltozatlanul maraddsa mellett, a szabad amménia-nitrogén
nd, a tényleges fehérje-nitrogén és az egyes frakciok nitrogéntartalma csékken (4).

A lipidek valtozasét elsGsorban hidrolitikus folyamatok eredményezik. A pola-
ris lipidek bomlésa intenzivebb, mint a szabad zsirsavak képz&dése, vagy a trigli-
ceridek bomlasa (5).

1.2.3. A4 tdpérték vdltozdsa

Egyes szerz6k a fehérjék emészthetdségének kismértékii csokkenését figyel-
ték meg (6).

A lizintartalom cstkkenése a tarolasi idGszak kezdetén jelent&sebb, mint ké-
s&bb (7).

1.2.4. A siitGipari érték vdltozdsa

A frissen betakaritott buza, vagy a frissen 8rolt bzaliszt siitipari mindség®
Altaldban egy ideig javul, majd hosszabb tdrolds esetén fokozatosan csdkken (8)
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Kedvezétlen tarolasi koriilmények hatisira a kimoshaté sikér mennyisége csdkken,
a bel@le siilt prébacipo kisebb térfogati és tomorebb bélzetii (9).

1.3. A buza malmi feldolgozdsa

A malmi miiveletek befolyasoljak a gabonabdl Srolt termékek kémiai Gsszetéte-
1ét, biokémiai sajatsigait, valamint tarolhatésdgit.

A hazai gyakorlatban az 8rlésre alkalmas buiza kivalasztasa és keverése elsG-
sorban a hl-slily és a nedvességtartalom alapjan torténik (10). Kiilfldon pl. fehérje-
tartalom és szedimentaciés érték ismeretében (11). vagy alveogram alapjan (12)
allapitjak meg a keverési aranyt. Az Grlésre szant blizdk megfelel§ tisztitdsa, kondi-
ciondlasa ugyancsak nagy jelent8ségii (10, 12). A kiSrlés nagysaga a liszt mindségi
jellemz8ire buzafajtanként killonboz8 hatasta (13).

1.4, A sikér és jelentfsége a buzaliszt feldolgozdsa sordn

A buiza osszetételét tekintve mind tdplalkozastani, mind technoldgiai szempont-
bol a fehérjék a legfontosabbak. A fehérjék koziil a legnagyobb mennyiségben a két
sikérképzd fehérje fordul el§ a buzaban, kis hidrataltsagi sikér formajaban (14).
Ennek nedves sikérre valo atalakulasa teljes hidratdcid, ozmdzisos vizfelvétel és
mechanikai megmunkalds eredménye (15).

A sikér aminosav Osszetétele ismert, finomabb szerkezete azonban még ném’
teljesen tisztazott. A sikért alkot6 kovalens és nem kovalens koétések intra- és inter-
molekulérisak lehetnek (15). A kovalens kotések koziil a diszulfid kotések és a tiol-
csoportok mennyiségének és ardnyanak tulajdonitanak fontos szerepet a tészta reo-
logiai tulajdonsagainak kialakitdsdban (16). Tobb szerz§ hangsulyozza a hidrogén-
és hidroféb kotések jelentSségét is (14, 15).

Technoldgiai szempontbdl a sikér mennyisége, vizfelvevGképessége és fizikai
tulajdonsagai (nydjthatésdg, rugalmassdg, teriilékenység) a legfontosabbak (17).
Tésztakészitéskor a sikér olyan halds szerkezetté alakul, amely a tésztaérés kozben
keletkez8 gazok jelentSs részét visszatartja és ezzel a termék laza bélszerkezetét biz-
tositja.

1.5. Lisztmindsitd modszerek és ujabb tendencia'k

A lisztvizsgalatok tjabb tendencidi a gyors és ObjthlV miiszeres mérési modsze-
rek elterjedesere 1ranyu1nak (18). Igy miiszeres liszt szinmérés (19), gyors nedvesség-
meghatarozas és gépi sikérmosas (10); gyors fehérjemeghatarozasi médok (18, 21),
az intenziv dagasztast jobban megkdézelitS, valamint az erjedési és siitési viszonyokat
reprodukalé Do-Corder- Maturograf Ofentrlebgerat (22) alkalmazésa egyre jobban
terjed. A siitéspréba elvégzése is egyre inkabb gépi eszkozokkel, valamint kiilonbozd
adalékanyagok felhasznaldsdval torténik (23).

2. KISERLETI RESZ

2.1. A mintdk szdrmazdsa

Kisérleti munkamhoz a Csongrédi és Makéi Malom BL—80-as lisztjét haszndl-
tam fel. A méréseket 1975 oktéberét6l—1976 aprlllsalg végeztem, hetenként 1—<1.
mintabdl.
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2.2. Az alkalmazott vizsgadlati modszerek

. A fehérjetartaimat Kjeldahl szerinti nitrogéntartalom meghatdrozisaval végez-
tem (24). A nitrogéntartalom atszdmitdsanal 5,7-es szorzéfaktort alkalmaztam.

A nedves sikér mennyiségét QA—104/1 tipusa kétmunkahelyes sikérmosé segit-
ségével, kézi utinmosas alkalmazasival hatidroztam meg (24).

A sikér teriilékenységét a nedves sikér 5 g-os gémbjének szobahGmérsékleten
torténd 1 6ra alatti ellapulasaval jellemeztem (24).

A sikér nyujthatésdgat a nedves sikér ujjaim kozotti lassu, elszakadésig térténd
huzasaval mértem vonalzé felett (25).

A liszt vizfelvevGképességét Hankdczy—Brabender-féle farinograffal hataroztam
meg (24).

A liszt siitGipari értékét a farinogram alapjan meghatdrozhaté minGségi érték-
szammal jellemeztem (24).

A liszt amilolites Allapotat félautomata Hagberg-féle esési szim meghatdrozé
késziilék segitségével mértem (24).

A siitéspréba meghatarozasdra az MSZ 6369/8—71 sz. szabvanyban el8irt
eljarast alkalmaztam. A készterméket érzékszervileg vizsgaltam, valammt mértem a
legnagyobb metszetteriiletét és alaki hinyadosat.

A liszt nedvességtartalmat a minta 105 °C-os szaritészekrényben stlyallanddsa-
gig torténd szaritisdval hataroztam meg (24).

3. ERTEKELES

Az értékelésbe a Csongrdd megyei Gabonaforgalmi és Malomipari Vallalat
Mindségellendrzo Osztalya altal rendelkezésemre bocsatott — a vizsgalt lisztmintak
Grletéhez tartozdé — hl-suly, kidrlési % és késztermék BL—80-as lisztek nedvesség-
tartalmanak értékeit is bevontam. A Villalat megadta tovabba a vizsgalt malmok
korzetében a biza vetésteriilet fajtaszerinti Osszetételét, a felvasirolt biza tdrolasi
mobdjat és a malmok fontosabb jellemzgit.

Az értékelés egyrészt a vizsgilati idGszak fiiggvényében, mdsrészt a viltozok
kozotti korrelaciés Osszefiiggések meghatdrozasaval tortént.

3.1. A buza és liszt jellemz3inek értékelése a vizsgdlati iddszak fiiggvényében

Az 1—12. dbrakon lathaté a Csongradi és Mako6i Malom vizsgélt Srleteinek
hl-stly, kiGrlési %, valamint lisztjellemz&inek értéke a vizsgalati idSszakban.

A hl-suly, a ki6rlési % és a késztermék BL—S80-as liszt nedvességtartalmanak
4brazolasanal a mért értékeket tiintettem fel és kotSttem Gssze. A t6bbi jellemzEnél
az eredeti mérési eredményeket és — a trendszamitds haladé 4tlagok médszerét alkal-
mazva (26) — négyes atlagok értékeit tiintettem fel. Utdbbi értékeket Gsszekbtdttem
¢és az igy kapott gérbékre kerestem a magyarézatot.

Az egyes lisztjellemzdk idobeli vdltozdsdnak jellegére a kovetkezd altalanos meg-
allapitdsokat tehetjiik.

A vizsgalati idGszak elején, oktéberben és novemberben tal4lhaté magasabb
értékeket

— a buza természetes utoérése soran bekovetkezd kedvezd valtozasok,

— az obiza bekeverés kedvez§ hatdsa (a Csongradi Malomban decemberben
50—70%, a Mak6i Malomban november kozepéig 30% ardnyban ébiuzat kevertek

az 1975 évi termésiikhoz),

68



— a j6 beltartalmi érték(, de kezelés nélkiil taroldsra kevésbé alkalmas btiza-
tételek feldolgozasra keriilése okozhatta.

. Ezutan viszonylag egyenletes a gorbe, majd februar kozepétdl ismét magasabb
értéket kaptam, amely fSleg a j6 mindségii, jo taroloképességii biizatételek feldolgo-
zésra keriilésével indokolhaté.

Fentieken kiviil a két malom lisztje k6zott is tobb-kevesebb eltérés mutatkozott,

amelyet az alabbi tényez6k okozhattak:

— az egyes malmok korzetében termesztett blizak fajtadsszetételének kiilonb-
sége: a Csongradi Malom kdrzetében a vetésteriilet

45,8 %-a Bezosztaja+ Jubilejnaja 50
40,6 %-a Auréra+Kavkaz,
a Makdi Malom korzetében a vetésteriilet
" 35,;5%-a Bezosztaja+Jubilejnaja 50
56,7%-a Auréra+Kavkaz,

— a malmok buza elGkeverési lehetGségében levo kiilonbség (a Csongradi Ma-
lom 2, a Makéi Malom 5 koptatdi cellaval rendelkezik, egyenként 100 t-4s be-
fogaddképességgel, igy elébbiben elvileg 2, utébbiban 5 féle buza keverhetd),

— a vizsgalt id6szakban a malmok eltér§ kidrlési %-kal dolgoztak (a Csongradi
Malomban étlagosan 1,3 %-kal magasabb volt a kiGrlési %, amelyet a buzak
fajta-osszetételének és a malmi technoldgidknak a kiilonbozGsége okozhatott,

— az egyes malmokban gyartott liszttipusok ardnyanak kiilonboz8sége
(a Csongradi Malomban a vizsgalt idSszakban 76,39% volt az dtlagos ossz-
lisztkihozatal, ezen beliil 43,06% a BL—80-as liszt, a Makéi Malomban
ugyanakkor 75,05% volt az atlagos Osszlisztkihozatal, amelyb8l 46,33%
volt a BL—80-as liszt).

3.2. Liszt- és kenyérjellemzbk kozotti osszefiiggés vizsgdlata

R—40-es szamitdgépen kiszamitottuk valamennyi valtozénak valamennyi val-
tozéhoz vett korrelacids egyiitthatdit, tlagértékeit és szdrdsait. Az igy kapott érté-
keket az 1. sz. tdblazat tartalmazza. .

A tablazatot vizsgilva lathatd, hogy a korrelaciés egyiitthatok nagy tobbsége
kifejezetten alacsony. Csupan négy paros kombinéacié adott r=10,5-nél nagyobb
értéket, amelyek 99,9%-o0s szinten vizsgédlva szignifikansak.

Ezek a kovetkezSk:

— sikérmennyiség — sikérteriilékenység r= 0,58
— sikérmennyiség — farinografos vizfelvevGkép. r= 0,51

— sikérteriilékenység — probacipé metszetteriilet r=-—0,52

— probacipd metszetteriilet — prébacipd alaki h. r=-0,74

Valtozok .
Atlagérték | Szordsérték
szama megnevezése mért. egys.

1 Fehérjetartalom % 12,85 0,71
2 Sikérmennyiség % 33,21 2,06
3 Sikérteriilékenység mm 4,50 1,75
4 Farinografos vizfelvevs képesség % 59,98 1,77
5 Farinografos minGségi ért. szim 64,91 5,30
6 Hagberg-féle esési szam sec 336,85 11,75
7 Probacipé metszetteriilet cm? 100,86 8,41
8 Prébacipo alaki hanyados — 2,10 0,21
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1. TABLAZAT

Liszt- és kenyérjellemzék kézotti korreldcios mdtrix, valamint dtlag- és szordsértékeik

Sorsz.
Oszlop 1 2 3 4 5 6 7 8
szam

1 1,0000

2 0,2863 1,0000

3 0,0345 0,5818 1,0000

4 0,1189 0,5129 0,2571 1,0000

5 0,2652 0,1049 | —0,1702 0,0439 1,0000

6 0,0795 0,0983 | —0,1554 0,3238 | —0,0287 1,0000

7 0,0873 | —0,2167 { —0,5213 | —0,1336 0,3103 0,2606 1,0000

8 —0,0804 0,1484 0,4233 | —0,0490 | —0,2760 { —0,2172 | —0,7359 1,0000
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STUDY OF THE QUALITY CHARACTERISTICS OF WHEAT FLOURS
AS FUNCTIONS OF THE DURATIONS OF STORAGE AND PROCESSING
OF THE WHEAT

Dr. G. Foldhdzi

The wheat flour processed in greatest amount in the baking industry is that of BL—80 type.
An experimental study was made of the variations of the individual quality characteristics of this
flour as functions of the durations of storage and processing of the wheat. The aim of the investiga-
tion was to establish the interval within which the individual flour characteristics vary for a given
flour type in given mills during a six-month examination period.

When the values of the characteristics were plotted as a function of time, three quality stages
could be differentiated. In the two mills in question the quality fluctuations occurred in almost the
same way, with the difference that the absolute values of the characteristics were not the same; this
points to the influence of the milling processing, and to the differences in the variety compositions of
the wheats grown in the regions of the individual mills.

UNTERSUCHUNG DER QUALITATIVEN CHARAKTERISTIKA
VON WEIZENMEHLEN IN ABHANGIGKEIT VON DER LAGERUNGS- BZW.
VERARBEITUNGSDAUER DES WEIZENS

Dr. G. Foldhdzi

Experimentell wurde die Gestaltung einiger qualitativer Merkmale der in der Bickereiindustrie
in der grossten Menge zur Verarbeitung kommenden Mehlsorte BL—80 in Abhidngigkeit von der
Lagerungsdauer bzw. der Verarbeitungszeit des Weizens untersucht um festzustellen, in welchem
Intervall die einzelnen Mehlparameter innerhalb eines gegebenen Mehltypus, in gegeneben Miihlen
im Rahmen einer halbjihrigen Testperiode wechseln.
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Darstellung der Charakteristikawerte in der Funktion der Zeit liess drei qualitative Phasen
unterscheiden. Die Qualitdtsschwankungen kamen in beiden untersuchten Miihlen nahezu gleicher-
massen vor — mit dem Unterschied, dass die absoluten Werte der Charakteristika abweichende
waren, was auf einen Einfluss der Verarbeitung in den Mihlen sowie auf einen Unterschied in der
Artenzusammensetzung der im Umkreis der einzelnen Mithlen geziichteten Weizen hindeutet.

AHAJIN3 MTOKA3ATEJIENI KAUYECTBEHHOCTH INMIEHWYHOW MYKU
B 3ABUCOMOCTHU OT BPEMEHU EE XPAHEHUS 1 TIIEPEPABOTKH

I'. ®Pénvoxasu

B xome uccnenopaTenbckoit paborel H3yvanoch (OpMHpOBaHHME OTHENBHBIX Ka4eCTBERHBIX
nokaszateneit Mykn BL—80, koropas 4amie Bcero NpHMEHSAETCH B XjaeOOomeKkapHOU NPOMEBILIIEH-
HOCTH, B 3aBHICHMOCTH OT BpEMEHH XpDaHEHHs MINCHALBI X OT BpeMeHd ¢ mepepaborka. Llens wmc-
CIleI0BaHMil — YCTAHOBHTH, B KAKHX MHTEPBAalaX NPOHUCXOJAT H3IMEHEHAE OTACHBHBIX KA4eCTBEHHBIX
moKa3zaTesiell JaHHATO TANA MYKH Ha KOHKPETHBIX MELHHIAX B TeUeHHE MOJYyTrOAHYHOTO HCCIeHO-
BaHHASA.

B 3aBECEMOCTH OT BPEMEHH MOXHO Pa3fIMYATL TPH $a3el B H3MEHEMHAH KaY€CTBEHHBIX MOKa-~
satesieif. Ha ofenx MenbHMUAX, TAe NPOM3BOIWIMCH HCCIENOBAHAA, KPABBIE STAX A3MEHEHHHU IO
BPEMEHH OYCHb NOAOOHSI, C TOM AROIL pa3HMALCH, 4TO abCOMIOTHBIE NOKA3aTENH WX OTIHYAIOTCH,
YTO CBHAETEILCTBYET O PA3/IMYMM Npoliecca NepepaboOTKH HA ABYX MeNbLHHLAX, 8 TAaKXKe HA pa3-
JIAYHE Opolecca nepepaboTkA Ha ABYX MebHHIAX, 4 TAaKKE Ha pa3/AYAe B COCTaBe COPTOB Miue-
HHII, BO3Z1e/IBIBAEMEIX B PA3JRYHBIX MPHNETalONIAX K MENbHALIAM pPaiOHAX.
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A GABONAVERTIKUM MUNKABIZOTTSAG
FELADATAI A KORSZERU GABONAATVETEL
- MEGTEREMTESEVEL KAPCSOLATOSAN

SALLAT JENONE DR.*

A buza minGsége alapvetSen fajtatulajdonsag, ezért pozitiven kell értékelniink
azt, hogy az 0j atvételi rendszernek ez az alapja. Az 1j szemlélet vj feladatokat allit a
buzaval foglalkozé szakemberek elé. A nemesités, fajtamindsités és a fajtahasznalat
hirmas kovetelménye: a termésmennyiség, mindség és biztonsig (fagytlirés, beteg-
ségrezisztencia, jo alkalmazkoddképesség) napjainkban mindinkdbb hangsilyt kap.,

A gabonavertikumon beliil a min8sitési szempontok és az értékmérd tulajdon-

sagok eltér§ hangsulyt kapnak.

— A nemesités célja: kedvez$ agrotechnikai és el6nyds beltartalmi tulajdon-
sagu; ugyanakkor nagy terméshozamu fajtak el§éllitasa, mely mind a malom-
mind a siit8-, ill. tésztaipar igényeit kielégiti.

— A malomipar szimara a buza az alapanyag, melynek hasznalati értékét a
halmaztulajdonsagok (keverékesség, hl-suly, ezerszemsily, szemmindség)
és egyedi tulajdonsdgok (egészségi dllapot, acélossag keménység, hejvastag-
sag, stb.) hatarozzik meg.

— A siitSipar szempontjabdl a nagy vizfelvevGképességii, azonos mindségili
és megfelels en21mtevekenysegu liszt az értékesebb. - Alapanyaga a liszt,
a buzafajta jelent6sége itt elmosddik.

A kiilonboz6 1€pesSk, a nemesités — termesztés — atvétel — tarolas — malom-
és siit8ipar Osszefiiggnek ugyan, de teriiletileg és szervezetileg elkiiloniilnek és az
érdekeltség sulypontja sem azonos. Egymas problémait kevéssé ismerik.

Hazankban els6ként Csongrdad megyében 1977-ben hozott létre az Agrértudo-
manyl és Elelmiszeripari Tudomanyos Egyesiilet (MAE és METE) Gabonavertikum
néven kozos munkabizottsagot; melynek célja a kutatds (nemesités, termesztés) és a
feldolgozé iparok egymashoz kozelitése, a vertikum egyes szintjein jelentkezd altala-
nos és napi problémék vizsgalata, megoldasuk segltese az uj tudomanyos eredmé-
nyek alkalmazésa a gyakorlatban a legf6bb cél, a j6 min&ségii buzafajtak és siitSipari
termékek kialakitdsa érdekében. A munkabizottsig az eltelt két év alatt tobb kér-
désre keresett és kapott valaszt. Ezekrdl tobb férumon szamoltunk be. Most csak
egy lényeges dolgot emelek ki, a vizsgalati modszerek egységesitésének fontossigat,

Az alapvet§ ért€kmér§ tulajdonsdgokat feltiré laboratériumi vizsgilati méd-
szerek egy részét a vertikumnak csak egyes szintjein, mas részét minden 1épcséjében
alkalmazzdk. Ez utdbbiak a sikértartalom, enzimtevékenység, vizfelvevGképesség,
lisztmin8ség meghatarozasok, valamint a prébasiités. A munkafolyamatokat szab-

* Gabonatermesztési Kutat6é Intézet, Szeged
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vanyok rogzitik, ennek ellenére, az elSirasok betartasa mellett is lényeges kiilonb-
ségeket tapasztaltunk a munkabizottsaghoz tartozé vizsgilati helyek eredményei
kozott. A modszerek pontositdsa és Osszehangolasa munkabizottsagunkon beliil
megvaldsult, de orszdgos méretiivé tétele is indokolt lenne. A nemesit§ intézet
feladata szempontjabodl is lényeges, hogy sajat mindsitése dsszhangban legyen a fajta-
elismerés és az iizemi vizsgilatok eredményeivel, hiszen mindazokat a mindségi
mutatokat meg kell hatdroznia, amik a feldolgozds szempontjabol szamitiasba jo-
hetnek.

Egy 0 fajta megsziiletése 12—15 nemesitéi munka eredménye. A sok ezer
keresztezés utddnemzedékeibsl az évek sordan kiilonboz8 szempontok szerint va-
lasztjak ki azokat az egyedeket, melyek kiilsé bélyegek alapjan (névénymagassag,
betegségrezisztencia, levélforma, kaldsztipus, szemtipus, stb.) igéreteseknek tiinnek.
A siitSipari minSségre valoé szelekcid mar problémat jelent. Korai nemzedékekben
nem all a nemesitd rendelkezésére annyi buza, hogy a min8séget — annak komplex
volta miatt — bahetdan tanulmanyozhassa. A fehérjetartalomra vald szelekcié nem
célravezetS, mert bar taplalkozdsélettani vonatkozasban jelent6s mutatd, de a liszt
minGségével nincs szoros Osszhangban. A keresztezés utani 5—6 évben van csak
egy-egy vonalbdl genetikailag annyi kiegyenlitett szem, hogy a mindségvizsgalatok
elvégezhetSk legyenek. De a torzsek szdma pl. a GKI-ban ebben a nemzedékben még
5—10 000 kozott van. Ezek részletes analizisének laborkapacitds a gatja. A nemesitd
szerencséjén mulik, hogy a térzsek koziil vizsgélatra a jobb vagy a gyengébb mindg-
séglieket valasztja-e ki. A tObbéves szelekcié utdn megmaradt anyag keriil azutdn a
fajtakisérletekbe. Ha a minGségvizsgalatok eredményei nincsenek Gsszhangban, sok
év munkdja veszhet karba.

A kovetkezSkben a GKI-ban elSallitott és fajtakisérletre bejelentett buzinkroél
nyujtok rovid tajékoztatast. A Jubilejnaja 50, GK-Tiszataj és GK-Szeged mar elis-
mert fajtdk. A GK-Hajnal 1976 6ta, a t6bbi pedig 1979-ben el8szor szerepel ezekben
a kisérletekben.

A tablazatbol jo! lathaté a vizsgilt mutatok évenkénti ingadozdsa, az atlag-’
értékek és az ezektdl valo eltérés, a szords. A buzafajtak és jeloltek az Intézet Sagvari
telepérdl szdrmaznak a nemesitsi tenyészkertbdl, parcellas kisérletekbél.

Az adatokbdl kitiinik, hogy a GK-Tisztdj, bar kissé kevesebbet terem a kont-
rollnak tekintett Jubilejnaja 50-nél, de minden mas vizsgalt mutaté alapjan jobbnak
bizonyult annal. Nagy fehérje- és sikértartalma, kitlinG min8sége hazai legjobb faj-
tankka teszi. A GK-Szeged termése és ezerszemsiilya meghaladja a kontrollét. Fehérje-

1/A TABLAZAT

Szegedi fajtik és fajtajeloltek szemtermésének alakuldsa

\

o 1977 1978 1979 Atlag .
Fajta (jelolt) % % % % Szoéris .
Jubilejnaja 50 &
g/ha % 66,5 60,6 57,0 - 61,4 4,8
% 100,0 100,0 100,0 100,0
GK—Tiszatdj- 92,2 94,9 101,2 95,8 2,1
GK—Szeged 116,2 99,3 92,8 103,4 12,5
GK—Hajnal 100,8 95,4 101,2 99,0 5,3
GK—Mari 108,0 109,4 132,6 116,0 4,7
GK—Tépé 98,9 102,8 107,0 102,6 2,5
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1/B TABLAZAT

Szegedi fajtik és fajtajelﬁltgk liszthozamdnak alakuldsa

Fajta (jelolt) 1;77 13678 13679 - A;(l)ag Szoras
Jubilejnaja 50 & 58,9 74,7 67,1 66,9 7,9
GK—Tiszataj 73,7 72,9 68,5 71,7 2,8
GK—Szeged 60,7 65,1 66,1 64,0 2,9
GK-—Hajnal 63,6 63,8 59,2 62,2 2,6
GK—Mari 67,4 73,0 65,5 68,8 3,9
GK—Téapé 60,4 65,7 73,6 66,6 6,6

1/C TABLAZAT
Szegedi fajtdk és fajtajeliltek vizfelvevdképességének alakuldsa
I, 1977 1978 1979 Atlag -

Fajta (jelolt) % % % o Szo6ras
Jubilejnaja 50 ¢ 58,8 60,5 57,5 58,9 1,5
GK-—Tiszataj 64,1 60,0 59,5 61,2 2,5
GK—Szeged 59,6 57,1 57,0 57,9 1,5
GK—Hajnal 55,4 55,7 54,6 55,2 0,6
GK-—Mari 58,5 60,8 58,6 -59,3 2,2
GK—Tépé 60,2 60,4 57,8 59,5 1,4

1/D TABLAZAT
Szegedi fajtdk és fajtajeloltek mindségének alakuldsa
. . 1977 1978 1979 Atlag s
Fajta (jelolt Szoras

jta (jelolt) % % % %
Jubilejnaja 50 ¢ 59,8 B, 55,5 B, 61,3 B, 58,9 B, 3,0
GK—Tiszataj 85,3 A, 71,7 A4, 68,1 B, 75.0 A4, 9.1
GK—Szeged 59,6 B, 56,4 B, 53,2 B, 56,4 B, 3,2
GK—Hajnal 51,6 B, 51,1 B, 47,0 B, 499 B, 2,5
GK—Mari 62,3 B, 57,7 B, 65,4 B, 61,8 B, 3,5
GK—Tapé 62,2 B, 59,8 B, 54,2 B, 58,7 B, 4,1

tartalma nagy, minGsége elég kiegyenlitett. Intenziv fajta, az agrotechnikai feltétele-
ket biztositani kell szdmara. Jelenleg takarmdnyként vald termesztését javasoltak,
de ez vitathat6. Cip6ja kerek, de kis térfogata. A GK-Hajnal termése alig tér el a
kontrollét6l. Ezerszemsulya kisebb, tobbi vizsgalt mutatdja gyengébb mindséget
mutat mint a Jubilejnaja 50. Intenziv buza, mindsége miitragydzassal javithatd.
Cipdja kedvezd alaki tulajdonsagili, annak ellenére; hogy lisztmin8ségi értékszdma
B,. A GK-Mari szemtermése 4tl. 16 %-kal haladta meg a kontrollét. MinSsége a Jubi-
lejnajdéhoz hasonld, bar fehérjetartalma kisebb annal. Cipéja kedvezd kiillemi tulaj-
donsagi. A GK-Tdpé termése kissé nagyobb, ezerszemsilya lényegesen kisebb a
kontrollénal. Sikértartalma megkozeliti a Tiszatdjét, de dsszprotein tartalma nem.
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Bar lisztmin&sége B,—B,, mégsem siithet6é beldle szép cip6. Takarmanyként val6
termesztése latszik célszeriinek.

Ezek az Intézetiinkben folyé kisérletek eredményei. A fajtakisérletek és az iizemi
feldolgozas sordn vizsgdznak azonban ezek a fajtak és jeloltek. Lényegében tehit a
kutatas és az iizemi gyakorlat szorossga, a vertikumon beliili informacidcsere gyor-
sasdga alakitja majd ki a mindenkori fajtadsszetételt.

TASKS OF THE CEREALS WORKING COMMITTEE CONNECTED
WITH THE CREATION OF MODERN CEREALS INSPECTION

Dr. Agnes Sallai

In connection with the activities of the joint MAE-MATE Cereals Working Committee, a report
is made of the work aimed at coordinating breeding from the aspects of the processing in the milling
and baking industries, as well as of the possible harmonizing of the various value-measuring cha-
racteristics.

DIE AUFGABEN DES GETREIDEVERTIKUM-ARBEITS-AUSSCHAUSSES
IN VERBINDUNG MIT DER SCHAFFUNG EINER MODERNEN
GETREIDEUBERNAHME

Dr. Agnes Sallai

Die Studie berichtet {iber die Arbeit der gemeinsamen Arbeitskomission ,,Getreidevertikum”
MAE-METE im Interesse der Harmonisierung der Gesichtspunkte der Veredlung sowie der miihlen-
industriellen und Backindustriellen Verarbeitung und einer moglichen (Vergleichung) Gleichstim-
mung der verschiedenen wertmessenden Eigenschaften.

3AIAYY PABOYEW KOMWCCHUHW 3EPHOBOTO BEPTUKYMA B OBJIACTU
OBECIIEYEHUSI COOTBETCTBYIOIIMX YCJIOBUM NPUEMA 3EPHA

Aznew Mlanrau
3nakoms ¢ pabotoii 3eprosoro seprukyma (Hayunoe OOmiecTBO BEHTepCKOi MUIIEBON npo-
MBINUIEHHOCTA H BeHrepckoe arpapHoe o6mecTBO), aBTOP NaéT OT4ET O IEATENLHOCTH, HANpaB-

JIEHHOI Ha COrJIacOBaHME liesieil CeJIEKIMHA, MYKOMOJIFHON B xnebonekapHOH mepepaGoOTKH, O BO3-
MOKHOM KOPPEKTHPOBKE PA3/IMYHbIX H3MEPHUMEIX CBOKCTB.
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AZ EDESIPAR CELLISZTTEL VALO ELLATASANAK
HELYZETE

SZANTO SANDOR*

Az édesipari tartds sittemények iranti kereslet az utobbi években jelentsen meg-
novekedett. E teriileten érzékelni lehetett, hogy a hdziasszonyok szivesen lemonda-
nak a hagyominyos siiteménykészitést célzé konyhai elfoglaltsiagrél, inkabb vasa-
rolnak kész siiteményféleségeket. Az ipar a jelentkez8 igényeknek igyekezett meg-
felelni, fokozatosan novelte gyartéd kapacitasat, szélesitette a tartds siitemények
valasztékat, kereste az 0tjat a nyersanyagok — elsdsorban a siitemények legfonto-
sabb nyersanyaganak a liszt — min8ségének optimalizalasi lehetGségeit.

Az ipar a Gabonatroszt Kutaté Intézetével egyiittmiikodésben kezdett foglal-
kozni az édesipari céllisztek mindségét egzakt mddon meghatarozd fizikai; kémiai
és technolégiai paramétereinek kidolgozaséaval. _

A lisztek alapvetd tulajdonsdgainak megismerésével hosszu évtizedek 6ta kiter-
jedten foglalkoznak kutaték. A témakért érinten szakkonyvek, tanulmanyok
egész sora jelent meg, a kozreadott szakirodalmak azonban csaknem kizardélagosan
a siitGipari gyartas szempontjait figyelembe véve targyaljdk a gabonafeldolgozis,
lisztfelhasznalds témajat, az édesipar teriiletén felhasznaldsra keriilS lisztfajtak
tudomanyos vizsgalataval, mindsitési eljardsanak kidolgozasaval csak igen kevesen
és kozel sem kielégit8 részletességgel foglalkoztak.

- ‘Ezt a gyakorlatot azonban el lehet fogadni, meg lehet érteni. A siitSipari termékek
népgazdasagi jelentGsége, az édesipar altal gydrtott siitemény-féleségekhez viszonyi-
tott volumene magyarazatul szolgal erre.

A gyakorlati tapasztalatok — egybevdgdan az egyaltalan megtalalhat6 szakiro-
dalmi adatokkal — azt bizonyitottak, hogy az édesipari tartds siitemények nagyobb
részét kitevd kekszféleségekhez alacsony sikértartalmii; finom apritottsagi 11sztek
felelnek meg leginkabb.

Ha a multban ilyen tipusu lisztek beszerzésére nem nyilott lehet6ség, a tészta
készités technologiajanak mddositdsdval; az érlelési id6 hosszabbitasaval igyekeztek
a szakemberek athidalé megoldast taldlni. A hagyomanyos, szakaszos technoldgia
erre lehet8séget is nyujtott; mert 4—8 6ras tésztapihentetés szerepelt a technolégiai
miiveletek kozétt. Ha ilyen médon mégsem sikeriilt optimalis reolégiai tulajdonsa-
gokkal rendelkezs tésztat eldallitani, nagyobb baj nem tortént, legfejlebb a készter-
mékek egy része deformaléddott, hajszalrepedezette valt; valamivel tormelékesebb
lett, a rendeltetésszerii 5—10 kg-os paplrzsakokba igy is minden nehézség nélkiil be
lehetett csomagolni.

* Magyar Edesipari Vallalat



A korabbi szabvanyokban meghatdrozott minGségi kovetelményeknek a vazolt
technoldgiaval elGallitott kekszféleségek megfeleltek.

Ez volt a mult. A szakaszos, pihentetéses technolégiit azonban az ipar csaknem
minden teriileten felvéltotta korszerii, folytonos iizemi gépesitett technolégidval,
ami mar nem teszi lehetGvé az optimdlistdl erSsen eltér6 liszttulajdonsagok korri-
gélasat és arra sincs mar lehetGség, hogy a deformalt, valtozé méretii, torott keksz-
darabokat a preciz iizemii, nagy teljesitményii csomagologépek becsomagoljak.

Az adott témaval sulydnak megfelel6 komolysdggal kezdtiink foglalkozni,
keresve a legjobb megoldast a probléma kikiiszobolésére. ElsGsorban kidolgoztuk,
helyesebben az ismert analitikai modszerek koziil kivalasztottuk az édesipari céllisz-
tek mindsitésére alkalmas eljarasokat. Foglalkoztunk a rugalmas sikértulajdonsagu
liszteknek kiilonboz8 anyagok (keményitSpuder, extrudalt kukoricaliszt, stb.), en-
zimkoncentratumok (protedz), lisztjavité kémiai anyagok adagoldsa utjan vald
optimalizélasaval.

A lisztjavité anyagok alkalmazisa kivétel nélkiil eredményesnek bizonyult.
A keményitGpider adagoldsa — mint az varhat6 volt — a felhasznalt liszt fajlagos
sikérhanyadanak csokkentése révén fejtett ki eldnyds hatdst, de ezt a megoldast
gazdasagtalansaganal fogva el kellett ejteni.

Az extrudalt kukoricaliszt olyan mennyiségben vald felhasznédldsa, amelynek
mar sikért gyengits hatdsaval lehetett volna szdmolni, 4llag- és izhibat eredményezett,
élvezetiérték- csOkkenést idézett elG.

J6 hatast értiink el protedz enzimkoncentratum adagolasaval. A mindenkor fel-
hasznaldsra kerill§ liszt sikér hanyadanak és sikér tulajdonsaganak ismeretében,
enzimadagoldssal a keksztészta reologiai tulajdonsigainak optimalizdlasira lehet§- -
ség kinalkozik. Ez esetben azonban elsfeltétel a miiszeres termelésiranyitas, a fel-
hasznalasra keriil6 lisztek kis tételenkénti 4llandé vizsgédlata, mingsitése és a nagy-
hatdsi enzimkoncentratum mennyiségének a vizsgdlati eredményekt6l fiiggé pontos
adagolasa.

Az enzimes tésztakészitési technolégianak hatranya, hogy a célnak megfeleld
sikérbonté enzimkoncentratum import anyag, beszerzése problematikus.

Lisztjavité kémiai anyagok korébdl a K. metabiszulfit késztermék szarazanya-
gira szamitott mintegy 0,015%-ot hasznaltunk fel. Ez esetben is kedvezd hatést
tapasztaltunk Jelent8sen csokkent a tészta készitésének ciklusideje és javult a kész-
termék mindsége is. Faradozdsunk ezen a teriileten elelmezesegyeszsegugyl okok
miatt nem vezethetett eredményre. Az Orszagos Elelmezés és Téplalkozastudoményl
Intézet ugyanis nem jarult hozza a K. metabiszulfitnak a kekszgyartisban még ilyen
kis koncentraciévan valé felhasznalasahoz sem.

Maradt a latszolag legegyszeriibb megoldas, az édesipari célliszteknek megfelels
fajtdja gabona kivilasztisa mellett malmi titon valé eldallitasa.

Nem véletleniil emlitettem, hogy ez csak latszélag egyszerii. A Gabonatriszt és a
Gabonatroszt Kutaté Intézete az elmult években sokat fiaradoztak azon, hogy az
édesipar célliszttel vald ellatasa tetS ala keriiljon. Szdmtalan kilés lisztmintat, né-
hény esetben pedig tobb vagonos szallitmanyt juttattak el az édesiparhoz, megteremt-
ve annak lehet&ségét, hogy laboratériumi vizsgalattal, iizemi probagyartasok lefoly-
tatdsaval egyértelmiien meg tudjuk hatarozni az egyes sutemenyfelek gyartasahoz
alkalmas céllisztek mindségének paramétereit.

‘A két ipar egyiittmiikodése alapjan az édesipari céllisztekre dgazati szabvany is
késziilt, melynek hatilybalépési ideje 1979. augusztus 1-e volt. A kekszek, teasiitemé-
nyek, ostydk, mézes készitmények gyartdsahoz alkalmas céllisztek szabvanyos mind-
ségi paramétereit az 1. tabldzat szemlélteti.
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Edesipari céllisztek mindségi kovetelményei

1. TABLAZAT

Liszttipusok

Keksz-
hez

BL 55

Teasiiteményhez

gyurt kevert
BFF 55

lazitott
felvert

BL 48

Ostyahoz

BL 55

Mézes
készit-
ményekhez

BL 51

Szin

Az érvényben levd jellegmintanal ne

m s6tétebb

Hamutartalom szarazanyagr:.
szamitva, tomeg % legfeljebb

- 0,55

0,55

0,48

0,55

0,51

Nedvességtartalom* tomeg %
legfeljebb

15,2

Idegen
magdr-
lemény

legfeljebb nem
mérgezd tomeg %,
legfeljebb

mérgezd tomeg %,

nem megengedett

0,8

Allati kartev8k és marad-
vanyaik

nem tartalmazhat

StitSipari értékcsoport
farinograffal vagy valorig-
raffal

B,—C,

A2—Bl

As—B,

AZ—BI

A,—B,

Nedvessikér tomeg %,
legalabb '

26

27

28

28

28

Hagberg-féle esési szam,
legalabb

250

A 250 mikronos szitaszoveten -

fennmaradé6 rész témeg %,
legalabb

10

A 200 mikronos szitaszoveten
ateso rész tomeg % ,legfeljebb

85

A 160 mikronos szitaszdveten
fennmarado rész tomeg %,
legfeljebb

A 125 mikronos szitaszdveten
‘tesd rész tomeg %, legfeljebb

80

80

80

A 125 mikronos szitaszoveten
fennmarado rész tomeg %,
legfeljebb

20

A 100 mikronos szitaszbveten
atesd rész tomeg %, legfeljebb

60

Az édesiparnak a feltiintetett paramétereknek megfeleld mindségii céllisztekre

77

lenne sziiksége, ezek koziil is mintegy 70 %-ban a C. siit6értékii BL 55-6s liszttipusra.

6*
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Ezt azonban legjobb ismereteink szerint bizonyos begyiijtési, elkiilonitett raktarozasi
és Orlési problémak még mind a mai napig nem tették lehetSvé.

Végezetiil ismételten szeretném hangsulyozni, hogy az édesipar célliszttel vald
ellatasanak fontossagit mi nem kivanjuk eltilozni, jelentGségét nem soroljuk az alta-
lunk is elismert siitSipari érdekek elé, szeretnénk azonban, ha az 1500 vagon mennyi-
ségii liszt nyersanyagat az ipar a célnak megfelel6 mindségben kaphatna meg. Ez
nagy segitséget nyujtana ahhoz, hogy az édesipari siiteményféleségek minGségét
tovabb javitsuk, exportlehetSségeket teremtsiink; és hogy zavarmentesen tudjuk
kielégiteni az egyre névekvd belféldi igényeket is.

. STATE OF THE SUPPLY OF THE CONFECTIONERY INDUSTRY
WITH PURPOSE FLOUR
Sdndor Szdnto
A brief account is given of the purpose flour requirements of the confectionery industry. The

mutual cooperation achieved so far is reported, and the future tasks are described.

DIE SITUATION DER VERSORGUNG DER SUSSWARENINDUSTRIE
MIT ZIELMEHL

Sdndor Szdnto
Nach einer kurzen Information {iber den Zielmehlbedarf der Siisswarenindustrie werden die

bisher erzielte Kooperationstitigekeit und die weiteren Aufgaben dargelegt.

OBECTIEYEHHOCTh KOHAUTEPCKOM ITPOMBIIIJIEHHOCTH
LIEJIEBOM MYKOHU

. Canmo
ABTOp DaéT KpaTKyro HHPOPMALHIO OTHOCHTEALHO O0ECHEYEHHOCTH KOHAUTEPCKOM (POMBIII

JIEHHOCTH LIENIEBON MYKOM, 3HAKOMHT C JOCTHIHYTHIMH B OBGJIACTH KOONEPALMOHHOH! JEATEILHOCTH
pe3ynbTaTaMH H JajIbHEHIINMHE 3a1a4aMi.
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KULONBOZO BIJZAFAJTAK PROTEAZAKTIVITASANAK
VALTOZASA KEVERT MUTRAGYAZAS HATASARA
DR CZAKO MIHALY*

A buzaszemek proteazaktivitisa — éppugy, mint egyéb tulajdonsagaik — a ge-
netikai adottsdgoktdl és a természeti tényezOktél fiigg. A protedzaktivitdsnak minden
valdszin(iség szerint szerepe van a siit§ipari érték alakuldsdban. '

Mivel a proteolitikus enzimek eloszlasa a magvakban nem egyenletes — a leg-
nagyobb az aktivitds az aleuron sejtekben (Engel és Heins, 1947) — igy az &rlés
korulmenyel meghatdrozzak az aktiv fehérjéknek az 6rlési frakcidkban valé elosz-
lasat, igy a lisztaktivitds értékeit is.

Szamos szerz8 foglalkozik a buza mutragyazas hatdsdra bekovetkezd minGségi
és-mennyiségi-valtozasaival (Varga, Ragasits és Rigd, 1978), de joval kevesebb koz-
lemény jelent meg a protedzaktivitissal kapcsolatban.

Varicev és Pleskov (1976) vizsgéltdk a tavaszi blza proteolitikus enzimjeinek
Osszetételét és aktivitdsdnak véltozasat az érés folyamdn, killonb6z8 mennyiségii
nitrogénadagolds hatasara. Azt talaltak, hogy a nitrogénadagolds hatdsara ndtt
a proteazaktivitds. A protedzok oOsszetétele az érés folyaman megvaltozott.

A proteazok tulajdonsagait vizsgalva (Hanford, 1967, Preston, 1975, Preston és
Kruger, 1976) hangsilyoztak, hogy a lisztekben tobbfajta proteolitikus enzim talal-
haté és az aktivitasértékek szubsztratumtol fiiggéen (hemoglobin, 6nemésztés) egy-
mastol eltérGek. Hanford szerint az egyik proteaz sikérlagyulast, a masik az oldhat6
nitrogéntartalmat noveli. Preston (1976) két karboxipeptidazt izolalt; amely az old-
haté nitrogén vegyiiletek mennyiségét gyorsan névelte. Redman (1971) a sikér lagyu-
14s4t vizsgdlva megallapitotta, hogy 1% gluteninkotés felszakaddsa esetén a poli-
peptidek molekulasulya 25 000-r81 7000-re csdkkent.

Mindezek alapjan célszerlinek latszott, hogy intézetiikben a kiilonbozd
blzafajtak protedzaktivitisanak a miitragyazds hatdsara bekovetkezd valtozasat is
megvizsgiljuk az egyéb beltartalmi mutaték meghatdrozasa mellett.

Anyagok és modszerek

A vizsgalatokat két eVJaratban 1978 79. evekben vegeztuk azokbol a mintak-
bdl, amelyeket az intézményiink Kémiai Osztalyan a kiilonboz fehérjedsszetevSkre
is vizsgaltak. Az 6t buzafajta (Jubilejnaja 50; Ran—1, Partizanka, GKF—2, Szdva)
mindkét évjaratban azonosan kezelt, ‘azonos termd&helyrSl- a Gabonatermesztési
Kutatointézet tablairdl szarmazott,

* FElelmiszeripari Fdiskola, Szeged
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A felhasznalt miitragya mennyiség: kontroll (0 kg) 330 kg/ha, illetve 1978-ban
plusz 110 kg/ha és 550 kg/ha volt. Az N:P:K ardny: 1,5:1:1;

A mintik 6rlését Quadromat tip. laboratériumi malomban végeztiik el.

Az enzimkivonatot 3,8 pH-ji nartiumacetat pufferrel 0+4 °C-on 1 érai razatds-
sal készitettiik.

Az aktivitdst globin szubsztratumon, illetve 6nemésztésben mértiik (30 °C-on
150 perc). Ezutéan a fehérjébdl a hidrolizis folyaman felszabadulé és triklérecetsavval
ki nem csaphato Folin-Ciolcalteau reagenssel szintadé anyagok mennyiségét mértiik
és az aktivitdst mikromol tirozin/perc 100 g szarazanyagra vonatkoztatva szamitot-
tuk ki. :

Vizsgdlati eredmények

A vizsgilatok sordn 6—=8 parhuzamos bemérésbsl szirmazé eredmények atlag-
értékeit a mellékelt 1. és 2. tdblazatokban foglaltuk Gssze.

1. TABLAZAT

Lisztek proteolitikus enzimaktivitdsdnak alakuldsa mitrdgydzds hatdsdra
Globin szubsztrdt aktivitds mikromol/tirozin/perc/100 g szdrazanyag

1978. 1979.
Kontroll 330 kg/ha 550 kg/ha Kontroll 330 kg/ha
Jubilejnaja 50 1,33 1,18 1,57 342 4,25
GKF-2 1,31 2,07 1,71 3,77 5,19
Rana-1 1,04 0,93 1,18 3,10 3,10
Partizanka 1,02 1,02 0,89 3,31 4,27
Szava 0,71 1,01 1,58 3,87 3,95
2. TABLAZAT

Lisztek proteolitikus enzimaktivitdsdnak alakuldsa mitrdgydzds hatdsdra
Onemésztésben, aktivitds mikromol|tirozin/perc/100 g szdrazanyag

1978. 1979.

Kontroll 330 kg/ha 550kg/ha Kontroll 330 kg/ha

Jubilejnaja 50 1,63 1,18 2,92 4,28 5,06
GKF-2 1,69 2,13 2,84 4,21 5,08
Rana-1 0,98 1,40 0,96 3,35 3,88
Partizanka 0,88 1,23 1,78 4,02 5,18
Szava 0,89 1,10 1,26 3,53 3,66

A két tablazat adatainak egybevetésébll megallapithatd, hogy a kiilénbozé
szubsztraton mért adatok egymadstdl eltéréek, de az Onemésztés értékei altalaban
nagyobbak. Az enzimaktivitis a kontrollhoz képest a miitrigyaadag novelésével
nagyobb lett.

Az 1979. évi aktivitisértékek az el6z6 évekhez viszonyitva nagyobbak. A leg-
nagyobb aktivitdst altalaban a Jubilejnaja 50 és GKF—2 fajtdknal talaltuk.
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Ertékelés

Az eredmények azt mutatjak, hogy a miitragyaz4s hatdsara 4ltalaban n8 a pro-
tedzaktivitds; ami az Gsszes fehérjetartalom novekedésének részeként foghatd fel.
Az aktivitasemelkedés mértéke évjarattol és fajtatol fiiggs. Nem talaltunk egyértelmii
Osszefiiggést mérési adataink, a sikérmindség és az egyéb beltartalmi mutaték ko6zott.

Az eredmények arra a kordbban is ismert tényre engednek kovetkeztetni, hogy a
siitGipari min3séget a buzafehérjéi, kozottiik a proteazaktiv fehérjék egyiittesen hata-
rozzak meg, de a protedzaktivitas szdmszer{ értékei kozvetleniil nem mutatnak ré a
liszt siitGipari értékére.
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VARIATIONS OF PROTEASE ACTIVITIES OF VARIOUS WHEAT
VARIETIES FOLLOWING MIXED FERTILIZING

Dr. Mihdly Czaké
An account is presented of the variations in the proteolytic activity of variety-identical wheats

when grown under different conditions, primarily involving the degree of fertilizing.

DIE VERANDERUNG DER PROTEASEAKTIVITAT VERSCHIEDENER
WEIZENSORTEN AUF DIE WIRKUNG DES DUNGENS
MIT MISCH-KUNSTDUNGER

Dr. Mihdly Czaké
Es wird liber die Gestaltung der unter verschiedenen Ziichtungs- und vor allem Kunstdiinger-

behandlungs- Umstinden bei sortenechten Weizen in Erscheinung tretende Proteolyten-Aktivitit
berichtet.

N3MEHEHUE AKTHUBHOCTH ITPOTEA3BI PA3JIMYHBIX COPTOB NIIEHUIILI
oA BJIUAHUEM KOMBUHHWPOBAHHOI'O MUHEPAJIBHOI'O YAOBPEHUA

M. Ilako
ABTOp IaéT OTYET 00 H3MEHEHWH NPOTEOJIETHYECKON AKTHBHOCTH OIHHX M TEX XK€ COPTOB

IIIEHUIIbI oA BJIHAHUCM Pa3JIMMHBIX yCJ'IOBHﬁ BbIpALIMBAHUA, B INCPBYIO OYCPEIb, MHHCPAIIBHOTO
ynoOpeHus. :
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‘BUZA SZELLOZTETESES SZARITASA
HORIZONTAL TAROLOKBAN .

KOMKA GYULA*

Ma mdr nem vitatott kérdés, hogy a vizszintes szemestermény-taroléknal is a t4-
rolasi feltételek kielégitéséhez és a tulszaritas kikiiszobolésével is biztonsagos tarolds
eléréséhez szitkséges a szelldztetd padozatok alkalmazésa.

A mez8gazdasagi iizemekben alkalmazott szellGztetési rendszerek a vizszintes
taroldkban a kovetkezSk lehetnek:

* — padloszint alatti csatornarendszerek

— telepithetd csatornarendszerek

— szell6ztet§-kitarold csatornarendszerek. R ,

Ezen csatornarendszerek légcsereszama lehetGséget biztosit az aktiv. szellGztetés-
re, azaz a szellGztetéses szaritasra. A szellGztetéses szdritds torténhet légkori levegs-
vel, vagy kiilénbdz6 médon kondicionalt levegSvel. A szelléztets levegd alkalmaza-
sdnal az egyensilyi nedvességtartalmat lehet figyelembe venni, a termény és a levegs
hémérsékletkiilonbségének ismeretében. A szellGztetésnél a tarolt térfogatra vonat-
koztatott fajlagos energiaigényt a légcsereszam és a halmaz magassaga hatirozza
meg, gyakorlatilag egyenes, ill. négyzetes ardnyba. Ebbdl kovetkezik, hogy szell§z-
tetés szempontjabdl az alacsonyabb halmaz elénydsebb.

A nagy intenzitdsu szellSztetésnél jelentGs nedvességkiegyenlits és szarito hatds
is elérhetl, ami jol megkozeliti a természetes folyamatot, nem okoz hésériilést, csok-
ken a szem torékenysége. Uzemi méréseink szerint a 18% nedvességtartalmu buza
szemsériilése a taroldba keriilve 37%-kal csdkkent, mint az azonos mindségii, de
13 % nedvességtartalomig meleglevegds szaritoberendezésen leszaritotté.

A kedvezd légesereszamot és az atszell6ztetés egyenletességét figyelemb evéve a
szelldztet§ padozaton tarolt terményeknél 3—5 % nedvességelvonds is elérhets a ta-
rolassal egyidejiileg. Buza tarolva szaritdsdndl ez megvalodsithaté kozvetleniil
a kornyezeti levegGvel torténd atszellSztetéssel, melyre vonatkozodan részletes vizs-
gilatokat folytattunk, A vizsgalatok SzLB—I tipusu szellGztet§ berendezéssel vé-
geztiik.

A szellGztetés hatdsara bekovetkez$ szdradas mérésére az Intézetiinknél kiala-
kitott és elkészitett nedvességmérd miiszert, ill. annak 24 pontos érzékels egységeit
épitettiik be a tarold egy, a mellékesatorndkkal parhuzamos sikjdban. Ugyancsak
elhelyeztiink ellenallas-hdmérdket egyes nedvességérzékelSk mellé, ill. a f8csatorndba,
a termény h8mérséklet-valtozasanak, ill. a ventilldtor altal nyomott levegd h&mér-
sékletének a mérésére. A ventillatorok szivé oldalan folyamatosan mértiik és rog-
zitettiik a kornyezeti levegd -jellemzdit.

* MEM-MI G6d6116
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Az 500 m® biza tarolva-sziritdsindl a szell6ztetS ventillator teljesitményigénye
61 600 m3/h 1égszallitas és 2,21 kPa nyomas mellett 54,8 kW volt. A légcsereszam
ebben az esetben, 120 m?/h, egy m® terményre. Szakaszos szell6ztetéskor a mérési
eredmények szerint a szellGztetd csatornarendszer fGcsatorndjaban mért h6mérséklet-
értékek 3—4°C-kal magasabbak, mint a ventillator szivéoldalan mért kdrnyezeti
levegd hémérséklet-értékei. Ez a ventillator kompresszids munkajabdl adédé hé-
fokemelkedés a szaritdsnal kedvezd, és azt jelenti; hogy a megengedettnél magasabb
relativ paratartalmi leveglvel is szell6ztethet6 a termény. A szellGztetéskor mért
kornyezeti levegs relativ paratartalmanak a terményrétegen torténé dramtalanitasa
utani novekedése a vizsgalt idészakban 25—30%-o0s volt.

A 125 6ras szellGztetés hatdsara bekovetkez6 szdradési folyamatot az 1. 4bran
szemléltetjik. A hdrom magassagban mért értékek atlagaibdl szerkesztett diagram-
bollathato, hogy a szelGztetés els§ idGszakaban a tarolt bliza nedvességtartalma emel-
kedik, majd az alsé szint sziaradas indul meg.
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1. dbra. SzellBztetés hatasa

Lassabb, és a 15% koriili értékek 90 6ras szellGztetés utdn éri el a termény a ma-
sodik szintet mig a harmadik szint érzékelGinél 125 6rés szellSztetés utian. Ez idS
alatt a kezdeti 17,8 % nedvességtartalom atlagosan 13,1%-ra csékkent.

Az egyes szinteken mért atlagos hémérséklet-valtozasbol lathatd, (2. abra) hogy
mig a szaradas tart, addig a melegebb szelléztetS levegd nem melegiti fel a terményt
— ahBmennyiség a szaritasra forditddik — amikor a biiza a szell8ztetd levegt jellem-
z8inek megfelelG egyensulyi nedvességtartalomig leszaradt, a h8mérséklete is koveti a
szellGztet6 levegl h6mérsékletét.
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A 4;7% nedvességelvonashoz 2,46 X 10* MJ energiat hasznaltunk fel, ami csak a
ventillitorok hajtidsanak sziikséglete. Az 500 m® bizat figyelembe véve a fajlagos
energiafelhasznalas 493,0 MJ/m3. 1 kg viz elparologtatiasdhoz 4,02 MJ/961,6 kcal/ -ra
volt sziikség a mért eredmények alapjan, ami kedvez8 a meleglevegss szaritok 5,44—
5,86 MJ/kg viz (1300—1400 kcal) kg viz) ért€ékéhez képest.
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2. dbra. Atlagos hémérséklet alakuldsa az egyes szinteken

VENTILATION DRYING OF WHEAT IN HORIZONTAL STORAGE EQUIPMENT
Gyula Komka
Methods of drying wheat simultaneously with its storage are described. Experimental measure-
ments revealed the economical nature of the method examined, without any deterioration in the
quality of the product.
LUFTUNGSTROCKNEN VON WEIZEN IN HORIZONTAL-SPEICHERN
Gyula Komka
Verfasser schildert die gleichzeitig mit der Weizenlagerung erfolgenden Trockenmethoden.

Experimentelle Messungen haben die Wirtschaftlichkeit der gepriiften Methode — ohne Verschlech- -
terung der Qualitit des Produkts — feststellen lassen.

BBICYIIUBAHUE ITMEHWIIEI TTPOBETPUBAHUEM B I'OPU3OHTAJIBHBIX
XPAHWININAX
. Komka
ABTOp 3HAKOMHT C METOJAMM CYIIKH, NPAMEHSCMBIMH OJHOBPEMEHHO C XPAHEHWEM IImie-

HHLB.
Ha OCHOBE ONBITHBIX H3MEPEHHWH YCTAHOBJIEHA 3KOHOMHYHOCTB HCCAEAyeMOro MeToza, Oe3

YXyIIIEHNs] Ka4eCTBa OPOAYKIIAH.
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AMILAZ ENZIMTEVEKENYSEG BEFOLYASA
A LISZTMINOSEGRE o

DR GASZTONYI KALMAN*

A buzatermesztés gazdaségosségét a hasznosithatésig médja nagyon befolyé-
solja. Az étkezési buza egy része, kedvezdtlen évjaratokban, tonkremehet a csirazas
miatt-(kombajnos aratas, azonnali cséplés esGs idGben).

A csirdzott biiza lisztjébsl késziilt kenyér minSségromlésat elssorban az ami-
lolites 4llapot valtozdsa okozza. A csirdzasi folyamat- alatt aktivalddott amildz-
enzimek hatdsara a tésztdban kedvez6tleniil névekszik a maltdz és a’ dextrinek meny-
nyisége. Siités alatt a kenyér belsejében optimalis hémérséklet alakul ki az alfa-ami-
lazok szamdra. A keményit&szemcsék bontdsa fokozodik, ezért csdkken vizmegkots-
képességiik, romlanak a kenyér reologiai tulajdonsagai, bélzete ragacsos lesz.

A csirazds tehat bontja a keményitGszemcséket, amelyek azonban az &rlés
mechanikai hatdsdra tovabb kéarosodnak. E két hatds Osszegezddik és fokozza a
csirdzott buizabol 8rolt liszt értékének csokkenését. Megfigyelték, hogy -a csirazas
el6rehaladtaval az 8rlés soran né a keményitGsériilés. Ennek az a kdvetkezménye,
hogy véltozatlan enzimaktivitas mellett, a novekvS keményitSsériilés kovetkeztében,
fokozddik. a keményit6 megtdmadhatdsdga a blzaliszt amildz-enzimjeinek hat4sara.

A csirazott buza lisztjéb8l késziilt termékek kedvezGtlen tulajdonsagait tehat
elsGsorban az amilaz enzimek okozzak, de ezt az dtalakuldst a keményitG megtamad
hatdsdginak viltozasa is befolydsolja.

Munkénk soran azt vizsgéltuk, hogy a kiillénb6z6 buzafajtdknal a csirdzés alatt
milyen mértékben valtozik a keményit6 megtimadhatésiga, vagyis a liszt- amilaz-
enzimkivonata adott koriillmények kozott milyen mértékben bontja sajat kemenyito-
jét. Tovabba vizsgaltuk, hogy mennyiben fugg a megtidmadhatdsig az enzim-aktivi-
tastol.

A meresemkhez felhasznalt buzafajtik a kovetkezc’)'k voltak:

Martonvéséari 1, 3, 4; 5,
Fertédi 3,
Aurdra,
Bezosztaja 1,
Jubilejnaja,
- Kavkaz és
Libelulla,
A buzdkat Martonvasdron azonos koriilmények kozott termesztettek A kiilén-
boz8 fajtakat 1, 2, 3, és 4 napig nedves sziir6papirok kozott, szobahSfokon csirdz-

* Kertészeti Egyetem, Budapest
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tattuk, majd szaritottuk. A mintdk nedvességtartalmat kondicionildssal 15%-ra
allitottuk be és ezutdn megdriiltiink.

A vizsgalatokhoz a mintakbol a keményitSt kimostuk, majd szaritottuk. Az ami-
laz-enzimkivonatot 6,9 pH-ji foszfat pufferrel készitettiik. A keményité megtamad-
hat6sagat azzal a termelt maltézmennyiséggel jellemeztiik, amelyet az enzimkivonat
azonos koriilmények kozott; adott id§ alatt 1 g keményit6bdl termelt. A képzEdott
maltézt 3,5, dinitroszalicilsavval hataroztuk meg 540 nm-en fotometridsan.

A megtimadhatosdg-mérést a csirdzatlan és 4 napig csiraztatott mintabol
kivont amildzzal, illetve az egyes fajtak csirdzatlan és kiilonbozd ideig csirdztatott
lisztjébdl keményitSvel végeztiik.

A kis aktivitdsu enzim-kivonattal mért megtdmadhatdsagi értékeket az I. dbra
foglalja Gssze. Itt a kiilonb6z8 buzafajtidk megtimadhatésaganak valtozasat kisér- -
hetjiik figyelemmel a csirazasi id6 fiiggvényében. A legkisebb megtamadhatdsigot a
Libelulla, a Bezosztdja 1; a Martonvasari 1 és 5 fajtakndl mértiik. Az enzimes meg-
tamadhatdsag a Fertddi 3 fajtanal, valamint az Aurdra és a Kavkaz esetében magas
volt.

A 4 napos csirdzas utan kivont, nagy aktivitasu enzimek felhasznalasakor a mért
értékek kozott fajtanként jelentSs kiilonbségek voltak. Ezt a valtozast oly modon
abrazoltuk, hogy a csirdzatlan bizanal mért értékeket O-ra redukéltuk. A fajtinként
készitett diagramokon feltiintettiik a nagy és a kis aktivitdst amildz-kivonat aktivi-
tasdnak hanyadosat (K). A diagramokat a 2—3—¢4. dbrdn mutatjuk be.

A vizsgalt 10 buzafajtat a keményits enzimes megtamadhatdsiga szerint a kovet-
kezd csoportokra oszthatjuk:

1. Kis enzimes megtamadhatosagu keményitSt tartalmaz a Libelulla, Bezosz-
tdja 1, Martonvasari 1 és 5. Erre a csoportra jellemz8, hogy a kis aktivitasi
enzimmel mért megtamadhatdsag alacsony, és a csirazasi idg fiiggvényében,
a kétféle megtdmadhatésag kozel azonos mértékben valtozik. Ezeknél a faj-
tdknal a keményitS ellendllénak bizonyul sajat, nagy aktivitasu enzimjével
szemben.

2. Kozepes enzimes megtdmadhatosdgli keményitSt tartalmaz a Jubilejnaja,
a Martonvasari 3 és 4. E csoport keményitSjének a kis aktivitasi enzimmel
mért megtamadhatdsdga kozepes és a nagy aktivitdsi enzimkivonattal mért
megtimadhat6sag a csirdzas soran gyorsabban novekszik, mint kis aktivitdsa
enzim esetében.

" 3. Nagy enzimes megtamadhatdsdgu keményitSt tartalmaz a Fert8di 3, Kavkaz
és Aurdra. Erre a csoportra az a jellemz8, hogy a kis aktivitasi enzimmel mért
megtdmadhatdsag nagy €és a 4 napos csirdzis, a nagy aktivitasti enzim eseté-
ben, nem emeli olyan mértékben a megtamadhatésagot, mint a kis aktivitasa
enzimkivonatnal. Ennek feltehetSen az a magyardzata, hogy a keményitSnek
kicsi az ellendlléképessége az amildzzal szemben, ezért a nagy aktivitdsa
enzim mér kezdetben is erGsen bontja a keményit8szemcséket. A csirazottabb
biuizaliszt keményitSjének bontasa nem tud nagy iitemben enelkedni.

Az enzimaktivitds, fajtatél fiigg8en, 3—5-sz6rdsére emelkedik a negyedik napra.
Amennyiben déntéen az enzimaktivitads befolydsolnd a keményitGszemesék megta-
madhatésigdnak novekedését, akkor a csirazatlan és 4 napig csirdztatott buza liszt-
jébdl kivont enzim aktivitdsdnak hanyadosa megegyezne a keményit6 megtiamad-
hatésag valtozdasanak hianyadosaval egy adott id6pontban. Amint azonban az 4brak-
rol kitiinik, az egyes idGpontokban a megtadmadhatésdg novekedése még a kétszeres
értéket sem éri el. Mindez tehat azt jelenti, hogy a keményitd megtamadhatdsdganak
valtozasa elsGsorban nem az enzimaktivitastol, hanem a keményits allapotatdl fiigg.
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Kemeny/to megldmodhatésdga
‘(kis aktivitasu buza-amilaz altal)

2000-mg moltdz / g keményitd

200/

22
200

180

/’ LIBELLULA '
. ! [ . . " .
" _ Csirozasi ido
0 ! 2 7 4 nep T /

1. dbra. A keményité enzimes megtérhadhatéségénak valtozdsa a csirdzasi id6 foggvényében

A gabonafélék csirdzdsakor a keményit6 bontasa fGleg a keményit§ szemcsék
belsejében torténik, oly médon; hogy az alfa-amilaz a pérusokon keresztiil behatol a
keményitGszemcsébe. Mivel azonban a nativ keményitS kapillarisaiba, mérete miatt,
az alfa-amilaz nem tud behatolni; ezért a keményit§ bontasa csak ott indulhat meg
intenziven, ahol a szemcse megsériilt és ezaltal nagyobb pérusok keletkeztek.
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3. dbra. Keményité megtamadhatdsidginak valtozdsa kis ( ) €és nagy (———)
aktivitasi buzaamilaz hatdsdra (mg malt6z/g keményit8) Jubilejnaja, Martonvasari 3
és Martonvésé.n 4 fajtak esetén (x tengely: csirdzasi idG, nap)
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4. dbra. Keményit6 megtdmadhatésidganak valtozasa kis ( ) és nagy (—— —)
aktivitdsi buzaamilaz hatdsdra (mg maltdz/g keményité) Fertddi 3,
Kavkaz és Aurora fajtak esetén (x tengely: csirdzasi id6, nap)




Méréseink tehdt azt mutatjak, hogy a keményit8bontds mértéke az enzimakti-
vitas mellett dontSen a keményit6 szerkezetétSl és allapotatdl fiigg. A keményitd
megtdmadhatésag vizsgélatat azért tartjuk fontosnak, mert ezzel a csirdzas alatt
lejatsz6d6 folyamatok lényegét jobban megkozelithetjilk; tovabba lehetdség nyilik a
csirazott gabonatételek feldolgozasabol eredd karok mérséklésére.

INFLUENCE OF AMYLASE ACTIVITY ON DOUGH QUALITY
Dr. Kdlmdn Gasztonyi

Measurements.of the amylolytic atate of certain wheat varieties and the influence of this on the
flour quality are reported. The measurements indicate that the various wheat varieties are subject to
different extents of attack by this enzyme, depending on the starch. Between the germination time
and the possibility of attack of the starch, the enzymatic activity develops in different manners from
variety to variety.

DER EINFLUSS DER AMYLASEAKTIVITAT AUF DIE QUALITAT DES TEIGES
Dr. Kdlmdn Gasztonyi

. Es wird tber die Amylolyten-Zustandsmessung einiger Weizensorten und dessen Einfluss auf
die Qualitit des Mehles berichtet. Den Messungen zufolge ist die enzymatische Angreifbarkeit der
verschiedenen Weizensorten unterschiedlichen Grades und hingt von der Stirke ab. Je nach der
Keimungsdauer und der Vulnerabilitat der Starke gestaltete sich die Enzymaktivitit bei den ein-
zelnen Sorten abweichend.

BIWNAHUE AEATEJABHOCTH AMWJIA3ZHBIX SH3UMOB
HA KAYECTBO TECTA

K. F'acmonu

ABTOp Ha€T OTYET 06 H3MEPEHAAX AMHAIOIATHYECKOIO COCTOSHHSA OTAENHHBIX COPTOB [Ie-
HHAIB! H O BIMSHHH 3TOTO COCTOSIHMSA Ha Ka4eCTBO Mykd. Kax MOKas3bIBalOT W3MEPEHHAS, SH3AMHAA
OPa’XaeMOCTh DPA3IMYHBIX COPTOB INICHHIBI Pa3fW4YHA M 3aBHACHT OT Kpaxmajia. AKTHBHOCTH
9H3MMOB B NEPHON MEXIY NPOpPAcCTaHWEM H NOPAXaeMOCTbIO KpaxMana y OTHAENbHBIX COPTOB
$opMEpyeTCa MO-pa3HOMY.
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A- BUZAPROTEAZOKKAL KAPCSOLATOS
KUTATASOK A SUTOIPARI KUTATOINTEZETBEN

DR. SZILLI MARTA‘——GOSSZMANNE KOLOSTORI MARIA:*

A proteazok az amilazok mellett a legfontosabb és legrégebben ismert gabona-
“.enzimek.

A gabona proteolites enzimei valdésziniileg papain tipustiak (SH-proteindzok),
mivel aktivitdsuk ciszteinnel és mas redukal( szerrel novelhetd, az oxidadlészerek és
nehézfém vegyiiletek pedig miikodésiiket gatoljak. Az irodalmi adatok azonban ellent-
mondasosak.

A lisztb6l extrahalt proteazok vizsgalata arra utal, hogy a biizaliszt tbb proteo-
lites enzimet tartalmaz. .

HANFORD megkiilonboztet o és § proteindzt. Az a-proteindz a sikér lagyi-
tasért felelds, a B-proteiniz az oldhaté N-tartalmat noveli. -

BELITZ és LYNEN is két proteiniz jelenlétét tételezi fel bizalisztben, melyek
pH-optimumban, molekulasilyban és az enzim effektorokkal szembeni viselkedésé-
ben eltérék.

A ,,pH 5 enzim” a hemoglobint pH 4—5 koriil bontja. A ,,pH 7,5 enzim” pH 7,5
koriil bontja a BAPA (Nu-benzoil-DL-arginin-4-nitroanilid) szintetikus szubszt-
ratumot, effektorokkal szemben a tripszinnel mutat hasonlésagot.

A gabonaprotedzok szerepe és jelentGsége a gabona- és lisztfeldolgozdsnal nem
teljesen tisztdzott. Az egészséges bizabol Grolt lisztek protedzainak szerepével, jelen-
t6ségével kevés kutaté foglalkozott. ‘

A SiitGipari Kutatointézetben 1975 6ta folynak bizaprotedzokkal kapcsolatos
kutatasok.

A munka megkezdésekor a buzalisztek protedzaktivitisdnak mérésére alkalmas
modszereket valasztottuk ki, és vizsgéltuk a kiilonb5z6 mdédszerekkel nyert értékek
kozotti osszefiiggést.

Vizsgilatainkhoz haszndlt aktivitdsmérési mddszerek a kévetkez8k voltak:

— aktivitds mérése bakto-hemoglobin szubsztratummal AYRE-ANDERSON
szerint. Az enzim hatisara szabadda vald, triklorecetsavban old6dé fehérje frakcid
novekedését hatdrozzuk meg Kjeldahl-mddszerrel, vagy spektrofotometridsan Folin-
Ciocalteu regenssel, illetve a 280 nm-en kozvetleniil mért abszprocidvaltozassal;

— aktivitds mérése BAPA szintetikus szubsztratummal BREYER és HERTEL
szerint. Az enzimaktivitdst azzal a tripszin mennyiséggel fejezziik ki, mely 15 perc
alatt a vizsgidlandd liszt extraktummal azonos extinkciévaltozist okoz.

A bakto-hemoglobinnal mért protedzaktivitis és a BAPA-4z aktivitds kozott
bizafajtanként eltér§ Osszefiiggést taldltunk.

s

* Malom- és Sﬁtc’iipari Kutato6 Intézet
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1. dbra. Protedzaktivitds-mérési moddszerek kozotti Osszefliggés buzafajtanként



Az aktivitdsmérési médszerek birtokdban a koévetkez8 kérdésekkel foglalkoz-
tunk:

— a buzafajta és a termesztési hely befolydsa a buzaliszt protedzaktivitdsira,

— az agrotechnikai tényez8k hat4sa a proteizaktivitisra,

— a lisztminGség és a protedzaktivitas k6zotti Osszefiiggés vizsgalata,

— a protedzaktivitast befolydsolo néhény tényezs vizsgilata,

1. A buzafajta hatdsat 9 buzafajta 2—2 termesztési helyr6l szirmazé mintain
vizsgaltuk, mind bakto-hemoglobin, mind BAPA szubsztritumot alkalmazva.
Az eredmények értékelése szerint a blizaliszt protedzaktivitisat 40%-ban a buzafajta
hatarozza meg.

A termesztési hely és a protedzakativitas kozotti Osszefiiggést 4 fajta 10 termesz-
tési helyr6l szarmazé mintdin vizsgéltuk. A méréseket két évben megismételtiik.
Az értékelés szerint a termesztési hely kb. 40 %-ban hatarozza meg a proteazaktivit4st.
Vannak helyek, ahol mindig magasabb, illetve alacsonyabb értékek adédnak (2. db-
ra).

2. Az agrotechnikai tényezdk koziil

— a N-miitragyazas

— a gombadl§ és gyomirtd szerek

— a mikroelemes permetezés

— "az 6ntozés
hat4sat tanulmanyoztuk. A mintdkat a Debreceni-, G6dolldi-, Keszthelyi Agrér-
tudomanyi Egyetemt6l kaptuk..

Az eredmények matematikai-statisztikai ertékelése alapjan:

— a N-miitragydzds novelésével a protedzaktivitis a vizsgalt buzafajtik tobb-
ségénél szignifikinsan ndvekedett;

— a gombadlé és gyomirto végyszerekkel kezelt és a kontroll mintak kozott
szignifikans kiilonbséget nem taldltunk.

— mikroelemes permetezésben részesiilt mintak proteazakt1v1tasa nem tért el
szignifikansan a kezeletlen mintakétdl; :

— az ontdzés a proteazaktivitdst megnovelte.

3. A lisztminGség és proteolites allapot k6zotti Osszefiiggést nagyszamii mintan
vizsgaltuk. A 1isztminc’>’ség jellemzésére farinografos vizsgalatot, sikérvizsgélatot; .
Hagberg-féle esési szam meghatérozast és laboratoriumi siitésprobat végeztiink.

A proteazaktivitas ¢€s a sikér mmosege kozott laza Osszefiiggést kaptunk (r2=
=0,137, n=218). A protedzaktivitds és a minGségi értékszam kozott az usszefuggés
masodfoku parabolédval irhat6 le; a kapcsolat kdzepesen szoros (r2=0,348, n=143).
A Hagberg-féle esési szdmra is kozepesen szoros kapcsolat adédott (r2=0,468,
n=143). A cipé6térfogat és proteazaktivitas kozotti sszefiiggés masodfokd parabo-
laval irhaté fel. A térfogat és enzimaktivitds kozt szoros Osszefiiggést talaltunk
(r*=0,718, n=143). .

4 A proteézaktmtast befolydsolé tényezok koziil

— a hdmérséklet és hidrogénion-koncentrdcié hatasat vizsgéltuk (3 és 4. dbrdk).
Eredményeinkkel azt latjuk megerGsiteni, hogy a blzaliszt legalébb kétféle protedzt
tartalmaz. Az egyik protedz miikodéséhez 4—>5 kozotti pH és° 50 °C koriili h6mér-
séklet, a masikhoz 7—8 kozotti pH. tartomany és:40 °C koriili h6mérséklet kedvezd.

— A siit8ipari gyakorlatban el6fordulé adalékanyagok hatasét vizsgalva meg-
allapitottuk; hogy az oxidalészerek kismértékben -csokkentették, a redukdlészerek
novelték a protedzaktivitast. A konzervaldszerek a megengedettnél magasabb szinti -
adagoldsnal sem modositottdk szamottevGen az enzimaktivitast (5. dbra).
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2. dbra. Blizalisztek protedzaktivitdsa (DL- BAPA-4z) a termesztési hely fiiggvényében
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3. dbra. Buzalisztb8l extrahalt protedzok aktivitasdnak véltozasa a pH fiiggvényében
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4. dbra. Buzalisztb6l extrahélt proteazok aktivitasanak valtozasa a hémérséklet fiiggvényének

Szubsztritum: liszt
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5. dbra. Enzimeffektorok és stitGipari adalékanyagok hatdsa buzalisztbsl extrahalt
protedzok aktivitdsara
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RESEARCH RELATING TO WHEAT PROTEASES IN THE. BAKING
INDUSTRY RESEARCH INSTITUTE

Dr. Mdrta Szilli—Madria Kolostori
An account is given of research into wheat proteases at the Baking Industry Research Institute.

Of the factors influencing the protease activity, studies have been-made on the effects of the hydrogen
ion concemtration, the temperature and additives.

FORSCHUNGEN UBER DIE WEIZENPROTEASEN
IM BACKGEWERBE-FORSCHUNGSINSTITUT

Dr. Mérta Szilli—Mdria Kolostori .
Verfasserin gibt ‘einen Uberblick aber die Weizenprotease-Forschungen des Backgewerbe-

Forschungsinstitutes. Von den di€ Proteaseaktivitit beeinfeussenden Faktoren wurde die Wukung
der Wasserstoﬁionenkonzentranon der Temperatur und der Belmengungen untersucht.

I/ICCEJIOBAHI/ISI IIPOTEA3I>I I'ImEHI/II_l'LI B HAVYHO-UCCJIENOBATEJILCKOM
‘AHCTUTYTE XJIEBOIIEKAPHOW TTPOMELINIJIEHHOCTH,

Mapma Cussu—Mapua Kosowmopu
ABTOp Aaér o030p npoBeaeHHnx B Hayuyro-mccnemosarembckoM MHCTHTYTE Xi1e0omekapHOM
NPOMBIIIICHHOCTH HCCIENOBAHAN NpoTeashl mmeHAub!. W3 yicia ¢pakTopoB, BIMAIONIAX HA aKTHB-~

HOCTB IpPOTE€A3B!, ACCICAOBAIH KOHLUCHTPAIIHIO HOHOB BOAOpPOMA, TEMICPATYPY, 4 TAKXKC BJIAAHHUC
N00aBOYHBIX aT€HTOB.

108



AZ ONTOZES ES A TAPANYAGELLATAS BEFOLYASA
A BUZALISZT MINOSEGERE
DR. BOCZ ERNO*—DR. GYORI ZOLTAN*

3

A mindségvizsgélatnak vannak kozvetlen jelenlegi és tavlati feladatai. Ma az
4ltaldnos minBségvizsgilatok fSleg a fehérje mennyiséget és mindséget célozzak meg.
Jov8ben tal kell Iépniink ezen és a fehérjén, valamint a szénhidrotan kiviil az 4svanyi
elemek harmonikus aranyat is be kell vonnunk a min8ségi feltételek korébe.

A mez8gazdaséagi termelésiink intenzitdsdnak novelése, s a miitragyakkal mes-
terségesen adagolt tapanyagok, de f6leg nitrogén eltoléddsa a novények termésének
mindségében megbontja azt az Jsi egyensulyt, ami évezredek soran a mikroorganiz-
musok, novények, allatok és az ember lancolatanak organizmusaban kialakult.

Az Intézetiink és a Debreceni Egyetemi Karunk mind a buz4nal, mind a t6bbi
szant6foldi novényeknél a fehérje mennyiségének és min8ségének vizsgalatan kiviil
az elzdleg érintett szélesebb spektrumi min8ségvizsgilatara nagymiiszerekkel is
berendezkedett. Szamos részletkérdések tisztazdsanak segitségével orszdgosan olyan
min&ségvizsgalatra is vallalkozunk, amelyek a termesztési viszonyok; valamint a
talajhidrolégiai, talajtani, id§jardsi stb. tényez8k Osszhatdsa képpen az Gkoldgiai
befolyast regisztralja. Célunk kidolgozni olyan paraméter rendszert, amelynek segit-
ségével az orszdgban évjdratonként és tdjanként, mind a jobb hatékonysdgi takarmdny-
keverék eldllitdséhoz, mind a buza dtvételénél a mindsitésnek szabvdnydhoz nyujtanak
segitséget. . .

Ez alkalommal részletesebben a tipanyagnak és az ontozésnek minGségi befo-
lyasara tériink ki.

A buza lisztminGségét a jelenlegi nagyobb adagi miitragydz4s szerencsésen
befolyasolja. Nem tekinthet§ csak véletlen Gsszeesésnek az az Osszefiiggés, hogy az
optimélisan nagyobb termést hozé nitrogénadag (1. sz. tdblazat) a hozzd tartozé
foszforral és kaliummal relative a legjobb lisztmindséget adja. A nem tragydzott
kezelések lisztminSsége 4ltaldban a leggyengébb, még Ontozés mellett is (2. sz. tab-
14zat). Talajonként, évjaratonként, tovabba az elvetemény, a talajvizszint, valamint
az ontozésnek megfelelGen az optimalis nitrogénszint 60—180 kg/ha koéz6tt valtozik.
A bemutatott kisérletiinkben az ezt meghalad6 nitrogénszintek mind a termés-meny-
nyiségét, mind a min&ségét altalaban csékkentik.

Mind a hazai, mind a nemzetkézi irodalomban régéta kézismert, hogy biztos
kiegyenlitett minSséget az olyan termdhelyi viszonyok és évjatarok biztositjak, ahol
és amikor az érés befejezd stadiumdban a buzanak korlatozottan 4ll a viz rendelke-
zésére. A novény fizioldgias élettevékenysége korlatozva van-a szénhidrat képzésben.

* Debreceni Agrartudomanyi Egyetem
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1. TABLAZAT

1. @

2. Ng Pus K

3. Nyzo Poo Kige
4. Njgp Pigs Kyso
5. Nago Pigo Kays

2. TABLAZAT
A buzaliszt mindsége évjdratonként
B Prébasiités
Minta Farinogram
térf cm;, atlag
1976
a—1 78,0 A, 1140
a—2 82,7 4, 1100
a—3 86,9 4, 1160
a—4 88.0 4, 1200
a—>5 77,4 A4, 1260 1172
b—1 82,7 4, 1230
b—2 853 4, 1220
b—3 85,3 4, 1160
b—4 87,5 A, 1250
b—s5 83,8 4, 1290 1230
sz—1 80,4 4, 1130
sz—2 86,4 4, 1115
sz—3 89,5 4, 1170
sz—4 81,2 4, 1140
sz—5 71,9 A4, 1150 1133
1977
a—1 55,4 B, 1120
a—2 57,1 B, 1020
a—3 66,8 B, 1040 .
a—4 69,9 B, 1160
a—5 69,3 B, 1210 1110
b—1 68,5 B, 1160
b—2 72,6 A, 1160
b—3 69,7 B, 1160
b—4 75,3 A, 1200
b—S5 80,4 A4, 1270 1190
sz—1 57,8 B, 1140
sz—2 64,1 B, 1140
sz—3 70,7 A, 1200
sz—4 66,2 B, 1090
sz—5 . 75,3 Aq 1290 1172
1979
a—1 46,0 B, 995 . .
- a—2 68,8 B, 1000
a—3 71,1 A, 1040
a—4 67,2 B, 1040
a—5 67,2 B, 1220 1059



2. TABLAZAT FOLYTATASA

Prébasiités

Minta Farinogram

térf. cm® tlag
b—1 51,4 B, 965
b—2 49,0 B, 1130
b—3 57,3 B, 1220
b—4 69,0 B, 1100
b—5 67,2 B, 1180 1119
sz—1 49,6 B, 930 ‘
sz—2 ) 65,9 B, 1030
sz—3 76,7 A, 1510
sz—4 73,1 A, 1060
sz—5 67,5 B, 1165 1059

a =hagyominyosan 6ntozott
b =idényen kivill 6nt6zott
sz=szaraz

Ez a korlatozas nem okoz terméscsdkkenést csak minSségjavulast, ha a biiza korabbi
kritikus fizisaiban elegendd viz 4llt rendelkezésre.

Altalanosan kozismert, hogy intézményiink nemzetkozﬂeg is 0j Ont6zési rendet
vezetett be. Az idényen kiviili 6ntozéssel az 6ntdzési idényt a korabbi harom hénap
helyett kilenc hénapra nyujtotta ki. Mindazokban a kezelésekben, ahol a klasszikus
ont6zésnek megfelelGen nem a virdgzds tajan elkésve, hanem a kritikus érési fazist
tobb hoénappal megel6z8en Ontoztiink, majdnem kivétel nélkiil az evjarat okozta
lisztmindség kategdridjdn egy fokozati minGséget javitottunk.

Az 1976-0s évjarat kedvezett a mindségnek. Minden kezelés ,,A” mindség volt.
A, min8séget a hagyomanyos késGi ontézésben csak két kezelésben kaptunk.

Az idényen kiviili 6nt6zésben viszont a trdgyazatlan kezelésen kiviil mind a négy
kezelésben A, mindséget nyertiink. A nem Ontozott teriileten a hagyomdanyos 6nto-
zéssel szemben jobb mindségli biizat takaritottunk be. Gyengébb mindség a tulzott
tragy4zés és a nem tragyizott kezelésben volt. A hagyomanyos ontdzés tehat mind-
ségrontd volt. Az idényen kiviili 6nt6zéssel még a szdraztermesztésnél is jobb ming-
ség érhet§ el. Ezeket a minSségkiilonbségeket még jobban ala tamasztja a probasiités
térfogatanak 4tlaga.

Az 1977-es évjarat z6mmel B lisztmindséget okozott. A hagyoményos ontozott
minden kezelése B minGségii volt. A nem Ontozott 6t kezelésbsl két kezelés érte el az
»A” min8séget, az idényen kiviili 6ntozéses kezelésbdl pedig hdrom kezelés lett ,,A”
minGségii.

1978-ban nem Ontoztiink, igy a bizaliszt mindsége fGleg az évjaratnak megfe-
leléen zémmel B mindségii lett. Az ,,A” minGséget azonban ez évjaratban az optima-
lis nitrogén szinten elértiik.

E helyen kosz6njiik meg a SiitSipari Kutat6 Intézetnek, hogy egyiittmiikddésiink
soran a bemutatott vizsgalatokat elvégezte.

Osszefoglaléan megallapithat, hogy a hagyomanyos 6nt6zés a biizdnal ming-
ségronté volt. U_| ontozési rendszeriinkkel nemcsak a termésmennyiségét, hanem a
liszt min&ségét is novelni tudtuk, és a sziraz termesztésben nyert minSséget tovabb
javitottuk.
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THE INFLUENCE OF IRRIGATION AND NUTRIENT SUPPLY ON
THE QUALITY OF WHEAT FLOUR

Dr. Erné Bocz—Dr. Zoltdn Gyéri

An account is given of research results on the effects of irrigation and nutrient supply on wheat
feour quality (joint work with Dr. Zoltan Gyéri). The basic aim was to elaborate a parameter system
by means of which help is provided from year to year towards the production of a more effective
feed mix and standards on the classification of wheat inspection. Quality data on feours from 1976,
1977 and 1978 are compared.

DER EINFLUSS DER BERIESELUNG DER NAHRSTOFFVERSORGUNG
AUF DIE QUALITAT DES WEIZENMEHLES

Dr. Erné Bocz—DR. Zoltdn Gyori

Es wird tber die Forschungsergebnisse in Verbindung mit dem Einfeuss der Berieselung und
der Nihrstoffversorgung auf die Qualitdt des Weizenmehls berichtet, die Verfasser in Zusammen-
arbeit mit Dr. Zoltdn Gydri verzeichnen konnte. Das frundlegende Ziel ihrer Forschungen war die
Erarbeitung eines Parametersystems, mit dessen Hilfe alljahrlich im Lande ein Beitrag zur Herstel-
Tung wirksamerer Futtermischungen, wie auch bei der Ubernahme des Weizens zur Qualifizierungs-
norm geliefert werden kann. Es wurden die Mehlquahtatsdaten der Jahrginge 1976, 1977 und 1978
verglichen.

B/IMAHUE OPOMIEHUA M CHABXEHHWSA ITMTATEJIBHBIMIA BEIMECTBAMU
HA KAYECTBO IMTMEHUYHOU MVKHA

3. boy—3. qoépu

ABTOp A2€T OTUET O pe3yIbTaTax NPOBEACHHLIX COBMECTHO C 3. JIEpH HCCEIOBAHMI OTHOCH-
TENLRO BJHMAHAS OPOIIEHHS H CHAOXEHWs NHATATEIHHLIMEA BEIIECTBAMA HA Ka9€CTBO NIICHHIHON
Mykd. OCHOBHOM IIeJIbIO MCCIENOBaHMA ObLa pa3paboTKa TakOf CHCTEMBI DapaMeTpoB, KOTOpas
OKa3piBasia OBl IOMOIIL KAk B [ejie NPOH3BOACTBA HanbGoee 3(PeKTHBHIX KOPMOBBIX CMeCeH, Tak
H YCTAHOBJICHHS KQ9CCTBEHHOTO CTAHAApTA NpH MpHEME MueHHIBL. [IpoBelieHO CpaBHEHHE AaHHBIX
OTHOCHTEJILHO KaueCTBEHHEBIX IIOKa3aTeleil Mykn ypoxaes 1976, 1977 m 1978 rr.
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A FEHERLISZT-KIHOZATAL NOVELESENEK
LEHETOSEGEI

' Monda Sdndor

!
H

A fehérliszt-arany tovabbi novelése mar komoly feladatot jelent a malmok sza-
méra. Ez ugyanis mar nem csupan technoldgiai probléma. A feladatot komplexen
kell vizsgélni, figyelembe véve; egyes gabona-€s lisztforgalmazasi kérdést, a céllisztek
elBallitasat, a kiSrlési %-ot, az energia-és a munkaer§ gazdalkodas kérdéseit, a szal-
litasi koltséget stb. :

A LISZGYARTAS MAI HELYZETE

Az 6rl6 tizemek egyidejiileg tobb lisztfajtét llitanak el8. Tartva a mindségi
kifogdsoktdl, csaknem minden termék szin- és hamutartalom szempontjabdl jobb a
jellegmintdnal. Ez az iparnak komoly veszteseget jelent. Neheziti a feladatot, hogy
dllandéan valtozik az alapanyag mmosege is. Igy a fogyaszt6 szdmara legfontosabb
kovetelmény az allandé mindség irdnti igény nehezen, vagy egyéltalin nem elégit-
hetd ki.

A fehérlisztardny tovabbi novelésének egyik. gatja tehat a sok lisztfajta egyidejii
elallitasa, de ezen beliil is legnagyobb gondot okoz a szemcsés, illetve fogos lisztek
kivalasztasa (TL 50, BFF 55). Ezek a termékek a buza magbels6jébsl szarmaznak
és hamutartalmuk nagyon alacsony, 0,4—0,42 %. Az ilyen alacsony hamutartalommal
kivont liszt csékkenti a BL 55-6s mennyiségét. Ha ugyanis ezt a lisztet tovabb 6rol-
nénk, akkor a hamutartalomnak megfelelGen hitsébb frakcidék bekeverésével jelen-
t6sen novelhets lenne a fehérliszt-kihozatal. A fogés lisztek tovabb Orlésével még
kisebb lesz a hamutartalom kb. 0,38 % és értékes, fehér (festd) liszt adodik. 76 % Ossz-

_ kihozatallal; 36% BL 55-3s és 40% BL 80-as lisztardny mellett, ha a BL 55-0s liszt
terhére 8% TL-t Vonnak ki, akkor a maradviany BL 55-3s mennyisége 28 % helyett
csak kb. 25% lehet; ha a szint valtozatlanul tartani akarjuk. 8—10% TL 50-es liszt
kivonésa tehat 3—5% BL 55-6s liszt csokkenést is eredményezhet. Ezek a szdmok a

+ j61 dolgozé malmok esetében is igazak. Allitdsunk a hamumérlegek alapjén egyszerfi-
en bizonyithaté.

A megfeleld termelési érték elérése érdekében a BL 55-nél mutatkozd veszteség
a kidrlési szazalék novelésére 6szton6z. Adott Sriési kapacitds és lisztardnyok mellett
eléfordulhat, hogy tobb BL 80-as lisztre nincs sziikség, igy a BL 112-es liszt gyartisa

‘kinélkozik. Erre azonban egyre kevesebb az igény. (A TL 50-es és a BL 112-es liszt-
igény alakuldsét az 1. dbra szemlélteti.)
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‘1. dbra. A TL 50 és a BL 112-es lisztsziikséglet alakuldsa 1970—1978

A fehérliszthozam noévelését korlatozza az is, hogy a szabvanyban megengedett
mutatoknal jobb jellegmintdkat alkalmazunk. Ha a jellegminta hamutartalma (BL 55-
‘s liszt esetén) 0,55% lenne, ez mar 6nmagaban jelentSs fehérliszthozam novekedést
eredményezne Tgy egy j6 daratisztitissal rendelkez8 malom akar 70% BL 55-0s liszt
elGallitasara is képes lenne (2. abra). -

A fehérliszthozam tovabbi novelése szempontjabdl az aldbbi problémak meg-
old4sat tartjuk fontosnak. Elemzésiinkben nem fogalmazunk durumoérlés kérdéséivel.
Tévlatilag a TL liszt gyartdst durum buzabdl tartjuk legcélszeriibbnek specialis
durumbizadérlé malmon.

1. Buza mindsége

A fogyaszté szdmdra legfontosabb az alland6 szabvényszerii (standard) kész-
termék-mindség. Ez csak akkor biztosithat6, ha mar az alapanyag kivalasztisanal
koriiltekintGen jarunk el.

A késztermékek allandé min&sége érdekében nélkiilszhetetlennek tartjuk a mi-
ndség szerinti 4dtvétel kovetkezetes alkalmazasit, a minGség szerinti kiilon tdrolas
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feltételeinek megteremtését és szigoru alkalmazasat, a minGségjavito raktari kezelést
(tisztitast). Sajnos az ipar szdmara a jelenlegi raktarozasi koriillmények kozott az erds
(TL 50) és a gyenge (keksz) lisztek gydrtdsa egyardnt gondot okoz. A végtermék
minBségének elsGdleges feltétele tehat az alapanyagban rejlik és annak mindségi

. ismerete nélkiil a termelés véletlenszeriien alakul.

2. Alkalmazott technolégia, a malom érioképessége

!

Az intézet az V. Otéves tervidGszakara javasolt Grlési technoldgiat 1975-ben
készntette féként a IV. 6téves terv kutatasi eredményeinek Osszefoglalasaval. A java-
solt technoldgia ma is megfelel a kovetelményeknek. A kovetkez§ terviddszakra az

. eldkészités folyamatiban az intenziv szaraztisztitas elterjedésével, az 6rlés folyamata-

ban korszeriibb, hatékonyabb és nagyobb teherbirdsu gépek megjelenésével szdmol-
hatunk. (Mar is sikerrel iizemelnek a keresztvazas sikszitak és az ELGEP uj kor-

.szerlibb hengerszéket tervez.) Ezek segitik a fehérliszthozam tovabbi novelését és

egyszeriisitik az iizemvitelt.
Az elBkészités folyaman fontos kovetelményeknek tartjuk,-hogy az iizem takar-

" manybuzat vélasszon ki és Srlésre csak tokéletesen tiszta tétel keriiljon. A fehérlisztek
.gyartasat ugyanis nagymértékben neheziti a sériilt, topedt szemek jelenléte. A takar-

r'nénybuza kivilasztdsara lehet8séget ad az a koriillmény, hogy az ipar jelentds meny-

" nyiségil buzait hasznal takarmanygyartis céljara.

Nagyon fontos az 8rléstechnolédgiai rendszeréhez 1gazodva, a megfelel§ kondi-
¢ionalas alkalmazasa. A folyamatos buzaelGkészitéssel az 1. toretre dllandé ming-
ségii ,egyenletes nedvességli buza keruljon

Az Orlésvezetésnél iigyelni kell a jo daraosztalyozésra a megfelel§ szemcse-
tartoményok kialakitdsara, a daratisztitds és daradrlés joségara, a kivonatrendszerek
megosztasara, ha azok tobb hengerparral rendelkeznek.

‘Rekonstrukcioknal és j malmok épitésénél érvényesiteni kell az irdnytechnolégidban
x megadott szempontokat. ;

3 Céliizemek kijelolése, létrehozdsa

Az elGbbiek szerint a TL 50-es liszt kivonasa hétrényos a feherhszthozam nove-
Iése szempontjabol. E kérdés legcélszeriibb megoldasa gy lehétséges, ha a TL 50-es
lisztet csak kevés malomban, a tésztagyarak kozvetlen kozelében allitjuk eld. Ilyen
céliizem létrehozisa esetén természetesen mas technoldgidt kell alkalmazni és a

- Jelenlegi 5—10% TL kivonas helyett a lehetd legtébb 30—40% TL 50-es liszt el5-

allitaséra kell torekedni. Ilyen nagy mennyiségben kivont fogds liszt hamutartalma is
jobban megkdozelitené a szabvanyban megengedett értéket.

Ezekben a malmokban érvényesithetGk azok a legujabb kutatisi eredmények,
amelyekkel a daratisztitds alapvetGen megvaltoztathatd, illetve jav1thato
. A TL liszt mellett még el6allithaté lenne BL 80-as és jo minGségii takarmany-
liszt is. Csak ez a megoldas vezethet eredményre, ha biztositani akarjuk a TL 50-es
liszt szabvanyos min8ségét (nedves sikérteriilékenység stb.). :

Ebben az esetben elegendd volna 150—170 ezer tonna ,,A” min8ségii ,,Jav1to

“bliza a TL liszt gyartasdhoz. A jelenlegi modszer szerint, ahol malmonként csak
-kevés TL-t vonnak ki l1ényegesen tbb kb. 500—800 ezer tonna ,,javité” buzat kellene’

megdrolni ahhoz, hogy az igényt a szabvanyosnak megfelel6 minGségben elégitsiik ki.
Ez az eljaras nagyon hétranyos volna, mert feleslegesen dolgoznénk fel alapliszt cél-
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jara az értékesebb, expoftképes bazat. Ennyi ,,A” minSségii buza biztonsagos ter-
mesztése a mezGgazdasig szempontjabol egyébként sem képzelhets el.

A TL 50-es liszt céliizemben val6 4llitdsa mentesitené a malmokat és ugré.sszeru
lehetB&séget adna a fehérlisztek aranyanak tovabbi novelésére.

A gyirtds koncentralasaval jelentSs szallitasi koltség takarithaté meg, egyszerii-
sodik az iizemvitel és a minJség is stabilizalédik.

A jelenleg 30—40 helyen gyartott TL liszt egységesitése szinte lehetetlen feladat;
és a szallitdsi, szervezési kérdéseknél is nagyon hatranyos.

Hasonléképpen kellene eljarni; illetve céliizemeket létrehozni a kekszliszt és a
szeszipari célliszt elBallitasanal is.

4; A kibriési szdzalék csokkentése

Az ipar jelent8s mennyiségben étkezési buzat is takarmanygyartasi célra fordit.
A sotétebb lisztek elGallitisa nagyobb, a jelenleginek megfelelé kifrlési %-ot tesz
lehet8vé. Ugyanakkor a s6tét lisztek (BL 112) iranti igény egyre csokken.

Ebbdl adéddan tehat kérdésessé valik, hogy kell-e, vagy sziikséges-e a jelenlegi
76—178 %-os Orlési kihozatal.

Mint lattuk egy atlagos malomban BL 55-6s tipust liszt kb, 70% erejelg is elo-
allithato. A fehérlisztardany névelésének tehat e tekintetben nincs akadalya.

Ilyen mennyiségili BL 55-6s liszt kivondsa mellett azonban a 70%-on tili kihoza-
tal csak néhany % BL 80-as (2—4%) vagy valamivel tobb BL 112-es lisztet (4—6%)
eredményezhet. Ennyi fehérlisztre természetesen nincs igény csupian erzékeltetne
kivdntuk a lehet§séget, amely a malmi technolégidban rejlik.

A céllisztek kiilon iizemben val6 elGallitasa esetén malmonként lényegében két
alapliszt eldallitdsaval kell szimolni. Ez a BL 55-6s és a BL 80-as liszt. Kisebb kidr-
1ési szazalék esetén (72—75 % koriil), a két alapliszt elGallitasa mellett a malom &rlG-
képességétél filggSen mar joval nagyobb ardnyban vonhat6 ki a fehérliszt.

A kihozatali szdzalékok ésszerii csokkentése — a dara — derce osztalyozas és
tisztitas tokéletesitése mellett — egyben a malom egyszeriisitését is jelentené. A lisztek
zOme és az értékesebb lisztek is a technoldgiai folyamat elején adddnak. A kisebb
kihozatali %-kal vald 8rlés lehet6vé tenné egyes hatsé rendszerek elhagyasat (5. toret,
5. toret Grleményverd, 6. derce, atmenet Srleményver§). Ezek a rendszerek mar sotét

lisztet adnak. Ezzel egyidejiileg jelent8s energiamegtakaritést is elérhetnénk, tovabba,
az tizem kezelése egyszeriisodne, munkaer8igénye kisebb lenne.

Természetesen egy ilyen intézkedés, valtozatlan kapacitias mellett az Osszliszt
mennyiségének csokkenését eredményezné. A felszabaduld rendszerekkel azonban az
iizemekben benne van az a kapacitistobblet, melyre a kihozatal csékkentésével
sziikség volna. Természetesen gondolnunk kell még a koptatok munkajanak javita-
séra is. , _

Felvetddik az a kérdés is, hogy milyen gazdasagossdgi problémat jelentene a
kihozatal altaldnos csokkentése. A jelenlegi lisztarak ugyanis az Osszlisztkihozatal
novelésére 6sztonzéek. A malom szaméra jévedelmezSbb a korpa terhére elért liszt-
tobblet, mint amit az alacsony értékii lisztekbsl, a fehérlisztekbe atvitt mennyiség
eredményez. Ennek ellenstilyozdsara a kihozatal csdkkentésével lehetGség nyilna
takarmanyliszt elGallitdsira, amely az iparon beliil szintén jol hasznosithato.
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THE POSSIBILITIES OF INCREASING THE YIELD OF WHITE FLOUR
Sdndor Monda

Attention is drawn to the difficulties arising in connection with the possibilities of increasing
the yield of white flour, and with the possibilities of solving these difficulties. Factors of great impor-
tance are the quality of the wheat and, in connection with this, systematic application of quality
inspection. By the creation of purpose plants the production could be concentrated and the other
mills could be freed from this task. It is stated that the main obstacle to the further increase of the
yield of white flour is the fact that the mills simultaneously produce several types of flour. The simue-
taneous production of flours also inhibits an increase in the BL—S55 yield. In the current grinding
form much good-quality wheat is utilized for the production of farinaceous factory purpose feour.
If an oriented grinding technology were employed instead, the proportion of improving-quality
wheat used for this purpose could be decreased to about 1/4.

DIE MOGLICHKEITEN ZUR ANHEBUNG DER WEISSMEHLAUSBEUTE
Sa'ndorj Monda

Es wird auf die in Verbindung mit der Anhebung der Weissmehlausbeute auftauchenden
Schwierigkeiten und die Méglichkeiten zu ihrer Losung aufmerksam gemacht. Hochst wichtig ist die
Weizenqualitdt und in Verbindung damit die konsequente Anwendung der Qualititsiibernahme.
Durch Schaffung von Zielbetrieben wire die Fabrikation konzentrierbar und die iibrigen Miihlen
konnten frei gemacht werden.

Hinsichtlich der weiteren Erhéhungsmdéglichkeiten der Weissmehlausbeute stellt der Verfasser
fest, dass das Haupthindernis der weiteren Anhebung darin zu erblicken ist, dass die Miihlen gleich-
zeitig mehrere Mehltypen herstellen. Auch die simultane Erzeugung von griffigen Mehlsorten hemmt
die Erhohung der BL—55-Ausbeute. Zur Herstellung von Zielmehlsorten fiir Teigwarenbetriebe
wird in der gegenwirtigen Mahlform viel Weizen guter Qualitit verbraucht. Durch Anwendung der
zur Erzeugung von Teigwarenfabriken-Zielmehl orientierten Mahltechnologie konnte die .Verwen-
dung des Weizens mit verbessernder Qualitit Zu derartigen Zwecken auf etwa ein Viertel des jetzigen
Quantums herabgesetzt werden.

BO3MOXXHOCTHU MOBRIMEHWSA BBIXOOA BEJIOM MVKU
. Monoa

ApTop obpamaer BHAMaHHe Ha TPYZHOCTH, ¢ KOTOPHIMH CONPSKEHO OOBLIIIEHHE BHIXOHA
Gemoit MyKkH, a Taxke Ha BO3MOXHOCTH KX pemieHHd. QY€Hb BaXHLEIM SBIIETCHA KA9€CTBO IIIICHH-
mbl, a Takke 0613aTENMBPHOCTE YC/IOBHE KaveCTBCHHOro mpméMa. CO3HaHHEM HeNeBLIX TpEIupH-
ATHH MOXHO NOOHTHCA KOHUCHTPALMK NPOM3BOACTBA H PA3CPY3KH MEIILHHL,

OTHOCHATENILHO BO3MOXHOCTEH NanbHEAINEro MOBBINEHAS BhIXONA Geno#t MyKA aBTOD IOI-
9EPKMBAET, 9TO OCHOBHBIM MPENATCTBHEM ABIASETCSA TO, YTO MEMBHALL! OAHOBPEMEHHO MPOA3BONAT
MyKa pa3j4HbIX THNOB. IloBbImenwe BeIXoZa BL—55 3aTpynHsAeTca H OJHOBPEMEHHBIM ITDOH3-
BOACTBOM KPYMYaTKH.

Ilpm cospemerHO# ¢(opmMe moMoma GoNbImOe KOMHYECTBO NIIEHWOBI XOPOIMIErO KadecTBa
HAET NPOH3BOJCTBO NENeBo# Mykd 1A GabpukAa MydHBIX w3fenmii. IIpuMeHeHEEM ODHEHTALHOH-
HOH MOMOJIbHOM TEXHOJIOTHE MOXHO ObUIO Obl DOHH3ATH KOJIMIECTBO NOTPEOIIeMOit B 3THX ME/AX
OIIEHHAIB! yJIy1Iaoero Ka4ecTsa IPEMEPHO HA OZJHY YE€TBEPTh.
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A GABONAATVETEL -MINOSITES HELYZETE
HAZANKBAN

JANI JOZSEF*

Mint minden élelmiszeripari feldolgozasi folyamatnak, a gabonafeldolgozasnak

is alapja a jominGségii; ismert jellemz8jii nyersanyag biztositdsa.

A feldolgozés els§ 1épcsdje a gabonafelvasarlis és-mindsités. Valdjéban a fel-
vasarlas — helyteleniil lesziikitetten az &tvétel — egy folyamat mindségileg vj sza-
kaszt jelent$ allomdsa, amely soran elvalik, hogy gazdasdgi célkit{izéseink, valamint

a termesztés soktényezds folyamata milyen mértékben keriil Osszhangba az adott
évben.

A mezGgazdasdg altal megtermelt buza felhasznélasat vizsgdlva harom f6 terii-
letet kell megkiilonboztetniink:

— els8dlegesen biztositani kell az orszdg kovetkezd évi vet6magsziikségletét;
mely megfeleld szerz8déses kapcsolat, ellenGrzés és mindsités 1tjan
keriil megvaldsitdsra a VetGmagtermeltet§ Vallalat tevékenysége, koordi-
nicidja utjin;

— a megtermelt mennyiség jelentds hdnyadat képezi az az arualap, amely a

. kdzponti készleteken keresztiil az orszdg kenyérellatdsat és kedvezd koriil-
mények kozott az exportlehetGségeket biztositja. Ez a volumen 3—4. év
atlagaban a mez8gazdasagi Ossztermelésnek 66 %-dt teszi ki;

— a fennmaradé és szdmottevd hdnyad a mezSgazdasdg sajat felhaszndlasu
céljait szolgilja, amely részben természetbeni juttatds formajidban szévet-
kezeti tagok kozott keriil kiosztdsra, részben pedig a mez8gazdasagi iizemek
hasznaljak fel takarmanyozasi célra.

A tovabbiakban — latszélag — csak a kozponti készleteket szolgalé arualap
atvételi; mindsitési és technoldgiai kérdéseivek foglalkozom, de véleményiink sze-
rint a nemesitéstSl, a vetdmag-biztositdson 4t a koéztermesztés minden fazisaban
egységes mindsitési rendszer kivanatos. Ez az egységes rendszer egy-egy szakaszban,
gazdasagi megfontoldsok alapjan célra orientaltan médosulhat.

Altaldnosan jellemz6, hogy az élelmiszeripar — igy a gabonaipar is — termelésé-
hez szitkséges alapanyagot szerz6déses kapcsolat keretében szerzi be a mez8gazda-
sagtol. A kétoldali termelésbiztonsag céljat szolgaljak az éves és a tobb évre sz6lé
termékértékesitési szerz8dések. Orvendetesen ez utdbbiaknak az ardnya névekvd

tendencidju. A szerz8dések fajtadsszetétel mennyiség, ar, stb. mellett az &tvétel fel-
tételeit rogzitik.

* Malom- és Siitdipari Kutat6é Intézet
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Szeretném kihangsilyozni, hogy a szerz6désekben rogzitett jogi formuldk mellett
a felvasarlas szempontjébél sokkal fontosabb az a szoros operativ kapcsolat, amely
véllalataink és a mez&gazdasagi iizemek kozott évtizedek sordn kialakult. Az egyiitt-
miikodésnek szdmos olyan momentuma van, amely végeredményben a gabonabe-
takaritds,-atvétel munkajanak zavartalansigat eredményezi. Igy peldéul kozos ter-
mésbecslések, a betakaritas és felvisarlds munkiinak koordinalt szervezése, bértaro-
14si megallapoddsok kotése, stb.

Az emlitett szoros egyiittmiikdések ellenére az ipar szdmdra tilfeszitett munka
a gabonafelvasarlas z6kkenGmentes lebonyolitasa, mivel koztudott tény, hogy a mezg-
gazdasag termelésfejlesztése mellett a feldolgozdiparok fejlesztése — igy a gabona-
iparé is — iitemben és technikai ellatottsdgban elmaradt.

A kozponti alapbdl fedezett raktarberuhazas — elterjedt szOhasznalattal — cél-
csoportos raktarépités iitemessége és volumene ellenére a raktarkapacitds névekedése
nem tartott 1épést a szocialista nagyiizemi mez&gazdasagnak fejlédését jol tiikrozd
termelés-fejlesztés eredményeivel.

Az ipar dolgozdinak, az atvevShelyek éjjel-nappali nyitvatartdsa és egyéb intéz-
kedések mellett id6nként emberfeletti megterhelést jelent, hogy az 4tvétel ne akada-
lyozza a betakaritds munkajat.

A felvasarlaskor keriil sor a min&sitésre. A jO partneri kapcsolat mellett azon-
ban nem szabad megfeledkezni arrdl; hogy a felvasarlas kereskedelmi tevékenység.
A legjobb szervezés mellett is el6fordulhat, hogy az el§zetes programegyeztetés
alkalmaval ko6zolt beszéllitasoknal fajtaeltérés mutatkozik. Ilyenkor természetesen
fenolprébaval és egyéb vizsgalatokkal kell a vitatott kérdést eldonteni. A mintavéte-
lezés és a fajtaazonositds a mez8gazdasdgi iizem megbizottjanak jelenlétében torténik
és ezéltal eleve kisziirhet6 a temény minSségére vonatkozd véleményeltérésnek jelen-
t8s része.

Az eddigi minGségi értékelésnél elGtérben Alltak a fizikai jellemzGk és erre ala-
pozottan tortént a mindsités. Az elmult évek sordn kialakitott és bevezetés alatt 4116
miiszeres mindsitésben nagyobb helyet kapnak a biza beltartalmi értékére vonatkozé
vizsgalati eljarasok, amelyek jobban tiikrézik az dtadott termény objektiv értékét,
A miiszeres mindsités orientalo hatassal kell, hogy legyen — megfelel6 arrendszerrel
parosulva — a mez8gazdasag termelésszerkezetére, fajtamegvalasztasira és az agro-
technikai tényezGk alkalmazasara. .

Egy j6l miikod6 gazdasdgi rendszer nagy hasonlésdgot mutat barmely auto-
matizalt, folyamatirdnyitassal vezérelt gydrtasi vonalhoz. Az ipari automatikaban a
technoldgiai folyamat megfelelGpontjain elhelyezett érzékel§ informacidkat tovab-
bitanak a kiértékel6 egységeknek az adott pont allapottényez8irdl, illetve azok val-
tozdsair6l. Ezen adatok feldolgozésa alapjan torténik regulalé jellegii beavatkozds a

gyartasi folyamatba. Ha az érzékel6 nem megfelels, vagy a jelatalakité torzit, vagy
tul nagy az id6tényez6 az érzékelés és a beavatkozis kozott, a rendszer mar nem al-
kalmas a folyamat megkivant szintii szabéalyozaséra.

A gazdasigi rendszer részfolyamatdra ugyanez az analdgia értelmezhetd. Itt
azonban a fizikai 4llapottényez6k mellett megjelennek a kozgazdasdgi allapot-
tényezdk is. A reguldlé beavatkozast ez esetben nem szervomotor, hanem pl. az ,,4r”
végzi. Az el6bb emlitett problémak a gazdasagi részfolyamat funkcidképességét is
megzavarjak. ‘

Tudomadsul kell venni, hogy mindkét esetben a zavarok a végtermék min&ségé-
ben és koltségtényezbiben tilkkrozGdnek vissza. Erre utaltam akkor, amikor emlitést
tettem objektiv mindsités és felvasarlasi ar orientdld hatasarol.
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Igen fontos szerepe van az j mindsitési eljarasnak a tekintetben is; hogy a fel-
dolgozé ipar mar az 4tvétel alkalmival pontosabb informéciét kap és ennek alapjan
nagyobb biztonsaggal tudja megszervezni a kiilontarolast.

A tovabbfeldolgozé iparok évek 6ta fokozddd mindségi igényt és differencialt
vélasztékot kovetelnek meg iparunktél. Ennek kielégitése az alapanyag minGségének
kézbentartasa és az erre alapozott kiilontarolas nélkiil nem biztosithato.

A miiszeres gabonaatvételi mindsitésnek kutatési-fejlesztési munkai évekkel
ezelGtt megindultak Ezt indokoltta és id8szeriivé tette a kombdajngabona-atadasra
vald 4ttérés is. Ebbdl a komplex tevékenységbSl a GTKI is jelentSs mértékben kivette
részét. A MEM 4ltal létrehozott bizottsagok értékelései alapjan 1978—1979. évben
— felkésziilve az 1980-as évi bevezetésre — mintegy 25—30 atvev helyen folytak az
iizemi kisérletek.

A két év alatt szerzett tapasztalatok szolgalnak dont6 mértékiil az 1980-as beve-
zetés elGkészitéséhez, a részleges bevezetési k6r bbvitéséhez, majd a teljeskorii alkal-
mazashoz.

AZ 1978 evi iizemi klscrlctek ismetelten igazoltak hogy a baza minosege dontoen

------

gyobb hangsulyt kapott a fajta ismeretére vonatkozo vizsgalat.

~ 1979. szeptember 29-én megjelent 18/1979 MEM—AH. szami1 rendelet rogziti a
mez8gazdasagi termények, allatok és allati termékek termeldi arait. Biza vonatkoza-
saban hdarom mind&ségi kategoriat rogzit a rendelet; Nevezetesen: -
— a javitd (kiilonleges) mindGségii;
— a szokvany mindségii malmi és
— a takarmanybuza

osztilyokat.

A javitobuzanal a Farmograffal vagy Valongréﬁ“al vizsgalt siitSipari érték
legaldbb A/2-es kell, hogy legyen, mig a szokvany min8ségii bizanal legalabb B/2-es.
Ez az elGirds hatérozza meg egyben, hogy a biza atvételi mindsitésénél a siitGipari
értéket vizsgalni kell.

Ha roviden attekintjiitk; hogy a mindsités alkalmaval milyen vizsgalatokat kell
elvégezni (fenol-préba, nedvességmérés, mintadrlés, liszt sikérvizsgilat, esésszam és
Valorigréfos értékek) és hozzdvetjiik, hogy ezek elvégzése j6l felszerelt laboratérium
és begyakorlott személyzet esetén is 6—8 6rat vesz igénybe mintdnként; belathatd,
hogy az 4tvétel alkalmaval a gabonaipar vallalatainak az atvevShelyen bizonyos
tranzit kiilontarolasi feladatokat is meg kell oldania annak érdekében, hogy a mind-
ségi kiilontdrolas biztosithaté legyen. Ezt a munkat rendkiviili mértékben neheziti,
ha az atvevs telephelyre beszallité mez&gazdasagi iizemek szama nagy és méginkabb,
ha jelentds a fajta szerinti megoszlés.

A jelenlegi btizatermesztés fajtaeredet szerinti megoszldsa ebben az évben a
kovetkezs volt:

Kozelitéen: 25% hazai
26% szovjet
17% olasz
32% jugoszlav.

Ez kozel 20 koztermesztésben levs fajtat jelent. Felvet6dik a kérdés, sziikséges-e
orszagos szinten ilyen fajtamegoszlast fenntartani.

A korabban emlitett feldolgozdk és felhasznalok részérdl jelentkezd fokozédé
igények kielégitését csak a termesztett és elterjesztésre javasolt biizafajtdk minSségi
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tulajdonsigainak elézetes ismerete alapjan tudjuk biztositani. E tekintetben az
Orszigos FajtaminGsité Intézettel végzett k6z6s munkénk szinte mar hagyoméanyos-
nak tekinthetS. Evente t6bb, mint 1000 blizaminta vizsgalatit végezziik. Ebbe a
nagyardnyd munkédba 1971-tGl kezdve a SiitGipari Kutatdintézet is bekapcsolddott.

A részletes min8ségi vizsgéilatba vont korai és kozépkorai buzafajtik kozott
szerepelnek a mar elfogadottak, valamint a fajtajeloltek. E kisérletek egyik célja az
igényeknek mar nem megfelel§ fajtik termesztésbél valdé kivonasa, illetve Gj fajtak
koztermesztésbe vonasa.

Az informaciés jellegii kisérletek elsGsorban a potencidlisan alkalmas buzafajtik
tulajdonsdgainak megismerésére irdnyulnak. Tekintettel arra, hogy az Orszagos
FajtaminGsit6 Intézet kisérleti anyaginak mintegy 60%-a nagyiizemekbdl ered.
A koztermesztésben levs fajidk szokvanyos feltételek ko6zotti termesztésbil vett
mintdinak vizsgalati eredményei mutatjdk a legredlisabb képet a fajtak tényleges
sajatossadgairdl és a fajta stabilitdsardl.

Intézetiink vizsgalatai elsGsorban a fizikai jellemz8k alakulasat, az rolhet&séget;
liszthozamot és malmi értékelés szempontjabol sziikséges jellemzSket tartalmazzak.
Ezzel egyidejiileg kisérleti tételekb8l megfelels lisztmennyiséget 4llitunk el§ a siits-
iparcélil mindségvizsgalatokhoz, melyet a SiitGipari Kutatéintézet végez el és értékel.

Az Orszégos FajtaminGsit6 Tandcs dontéseinek meghozatalakor figyelembe veszi
az emlitett két intézet kisérleti eredményeken alapulé szakvéleményét. Ezen szakvéle-
ménybgn mar szamtalanszor kitértiink, hogy indokolatlanul nagynak tekintjiik
jelenlegi fajtaszdmot.

Rovid el6adasom befejezéseként szeretnék néhdny széval emlitést tenni az 1j
vizsgalati rendszer alkalmazasanak nehézségeirsl.

Gyakran még szakmai korokben is hallani olyan helytelen leegyszerfisitést, hogy
a bevezetés csak miszer kérdése.

Itt is szeretném nyomatékosan hangsilyozni — utalva a korabban hozott auto-
matikapéldara —, hogy egy rendszer csak akkor tud kielégitSen és az elvardsoknak
megfeleléen funkcionélni, ha annak minden eleme biztositja a szinkronitast.

A Gabonaipar szdmara az Uj feladat nagy megterhelést jelent, mivel a laboraté-
riumi halozat fejlesztése a kérdés €s ez nem egyszerlisithet miiszerbeszerzési feladatra.

A haldzatfejlesztésnek pedig a targyi feltételeken tul személyi kotottségei is
vannak, amelyeknek a biztositdsa — a sziikséges fejlesztési alap rendelkezésre 4lldsat
feltételezve is — idGigényes és nagyon kovetkezetes munkat kovetel.

THE SITUATION OF CEREALS INSPECTION
AND CLASSIFICATION IN HUNGARY

Jozsef Jani

It is emphasized that a uniform classification system is desirable in the whole scale of cereals
classification, that is in every phase. In the evaluation and inspection system used to date, the physical
characteristics predominated and the classification was based on them. In the instrumental classi-
fication developed in recent years and now being introduced, more importance is attached to exami-
nation procedures relating to the internal content value of the wheat. In combination with an appro-
priate price system, the instrumental classification must have an orienting effect on the structure of
agricultural production, on the range of varieties and on the selection of the individual agrotechnical
factors in the future. The objective classification system provides more information of technological
value for the processing too. Farm trials in 1978 proved that the quality of the wheat is decisively
related to the variety, and greater stress is thus attached to variety-experience studies. The present
range (ca. 20) of widely-grown varieties is considered unjustifiably large. Introduction of the new
system is not simply a question of instrument acquisition, but also involves the development of a
laboratory network.
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DIE SITUATION DER GETREIDEUBERNAHME UND -QUALIFIZIERUNG
IN UNGARN

Jozsef Jdni

Verfasser betont, dass im gesamten Vertikum der Getreide-Qualifizierung, in jeder Phase
derselben, ein einheitliches Qualifizierungssystem erwiinscht ist. Bei der bisherigen Verwertungs-
Ubernahme-Quahﬁznerung standen die physikalischen Parametes im Vordergrung und aufgrund
dieser erfolgte die Wertung bzw. Qualifizierung. ’

In der im Laufe der in der vergangenen Jahren entwickelten und im Einsatz befindlichen instru-
mentellen Qualifizierung erhalten die auf den innerinhaltlichen Wert des Weizens beziiglichen Ver-
fahren grosseren Platz. Die instrumentelle Wertung muss — gepaart mit einem entsprechenden
Preissystem — von Einfluss auf die Struktur der landwirtschaftlichen Produktion, auf ihre Arten-
auswahl und die kiinftige Wahl! der einzelnen agrotechnischen Faktoren sein. Das objektive Q:ali-
fizierungssystem muss auch fir die Verarbeitung mehr technologisch wertvolle Informatinoen lie-
fern. Die Betriebsversuche im Jahre 1978 haben erwiesen, dass die Qualitit des Weizens entschieden
sortengebunden ist, deshalb haben die Untersuchungen betreffs der Sortenkenntniss grossers Ge-
wicht erlangt. Die Getreideindustrie beurteilt die Auswahl der gegenwirtig allgemein angebauten
(annihernd 20) als unbegriindet gross. Die Einfithrung des neuen Ubemahme—Qua11ﬁ21erungs-
systems ist nicht einfach eine Frage der Geritebeschaffung, sondern gleichzeitig auch eine Aufgabe
des Ausbaues eines Laboratoriumsnetzes.

TIPUEM 3EPHOBBIX I/I X OLIEHKA B HA]]IEﬁ CTPAHE
H. Anu

ABTOp TOTYEPKHEBAET, YTO IO BCeH BEPTHKANM OLIEHKA 3ePHOBBIX, BO BCEX CTAIHUsAX €& Kela-
TeNbHA eMHAs CACTEMa OUeHKH. [Jo HacTosmero BpeMEHH OLEHKAa NpH cObITe H NpAEME OCHOBBI-
BaJIACh B MEPBYIO OYEPENn HA GHU3MYECKAX MOKA3ATENAX.

B chopMupoBaBmIeiics 3a MOCNETHAE roabl M BECIPSAIOINEHCS ceifyac nabopaTopHO# OlEHKE
BCE OoJblnee BHEMAHHE yAENAeTCs aHAJIM3aM BHYTpe HHETO KadecTBa 3epHa. JlabopaTopHas olen-
Xa BMECTE C COOTBETCTBYIONIEH CHCTEMOM IeH AOJDKHA OKa3blBaTh OPHCHTHPYIOINEE BIIMSHAE HA
CTPYKTYPY CEeIbCKOXO3AHCTBEHHOTO HPOH3BOJACTBAa, BHIOOD COPTOB, H APYFHX ArpOTeXHMYECKHX
taxkTopoB. OOBEKTHBHAN CHCTEMa OLEHKA NA€T TEXHOJOTHYECKYHO MA(DOPMANHAIO H A mepepabo-
THIBAIOMEH NIPOMBIILIEHHOCTH. IIpoBeneHHble B 1978 T. NpOX3BONCTBEHHbIE ONBITEI IOATBEPKIAIOT,
YTO pemarolylo POJb B KAYECTBE IIIECHWLE MTPAcT COPT, B CBA3H A YeM OONbIIHi BeC MOJIyYHId
COPTOHCOBITATCIbEbIE AHANA3BI. 3epHOBAs MPOMBINIJICHHOCTE HACTOSIIHNA acCOPTAMEHT pacTe-
mmeBozncTBa (0kono 20 copros) cuMTaeT BEeo6ocHOBaHHO 60ybumM. B Benerne HOBOH CHCTEMBIY-
NPHEMOYHOR OLCHKA CBOIUTCS HE MPOCTO K MPHOOPETECHHIO HyXHBIX OPHOOPOB, HO B BKIIIOYAET
3a/layy pacIIHpeHHs CETH JJabopaTopmil.
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A GABONAIPAR FELADATAI A KORSZERU
GABONAATVETEL TERULETEN
PROHASZKA OTTO*

A gabonaipaf a tevékenysége soran alapvetGen a mar kész alapanyag feldolgo-
z4sara, illetve olyan termékek elGallitdsdra térekszik, amellyel kielégiti a taplalkozas
ezen a teriileten tdmasztott igényeit.

A buza feldolgozésa 1itjan nyert termék a magyar nép tiirténelmében a ,.kenyér”
biztositasdval, a megélhetés, a biztonsag lehetGségével volt kapcsolatban. Ez a szoros
kapcsolat a ma emberére még hat, de az étkezési szokasok valtozisival a torténelmi
kapcsolat megsziint, illetve megsziinGben van. Ehhez hozzajarul, hogy a taplalkoza-
sunk az értékesebb és élettani szempontbdl hasznosabb tobbrétii hasznositas irdnyba
mozdult el. :

Ez a hatis tarsadalmi érdek és ezért fokozottabban torekedniink kell a gazda-
sagos és takarékos; csak a tényleges igények szerinti felhasznalasra.

A gabonaipar érdekeltsége az elGz6ek szem el6tt tartasdval mar a mez8gazdasagi
tevékenységbe val6 bekapcsoléddssal a vetdmagkutatdsndl jelentkezik és a fogyasz-
tasra kész éllapotu termékig tart. Ezt iparunk csak ugy tudja megvaldsitani, hogy
kiterjedt min8ségvédd feladatokat is végez.

Rendezd elvként hasznélja a szabvanyos elGirasokat; a minGségileg megalapozott
feladatvégrehajtast végez, kozremiikodGk azonos felfogdsara épiils egyiittmiikodést
fejleszt ki.

A buza &rlésénél keletkezd f6bb termékek — lisztek, asztali dara, buzacsira —
olyan technolégia kialakitasat igényeli, hogy az azonos és lehetSleg allandé mind-
ségii alapanyagbdl (blizadbol) az egyes Orlési fazisokban kinyerhessitk valamennyi
terméket. EbbS] kovetkezik, hogy az §rlés nem altaldnos folyamat és egyuttal nem
a specialis technolégiai folyamatok Osszessége.

Ebbdl kovetkezik tovabba az, hogy a lisztfelhasznaldk igényeit az iparnak
érzékenyen tudomadsul kell vennie és ezért az étkezési buzaval szemben tdmasztott

" kovetelményeket megfelelGen kell érvényesitenie.

A mez8gazdasagi termelés mennyisége és a fajtamegvalasztas az elmult években
jelent8sen javult. Ez a folyamat ma is tart.

Kiil6nés hangsilyt kap a vallalati munk4ban az a tény, hogy 1980. januar 1-el
1j buzaszabvany 1ép életbe. Szakmai korokben ismert, hogy a szabvany javito és a
malmi biizat kiilonboéztet meg. Ez lényegében mindségi csoport megkiilénboztetést
jelent. '

_* Csongrdd megyei Gabonaforgalmi és Malomipari Véllalat
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A mindGségi csoportok kozotti kiilonbségtétel gondos felkésziilést és megalapo-
zott miiszeres atvételt; majd a mindsités eredményeként a gondos kiilontarolas fel-
tételeinek biztositasat koveteli meg.

Feltételezhet§; hogy a szabvany hatdsdra fokozotasan alakulnak ki a gyakorlat
szervezési mddszerei és a nagytomeg(i gabona kezelésével jaré tapasztalatok.

Hangstlyozni kell, hogy a szabvidny igényessége az eszkozok megteremtésének
és biztositasanak igényességét is jelenti. Vallalatunk is — mint valamennyi gabona-
-ipari véallalat — 1978 &s 1979 években a kalaszos felvasarlas soran Ggynevezett objek-
tiv minGsitési vizsgélatokkal kisérleteket végzett.

Véllalatunknal a kisérlet a hédmezGvasarhelyi 20 000 tonnas sil6 felvasarlasi kor-
zetére terjedt ki. A két év meghatdrozoja lényegében a termés mennyisége és az idG-
jaras adta minGségi kiilonbség volt. Az 1979. évi felvasarlas nagyobb szimu minG-
sités elvégzésére adott lehetSséget.

A valorigrammok tapasztalata szerint érzékelhet§ volt a gyors tészta kialakulas
és a kis stabilitss. '

Az 1979-ben szillité gazdasigok novekvs sulyt helyeztek arra, hogy a tételeket
fajtajelzéssel lassak el.

A fajtajelzések azonositas utdn a kovetkezd Osszetételt mutattak:

Jubilejnaja az §sszes mennyiség 22%-a
" Partizanka az sszes mennyiség 7%-a
Rana az Osszes mennyiség 27%-a
GKF—2 az Jsszes mennyiség 6%-a
MV—5 az Osszes mennyiség 3%-a
Vegyes étkezési . az §sszes mennyiség 25%-a

Az azonositést fenolos vizsgélattal végeztiik el. Osszességében megéllapxtottuk
hogy az étkezési buiza kritériumainak valamennyi tétel megfelelt.

A miiszeres vizsgilatok a kés8bbiek soran igazoltdk, hogy a buzdk atlagban
B, siitSipari értéket képvisel6 mindségi csoportba, 4 mm-s sikér teriilékenységgel
volt jellemezhetd.

A vizsgilatra forditott idstartamokra a kovetkezSk voltak a Jellemzok

a fenolos reakci6idé 2—4 6ra
a miiszeres vizsgalat altaldban 24 6ra

A kovetkezdkben néhany olyan kérdésre kivanok ramutatni, amelyek az eddigi
gyakorlat és szabdly 4ltal tdmasztott kovetelménybdl — a felsorolds teljességének
igénye nélkiil — kovetkezik:

— a midszeres atvétel feltételelt a gabonabetakaritas teljes rendszerében szer-
vezetten kell végigvezetni. Az ipar rendelkezésére 4116 mindsitési modszerek
és eszkozOk vizsgalati idejébdl kiinduldan azt koévetkeztetjiik, hogy a buza
minGségének megallapitasat mar a tablan, aratds elStt kell megkezdeni.
Ehhez a mez8gazdasagi iizemeknek jovedelmez8ségi érdeke fiizEdik. Ez 6n- -
magdban mdr jelentds valtozas. Ugyanis az eddigi gyakorlat alapjan — az ét-
kezési buza ,,szériin” val6 kezelésének a halomkezelés volt médszere. A szab-
viny betartasa és a jovedelmezdségi koriilmények érdekében a keveredés
esélyét minimalisra kell csokkenteni. A nem gondos munka ezen a teriileten
arbevétel-elmaradast jelent.

— A gabonaipar atvevé helyein az egymas utdn érkezé és kiillonbozs elGjelzett
mindségii bhzatételek kozott azonnali dontéssel szelektdlni kell. Az dtvevd
dolgozé szakmai tapasztalatam mulik, hogy mindsitési tévedés ne térténjen,
mert egy rossz megitélés a mar javité buza halom mindségét leronthatja.
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— A szabvany valoszmuen azt a gyakorlatot hozza, hogy a mindsitésre varé
tételek mennyisége novekedni fog. Igy a biza csak a mindsités utdn keriil
maJd végleges helyére a raktirban. A mindsitések viszonylagos iddigényes-
sége a rendelkezésre 4116 raktarféréhelyek kihasznalasi mutatdjat is befolya-
solni fogja. Mind nagyobb mértékben megné az egy telepen belilli elkiilonit-
het8ség miiszaki megoldasanak fontossaga.

— A buza tovabb feldolgozdsa szempontjabol a mindsités jol elvégzése csok-
kenti azt a kockazatot, ami a véletlenszerii min&ségi csoportok felcserélésébsl
kovetkeznének be. A javité biuiza magasabb 4ra egyben az alapanyag hasz-
nosuldsi mutaté érzékenységet is jelenti. A kihozatalnak (lisztek Gsszetételi
ardnyainak) ardnyosnak kell lennie az alapanyagarakkal. Ezen gazdaségi
Osszefiiggések a mingségellendrzés vallalati halézat szervezettségének és
szakmai képzettségi szintjének jelentds javuldsat feltételezik.

Az el8z8ek vazlatosan érzékeltetik, hogy a min8ségi termelésre vald atallds

széles korii szervezettséget és fokozottabb egyiittmiikodést varnak el egyiittesen.

A buza termelésének és feldolgozasanak valamennyi dént6 fontossagl pontjan

uralkoddnak kell lennie a rendszerszemléletii iranyitasnak és befolyasolasnak.

A buza feldolgozasat végzGk bizunk abban, hogy az eszk$zok biztositisdval

és az egyiittmi{ikodSk jé szervezési tevékenységével a szabvany igen értelmes és a
fejlédést elésegitd szdndék maradéktalanul megvaldsul.

CEREALS INDUSTRY TASKS IN MODERN CEREALS INSPECTION
Otto Prohdszka

It is stressed that the demands of flour users must.be considered by the cereals industry, and
the requirements relating to food wheat must be attained appropriately in agriculture. The new
wheat standards in force from 1 January 1980 distinguishes ,,improving wheat” and ,,milling wheat”
Startmg from the new classification system, the importance of the techmcal solution of differentia-
bility is expected to increase at cereals industry plants.

DIE AUFGABEN DER GETREIDEINDUSTRIE AUF DEM GEBIETE DER
‘ MODERNEN GETREIDEUBERNAHME

Otto Prohdszka

Verfasser betont, dass die Getreideindustrie die Anspriiche der Mehlverbraucher zur Kenntnis
nehmen muss, deshalb miissen die auf den Speiseweizen beziiglichen Forderungen bei der Land-
wirtschaft entsprechend geltbar gemacht werden. Die am 1. Januar 1980 in Kraft tretende neue
Weizennorm unterscheidet zwischen ,,verbesserndem Weizen” und ,,Miihlen-Weizen”. Ausgehend
von dem neuen Qualifizierungssystem wird voraussichtlich die Bedeutung der technischen Lésung
der Differenzierung in den getreideindustriellen Betriebsanlagen zunehmen. °

3AJJAYM 3EPHOBOY NPOMBINIJIEHHOCTH B OBJIACTU
COBPEMEHHOI'O MPUEMA 3EPHA

O. Ilpoxacka

ABTOp THONYEPKHBAET, YTO 3€PHOBAs NPOMBINIUIEHHOCTh IOJDKKA NPHAAMATH BO BHHMAaHME
TpeGoBaHASA, IPETbABIAEMBIE K MyKe €€ TOTPeOATENSIMHA, a IOTOMY, B CEJIbCKOM XO3AWCTBE HOJUKHBI
COOTBETCTBEHRO YAOBJIETBOPATHCA OTHOCSAIIMECS K OAILEBOM MilieHWLE TpeGoBaHma. BeTpynupmmii
B crym © 1-ro sHBaps 1980 r. HOBBIN NINEHWYHBIN CTAHAZAPT PAa3TPAHMYHBAET KYJIyYIHAIOMYIO Ka-
9ecTBO MIIEHRIY» H «MEJIbHHYHYIO HIIEHAIY». B CBA3H C HOBO# CHCTEMOH OLCHKH KaYecTBa CIEAyeT
OXHIATh NOBBLIIMICHAS 3HaYeHUA NPHMEHAEMBIX B 3¢pHOBBIX LIEXaXa TEXHHYECKHX PEIIeHHi 1o pas-
TpaHAYCHHIO.
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A MALMI KESZTERMEKEK EGYENLETES
MINOSEGENEK BIZTOSITASA

SEBOK TIBOR*

A nyers- és alapanyag felhasznalo iparok érdeke az egyenletes — stabil — nyers-
és alapanyag-mindség biztositdsa. Csak ezen az alapon valdsithaték meg az optimalis
és gazdasagos gyartastechnologiai folyamatok.

Ismeretes, hogy pl. egy-egy vaskohd vagy téglagyar iizemvitele mennyire-érzé-
kenyen reagdl a vasérc, ill. az anyag minGségvaltozdsara. A lisztfeldolgozé iparok
iizemei is a kivant lisztmin8ség-tartomanyon beliil, valtozatlan azaz stabil lisztming-
séget kovetelnek meg. A lisztfeldolgozé iparok technol6gidinak iparosodasa, a folya-
matos technoldgidk kialakuldsa egyre fokozza ezt az igényt. -

A mai gyakorlati élet nagy torvényszeriisége érvényesiil itt is: a technoldgiai
folyamatsort a célnak legmegfelelgbb és stabil minGségii alapanyaggal kell ellatnunk,
azaz az alapanyagot kell 4ltaldban aldrendelni a technolégidnak és nem a technol-
giai paraméterek valtoztatgatdsaval tobbé-kevésbé korrigilni az alapanyag ming-
ségének véletlenszerii valtozasait. '

A malomiizem telepére a mezSgazdasagtol érkezd bilizaszallitmanyok Orlési és
felhaszndlasi értéke teljesen véletlenszertien alakul {izemenként, teriiletenként és év-
jaratonként is. A malomiparnak a buzaszallitmanyok véletlenszerlien alakulé min6-
sége ellenére is a lisztfeldolgozo iizemek felé idSrél-idére stabil mmosegu késztermé-
. keket kell biztositania.

Az elvart stabil késztermékmindség joval szigoribb kovetelményt jelent, mint a
szabvdnyos késztermékmindség megkivdndsa. A malomiizemek csak tobb lépcsbs
szakmai beavatkozasok rendszerével tudjik biztositani, hogy a véletlenszerii nyers-
anyagminGségek ellenére stabil minSségli késztermékeket értékesitsenek.

Ebben’ a munkaban a malom iizemtelep kovetkezs egységei vesznek részt:

— gabonasil6-iizem

— a malom 6rl8 iizemrésze

— a malom lisztkever$ iizemrésze

— a malom lisztsilé iizemrésze

— a malmi min8ségellendrzd apparatus.

A stabil késztermék mingség biztositasat célzo tevékenység rendszerét az 1s dbra
szemlélteti.

A gyors objektiv mintavételek és gyors objektiv gabonavizsgalatok révén 1. glo-
balis t4jékoztatast adunk a késGbbi felhasznalhatosagrdl (étk., tak., exp.); 2. a tdro-

* Elelmiszeripari Féiskola, Szeged. Jelenleg: Malom- és SiitSipari Kutat6 Intézet.
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1. dbra. Az egyenletes lisztminfség biztositasAnak rendszere
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727

laskozi gabonakezelési miiveletek elSirdsa, paramétereinek megadasa; 3. a széllitasi
tételek elkiilonitésére és Osszevondsara vald elSirdsok megadasa.
"A tdroldsi Gsszevondsokat indokolja: a széllitmanyok nagy szdma; a kozel 4116
Oriési- és felhasznalasi értékii tételeket celszerutlen és gazdasagtalan Iénne elkulo-
niteni.
Az elkiil6nitések-Gsszevondsok révén altaldban a sil6 cellaszdméval megegyezd

Az egyes cellakban kozelalld, de mégis eltér§ tételek keriilnek betarolasra (cellan-

Ezeket az 4tmozgatisokat célszeriien Osszekapcsoljuk a raktdrozas technolégiai
'ét_mozgatésokkal. A homogenizalé atforgatasok utdn keriil sor-az egyes celldk min-
taz4sara és az igy nyert minta alapjan a cellatétel minGsitésére. Ekkor mar az atvé-
‘teli minGsités gyors vizsgdlatain tulmenGen 1gen részletes gabonavizsgalatokat is
vegzunk Igy késziil el a siléiizem un. mmosegl térkepe Igy kialakulnak az ismert
mindségli és homogén cellatételek. Ezek szamossdga is azonban még elég nagy
(20—40). Tulsdgosan nagy szam ez a malom egyenletes ellatdasahoz. A kozel 4ll6
mindségli cellatételek Gsszevondsdval (keverésével) un. silélizemi elGkeveréket ala-
kitunk ki. Ezek szdma célszeriien altalaban 4—8,

Célszerii kialakitani 1—2 kivald, 2—3 j6, 2—3 kozepes és 2—3 gyenge értékii
el6keveréket. Természetesen itt minden egyes tétel meg kell, hogy feleljen az étkezési
biizéra elirtaknak. A kategéridknak csak helyi rangsorolasu értékeknek Kell lenniiik.
Az elSkeverékek kialakitasa tkp. a tételek masodlagos dsszevondsa. Az elSkeverékek
kialakitasdnal alapvetden tekintettel kell lenniink a malom éves &rlési feladataira.

- A siléiizemi elSkeverékekbs] — az idGszakos Orlési feladatok ismeretében —
alakitjuk ki a koptatéi buzakeverés révén a malomra keriil§ buzafolyast. A siléiizemi
elékeverékek és.a koptatdi keverékek kialakitdsaban, azaz a recept kialakitdsdban a
_ malmitechnoldgiai, a raktirozastechnolégiai-és a mindségellendrzési apparatusnak
szoros kapcsolatban kell dolgozniuk.

Végéredményképpen a siliizem és a koptat01 buzakeveres hlvatott a koptatd
és a malom stabil malmi értékii nyersanyag ellitasara. Ez nemcsak stabil késztermék-
mindség biztositdsdnak, hanem a:koptaté és a'malom egyenletes és egyben gazdasa-
gos technoldgiai-technikai tizemeltetésének egyik alapja.

A koptat6 és az rliizem egyenletes iizemvitelének mésik alap)a a koptaté és az
§rl6ilizem egyenletes véltozatlan tdmegaramu anyagfolyasanak biztositdsa. Ez egy-
ben segiti a stabil minGségii kesztermekgyartast 1.

A megoldast a koptat6 és a malom el8tti -adagolémiivelet — ontesvezerelt on-
miik6d6 gabonamérleg — adja. A'malmi munka egyenletességére rendkiviil kedvezg-
en hat a folyamatos anyagdramldsu pihentetés alkalmazasa. )

A malom Orlési munkdjdnak egyenletességét, egyben a legjobb technologlal
hatasfokon val iizemeltetésct biztositja:

i« az.apritdsi és osztalyozasx paraméterek megfclelo megvalasztasa,
— a munkagepek és az. egyes techno]oglal rendszerek egymassal valé ,,har-
monlkus beszabalyozasa - o . .

— az egyenletes koptat6i munka L

— az egyenletes malomterhelés " Lo

— a malom kliméjanak allandé értéken valé tartésa (telen futes nyaron para-

sitas) o : S

— az 4llandé lisztosztalyozasi tevékenység

— a gyartaskozi mindségellendrzés.
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Az Orlési folyamatndl jelentkezd egyenlStlenségek korrigildsiat van hivatva
ellitni elsG fokon a lisztosztalyozasi funkcidé és a malmi homogenizalé célu liszt-
keverés. Engedtessék meg, hogy a malmi lisztosztalyozasrol, annak miiszerezésérdl
és automatizalasi lehetGségeirGl néhdny sz6 essék.

A malmok egyidejiileg altaldban 2—6 liszttipust gyartanak. Az &rlési folyamat
soran nyert lisztfrakcidk szama ennél jéval nagyobb, a technoldgia kiterjedtségétsl,
ill. a malom nagysdgatol fiiggben 4ltalaban 30—100. A nyert lisztfrakcidk alapvetSen
kiilénboznek

— szemcsézettségben,

— szinben,

— korpézottsagban,

— hamutartalomban,

— nedvességtartalomban,

— beltartalmi mutatékban.

— folyaser§sségben egymastol.

Ezekbdl a nagy mingségi intervallumu lisztfrakcidkbol alakitjuk ki, azok szabdly-
szerii 6sszevalogatdsdval az elvart mindségii néhdny gyartands liszttipust. Ez a tevé-
kenység a lisztosztalyozé munka. E munka alapja a Pekar-préba, ami az 6rl molnar
szamara rendkiviil gazdag informéciét ad, amelyet a molndr szamara nem helyette-
sithet semmilyen miiszeres eljaras.

A gyakori pekarozasok szdma azonban jelentSsen csokkenthetd folyamatos
lisztszinmérG késziilék alkalmazasaval.

A lisztszinmérd késziiléket a molndrember nem a szin (vilagossig) szdmszerii
mérésére kivanja felhasznalni, hanem azt a Pekar-probédval bedllitva és azzal id6-
szakosan ellendrizve a lisztfolyasok vildgossaganak megvaltozasat ill., meg nem val-
tozasat kivanja ellendrizni. A miiszer altal jelzett eltérések technoldgiat megvaltoza-
sokra hivjak fel a figyelmet, amit a molnarnak korrigalnia kell. Meg kell jegyezni,
hogy a miiszer alkalmazisanak igazi értéke az un. kiaknazasjelzd berendezés egyide;jii
alkalmazasaval jelent igazan nagy értéket, hisz a malomnak nemcsak a fogyasztd
stabil minGség iranti igényét kell kielégitenie, hanem egyidejiileg a malom kihozatali
mutatdira is iigyelnie kell.

A folyamatos lisztszinmér§ késziilék alkalmazdsa lehetGvé teszi a lisztosztilyo-
- zasi folyamat automatizalasat is (1d. 2. dbra).

A miiszer nem csodaszer, alkalmazasanak feltételei vannak: nevezetesen a kor-
szerii gabonasild iizemi, a korszerii koptatéiizemi és a korszerii Orlési technoldgia és
technika.

A jelenlegi malomipari adottsigainkon tilmenden — megitélésem szerint —
a stabil gydrtmanyminGség fokozottabb biztositdsa érdekében f6bb feladatainknak
a kovetkezbket vélem:

— az atvételi objektiv gabonamindsités adatainak még fokozottabb felhaszna-

laséat a gabonasilé iizemi technolégidban,

— a gabonasild tizemi tdroldskozi minGségellenGrzésének fokozottabb kiter-

jesztését a sil6iizemi gabonakeverésének irdnyitdsara,

— a gabonasilé iizemi technoldgidk fejlesztését (atvételi elStarolo cellak alkal-

mazisa, folyamatos mintavev8k alkalmazasa, ardnyadagolé alkalmazisa
a cellak alatt),

— a koptatéi gabonakeverés receptjeinek az egyéni tapasztalatokon tilmend

egzaktabb megalapozasit,

— kiaknazds mérGberendezés és folyamatos lisztszinmér§ késziilék alkalmaza-

sat,
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2. dbra. A folyamatos lisztszin-szabalyozas Iehet&ségei

— a lisztsildk iizemi technolégidk fejlesztését, kiterjesztését a lisztsilé iizemi

lisztkeverékekre is.

bes

Osszefoglalva: lathattuk, hogy a stabil késztermékmindség biztositisa nem
egy-egy technoldgiai miivelet, nem is egy technoldgiai folyamat, hanem 6nali6 iizem-
részek (gabonasilé-, koptat6-, 6rl6-, lisztkeverd- és lisztsild uzemrészek) technoldgiai

. folyamatainak nagyfoku osszehangolasét koveteli meg,
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fgy igyeksziink biztositani azt az elvérast, hogy a buzaszallitményok véletlen-
szeriien alakul6 mindsége ellenére a lisztfeldolgoz6 lizemek felé ne csak szabvanyos;
hanem hosszabb tdvon is stabil mindségfi késztermékliszteket biztositson.

GUARANTEEING OF UNIFORM QUALITY OF MILLING PRODUCTS
Tibor Sebdk

The guaranteeing of the uniform quality of milling products is examined. The modern con-
tinuous technology in the flour-processing industries demands that the mills deliver flour unchan-
g ng in quality from day to day. The expectation is stricter than the standard quality requirement.
The mills can ensure the uniform flour quality by the planned coordination of the grain silo, the
abrasion, the grinding, the flour mixing and the flour silo technologies.

SICHERUNG DER GLEICHBLEIBENDEN QUALITAT
DER MUHLEN-FERTIG-PRODUKTE

Tibor Sebdk

Es wird die Sicherung der gleichmissigen Qualitit der Miihlen-Fertigprodukte untersucht.
Die modermnen kontinuierlichen Technologien der mehlverarbeitenden Industrien erwarten von den
Miihlen von Tag zu Tag Mehltransporte unverdnderter Qualitit. Diese Erwartung ist strenger als
die qualitative Forderung der Norm. Die Gewihrleistung der gleichmissigen Qualitit des Mehles
vermag der Miihlenbetrieb durch eine planmissige Aufeinanderabstimmung der Technologien der
Getreidesilobetriebe, der Abschleif- (?) betriebe, der Mahlbetriebe, der Mehlmischbetriebe und der
Mehlsilobetriebe zu verwirklichen.

OBECTIEYEHUE BEIPABHEHHOCTU KAYETCBA I'OPOBOW
TMPOOVKIIMU MEJIBHUIL

T. llebéx

ABTOp HAccnemoBan ofecneveHHe BHIDABHCHHOCTH Ka49eCcTBa I'OBOBOH MPOAYKUHEH METHHEIL.
CoBpeMEHHash NOTOYHAs TEXHOJIOTAA MyKomepepabaThIBalomel NPOMBINLIEHHOCTH KIPH3BaHA
ofecneynBaTh MOCTaBKY MYKH HEH3MEHHOrO KauecTBa. DTO TpeGoBaHME CTPOXE KaYeCTBEHHBIX
CTAHAAPTHLIX PEIIHCAHMAN, ’

O6ecneyuTh BHIDABHEHHOCTh Ka9eCTBA MYKHA MeJIbHHYHBIC NPEANPHATHS B COTOSHHHM JIMINT
PH YCKOBHH ILTAaHOMEPHOH COT/IACOBAHHOCTH MEXIY TEXHOJIOTHAMH 3¢pHOBLIX CHJIOCHBIX IIEXOB,
uexos 06oiHOro oMora, IeX0B Pa3Moiia H CMEIIABAHAS, 4 TAKXKE MYYHBIX 3/1€BATOPOB.
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GABONAIPARI TERMEKEK MINOSEGALAKULASA
A HATOSAGI ELELMISZERELLENORZO
ES VEGYVIZSGALO INTEZETEK
TAPASZTALATAI ALAPJAN

ARVAI SANDOR* ~

A hatdsagi élelmiszerellendrzG Intézetek évente atlagosan 400 ellenGrzést tarta-
nak a Gabona Troszt iizemeinél és mintegy 2700—2800 gabonaipari mintat vizs-
galnak.

Az Intézetek a késztermék szabvéanyszeriiségi vizsgélatain kiviil vizsgaljak a
termeléssel Ssszefiiggésben a nyersanyagellatottsagot, a taroldsi, szallitasi feltételeket;
a gyartastechnologiat, a termel§ helyek minGségellenGrzési rendszerét, a min8ség-
éllenBrzés feltételeit.

A termékek min8ségszintjének, valtozasainak megitélése a kifogdsoldsi ardnyok
és a ,,Mindség mutatd” komplex elemzése alapjan torténik.

Osszehasonlité adatok 1976—1978. évi eredmények alapjdn (orszigos)

. BL 55 BL 55 .
Ev Kif. % MM BL 80 SitGip. haztart. Brizs
1976 5,8 3,71 -3,67 3,78 3,67 3,67
1977 5,9 3,69 3,64 3,77 3,67 3,71
1978 4,9 3,69 3,68 3,75 3,62 3,66

M. M.=minbség mutatd
Kif. %=kifogasolasi szdzalék

A fentiek alapjin elmondhaté, hogy az elmult hirom évben a gabonaipari ter-
mékek (lisztek) mindsége lényegesen nem véltozott, ill. az 1978, évet lehetne kiemelni,
amikor a kifogisoldsi arany 1,0 szdzalékkal csokkent orszdgosan (4,9%), ami azt
jelenti, hogy a szabvdnyokban el8irt minGségi feltételeket a gabonaipar kiilonb6z3
belsS utasitasok alapjén igyekezett biztositani.

Ez a kifogisoldsi ardny az egyéb MEM iparok kifogasol4si ardnya alatt van,
vagy azokkal egyenértékii.

A min8ségmutat6é paramétereit vizsgdlva arra a megéllapitasra jutottunk, hogy
az sszetételi jellemzBk, ezen beliil a siitSipari érték kismértékii romldsa volt tapasz-
talhat6 a tervid&szak elsé felében. Ennek oka véleményiink szerint az egyéb befoly4-
solé tényez8k mellett a fajtaardnyokban bekovetkezett valtozdsokkal magyaraz-

hatdk, az értékelés idGszakaban.
* MEVI Székesfehérvar
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A tervidSszak elején a — nyersanyagellatottsdg szempontjabél — f6leg a ming-
ség vonatkozisiban voltak problémak, fokozottan csokkent az étkezési buzafajtak
részardnya, az ugynevezett takarmanybuzdk termesztésének ardnya névekedett.
Pl. 1977. évben gondot okozott a fajtdk keverése; keveredése, a siitGipari érték ala-
kul4sa is ebben az évben volt a legkedvezdtlenebb: A jellemzd sintSipari-érték B, és C;
kozott stagnalt. 1978, évben javulds volt tapasztalhat6, az atvett buzdk minGsége
jobb volt, a fajtik keveredésében tapasztalt hidnyossidgok az Atvételnél kedvez8bb
tendencidkat mutattak. Ezt jelentGsen befolydsolta a kisérletképpen bevezetett
(25 atvételi helyen) ,,objektiv atvételi mindsités™.

Az étkezési fajtdkon beliil ndtt a jobb mingséget biztosité Jubilejnaja, Marton-
vasari, GK és Partizdnka fajtidk vetésteriilete. Ezen fajtak jellemz§ siitGipari értéke
A, és B, volt. A buzdk atvételi idGszakdban az elmilt években az egyes teriileteken
jelent8s mennyiségben mesterséges szaritasra volt sziikség. A szaritds technologiai
fegyelme javult a ,.felvildgosité szakmai munka” kovetkeztében, igy — a kordbbiak-
ban — alkalmazott a blzéira kedvezGtleniil haté helytelen szaritasi technoldgia ked-
vezBtlen hatdsit csokkenteni lehetett. Ennek ellenére véleményiink szerint tovabbi
munkdra van sziikség egyes megyekben a mingséget biztosité szdritdsi technoldgia
szigoru betartaséara.

_ Felvetddhet a kérdés a Tisztelt Hallgatésagban, hogy a nyersanyagmingségrdl,
féleg a tervidGszak elsG éveire vonatkozodlag bizonyos negativ hatdsokrdl beszéltem,
ugyanakkor a gabonaipari termékek mindségét hosszabb idGszakon at nagyjabol
dllandénak itéljiikk meg. Erre a magyardzat a kovetkez$. A nyersanyagmindségben
tapasztalt negativ hatasok mellett 1978-ig nétt a termésitlag, az itvett gabona meny-
nyisége, igy a rendelkezésre 4ll6 blizamennyiség a siit6-, édesipari és lakossagi fo-
gyasztas felett jelentSs tartalékokat is jelentett, lehetSséget adott. a gabonaiparnak a
jobb minGségli tételek kivalasztasara, feldolgozésdra.

Az 1979. évi betakaritasi és minGségi vonatkozasu tapasztalatok a kor4dbbi évek-
t61 eltér$ sajatossadgokkal jelentkeznek, ezekrél a tovdbbiakban szeretném Ondket
tajékoztatni. .

Az 1979. évi gabonatermés mindségét jelentSsen befolyasolta a kedvez6tlen
idGjaras. Az 1979. évi betakaritast, a fagy- és belvizkart, hiivés tavasz, kedvezStlen
nyarel$ az aratds idején a hozamok alakuldsat kedvezétleniil befolyasolta, sok vonat-
kozé4sban a mindségre is kedvezGtlenill hatott. A fajtaardnyok véltozdsa kedvezd
volt, a Jubilejnaja, Martonvasari, Partizdnka, Bezosztdja fajtdk vetésteriilete az 6sz-
szes vetésteriilet mintegy 50%-a volt. A megéllapitdsok szerint ezek a fajtak adjik a
legkedvezSbb beltartalmi liszteket. A takarmanyfajtak vetésteriilete kismértékben
csokkent, emellett a mediterrdn fajtdknal a fagykar jelentGsebb mértékben jelent-
kezett. A jellemzd hektolitersuly 77—78; a korabbi éveknél kedvezStlenebb, jelentSs
az alacsony hektoliter silyd buzik részaranya a korabbi évekhez viszonyitva. Az 4t-
vett tételekben sok aszott, szorult szem is talalhatd, az emlitett okok miatt a liszt-
kiaknAzAsi mutaté romlasaval kell szimolni. Amennyiben a Gabona Trészt a korabbi
években kialakult lisztkiakn4z4si - mutat6t nem véltoztatja, a liszteknél gyakori szin-
és korpazottsagi hibaval kell szdmolni. A nedvességtartalom az arat4s kezdetén 4lta-
1dban megfelelGen alakult, késGbb a tételek jelentSs részét mesterségesen szaritani
kellett, a kivdnt nedvességtartalom eléréséért. Egyes teriileteken jelentSs, mintegy
80% volt a szritott blizatételek részardnya. A h6karosodas mértéke 1979. évben nem
volt jelentGs, de hat4sa nem elhanyagolhaté.

Az 1979. évben betakaritott buzak beltartalmi mutatéi a korabb1 evekhez VISZO-
nyitva kismértékben kedvez8bbek. Ennek oka a fajtaardnyokbdl bekovetkezett
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valtozas, tovabba a mar emlitett gyengébb mindséget adé mediterrdn fajtdknél na-
gyobb mértékben jelentkezett fagykar. A SiitGipari érték jellemzS értéke: 4,—B;.
Lényegesen kevesebb a C siitGipari értékii tétel mint a korabbi években. A siitSipari
érték alakuldsa egyértelmiien kedvez8bb. A sikérmennyiség magasabb, mint a ko-
rabbi években, véleményiink szerint 4tlagosan 2—3%-al. Magasabb a 33% feletti
sikértartalmu tételek mennyisége. Ennek kovetkezménye lehet; a TL—50-es liszt-
ellatisban a korabbi években jelentkezett gondok csokkenése (sikérproblémak).

A sikérteriilékenység és -minGség értékelése mar sokkal Osszetettebb. Az atlagos
sikérteriilékenység csokkent, de ez a hatds nem teljesen pozitiv, mert jelentds az ala-
csony teriilékenységii (0—2 mm/6) rovid, szakadozé sikért tartalmazé tételek meny-
nyisége (erre a tényre a feldolgozis és felhasznalds soran fokozott gondot kell for-
ditani. Az 4tlagos enzimaktivitds alacsonyabb, mint az el6z8 években, figyelemre
méltd azon tételek mennyisége, amelyeknél az enzimaktivitas a kivdntndl magasabb,
és fel kell hivni a figyelmet a feldolgozas soran az esetenkénti keverés és fokozott
savanyitas sziikségességére! Az objektiv minsités tapasztalatai: az 4atvétel sordn
a fajtajelzések megbizhatébbak voltak. A fajtdk nagyobbmérvii keveredése altalaban
ott jelentkezett, ahol nagyobb tomegili szaritasra volt sziikség. A roviditett fenol-
proba bevalt.

A 10/1978. MEM rendelet szabédlyozta a min8ségi vitdkban allasfoglalasra
jogosult szervek korét, igy hilézatunk a gabonaiparban siitGipari érték és amilolites
allapot vonatkozasaban lathat el ilyen feladatokat: A haldzat jelzései szerint a terme-
18k és felhasznalok minGségi vitdikban allasfoglalas céljabol nem keresték fel inté-
zeteinket. .

Befejezésiil engedjek meg, hogy a gabonaipari szabvanyok és szabvanyositds
témakérével kapesolatosan néhdny gondolat felvetését. Gyakran felvetSdik, fGleg
a siit@ipar részérdl, hogy a szabvanyos lisztmindség nem mindenkor biztosit opti-
madlis lisztminGséget. E megfogalmazassal a hatésagi intézetek is altaldban egyet-
értenek. El kellene érni, hogy a kovetkez§ tervidGszakvan a ,.siitGipari lisztek” jelen-
legi minBségi paraméterei a sikétrulajdonsigokkal és az amilolites allapot jellemzdi-
vel bdviiljenek. E cél eléréséhez a kezdeti 1épések megtorténtek az vj buizaszabviny
és arrendelet kidolgozasaval.

EXPERIENCE OF THE FOODSTUFFS CONTROL AND CHEMICAL
ANALYSIS INSTITUTES REGARDING THE TRENDS IN THE QUALITY OF
CEREALS INDUSTRY PRODUCTS

Sdndor Arvai

The trends in the quality of cereals industry products are analyzed on the basis of the experi-
ence in official foodstuffs control and chemical analysis institutes. Between 1976 and 1978 the quality
of flours underwent essentially no shange, in spite of the problems observed in the quality of the
raw material, because the increase in the average yield provided a possibility for the industry to
select batches of higher quality. Despite the unfavourable environmental factors, the internal content
indices of the wheats in 1979 were also good, as a consequence of the change in the variety propor-
tions. The standard quality parameters of baking industry flours must be extended to include the
characteristics of the gluten properties and the amylolytic state.
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DIE QUALITATSGESTALTUNG DER GETREIDEINDUSTRIEPRODUKTE
AUFGRUND DER ERFAHRUNGEN DER BEHORDLICHEN
LEBENSMITTELKONTROLL- UND CHEMISCHEN

UNTERSUCHUNGSINSTITUTE

Sédndor Arvai

Verfasser analysiert die Qualititsgestaltung der Getreideindustrieprodukte anhand der Er-
fahrungen der behérdlichen Lebensmittelkontroll- und chemischen Untersuchungsanstalten. Wih-
rend der Jahre 1976—78 hat die Qualitdt der Mehlsorten — trotz der in der Qualitdt- der Rohma-
teriale beobachteten Probleme — sich nicht wesentlich geindert, da der Anstieg der durchschnitt-
lichen Ernteertrige der Industrie eine Moglichkeit zur Auswahl der Posten besserer Qualitit bot.
1979 sind die innergehaltlichen Parameter der Weizensorten auch trotz der ungiinstigen Umwelt-
faktoren gut, und zwar infolge der in den Sortenverhiltnissen eingetretenen Verdnderung. Die nor-
mentsprechenden Qualitdtsparameter der Mehle fiir die Bickereiindustrie miissen durch die Klebe-
reigenschaften und die Parameter des amylolitischen Zustandes erweitert werden.

®OPMHUPOBAHUE KAYECTBA MPOAYKIIMW 3EPHOBO¥ ITPOMBIIUTIEHHOCTHU
HA OCHOBE OIIBITA HHCTUTYTOB BENOMCTBEHHOI'O KOHTPOJIA
MUMEBLIX U XUMUYECKNX WCCJIEAOBAHUI

III. Apsau

ABTOp aHayM3HpyeT (OPMHPOBAHHE KayecTBa NPOAYKIMH 3€pHOBOH NMPOMBINUICHHOCTH HA
OCHOBE ombiTa IHCTATYTOB BEOMCTBEHHOIO KOHTPOJA IHIIEBHIX NPOAYKTOB H XAMHYECKHX HCCJie-
JOBaHMMH. ’ ’

Bonpekn 3aTpyIHEHMSM KaYeCTBEHHOrO XapakTepa B QONacT® ceipes, B mepuox ¢ 1976 mo
1978 rr. cymieCTBEHHOrO M3MEHEHAS B Ka4eCTBE MYKH He OBUIO, TaK KaK CpeIHell ypOXaiWHOCTH
Jaj MPOMBINIACHHOCTH BO3MOXHOCTh OTOHpAaTh NAPTHH JIYYINErO KavecTBa. BRyTpeHHBIE IMOKa3a-
TEJH IeHUH ypoxas 1979 r. BcneacTBhe H3MEHEHHs B COCTaBe COPTOB Jake BOIPEKH HeOmaro-
OpHATHLIM BHEWHHM ¢axTopaM sABnArOTCA XopommmA. KavecTBeHHbIe CTaHAAPTHHIE HapaMeTphl
MYKHA, TpAMEHsAeMCH B XJeQonexapHoOdi OpPOMEBIMIEHHOCTH, CIHeAyeT AONOJHUTH MOKa3aTeJIAME
Ka4ecTBa KJIEHKOBMHBI H AMHAOJMTHIECKOrO COCTOAHAR.
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A LISZTMINOSEG MEGALLAPITASA
MATEMATIKAI STATISZTIKAI MODSZEREKKEL

MIKLYA JANOS*

A lisztek siitGipari felhasznilhatosagat a buza genetikai tulajdonsagai; az agro-
technika, a szdritas és tdrolds koriilményei kiilon-kiilon és egyiittesen hatirozzik -
meg. A genetikai tulajdonsdgok és fizikai behatdsok a liszt finomdsszetételére gya-
korolnak hatést. A finomdsszetételben torténd valtozdsok a prébacip6 vagy tomeg-
termék mindségében, térfogatvaltozasiaban nyilvinulnak meg. Hasonlé 4tfedések,
torzitasok tapasztalhaték mds laboratériumi vizsgdld médszerek esetében is. Az 4t-
fedések a vizsgélati adatok informaciéértékét elfedik vagy indokolatlan kévetkezte-
tések levondsara inspirdlhatnak. A vizsgilati médszerek informdaciéértékének meg-
itélésében, az eljardsok szelektalasdban a matematikai statisztikai médszerei koziil
a korrelacio és regresszi6 analizis eljarasai lehetnek segitségiinkre.

A gyakorlatban haszndlatos modszerek adatai a probacipo térfogataval, vagy
LMT-jével kapcsolatba hozva a korrelaciés koefficiens —0;40 és +0,70 kozott inga-
dozik. Hasonlé tag intervallumot taldlunk a kiilénboz8 vizsgalati adatok mér&sza-
mai ko6zott szamolt korrelacional is. A vizsgdlat megismétlésekor mds évjaratbol;
tarolasbdl szirmazo buzatétel lisztjeinél a korrelaciés koeficiensek rapszédikus inga-
dozasai tapasztalhaték. A latszélag érthetetlen ingadozdsok okaira a regresszié-
analizissel lehet fényt deriteni. Az ingadozist a nemlinedris hatisok véletlenszeri
kombinaciéi valtjak ki.

A matematikai statisztikai modszerekkel nyert tapasztalatok alapjan lehetSség
van a lisztmingséget differencialé analizissorozat Osszeallitdsira. A lisztmin8ség
differencialdsandl elGszor a liszttétel (buza) feldolgozasara valé alkalmas — alkal-
matlan voltat kell eldonteni. Megfelelés esetén a probacipé térfogataval szoros kap-
csolatot mutatd jellemzSkbdl kovetkeztethetiink a liszt felhasznalasi értékére.

A javasolt vizsgilati eljaras a differencialas sorrendjében:

1. Valorigrdfos vizsgdlat: A prébacipd térfogatival linearis kapcsolatot mutat.
A moédszerrel az egészséges étkezési €s takarmanybuza megkiilonboziethetd.

2. S6+szervessavtiirG-képesség: a tésztaérlelés sé és szervessavak kiviltotta
tésztaonzisztencia valtozdst modellezi. A 0,05 n ecetsav és 3,6 %-os konyhaséval
késziilt tészta konzisztenciéjé.t penetrométerrel (statikus médszerrel) mérjiik. (A méd-
szer irodalma még nincs kozdlve). A rovid, szakadozd sikérii h8sériilt, tirolasi
hibas lisztek a moddszerrel kizarhatdk a feldolgozasbol A penetrometeres érték a pro-
bacipé térfogataval igen szoros korrelaciot mutat.

* MEVI Szeged
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3. Sikértartalom: az alacsony sikértartalmi lisztek (=28%) kizdrdsara szolgal.
Meg kell azonban jegyezni, a 40% feletti sikértartalom a termék térfogatat rontja,
kever6lisztnek hasznalva igen elényGs lehet.

4. Sikérteriilés: a magas, 12 mm feletti teriilékenységii liszt feldolgozasra alkal-
matlan. Az ilyen lisztet a feldolgozasbdl ki kell zarni. A rovid 1—3 mme-es teriilékeny-
ségli liszt (BL—80) jé gaztartoképesség esetén felhaszndldsra alkalmas.

5. Gdztartoképesség: a liszt bizonyos mennyiségii giztartdsa mellett a gaztartas
idGtartaménak van technoldgiai jelentSsége. A mddszerrel a rossz gaztartéképességii
liszt a feldolgozasbdl kizarhatd. Az egészséges takarmanybiza kizdrasara a modszer
nem alkalmas.

6. A Hagberg-féle esésszdm: az amilolites allapot megallapitasahoz sziikséges,
az alacsony 200 és a magas 500 sec esésszamu lisztek kizarasat szolgélja.

7. Vizfelvevdképesség (centrifugilis) a siitGipari szakemberek véleményét&l
eltérGen a magas (=60%) vizfelvevGképességii liszt eldnytelen, a termék térfogatara
csokkentd hatdst gyakorol. Az intenziv tésztakészitési technologiakndl a vizfelvevs
képesség miiszeres (valorigrafos) meghatarozasa sziikséges.

A vizsgilati mdodszerek korét az étkezési és takarmanybizafajtik gyors meg-

kulonboztetesehez (gélelektroforézis) sziikséges tovabb bdvitenti. '
" A s6+szervessavtiirG-képesség, gaztartoképesség és a v1zfe1vevokepesseg ada-
taibdl a prébacipé térfogata (LMT-je) matematikailag becsiilhetS. A harom fiigget-
Ten véltoz6 adataibdl nyert egyenlettel a prébacipd térfogata 77 %-ban megmagya-
razhaté.

ESTABLISHMENT OF FLOUR QUALITY WITH MATHEMATICAL
STATISTICAL METHODS

Jdnos Miklya

With mathematical, statlsucal methods there is a possibility to set up an analysis series dlfferen-
‘tiating flour quality. In the sequence of differentiation, the peoduceures are: valorigraphy, salt+
Aorganic acid endurance, gluten content, gluten spreading, gas retention, fall number, water adsorp-
tion. With an epuation obtained from data on the salt + organic acid endurance, gas retention and
water uptake, the volume of a test loaf can be explamed in77%. ..

ERMITTLUNG DER MEHLQUALITAT ANHAND
MATHEMATISCH-STATISTISCHER METHODEN

Jdnos Miklya

Mathematisch-statistische Methoden gestatten die Zusammenstellung einer die Mehlqualitit
differenzierenden Analysenserie. Die Priifverfahren in fer Reihenfolge der Differenzierung sind:
valorigraphische Untersuchung, Toleranz fiie Salz+ organische Siuren, Klebergehalt, Kiéber-
spreitung, Gashaltevernogen, Fallziffer, Wasseraufnahmevermodgen. Mit der aus den Daten der
Salz + organische Sdure-Toleranz, des Gashaltevermégens und der Wasseraufnahmefihigkeit erhal-
tenen Gleichung lasst sich das Volumen des Probe-Weckens bis zu 77% erkliren.

OINNPENEJIEHHME KAYECTBA MYKHU MATEMATHUYECKUMHU
CTATUCTUYECKMMM METOJAMH

A. Muxiia

MareMaTHYeCKHE CTATHCTHYECKAE METOABI JAIOT BO3MOXHOCTH pa3paboraTh CepHio anam-
'30B 0 G GEpCHIHAIANA KaYeCTBA MyKH.

IIponecchl BecnenoBanns B nopsake naddepeHunmanmn: BanopArpadgudecknii AHATA3, yCTOH-
9YHBOCTh OPOTHB COJICH H OPraHMYECKHX KHCJIOT, COAEpKaHME KIEHKOBHHBI, BLIXOJ, KICHKOBHHBI,
rasoyznepxaBasmas COOCOOHOCTh, BOMOMOIJIAMAOMAs CIOCOGHOCTE, KO3 GHIMEeHT NacHns. -

C HOMOIURIO YPaBHEHHS, MOIYYEHAOTO HA OCHOBAaHWM JAHHBIX OTHOCHTEILHO YCTOHYMBOBCTH
K COJIAIM H OpPraHMYeCKMM KHCJIOTaM, ra30yiepXHBalomeil CnOoCOGHOCTH H BOHOMOTJalnaromieii
cnocobHOCTH, MOXHO Ha 77% 0OBACHATL 06BEM NPOLHOU OyiKH. .
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A KORSZERU GABONASZARfTAS KERDESEI
DR. HORVATH LAJOS*—DR. HORVATH NYINA*

Korunkat; mint a tudomany és technika forradalmi viltozsinak korat a ter-
mészet torvényszeriiségeinek feltarasa és ezek a technikaba t6rténd atiiltetése jellemzi.
Ez a torekvés hatdrozza meg tulajdonképpen t6bb tudomany fejl6désének menetét,
melyet a szaritdssal foglalkozé tudomény péld4jin keresztiil is kivadloan lehet kovetni.

A szdritas természetben és technikdban egyik leggyakrabban eléfordulé hé- és
anyagdatadési folyamat. A szaritdsi folyamatok gazdaségi és az utébbi idében dko-
némiai jelentGsége is hozzdjarult a szaritds 6nallé tudomdinyos diszciplinava vald
formalodasahoz, amely szervesen kapcesolddik a tudomany olyan fejezeteihez, mint a
hé- és anyagéatadés elmélete, a nedvesség k6t6dési formdinak tanai; a nem megfor-.
dithaté folyamatok termodinamikdja, fizikokémiai mechanika, reofizika stb.

A szaritassal foglalkoz6 tudomaény fejl6désében négy egymadsra épiil fejezetet
lehet megjelolni: elsé — a nedves gaz hidrodinamikéjanak és termodinamikajanak
megteremtése; mdsodik — a széritads kinetikdjdnak és dinamikdjinak vizsgélata,
valamint a folyamat elméleti alapjainak kidolgozasa; harmadik — a sz4ritasi techno-
l6gia tudomanyos alapjainak kidolgozasa; és negyedik — melynek miiszaki feltételei
csupin a kozelmuitban teremtGdtek meg — a szaritds, mint komplex energia- és
anyagatadasi folyamat vizsgélata.

Napjainkban a kutatok és fejlesztSk el6tt az a feladat 4ll; hogy i — hatdsosabb
mobdszereket dolgozzanak ki a vizelvondsra, nagy téljesitményli, gazdasidgosan mii-
k6dS berendezéseket hozzanak Iétre; melyekben adottak a szaritdsi folyamat 6nm-
kod§ ellendrzésének és szabalyozasanak feltételei.

Ezen feladatok megolddsdban nagy jelentGsége van a szaritasi folyamat kisér-
leti és. analitikai vizsgikatanak, szamitasi médszerek tokéletesitésének. Igen fontos,
hogy az elméleti megoldasok a mérnGki gyakorlatban hasznalhat6é szamitasokig,
méretezési eljarasokig lebontva jelenjenek meg a tervez8k, lizemel6k asztalan. A ku-
tatokat hatékonyan segitheti ebben a kisérlet tervezési mddszerek tudatos alkalma-
zasa és a szdritdstechnika bevondsa a kiértékelésnél.

A szaritasi folyamat kinetikdjanak jelenlegi matematikai megfogalmazisit pon-
tositani kell. Ehhez jelentGsen fejleszteni kell, esetleg meg kell valtoztatni eddigi
elképzeléseinket a belsS- és kiils§ energia- és anyagitaddsi mechanizmusrdl a kiilon-
bo6z8 szaritasi mdodszerek esetében. Igy pl. a szakirodalomban nem rég latott nap-
vilagot egy hipotézis nedvességvandorlasra és -elparolgasra kapillaros-pdrusos anya-
gokban — mint amilyen a gabona is, miszerint szritaskor a nedvességvéndorlas az

* Elelmiszeripari Fdiskola, Szeged
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anyagon beliil a g6z diffuizio és a folyadék fazis filmrétegben torténé mozgisanak egy-
idejii fennallasaval valésul meg. A szerzék azt feltételezik, hogy a nedvesség elparol-
gdsa nem csak a meniszkusz feliiletérél torténik, hanem a kapillarisok falan kiala-
kult filmréteg feliiletérdl is a meniszkusz felett. A folyadék fazis mozgésa a kapilla-
ris-pérusos test felillete felé meggyorsul a kapillaris méreteinek csokkenésével és a
kornyezs levegs nedvességtartalmanak novekedésével. A fenti elméletet aldtdmaszt-
jak a radidaktiv indikdtorokkal végzett szaritdsi kisérletek.

A Xiilonb6z8 anyagok szaritasi mechanizmusaroél rendelkezasiinkre 4116 adatok
elemzése bizonyitja szaritidselméletének és technoldgiajanak szerves kapcsolatit.
A szaritasi technol6gia a gyakorlatban testesiti meg a tudomany eredményeit. A sza-
ritasi technolégia alapvetd feladata a raciondlis szaritdsi médszer és ehhez sziikséges
konstrukcié tudomanyosan megalapozott kivilasztasa, valamint a folyamat optima-
lis paramétereinek meghatdrozisa. Csak ilyen médon allithat6 elS jé mindségii szari-
tott termék a berendezés gazdasagos miikddtetésével,

A széritési technolégia tovabbi fejlesztését a molekularis fizika, a feliileti jelen-
ségek fiziko-kémidja, a biokémia és mas hatdr-tudomdnydgak legfrissebb eredmé-
nyeire alapozva kell végezni. Ezzel kapcsolatban meghatdrozo jelentSsége van a ter-
mékek, igy-a gabona, mint a szdritds objektuma, kiilonboz8 tulajdonsdgainak sok-
rétii és behat6 vizsgalatara, tovabba a széritds folyamadn az anyagban lejatsz6dé
bonyolult, komplex jelenségek molekuldris mechanizmusanak eddigieknél mélyebb
feltarasara.

Az elmondottak ismerete lehetdvé teszi a szdritas intenzifikdlasat a kinetikai
.egyiitthatok novelése és a folyamat eddig ismeretlen, 1j hajtéerSinek alkalmazésa t-
~jan. Ha a folyamat hajtéerejének technolégia hatarai vannak (pl. tul nagy nedvesség

gradiens esetében megrepedezik az anyag feliilete), gy a kinematikai egyiitthatok
novelésében még kihasznalatlan lehetSségek rejlenek.

Ismeretes, hogy az anyag nedvességdiffuzios egyiitthatdja (A,,) jelentésen megnd
az anyag h6mérsékletének novelésével.

Ginzburg prof. a biizdra a kovetkez8 emprikus osszefiiggést kapta:

TY
A"'T=A'"°(293)

A, — a fiffuziés egyiitthaté 20 °C-on
n=8+18

Ez adott a buza sziritis el6tti felmelegitésének javaslasdra; amit jelenleg is
alkalmaznak a Szovjetunidban miikod6 recirkuldcids-izotermikus szarit6kban.
A buzat felmelegitve a maximdlisan megengedett h6mérsékletig, a tovabbi szarit4s;
kozel 4lland6 hémérsékleten torténik. Az eldmelegités kovetkeztében a visszavezetési
ciklusok szdma csokkent, amely csokkenti a fajlagos energiaraforditast és javitja a
termék mmoseget

A nem is olyan régi idSkig a szdritast mint makro folyamatot v1zsgéltuk. A sz4-
ritds objektumait folytonos modellként kezeltitk, melyben a kiilonbsz8 fazisokat,
a test térfogatdban egyenletesen eloszlé egynemii kozegként kezeltiik, igy az energia-
és anyagitadasi folyamatok elemzése is a fenomenoldgiai elkepzeleseken alapultak

Jelenleg a molekuléris fizika jelentds elérehaladdsa, valamint 1j fizikai és mecha-
nikai kiilsé hatdsok (infravorés sugdrzds, magneses tér, vibracié stb.) széles korii
ipari alkalmazédsanak lehetSsége célszeriivé teszi a mikrofolyamatok lényegének fel-
tarasét. A szaritis objektimait olyképpen kell vizsgalni, mint a korpuszkularis tSbb-
fazist modellt, melynek fizikai tulajdonsagait a testek molekularis strukturaja, a ned-
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ves anyagot felépitd molekuldk, atomok, ionok koélcsOnhatisa hatdrozza meg.
A széritdsi folyamat ilyen jellegli tanulmanyozésa kiilondsen fontos, ha az anyag
belsejében kialakuld jelenségeket vizsgaljuk mint pl. az anyag széraz vizanak és a
nedvesség kdlcsonhatasat a fazisok hatérfeluletén, vagy pl. a kiillonb6z3 nedvesség-
kotddési formékat stb.

A legfrissebb szovjet és német szaritdssal foglalkozo kutatdsi eredmények ala-
huzz4k a szdritandd anyag kezdeti dllapotdnak és a kiils8 rahatas kezdeti impulzusa-
nak jelent8ségét. Ettdl fiigg ugyanis a nedves anyag reakcidja, a megfelels belsd
mezdk kialakuldsa, melyek meghatarozzék a folyamat intenzitasat.

A fentiekbdl kovetkezik, hogy a nedves gabona jelentSs termolabilitasa és ned-
vességitadasi tehetetlensége miatt fontos a nedves anyagot megfelelGen elGkésziteni
a kezdeti impulzus rahatdsidnak fogadasa®a. Itt van jelentGsége az anyag sziritds
eltti elSkészitésének, megmunkalasanak.

Az utébbi években jelentss VJZSgélatok folynak a vizmolekuldk és az adszorbens
— esetiinkben a gabona szilard vdza — kolcsOnhatdsanak felderitésére. Itt figyelembe
kell venni, hogy szaritas esetén megné a funkcionalis csoportok un. az aktiv adszorp-
ciés kozpontok szdma. Ezt a kdlcsdnkapesolatot elemezve a fazxsok hatarfeliiletén
kialakulé mikrofolyamatok tanulmanyozasat végezhetjik.

Osszegezve: a széritassal foglalkozé tudomanyag jelenlegi 6todik szakaszanak
kibontakozisarél elmondhaté, hogy az eddiginél jelentGsen nagyobb gyakorlati
hatdst, gazdasagosabb szdritdsi modszereket;, berendezéseket a folyamat mélyebb,
komplexebb vizsgilata fogja eredményezni.

Az eddig elmondottakban t6bbszér hangstlyozist nyert, hogy a kutatdsi ered-
ményeket gy kell megfogalmazni, hogy azok a tervezGi-, kivitelezGi-, és iizemeldi
gyakorlatban is érthetGek, alkalmazhatéak legyenek.

A széritdsi tudomdnydg fejlédésct természetesen kovette a SzAritasi technologla
korszeriisodése, ami vonatkozik a gabonaszaritésra is. Itt meg kell azonban jegyezni,
hogy a napjainkig felgyiilemlett kutatési tapasztalat csak igen kis hdnyada nyert meg-
testesiilést a jelenleg iizemeld szaritéberendezésekben. :

A hagyomanyos, tomor, vagy lassan mozgd rétegben torténd gabonaszaritisra
jellemz8 a viszonylag hosszu szaradési id6, a gabonaszemek egyenetlen felmelege-
dése, igy a szdritott termék valtozé mindsége. A szdritasi technologia fejlédésében
nagy lépést jelentett a nyugvoé rétegben torténd szaritasrol vald 4ttérés a pneumatikus
szdritdsra, a vibracids és fluid rétegben torténs szaritdsra, vagy ezek kombimacidira.

Az 4bran lathaté szaritoberendezés mar részben olyan feltételeket teremt a sza-
ritdA sfolyamdn, amelyek figyelembe veszik a nedvességvdndorlds mechanizmusat
a gabonaszem belsejében.

A pneumatikus csGben (5—6 sec alatt) torténik a gabona elémelegitése (25 °C-ig),
ezt koveti a kontakt anyagdtadds a pihentetSben, majd a kézbens§ lehiitési szakasz
a bels8 nedvesség kiegyenlit6désére. Ezen folyamatok megismétlGdnek a 4—35 szori
recirkulacié folyaman.

Az elGbb latott szdritéberendezések egyetlen nagy hitrinya a viszonylag nagy
energiaraforditds, ami napjainkban nem egy utols6é szempont a berendezések kiva-
lasztasanal.

Jelent8sen kisebb fajlagos energ1amutatokkal birnak a fluid szaritok, ahol
alacsonyabb hémérsékletii (100—120 °C) és kisebb mennyiségii szarité kozeget keli
alkalmazni. A bevezetett levegd mennyiségét az adott rétegvastagsagu gabona stabil
fluid Allapotanak fenntartasa hatarozza meg. A gabona fluid rétegben t6rténd szari-
tasanal minden szem a teljes feliiletén keresztiil érintkezik a szarité kozeggel, igy
jelent8sen megnG-a felmelegedés és szaritas sebessége. A folyamat idStartamét azon-
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ban behatarolja a gabona gyors felmelegedése a maximalisan megengedett hémér-
hémérsékletig. Ilyenkor a gabona mingségének megdrzése céljabdl meg kell sziintetni
a tovabbi hébevezetést, ami viszont csokkenti a nedvesség eltavolitisat a gabonabél.
A fluid réteget alkalmazé szdritékban a gabona tulmelegitésének elkeriilése céljabsl
az Ogynevezett oszcilldlé rezsimet valésitjdk meg, mikoris minden szaritdsi zonat;
egy-egy hiitési z6na kovet. A ciklusok szamanak novelése Jelentosen noveli az energna
raforditast.

Tébb -évi kisérleti munkank egy kevésbé ismert és Magyarorszagon még nem
alkalmazott, in. kombinalt sz4ritasi moédszer vizsgélataval foglalkoztunk.

A feltételezés az volt, hogy ha a meleg leveg6vel fluidizalt gabonarétegbe elhe-
lyeziink egy magas hémérsékletii fiitSfeliiletet, akkor a gabonaszemek és a fiits-
feliilet rovid idejii iitkdzése folytdn intenzivebb lesz a szaritsi folyamat. Ezzel egy-
idejiileg jelentSsen csOkkenhet a szdritokdzeg h6mérséklete, ami megakadilyozza a
gabona tilmelegedését és energiamegtakaritishoz vezet. A kidolgozott méddszer
magaba foglalja a konduktiv és konvektiv hdatadas eldnyeinek egyideji megva]o-
sitasat.

A kisérleti munkank soran fo cél volt egy olyan széritasi médszer kidolgozisa,
amellyel megval6sithaté az egy ciklusban tiirténd maximdlis nedvességcsdkkentés
minimdlis energiardforditassal és a gabona mindségének feltétlen megtartdsa mellett.
A fiit6cs6 feliiletének hémérséklete a kisérlet folyaman gyakorlatilag allandé volt
(400—440 °C).

Az elvégzett kisérletek azt bizonyitjak, hogy a konduktiv fiitéfeliilet fluid rétegbe
val6 beépitésével célszerfibb lett a gabonaszemeknek atadott Gsszes h8mennyiség
eloszlisa. A kombinalt h6kozlés eredményeként a hGmennyiség nagyobb része hasz-
naldédott fel a nedvesség elparologtatisara és kisebb része a szemek felmelegitésére.
A kisérletek igazoltdk, hogy a fluid rétegben t6rténé szaritasndl a gabona melege-
dési, és tulmelegedési folyamatat jelentGsen befolydsolja a szaritokozeg hGmérséklete
és a folyamat idGtartama. A konduktiv fiitGfeliilet fluid rétegbe helyezésével és a leve-
g6 hémérsékletének egyidejii csokkentésével 120 °C-rél 70 °C-ra sikeriilt megoldani
a kit{izott feladatot, vagyis megvaldsitani a maximalis nedvességcsokkentést egy
szaritasi ciklusban minimalis energiaraforditassal a gabona min8ségének megtartisa
mellett.

Elemezve a kapott eredményeket azt a kovetkeztetést lehet levonni, hogy a kom-
binalt h6kozlés alkalmazisa a fluid rétegben torténd gabonaszéritisnal a javasolt
paraméterek betartdsa mellett 25 %-kal néveli a nedvességeltavolitast egy ciklus alatt.
A gabona felmelegedése kevésbé intenzifikilodik és a ciklus végére 55 °C-os h8mér -
sékletet ér el — vagyis nem haladja meg a maximalisan megengedett értéket. Az el-
mondottak, a gabona mindségének megtartasat és mintegy 20%-os energiamegtaka-
ritast garantalnak.

Tovabb csokkenthets a szaritds fajlagos energiaigénye a vibrofluid réteg beve-
zetésével. Ez esetben a gabonaréteg fluidizalasat a szArito feliilet vibracidja wtjan
érjiik el. Igy a rétegbe csupan annyi szarité kozeget vezetiink be, amennyi a gabona
felmelegitéséhez és a nedvesség elparologtatasdhoz sziikséges. -

Amennyiben a rétegben meghagyjuk a konduktiv hGatadé felileteket, ugy az
adott modszer a kombinalt szaritas minden elényét magaba foglalja.

Az elmondottak alapjan megallapithatd, hogy a szaritis elméletének és gyakor-
latdnak szoros kapcsolata elGsegiti a szdritdsi tudomdnyag tovabbi fejlodését és
jelent8s haszonnal jir a fontos népgazdaségi feladatok megoldéséban a szaritasi
folyamat hatdsossaginak, gazdasidgossaganak novelesevel és j6 minGségii termékek
el6allitasaval.
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QUESTIONS OF MODERN CEREAL DRYING
Dr. Lajos Horvith—Dr. Nina Horvdth

The organic connection of the theory and technology of drying is presented. Considerable
advances in molecular physics and the introduction of new methods of processing the product to be
dried permit revelation of the microprocesses occurring during drying. A more complex study of the
process allows the planning of more economic, high-performance equipment. The functioning of .
some new equipment suitable for drying is also reported.

DIE FRAGEN DES MODERNEN GETREIDETROCKNENS
Dr. Lajos Horvdth—Dr. Nina Horvdth

Verfasser fiihrt den organischen Zusammenhang der Theorie und Technologie des Trocknens
vor Augen. Der bedeutende Fortschritt der Molekularphysik und die Einfithrung der Bearbeitungs-
methoden des zu trocknenden Produkts ermdglichen eine Aufdeckung der im Laufe des Trocknens
vor sich gehenden Mikroprozesse. Das komplexere Studium des Vorganges macht die Planung
wirtschaftlicherer, hoch leistungsfahiger Einrichtungen méglich. Es wird auch die Funktion einiger,
neue Trockenmethoden anwendenden Einrichtungen geschildert.

BOTTPOCHI COBPEMEHHOWM CVIIIKUW 3EPHOBBIX
JI. Xopsam—H. Xopsam

ABTOp NOKa3BIbAET OPTaHMYECKYIO CBS3b TEODHH H TEXHOJIOTHH CYNIKH. 3HAaUATEJICHOE pa3-
BHTHE MOJIEKYIISIDHOM QM3WKH, a TaKkke BHeOpEHHWE HOBBIX METOHOB MepepabOTKH BHICYIIMBAaEMOK
NpONYKIAM OA0T BO3MOXHOCTH BCKDHITH NPOTEKAIOWIME B XOIE CYIIKH MHKpompomecchl. Bomnee
KOMIUIEKCHOE HCCIEeNOBAaHAE MPOLIECCA CYNIKA OACT BO3MOXHOCTh KOHCTPYHPOBaTh Goiee dddex-
THBHbIE, 60J16€ MOIHBIE YCTaHOBKH. ABTOP 3HAKOMHT C paboToi YCTaHOBKH, IPEMEHSAOIEH HOBLIE
METOIBI CYIIKH. :
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