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jovo évben foldjének termoerejét miutragyaval is fel fogja ja-
vitani és azt az ujfajta vetdmagot fogja elvetni, amit a gaz-
dasagi szaklapok annyira feldiesértek. Elgondolkozott azutian
orvossa avatott fia sorsan és elhatirozta, hogy egyik hazat el-
adja és ennek aran fia orvosi mikodéséhez a sziitkséges mii-
szereket és szakkonyveket is beszerzi.

A példaban a foldmives termeléséhez a koesira rakott esz-
kozok, az orvos termelési munkijahoz a miiszerek és konyvek
alkotjak a sziikséges javak készletét. KEszerint tehat ugy az
anyagi, mint a szellemi termeléshez sziikséges javak készletét
tokének nevezziik. A toke tehat mindsége szerint lehet anyagi
és szellemi toke. Mivel minden termelésben a téke is résztvesz,
ennélfogva a toke a termelés harmadik tényezije.

111. Osszefoglalds. A természetadta nyersanyagok és ter-
mészeti eréknek javakka feldolgozasat vagy alkalmazasat TER-
MELESNEK nevezziik. A termelés fajtai:* az OSTERMELES
(banyaszat, haldszat, vadaszat, novénytermelés és allattenyész
tés), az IPAR, amely a nyersanyagokat feldolgozza, atalakitja,
a KERESKEDELEM, amely a javakat forgalomba hozza, a
SZELLEMI FOGLALKOZASOK, amelyek a tarsadalom mii-
veltségét és altalanos rendjét tartjak fenn és fejlesztik, A ter-
melés tényezoi: a TERMESZET, az EMBERI MUNKA és a
TOKE.

1941, februsr 3. hete.
Gazdasdagi ismeretek.

VI. OSZTALY.

A tanilds anyaga: A bor.
Newvelési cél: A bortermelés okszerti modjanak elsajatitasa.

1. Elokészités. a) Szamonkérés.

b) Célkitilizés. 3 ;

1I. Targyalds. a) A borrol altalaiban. Bornak nevezziik- a
kierjedt szélénedvet. Az érett szolot rendesen szeptember vé-
gén, oktéber elején szedik le. Sziiretkor az érett, ép fiirtoket kii-
lon gyiijtik, mert csak egészséges sz6lobol készithetd jo bor.

A sz6lot régente zsiakokba tették és kadakban labbal ta-
postak, hogy az egyes sz0loszemek szétfakadjanak s a 16 kiesu-
roghasson.. Most a sz0l6 zizasara zizémalmokat hasznalnak,
amellyek foiwoldhengerparbol dllanak. A kozbekeriilé szolosze-
meln sedtayomadnak;de a szoléhiagegészben megmarad. Ha
finomabb bort készitenek, akkor a sz6l6 kocsansidkokivilogat-
Jadoomeptoeg ofAnydara/tesioachort. \Eavaa i nidehog¥nzas (dlyan.
modonsvégedhetds Hog vy aritkddzanvii fodtiiaotaseall) ey il zot b sz
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l6menti, magyaradi, badacsonyl, moorl, SZegSZAT anyi vo-
roshorok hiresek. A tokaji bor vilaghiri magyar kulonleges-
86, azért annak készitését ismertetniink kell.

Tokaﬁlegyalaan (Zemplén vm.) rendesen hosszi, sziraz,
meleg 6sz van, amikor az es6hiany miatt a sz6l6 nem tud meg-
beénészedni, rothadni, de azért egy penész-gomba ellepi a sz6-
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16t, a bogyokon lappang s eléidézi a nemes rothadast. Az ilyen
szOloszem megbarnul, Osszetorped, rancos lesz s aszuszemnek
nevezzilk. Az asziiszem olyan, mint a mazsolaszolo, a viz jorésze
elparolgott beléle s igy cukrosabb, édesebb. J6 években a szo-
lonek a fele megaszalodik. Oktober végén, movember; elején
kezdodik a sziiret. Ha a megaszalodott sz6lot az ép szolovel
egyiitt sajtoljak, akkor szamorodni bort nyernek. Ha pedig az
asziszemeket kiilonvalogatjak s az ép szemekb6l mustot saj-
tolnak s egy gonci hordé mustra (130 liter) 1—2—8—4—-5 puttony
(30 liter) asziszemet tesznek, szétzizzak, kisajtoljak, akkor
asziibort kapunk. Ennek mustja nagyon édes, annyi szolécukor
van benne, hogy az éleszté mem képes mind elerjeszteni, s igy
a kész bor is édes marad. Aszerint, hogy mennyi asziszemmel
készitették 1—-2—3—4—5 puttonyos asziinak nevezik.

e) Pezsgi6félék. A borbol pezsgit is készitenek. Az tjbort
kevés kandiszcukorral keverve lepalackozzak, bedugaszoljak s
a dugot erdsen lekotik. A zart iivegben a bor ujra erjed, de a
szénsav nem tud elillanni, a dugdé nem engedi. Ett6l a szén-
savtdl pezseg a pezsgd. Néhany év milva az erjedés kovetkez
tében keletkezett, apré seprot eltavolitjak, 1jbol izlés szerint
megédesitik s forgalomba hozzidk. A pezsg6 Franciaorszaghol
szarmazott hozzank, de most mar minden jo bort termeléd orszag
ban, igy hazinkban is, gyartjak.

‘A bor szeszes ilal. Hogy alkohol van benne, azt kimutat-
hatjuk. Ha kis lombikban, amelynek dugéjaba hosszabb iiveg-
esovet tesziink, bort forralunk, a es6 végén elszallo gozoket
megeyijthatjuk s raismeriink az alkohol kékes, alig vilagité
]é;n‘g'jé.ra. ’

A bor legnagyobb része viz. Alkoholtartalma kiilonbozé s
részben e szerint osztalyozzak a borokat. Asztali bornak nevez-
zik a 6—10 %-os alkoholtartalmiakat. Pecsenyebor 10-12 %-os,
nehéz fajborok egészen 17 % alkoholt is tartalmazhatnak. Ha
ennél tobb az alkohol, az esak utolagos szeszezéssel keriilhetett
a borba. Azonkiviil van a borban borkdsay, kevés glicerin, néha
még cukor, tovabba izes, illatos anyagok, amelyek részben a
sz0l6b0l szarmaznak, részben az éleszté termékei.

I11. Osszefoglalds. A sz6l6bol sajtoldssal mustot készitenek,
amelyet az éleszté elerjeszt. A kierjedt mustot bornak nevez-
ziikk. A bor szeszes ital, alkoholtartalma 6—12 %, de legfeljebb
17 %-os léhet. Fajtai: fehérbor, virosbor, sillerbor, szamorodni
bor, tokaji asziibor. A borbél késziil a pezsgd.



