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domba. A konzervek készitésének modja nagyjabol megegyezik
azzal, ahogy hazilag szokték eltenni a fozelékféléket. Azonban
4 konzervegyarakban a lezart iivegeket és badogdobozokat még
vizben kifdzik. Forraliskor nugyanis elpusztulnak a karos, rom-
laszto baktériumok, ezért az igy készitett konzervek évekig el-
Allnak.

A konzerveket hiivos helyen tartsuk. Konzerveket készi-
tenek paradiescmbél, apré nborkabol, zoldborsébol kifejtve vagy
&iiivelyben, zoldbabbdl, sargarépabol, karfiolbél sth. Egyes gya-
rak savanyitott kaposztat, paprikasalatat, vegyes salatat (tobb-
féie gyenge zoldség van benne) készitenek. A gombat legin-
kabb kis hordékba teszik el ecetben,

Hazank konzervipara még elmaradt a nyugati allamoké
_mogott, bar ujabban egyre tobb hellyen létesiilnek — kiilonosen
mezogazdasagi kozpentokban — konzervgyarak. A konzerv-
gyartias nagyban eldsegitheti egyes allamok héboris gazdalko-
dasat is, mivel ezek raktarozasiaval évekre elére gondoskodhat-
nak a lakossag — elsGsorban a katonik — megfcl‘elo élelme-
Z6sérol.

b) A paprikaipar. A magyar ember asztala alig kepzel.heto
el paprika mélkiil. Nem is sz6lva a porkoltrol, gulyasrél, papri-
kasrol, amelyeknek egyik féeleme a paprika. Kiilonosen nagy
shirnevii a valodi szegedi paprika, amelyet még kiilfoldiek is
szivesen vasarolnak.

A paprika feldolgozasa a kovetkezoképen torténik. Az érett
.paprikat megszaritjak, majd a paprikadrlékben vagy paprika-
malmokban megérlik. A paprikamalmok székhelye Szeged, de
vannak Kaloesan és ujabban Ersekujvédron is.

A paprika termésének tisztian a falabél 6rolik az édes pap-
rikat. Ha azomban a tevmésfalat dsszedrlik a magvakkal és a
bordakkal is, akkor mar erds paprikat nyernek. Igy megkiilon-.
boztetiink édes mnemes’ paprikiat, rézsapprikat és
szegedi paprikat. Legizletesebb és legdragabb az elsd, legerisebb
£s legolesobb a harmadik. A paprika osztdlyozasit ma mar
kiilon: hatosdgi szerv végzi és ellendrzi., Ezeket az ellendrzott
paprikaféléket zart csomagolasban hozzak for galumba, ra,Jtuk
Glomzar van. A paprika hamisitasat a torvény szigortian biin-
teti. A papriikat téglaporral, megfestett fiirészporral stb. hami-
sitjik. Az élelmiszereket azonban ujabban élelmiszervizsgalé- -
. intézetek oOrzik ellen.

111." Osszefoglalds.

Természeti és gazdasdgi ismeretek.-

VIIL OSZTALY '

A tanitas anyaga: A kender és len feldolgozasm
I. Elékészités. a) Szamonkérés. Az el6zb ordn- tcmult anyag
sumom]\érese i !
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b) Athajlas.

¢) Célkitiizés, :

I1. Tdrgyalas. a) A kender és len feldolgozisa. A kendert.
fektetve, a lent allva folyokban, tavakban dztatjak, Ilyen-
kor a rostck teljesén lefejtheték a szarak fas részétol. Az azta-
tast gondosan végzik. Ha a szarakat tilsokaig adztatjak, akkor
a rostok széjjelszakadoznak. A len aztatisat még meleg vizzel,
gbzzel és vegyi anyagckkal is szoktak végezni.

Kiidztatas utan kovetkezik a szaritas. A sziritast leg-
inkabb napon végzik. Gyarakban azonban a lent tobbnyire
kemencékben, a kendert pedig meleg kamrakban aszaljak. Ki-
szaritds ntan a szarakat egyenldé darabokra torik. Ekkor ki-.
hullanak az osszetort fas részek s a rostok hosszirdnyban fel-
repedeznek. Torésre kézitilclokat és tordgépeket hasznalnak,
(Szemléltetés.) A tordgép rovatkas hengerparokhbel &ll; ezek
korbe forognak s a kozéjiik dugott szarakat egyenletesen apré
szilankokra touik. i

Torés utan kovetkezik a tulajdonképeni tilolas. Tilo-
lasker a rostok kozott levo aprobb fas részeket késhez hasonlé
eszkozokkel tavolitjak el. (Szemléltetés.) E célra a kisgazdak
szmte:n a kézi tilolot hasznaljak. Fnnek a nagy elénye az, hogy

a gyengébb mindségii rostokat sem szaggatja. Az erésebb szali
rostok tilolasdira azonban a legalkalmasabbak a tilolégépek.
(Szemlléltetés.) A tilolt rostokat még gerebenezik, vagyis
kifésiilik. E célra kézieszkozoket vagy pedig gépeket hasz-
nalnak, (Szemléltetés.) A legegyszeriibb gerebenen tébb sorbam
féstiszertien elhelyezett vasszogek vannak elhelyezve. A Trost-
* ececm6ét racsapjak ‘a gerebenre s végighuzzik a fogak kozott.
lgy eltavolitjak a még megmaradt apré fas részeket és az apro-
szalli rostokat; tovabba fésiiléskor széjjelvalasztodnak a hosszi
szalak és parhuzamosan rendezddnek el.

. ¢) A kender- és lenaruk. A kifésiilt rostokbdl ny ujtas-
sal és sodrassal fonalakat keészitiink. (Szemléltetés.) Ha
két vagy tobb fonalat ésszesodornak, akkor cérnat kapnak.
A fonalakbdl vasznat szének. A legfinomabb eérnat és vasz-
nat lenb6l készitik, A kender rostjai durvak. Ezért ebb6l dur-
vabb vasznakat, zsakckat, koteleket és kotozsinegeket készi-
tenek. )

A kender- és lenvisznat fehéritik. A legrégibb idok-
t6l a gyepen vald fehéritést alkalmazzak. Ilyenkor a véasznat -
megnedvesitve a napfényre tesz'k. Ha ezt tobbszor megismét-
lik, a lenvéaszon hoéfehér lesz. A kendervéiszon azonban nem
fehérithet6 meg tokéletesen. A fehérités honapokig is eltarthat.
Olykor klérmésszdl is fehéritenek, ‘ez azonban a viaszon tar-
téssagat esckkenti.

A gyapotnivény (hazija Azsia és Afrika) termésében levé :
szalakbol is készitenek cérnat- és visznakat. (Szemléltetés.)
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Kbbol kijz‘vk a pamutarukat, amelyek olesébbak a len-
ariknal, de kevesebb ideig is tartanak. A lenfonalak kozé is
szonek gyakran pdmutfonaldl\dt A lenrost hesszi (30—40 cm)
és erds, a uunutszal ellenben 16wid (1—4 ¢m) és konnyen
szakad, errél ismerheto fel. A kimosott lenvaszon kemény
tapintasi, hiis és sima. A pamutviszon puha, meleg és meg-
dorzsilve bolyhos.
I11. Osszefoglalds.

MESEDELUTAN.

— Kisebbeknek., —

Igazmondé Janos.

Elt Matyas kiraly idejében egy ‘eldugott kis falucskaban
egy nagyon szegény, de becsiiletes ember, akit tgy hivtak:
Igazmond6 Jamos. Bizony olyan szegény volt, hogy nem akadt
lany a faluban, aki feleségiil ‘ment volna hozza. Fel is tette
magaban, hogy felmegy Budd.'a a kirdlyhoz s elbadja 11(,1\1 a
maga bujat-bajat.

Felvette hat szépen tisztabbik ruhajat, felta,rlsznyazott &
megmaradt falatokbél s nyakaba vette az orsziagot. Heted-
napra virradéra fel is ért a kiralyi palotaba. A szelgak és
test6rz6k nem néztek ki beldle semmi jutalmat, tartoztatas
nélkiil beengedték. Ra is akadt a kirdlyra a legelsé teremben,
illendden meghajtotta magat s eléadta mondokéjat:

— J6l van, Janos — bélintott a végén Matyas kiraly —
lesz gondom rad, ha arra jarok. Hegy is hivjak a falutokat?

— Kalyibapiskoltnak, megkovetem szépen. 4

— Rendben van, fiam. Most pedig menj a konyhdba s a
szakacslannyal tarisznyéztass fel magadnak az utra egy Kis
hamuban siilt pogacsat.

A szakécslany mindjért raallott a kérésre s tévedéshol a
kiraly kaesapecsenyéjét talalta Janos tarisznyajiaba tenni. Sze-
rencsére kint a kapuban megnézte Janos a tarisznyajat. s meg
idejében visszavitte a nem ot illeté pecsenyét.

— Még majd éhes mara,d a felséges kiraly miattam —
mondta a leAnynak.

— Majd siitottem volna masikat a kiralynak! — felelte
vidaman a smakécslamy

No, elbiicstizott Janos, ha mmd,]art nehéz szfvvel is.

Otthon aztan elmeséﬂte hogy jart, mint jart Budavaraban. °

Hej, szornyen firni kezdte cldalat a szomszédoknak Janos sze-
rencsés fogadtatdsa. Kiilonosen Jovare Péter nem tudott nyu-
godni a kivancsisagtol. No, gondolta, most itt az alkalom,



