Klamar Zoltan
SZEGEDI PAPRIKA - HORGOSI PAPRIKA

Téaji kapcsolatok és korzetek kialakuldsa, termesztés

A dolgozatiré - Balint Sandor paprikardl irott monografidja altal inspirdlva —arra
tesz kisérletet, hogy felvazolja az egykori szegedi nagytaj peremével érintkez6 Hor-
gos, Martonos Magyarkanizsa és Adorjan paprikakultirajanak 20. szédzad eleji at-
alakulasat. A vidék kapcsolathalojat és termelési szokasait a nagypolitika atstruk-
turdlta, és a trianoni hatdrok meghtizadsanak kovetkeztében feler§sodtek a
termesztékorzet onallésodasat 6sztonzé tarsadalmi tényezsk.

A vidék lakosséga napjainkban tizenhdrom telepiilésen él. Ezek koziil legnépe-
sebb a kozigazgatési egység névado telepiilése Magyarkanizsa (Okanizsa,
Magyarkanizsa, Stara Kanjiza, Magyarkanizsa / Kanjiza) 10200 lakoséaval. A volt
Csongrad varmegyei falu, Horgos (Horgos) 6325, a Bacs-Bodrog megyei Oromhe-
gyes (Sipossfalva, Kishegyes, TetGhegyes, Uzunovicevo, Tresnjevac) 1868, Kispiac
(Mala Pijaca) 1988, Martonos (Martonos) 2183, Orom (Orom) 1561, Adorjin (Nadrljan,
Adorjan) 1128, Vélgyes (Doline) 516, Ujfalu (Novo Selo) 211, Vojvoda Zimonji¢ (Tlo-
na kertvéros, Zimoni¢) 340, Téthfalu (Totovo Selo) 709, Kishomok (Mali Pesak) 115,
Velebit (Fogadjisten, Velebit) 366 lelket szamlal6 telepiilés.

A paprikatermesztést az egész kozség teriiletén ismerik ugyan, de a taji adottsa-
goknak megfelelGen, csak a bevezet&ben emlitett teleptiléseken foglalkoznak a fii-
szernovénnyel.

A kistaj, a paprikatermesztés szempontjabol részét képezte Szeged vonzaskorze-
tének. Szentmihalytelek és Roszke szoros vérségi kapcsolatban allt Horgos és
Martonos kisparaszti és bérl6 tarsadalmaval.? A kordbban dohanykertészettel fog-
lalkozé réteg,® a vidék lakéi szamara a dohanytermesztés kertészeti ismeretei révén
terjesztette az alapismereteket, ami jol jott a szegedi példa nyoman paprikatermesz-
tés felé forduld kisparaszti rétegeknek.* Igazabol ennek a kultiranak a felfutisa az
ujorszaghatarok meghiizdsaval indult meg. Horgos, Martonos, Magyarkanizsa és
Adorjan paprikatermelése ekkor kezdett ipari méreteket 6lteni.?

! A 2002. évi népszamlalasi adatokat a Szerbiai Statisztikai Hivatal adata alapjin kozoljik. www.
statserb.sr.gov.yu.

? Balint 1962. 121.

3 Lasd Takacs Lajos megallapitdsat a 18. szazadi horgosi dohanykertészkedésrél. Takacs, 1964.
53.

4 Balint 1962. 121. A migraciés adatok vizsgalata inkabb azt latszik igazolni, hogy Szegedrdl
nagyobb tomegben a 19. szdzadban érkeztek lakosok Horgosra. Vo.: Klaméar 1998. 78-94.

5 Balint 1962. 121.; Késa 1981. 176. Az észak-béacskai paprikatermeszték, koztiik Martonos és
Horgos specialistdi az 1920-as években a Dél-Banatba véndoroltak a jobb élet reményében és vitték
magukkal a parikakultirat is. Err6l Kalapis riportkonyvében szamol be. Kalapis 1979. 243.
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A horgosi nagyiizemi termesztést Ordog Istvan kezdte, aki mar 1915-ben 20 hol-
don termelte a fliszernovényt. Kisebb mennyiségben a Bende, Engi, Szant6 és Geletta
csalad is termelt paprikat. Ok fél-fél holdon nevelték a novényt. A felfizott termést
szegedi és roszkei kofak vasaroltak meg. Katona Pal megjegyzi, hogy a helybeli,
tehat horgosi kofdk,* Kis Anna, Nagy Anna és Gelettaék 30 éven at foglalkoztak a
flizott paprika felvasarlasaval és szegedi értékesitésével.” Ha ez valoban igy van,
akkor a horgosi paprikatermesztés a 19. szazad utolsé évtizedében, az 1890-es évek-
ben kezd&dhetett valéjaban. Beszédes Valéria viszont a falu parikakultirajat vizs-
gdalva megallapitja: ,, A horgosi hagyomany szerint roszkei menyecskék , hozték bea
paprikat.” Az idejét is tudjak: 1900-ban a Farkas csalad egyik sarja Roszkérdl né-
siilt, Papp Rozaliat vette feleségiil. A fiatalasszony kezdte el termelni 1ij otthondban
ezt a haszonnévényt. Kezdetben csak egy-két mérést palantaltak, de mivel kifizets-
dott, egyre nagyobb teriiletet , tettek” paprika ala.” ® Az adllamhatarok megvaltozasa
utan a horgosi kofdkat kiszoritotték a piacrol a paprikamalmok tulajdonosai. A
vidéki flszerpaprika termésének felvasarlasat és az 6rolt paprika eladasét sajat
utazoikon keresztiil bonyolitottak. Ord6g Istvannak tobb kereskedelmi utazéja volt,
mig a kisebb kapacitdsti malomtulajdonosok altaldban egy utazéval dolgoztak.® Az
1850-es években kezd6d6 szegedi, Szeged kornyéki paprikatermesztés utan, mint-
egy negyven évvel késébb indult tehat Horgos kornyeken a paprikazas.” 1916-ban
Martonos is bekapcsolédott a termesztésbe."! Ekkor még Ordog Istvan paprxka fel-
vasarlassal is foglalkozott. Horgos és Martonos paprikatermésének 75 %-ét 6 koz-
vetitette Szegedre. 1918-ban a felvasirolt paprikamennyiséget a valtozasok miatt —
id6kozben a szerbek megszalltak a falut —, nem tudta értékesiteni. Ekkor hatérozta
el, hogy paprikamalmot létesit. Szegedre ment, és megvasarolta az 6rl6 berendezést
a Farkas testvérektdl, ami egy 3 parkdves malom volt. 1919 utdn Ordog Istvan ira-
nyitasaval 6rolték a paprikat, hiszen kordbban Szegeden paprikafeldolgoz6 tizem-
ben dolgozott, ezért rendelkezett a szitkséges munkatapasztalattal. Vallalkozoként
tehat meginditotta a horgosi paprika feldolgozasat. A malmot részvénytarsasag tize-
meltette, melynek tagjai voltak: Vas Imre, Ordog Istvan, Fodor Mikl6s, Polya Ferenc,
Petrik Istvan, Kmeti Gyula, és Vas Sindor. 1923-ban Vas Imre felvasarolta a malom
részvényeit, Ordog Istvan kivalt, és létre hozta sajat vallalkozéasat. 1923-t6] miko-
dott Stevan Erdeg, proizvod i trgovina paprike na veliko (Ordog Istvan paprikafel-
dolgozd és nagybani kereskedd) tizeme. A magyarkanizsai Torteli fakeresked6 2 par
kével meginditotta a késébbi Merkuir-féle paprikamalmot. Azutan a termesztés mind
nagyobb aranytva valdsdnak kovetkeztében paprikamalmok sorat helyeztek lizem-
be Horgoson: Molnar Janos 7 par kives malmot, Berényi Armin 5 par kves malmot,

*Vo6.: Beszédes 1995. 71. Lasd még Balint 1959. 144.

7 Vo.: Balint 1962. 122.

® Beszédes 1995. 41.

* Katona Pal kéziratos gytijtése. A Zentai Mizeum kézirattardban, jelzet nélkiil. 1962. Katona Pal
1962-es gyiijtése idején még beszélt Ordog Istvannal. Sajnos arrél nem tesz emlitést, hogy a
malomalapitéval, vagy leszarmazottai egyikével késziilt-e az interja.

19 Vo.: Szilagyi, 2001. 483.

'! Katona Pal kéziratos gyiijtése. A Zentai Mizeum kézirattaraban, jelzet nélkiil. 1962.
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Dénes Mark és Artur 7 par koves malmot.”? A felvésarlo és feldolgozé kapacitasok
1926-27-re kialakultak.”

A falvakban és a varosban a parasztgazdasagok a két habort kozott, és azt meg-
el6z8en is foglalkoztak paprikatermesztéssel, azonban soha nem volt olyan jelentSs
helye a kultiranak a foldmtivelésen beliil, hogy mas novényeket kiszoritson a terme-
lésbél, vagy monokultirava véljon. Adorjanon ,Régebben nem olyan tiil sok papri-
ka vét itten. Azt nem lehet mondani, hogy de milyen sok vét. Mer ugye ez a Szab6
Pista bécsi, aki nagy termel6 vét, no, Sneki vét egy egész lanc paprika. Azutan csak
olyan kisebb darabok, de nem olyan til sok vét.” (Kavai Agoston 1926. Adorjén)
,Hét v6t abba az idbe dohén, paprika, minden. Még répava is vergédtiink. Ugy-
hogy vét 2 hold paprikank is, meg voét 3 hold répénk is elejibe. Mig itthon vétunk
mindnyajan.” (Papp Andras, 1943. Kishomok.) , V6t 10 mérés paprika, dohany 12
mérés. Hun, hogy sikertitt.” (Dob6 Imre, 1908. Magyarkanizsa) , Paprika is, meg
dohény is vét, vot amiko 12 mérés vot.” (Szélpal llona, 1923. Horgos) Az adatkozl6-
inkt6l idézettekbdl nem tiinik ki, de a beszélgetések soran elmondtak, hogy egy év-
ben csak egyféle ipari novényt termesztettek.

Martonoson azt tartjak, hogy a falu el6bb kezdett paprikaval foglalkozni, mint
Horgos. Azt sem értik, hogy az allami paprika feldolgozas k6zpontja miért Horgos
lett. A martonosiak lényegében azt fajlaljak, hogy a szocialista fejlesztések nem az &
falujukba kertiltek. Az 1990-es években harom paprikaszarito és feldolgozé tizem is
épiilt Martonoson, Telek Istvané, Bite Istvané és Hajdin Duskoé. Mindegyik tizem
tobb embert foglalkoztat és a feldolgozas mellett felvasarlassal is foglalkozik. Lénye-
gében a kistdj telepiilésein mindeniitt megtalalhaté a parasztgazdasdgokban a no-
vénykultiira, de csak kampanyszertien foglalkoznak ipari paprikdval. Amennyiben
olyan értesiilésekre tesznek szert, hogy j6 ara lesz a termésnek, akkor sokan termesz-
tenek, vagy ha el6z6 esztendSben j6l fizetett, tobben nekibatorodnak. Munkaigényes
volta miatt kevesen foglalkoztak vele, ugyanis szedéskor sok munkaskéz sziikségel-
tetik, és nem mindig éri meg napszdmosokkal dolgoztatni. Az Osszesegités viszonta
szedéskor azért nem miikodik, mert abban az idében mindenki a sajat termésének a
betakaritdsaval van elfoglalva. Ha keveset sikeriilt els6 osztalytként eladni a fii-
szerpaprikabdl, akkor konnyen elvitte a remélt hasznot. Mindezek ellenére azonban
a vetésteriilet mindig megmarad egy optimalis szinten. Tehét szem eltt tartjak a
gazdasag gabona- és takarmanyigényét. Ennek fliggvényében hatérozzak meg a
paprikédval bevetendd teriilet nagysagat. A vizsgalt szaz év alatt bizonyos valtoza-
sok tapasztalhatok a termesztésben.

A széazad elsé felében a paprikamagot a termesztSk sajat, el6z6 évi terméstikbél
hagytdk meg.”* A magot mostak, valogattdk, széritottak. Februarban, meleg helyi-

12 Balint Sandor a két vildaghdbort kozott az altalunk vizsgalt teriileten az aldbbi malmokat emliti:
Horgos (Fels6bacskai Malom 8 képar, Villanyfeldolgozo Szovetkezet 16, Dénes Testvérek 9, Mol-
nar Janos 6, Merkur Rt. 9, Vass Sandor 10 képar) Martonos (Rosenberg Testvérek 6, Burger Arthutné
8) Magyarkanizsa (Pdsa Janos 2, Losoncz Janos 1, Palotas Janos 3) Adorjan (Bdbinszki 2)” Balint
1962. 123-124.

13 Katona Pél kéziratos gyfijtése. A Zentai Miizeum Kézirattardban, jelzet nélkiil. 1962.

4 Katona Pal két adatkozlGt idéz kézirataban, Bencsik Ferencet és Ordog Istvant. Eletkorukra
vonatkozéan nem kozolt adatokat. Zentai Miizeum kézirattara. Katona Péal 1962-es gyiijtése.
Leltari szam nélkiil.
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ségben a beaztatott magot nedves ruhaval letakarva csiraztattak. A kicsirdzott ma-
gokat eldre elkészitett kerti melegagyakba'® szortak, és a tetejére érett marhatragyat,
vagy kevert marha és disznotragyat, majd homokot szértak. Az agyas tetejét, hogy a
mag koriil a talajt tomoritsék, deszkaval , letapsikoltak.” Utdna meglocsoltik, majd
a palanta novekedése idején folyamatosan ontozték, hét héten keresztiil, addig amig
nem hozott hat levelet. Majusban a megerdsodott palantikat felszedték, és a palan-
talasra elSkészitett foldbe tiltették. A paprika ala a foldet kétszer kellett felszantani.
A kerti agyasbol felszedett palantakat fa rekeszekbe raktak,'® és a szant6foldon tilte-
t6 firévala paldnta gyokerének lyukat készitettek. A lyukakat az tiltetés el6tt belo-
csoltak, majd kapaval foldet hiiztak a palantahoz és az iiltetés végeztével 1jbol belo-
csoltak. Az iiltetést kovetd nyolcadik napon a foldet megujitottak, megkapaltak a
paldantakat, és aldjuk huztdk a foldet. A palantdk helyét ,utallé” gereblyével az
tiltetési teriileten hosszaban és keresztben is meghuiztak."” A kitiltetett palantakat
idGjarastdél fliggben tobbszor meglocsoltak, illetve sziikség esetén potoltak a kisza-
radt novényeket. Egy hold betiltetéséhez, amennyiben egy nap alatt szerettek volna
végezni a munkaval, sziikség volt: 6 locsolora, 6 palantahdnyoéra, 6 tiltetGre.™

A termést — éréstdl fliggGen — augusztus végén kezdték szedni, és kéthetes id6-
szakokra bontva szeptember, oktéber folyamén végezték, mig a dér meg nem csipte
a paprikat."

A 20. szadzad masodik felében Adorjanon a magot buzavetd géppel vetették. Mig
az ezredvégen mar levegls, pneumatikus géppel vetik. A vetéssel egy id6ben, a kert-
ben melegagyat készitettek palantanevelés céljdbol. A paprika ugyanis nagyon érzé-
keny a szarazsagra, és ha kelési idében nem kap elegendé nedvességet, akkor a
gyenge novény elszarad. A hianyosan kelt, vagy elszaradt novények helyére ugyan-
olyan ids palantékat tiltetnek ki. Ez fontos a névekedés és a termés érése szempont-
jabdl is. A paprikasorokba ,,szamérvezetének” hagymat iiltettek, mert az el6bb ki-
bijt és mutatta a sort, ugyanis ha szaraz, cserepes volt a fold, a paprika nagyon
nehezen tudott kibajni.?’

A fiatal novényt haromszor vagy tobbszor megkapaltik, hogy a gyomok ne nyom-
jak el fejlédés kozben. A magvetés/palantalas miivelete valtozott, amennyiben gé-
pesitették, viszont a novény gondozasa ma is hagyoméanyosnak mondhaté. A fiatal
novényt el6szor kézi kapaval kapaljak, majd miutin megersodott tolikapaval,
vagy kuszturaval, I6kapéval végzik a sorok gyomtalanitasat.” A paprika szedése
annyiban valtozott, hogy mig a két hibori kozott fonott kosarakba, ,,garabolyokba”
szedték és utana ontozték zsdkokba, addig napjainkban miianyag zsdkokba szedik,

'* Vo.: Juhasz 1996. 303.

% Vo.: Juhdsz 1996. 303.

7 Vo6.: Fodor 1995. 285.; Juhdsz 1996. 303.

'8 Zentai Muzeum kézirattira, Katona Pél 1962-es gyiijtése. Leltari szam nélkul.

1? Zentai Miizeum kézirattara, Katona Pal 1962-es gyfijtése. Leltari szim nélkil. Vo.: Juhdsz, 1996.
305.

% Turi 1991. 95.

' A tolikapa az ekekapahoz hasonl eszkoz, de emberi erével mikodtethets. Ujabban régi kerék-
parok alkatrészeibGl — kerék, cs6vaz, kormanyszarv - barkacsoljak. Harom kapaja van melyeknek
allithat6 délésszoge és sortavolsaga is. Horgos kornyékén traszibaszinak is mondjak.

2 Vo6.: Juhdsz 1996. 303.
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és azokban szallitjak haza. Altaldban hdrom szedés van: els§, masodik és harma-
dik. A leszedett paprika koziil az els6 szedéskor valogatjak ki a szépeket, amelyeket
kiilon kezelnek, ugyanis ezekbdl nyerik a kovetkezd évi magot. A masodik és a har-
madik szedésbdl a fliszerpaprika alapanyaga lesz. A harmadik szedéskor hegypap-
rikat szednek. Ezek mar kicsik. Lényegében a szedés az elsé fagyokig tart, addig
ugyanis allandéan érleli a névény a paprikat.

A két habora kozott és az 1960-as években még flizték a paprikat.”? A hazaszalli-
tott termést az udvaron hagytak egy-két napot fonnyadni, mert akkor konnyebb volt
utana fizni* A fliz6tik 20-25 centisek voltak. A paprikdkat hdrom sorba rendezték
ela fiizéren, hogy ardnyosan érje Gket a levegé szaradaskor. ,,Szinekre, csurgasokba,
goré oldalara akasztottuk a flizéreket.” De voétak itten az atalsé szomszédunkba,
meg a Szabd Pista bacsinak, ennek vétak ilyen oszlopok leasva. Akkor erre vot ke-
resztiil rakva egy bizonyos gerenda, tet§, hogy arra harom sor cserép rdment, ma
négy sor cserép. Az alatt vét ilyen udvaron, ahun vét hely. Majd gy vét, hogy akko
ugy csinatak mint a dohanyt, csak nem két végivel, hanem egy végre votak folakaszt-
va.” (Kavai Agoston, 1926. Ador]an) Napjainkban mar nem fizik a paprikat, hanem
szedés utdn azonnal értékesitik, mig a magnak hagyottakat lyukacsos, hossz zsak-
ba tomik és felakasztva szaritjak az ereszek alatt.

A szaraz paprikat kupeceknek26 adtakel, akik jirtak a falut. Adorjinon egy pap-
rikamalom volt, a mar korabban emlitett Bibinszki Jeremidsé. ,,Ok daraltak, mert
volt nekik az a koves paprikamalom. Darélt az kukoricat azon. Ugy vét,a faluba 6
latta el a népet daraval. De 6 vergddott kiilon evvel a paprikadaralassal is.” (Kavai
Agoston, 1926. Adorjan) Darélas el6tt a paprikat hasitjak,” szérat eltavolitjak, a
kivalogatott magpaprikdbol a magokat kiilon elteszik. Egyébként a novényt kemen-
cében —ijabban szaritokat épitenek erre a célra — csorgdsre széritjak. A megszaradt
paprikat vagy hasitjak, vagy pedig csippedik, attél fligg6en, hogy nemes édeset,
vagy csipSset 6hajtanak késziteni. Hasitas el6tt meglocsoljak a parikat, hogy az er§
lehasadjon. Ha az eret, a maggal egyiitt eltavolitjak, a késébbi orlemény édes lesz. A
kierezett paprika husat tjra folfiizik és zorgGsre szaritjak. Az eltavolitott paprika-
magot addig mossék, mig az ereje el nem veszik. A mosas tigy tortént, hogy a zsdkok-
ba szedett magot zsdkostdl tették a vizbe és tapostak. Sok vizben, a malmok vizme-
dencéjében mostdk a magot. Mosas utan megszaritottak és a paprika hiisihoz kever-
ték, ugyanis a mag adta meg az drlemény zsirossagat.®® A két habora kozott a
fliszerpaprikat fiizérekben taroltak, és csak a sziikséges mennyiséget Srlették meg.?

Horgoson a 20. szazad masodik felében egy allami tulajdon véllalat foglalkozott
paprikadrléssel, melyet az dllamositott horgosi paprikamalmokbél hoztak létre 1947-

2 Beszédes 1995. 41.

% Vo.: Fodor 1995. 286.

% Hasonld szaritasi modokat ir le RoszkérdSl Juhdsz 1996. 305.

» AdatkozlSim koziil a férfiak a kereskedéssel foglalkozo személyeket egységesen kupecoknak
nevezték, akdr férfirél, vagy nérdl beszéltek. Nyilvanvald, hogy az adorjaniak nem a vésarrél
vasarra jard, nagyjoszag kereskedelemmel foglalkozoknak adtak el paprikajukat. V6.: Kupec és
kofa cimszavak jelentését. Danko 1980. 237., 357. és 237.; Juhasz 1996. 307.

Z Vo.: Balint 1959. 143.

# Zentai Mizeum kézirattara, Katona Pal 1962-es gyiijtése. Leltari szam nélkiil.

» Vo.: Kovacs 1993. 159.
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ben,* mig Martonoson tobb magantulajdonban 1évé paprikamalom miikodik az
ezredfordulé utolsé évtizedében. A tobbi ipari névényhez hasonléan a paprikater-
mesztést is dllamilag népszertsitették az 1960-as években, ugyanis ekkor indult be
a nagytomegi fliszerpaprika export. 1961-ben mar termesztési tanacsokat adtak a
parasztgazddknak a Magyar Sz6 naptardban.® 1964-ben a horgosi paprikagyar,
ugyancsak a Magyar Sz6 naptaraban, Akar-e b6 termést paprikabol? cimmel, részle-
tes termesztési itmutatét tettek kozzé, melyben gyakorlatilag leirtak az addigi ter-
mesztési gyakorlatot. A gyar nem kevesebbet allitott, mint hogy ,,az egyuttmiikodés
megkonnyitése céljabol az élelmiszeripari kutatéintézet paprika osztalyanak szak-
emberei, Csiszar Ferenc, dr. Delevi¢ Branko és Kédrasz Imre tobb évi tapasztalatot
Osszegytijtve, elkészitették a korszer(i paprikatermesztés receptjét.”** A kutatdcso-
portbdl egy nevet ki kell emelniink, nevezetesen Karasz Imréét, aki a horgosi foldbir-
tokos Karész csalad egyenes dgi leszarmazottja, kivalé novénynemesits és a korzet
paprikatermesztésének kitling ismer&ije volt.

Ipari paprikatermesztéssel a szovetkezetek is foglakoztak, az dltaluk bevetett pap-
rikafoldeket harmadabol kiadtak a falubelieknek mitivelésre. Ezért a paprikamennyi-
ségért kapalni kellett a novényt, majd éréskor szedni. Annak érdekében, hogy a
paprika egyszerre érjen, a szévetkezetek vegyszeres kezelést alkalmaztak. Igy pro-
baltak az elhtiz6d6 betakaritési idét leréviditeni. AdatkozlGink azonban a vegysze-
res kezelést nem tartjak jonak, mertszerintiik az ilyen paprika nincs olyan mingsé-
gl, mint az, amelyik természetes éréskor lett szedve. Stilybeli, és minGségi kiilonbség
van a vegyszeres kezeléssel érlelt ésa természetes érésii paprika kozott.
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