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Mikro, UV, héség: mi torténik az élelmi-
szer-csomagolassal?

Fiatal kutatok arra a kérdésre keresték a valaszt,
hogy mi térténhet azokkal a manyag csomagolo6-
anyagokkal, amelyeket a szallitas, illetve a tarolas
soran kulénb6z6 hatasok (UV-fény, mikrohullam,
magas hémérséklet) érnek. Kioldédhatnak-e be-
16lUk az élelmiszerekbe olyan anyagok, amelyek
artalmasak az egészségre? A valasz - egyel6re -
megnyugtato.

A WESSLING Nonprofit Kft. altal az E6tvds Lorand
Tudoméanyegyetemmel kdzésen miikodtetett Elva-
lasztastechnikai Kutaté és Oktaté Laboratériuma
(EKOL) kutatéi a 2016. november 9-én Kecskeméten
megrendezett Elvalasztastudomanyi Vandorgy(ilé-
sen négy poszterrel és egy el6adassal jelentek meg.
Gyergy0szegi Zsofia dijnyertes poszterének a témaja
az élelmiszerrel érintkezd mdanyagokbdl kioldhat6
degradaciés termékek vizsgalata volt.

A kormatografias maddszerrel elvégzett mérések
utan az a kovetkeztetés vonhato6 le, hogy a vizsgalt
miianyagtermékek biztonsagossagat nem érintik
kedvezétlenil a kutatok altal vizsgalt hatasok. Jo hir
tehat, hogy a mlanyagok a vizsgalt behatasok utan
is épp annyira megfelelnek a 10/2011/EK rendeletnek
mint el6tte.

Az élelmiszerekkel kapcsolatba kertl§ mdanyag-cso-
magolasok kioldédasa ugyan egy rendkivil fontos ku-
tatasi tertlet marad a jov8ben is, de egyel6re ugy tlnik,
amiatt nem kell aggédnunk, hogy a szallitas és a tarolas
soran keletkezett esetleges negativ hatasok okan bar-
milyen karos anyag kerlilne a szervezetiinkbe.

A miianyagedények jél birjak a strapat - adta hirll
a Laboratorium.hu tajékoztatasa alapjan a National
Geographic magyarorszagi honlapja is (http://www.
ng.hu/Tudomanv/2016/12/17/A-muanvaqg-csoma-
golasok-iol-biriak-strapat)

Egyre javul a palinka min6ésége

Oriasit javult a palinka minésége - derilt ki tob-
bek ko6zo6tt a szakma és a dontéshozok részvé-
telével december elején szervezett konferencian.
Bajan, a Varoshéaza disztermében megtartott ta-

nacskozason szakemberek tartottak el6adast az
elmult évek pozitiv tapasztalatairadl.

Zsigd Robbert, az élelmiszerlanc-biztonsagért felelés
allamtitkar szerint az egyik legfébb cél, hogy az élel-
miszer-biztonsagi szempontb6l megbizhaté, a cim-
kének megfelel6 ital legyen a poharban. A palinka mi-
ndségi ellendrzése, kulturalt fogyasztasa egy egész
kozOsséget tart dssze.

A NEBIH mérései alapjan a palinka minésége oriasit
fejl6dott az utébbi id6ben, és ez a fejlédés azobta is
tart - mondta Mészaros Kalman, a NEBIH Borasza-
ti és Alkoholos Italok Igazgatosadganak vezetdje. A
2014-ben és 2015-ben végzett tébb mint 300 mérés-
nek csak 6%-a nem volt nem megfeleld.

A konferencian felszolalt még Nagygyoérgy Laszlo,
az élelmiszervizsgélatokkal is foglalkozé fuggetlen,
akkreditalt laboratérium projektmenedzsere, aki a
WESSLING Hungary Kft. minGségi palinka érdeké-
ben végrehajtott fejlesztéseirdl beszélt. A sajat er6-
forrasbol és palyazatok utjan az elmult nyolc évben
lebonyolitott projektek (PALINKAH, KMR-12 projekt)
soran a laborat6rium tébb ezer palinkamintat vizsgalt
meg. Ez alapjan létrehoztak egy tekintélyes adatba-
zist, megvizsgaltak az eredetvédett palinkak nyomon
kovethet6ségének lehet8ségeit, létrehoztak a Palin-
kavédjegy-rendszert.

A konferencia utan a jelenlév6k atvonultak a gyonyo-
r(i bajai f6tér masik oldalara, ugyanis itt nyitottak meg
a Francovilla palinkaszalonjat, ahol a hungarikum ér-
tékesitése mellett a szakemberek ismereteiket, ta-
pasztalatukat is megoszthatjak az érdeklédékkel.

Allergének az ételekben

Allergiat és intoleranciat okozé anyagok a ven-
déglatasban cimmel szervezett konferenciat no-
vember 18-an a Budapesti Gazdasagi Egyetem
vendéglatas tanszéke. A rendezvényen t6bbek
k6zott sz6 esett a nulla hatarértékrél, a fogyasz-
toi igények valtozasarol, valamint a tapérték- és
allergén-osszetevik jelolésének fontossagaral is.
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Dr. Szigeti Tamas Janos a WESSLING Hungary szak-
embere a ,Hogyan mutathatok ki az allergiat és into-
leranciat okoz6é anyagok az élelmiszerekben?” cimi
el6adasaban elmondta, hogy az analitikai modszerek
ma mar egyre kisebb mennyiségli anyagokat is képe-
sek kimutatni, azonban a kdzbeszédben oly gyakran
emlegetett ,nulla tolerancia”, azaz a nulla hatarérték
semmilyen nemkivanatos szennyez6anyag vizsgala-
tdnél nem értelmezhetd.

Az allergéneknél is fontos hangsulyozni, hogy ,mentes
anyag” nem létezik - mondta Szigeti Tamas Janos. A
nagyobb molekulak, fehérjék vizsgalata az ELISA-tesz-
ttel zajlik, amelynek nagy a mérési bizonytalansaga.

A vendéglatasban egész Eurbpa-szerte o6ridsi az
érdeklédés az allergénmentes élelmiszerek irant -
mondta Dr. Niklai Akos, a Magyar Szallodak és Etter-
mek Szovetségének elndke. Eppen ezért lehet el6re
mutatdé modszer a MALDI-TOF technika, amelyet
- tobbek kozott az allergén 6sszetev6k pontosabb
vizsgalatara - a WESSLING laboratériumban mosta-
naban véglegesitenek.

Schreiberné Molnar Erzsébet, OGYEI-OETI Féigaz-
gatésagarodl az élelmiszerek tapértékének, illetve az
allergén 0OsszetevOk jelolési kotelezettségérdl be-
szélt. Ennek kapcséan Zoltai Anna (NEBIH, Vendégla-
tas és Etkeztetés Feliigyeleti Osztaly vezetdje) pedig
elmondta, hogy nem csak a fogyasztéi igények valto-
zasa, hanem az (j kockazatok megjelenése (allergia,
informacios kockazat) is indokoltta tette az Uj szaba-
lyozast. Hangsulyozta, hogy a felel6sség kdzos: az
allam, a véallalkozasok és a fogyasztok egyarant fele-
I6sek az élelmiszerek biztonsagaért.

A Laboratorium.hu és a Laborkaland hirei

Naboratoriumhu

A Laboratorium.hu kozérdekd, tudomanyos és fo-
gyasztévédelmi honlap Konyhakémia rovataban azt
javasolja, hogy az élelmiszer-pazarlas megallitasat
kezdjik rogton a hlit6szekrénynél. A http://laborato-

rium.hu/elelmiszer-pazarlas linken elérhetd cikkben
egy atlagos varosi lakosnak adnak hasznos tanacso-
kat annak érdekében, hogy csdkkenteni tudja az étel-
hulladék mennyiségét.

Miért veszélyesek a cukros dit6k, és mi a helyzet az
energiaitalokkal? Hol készitettek el6sz6r cukrot, és
mikor épiilt fel az els6 cukorgyar? A Laborat6rium,
hu kis cukorhatarozéjabdl kideril az is, hogyan ké-
pes ez a vegyllet ennyi energia tarolasara, és hogy
mi is adja az ,édes s6” izét. (http://laboratorium.hu/
cukorveszelv)

Az antioxidansok szerepiiket tekintve igen kozel all-
nak a tartositoszerekhez, hiszen adagolasukkal a
gyarték az élelmiszerek romlasat akadalyozzak meg,
és ezaltal novelik az eltarthatésagukat. Felhasznala-
suk igen széleskorl az egész élelmiszeripar tertletén,
de a sajat konyhankban is el6szeretettel hasznaljuk
az antioxidansokat, még ha ezt nem is mindig tudjuk.
(http://laboratorium.hu/antioxidansok)

Faraday koraban folytatddik a Laborkaland online ké-
miaverseny. Az internetes vetélked6 két emblematikus
figuraja: Gabi és kutydja, Szimat utaznak a térben és
az id6ében, hogy meg ismerkedhessenek a vilag nagy
tudésaival. Az élelmiszer-biztonségra is fokuszalé on-
line kémiaverseny finaléjat majus 4-én tartjak. Tovabbi
részletek a www.laborkaland.hu honlapon.

A NEBIH hirei

nebih
termofoldtol
az asztalig

A tudoméany korllvesz a Csodak Palota-
jaban

Felmérések szerint az Eurdpai Unidban évente
csaknem oOsszesen 88 millié tonna élelmiszert
dobunk ki, fejenként 173 kilogrammot. A Nemze-
ti Agrargazdasagi Kamara (NAK) egységes unios
Iépéseket suirget, a NEBIH pedig akar 10 szaza-
lékkal szeretné csokkenteni a hiztartasok élelmi-
szer-pazarlasat harom éven belil.

Az Eurépai Parlament (EP) kodrnyezetvédelmi, kéz-
egészséglgyi és élelmiszer-biztonsagi bizottsdga
hamarosan fontos inditvanyt terjeszthet a szervezet
elé. Az élelmiszer-hulladékok mennyiségét 2030-ig a
felével csdkkenteni kivano jelentéstervezet el6készi-
tésében a NAK és az eurdpai agrargazdasagi konfo-
deracié (COPA-COGECA) is részt vett.

A probléma nem csak az élelmiszer- és ételmaradé-
kok pazarlasat foglalja magaban, hanem olyan mas,
értékes er6forrasok, mint a viz, a talaj, munkaorak, az
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energia és egyéb korlatozott er6forrasokét is. Az MTI
korabbi informé&ciéja szerint Magyarorszagon évente
mintegy 1,8 millié tonna élelmiszerhulladék keletkezik,
ennek hozzavetbleg egynegyede a haztartasokban.

Az élelmiszerpazarlas és az erd6tliz megel6zés fon-
tossagardl is sz6l a Csodak Palotajaban tegnap nyilt
id6szaki kiallitas. A nyolc szakmai partner, koztik a
Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH),
koézrem(ikodésével megvaldsitott tarlat a korulottink
lévé vilag tudomanyos kihivasaira, els6sorban a ter-
mészet- és kdrnyezetvédelem f6 témaira fokuszal. ,A
tudomany koriilvesz” cimet viseld interaktiv kiallitas au-
gusztus végéig latogathato.

A Csodak Palotdja a ,Négy évszak tudomanya” te-
matikus kidllitas tavalyi sikerét kovet6en dontott az
Ujabb id6szaki tarlat megnyitasarol. Az évszakok fi-
zikai, kémiai, biolégiai és technoldgiai kapcsolédasai
utan ezuttal hétkdznapi életiink csodaira, a korulot-

tink lévé vilag tudomanyos kihivasaira fokuszalnak a
bemutatott tablok, interaktiv jatékok.

A 20. szlletésnapunkat azzal tnnepeltik, hogy al-
landésitottuk a valtozast a Csodak Palotajaban: a
mar jol ismert jatékteret folyamatosan fejlesztjik, U
kiallitasokkal és tarlatokkal gazdagitjuk, hogy a lato-
gatok jatszva kerllhessen kozel a tudomanyokhoz.”
- mondta el nyitbbeszédében Mizda Katalin, a Cso-
dak Palotja Ugyvezet6 igazgatdja.

A nyolc szakmai szervezet egyittmikodésével létre-
jott kiallitas vizeink, allatvilagunk és az id6jaras-valto-
zas aktudlis kérdései mellett a NEBIH szakterileteit
érinté témakorokkel, az élelmiszerpazarlassal, az er-
détizekkel és a talajvédelemmel is foglalkozik.

LA tarlat megszervezésével az volt a célunk, hogy latha-
téva tegyuk a kérnyezetiink adta kihivasokat, felhivjuk a
figyelmet hétkdznapi életliink csodaira, szembesdljink
sajat felel6sséglinkkel” - fogalmazott dr. Oravecz Mar-
ton, a NEBIH elnéke megnyitdé beszédében.

Oravecz Marton elmondta, hogy a felmérések sze-
rint a kenyérféléknek 24, a készételeknek 18, a tej-
termékeknek pedig a 17 sz4zalékat dobjuk ki. Zsigé
Rébert, a Foldm(ivelésigyi Minisztérium (FM) élelmi-
szerlanc-felugyeletért felels allamtitkara még tavaly
év végén kozolte, hogy az unidés becslések szerint
Magyarorszagon 1,8 millié tonna élelmiszer-hulladék
keletkezik évente, ezeknek t6bb, mint 20 szézaléka,
mintegy 400 000 tonna a héaztartasokban. Egy ma-
gyar kutatds arra hivja fel a figyelmet, hogy szemé-
lyenként évente kozel 46 kilogramm feleslegesé valt
élelmiszert dobunk a szemétbe, ennek visszaszorita-
saval 100 milliard forint érték(i gazdasagi kar és jelen-
t6s mértékli kdrnyezetterhelés lenne megelézhet6.

A NEBIH - kampéanyénak segitségével - 2020-ig 8-10
szazalékkal szeretné csdkkenteni a haztartasok élel-
miszer-pazarlasat.

Az informativ anyagok, kiadvanyok, tablok mellett sza-
mos interaktiv elem is gazdagitja a kidllitast, hogy a
gyerekek - de akar a jatékos kedv( felnéttek is - gya-
korlati tapasztalataik révén sajatithassak el a legfon-
tosabb tudnivalokat. Tesztelhetik példaul, hogy tud-
jak-e, az egyes anyagok (iveg, fém targyak, cellul6z)
mennyi id6 alatt bomlanak le miutan kidobtuk 6ket. A
Maradék nélkil program ,pazarlas-piramisanak” se-
gitségével megismerhetik az élelmiszerpazarlasban
leginkabb érintett termékeket. Emellett a NEBIH erdé-
tliz megel6zésrél szélo Firelife-kalandpalya legérde-
kesebb elemei is szinesiteni a tarlatot, mint példaul a
fabol készult 6rias kirako, a ,célbadobhaté” locsolé6fal,
a jatékos erd6tliz-megeldzési feladatlapok, valamint a
sajat kezlileg 6sszedllithaté tlizraké hely.

»A tudoméany korulvesz” kiéllitAs augusztus végéig
latogathatd.

Ujalmafajtajelolteket mutatottbe a NEBIH

15 Uj, hazai Ultetvényekbdl szarmazd, rezisztens
almafajtat ismerhettek meg szakért6k és al-
makedvel6k a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) januéari alma fajtabemutatojan,
Budapesten. A rendezvényt megnyitd szakmai
kerekasztal beszélgetésen az agazat képviseldi
osztottak meg tapasztalataikat a rezisztens al-
mafajtak jelent6éségér6l és lehet6ségeir6l, majd
»laikus” almakedvel6kkel egyttt érzékszervi bira-
laton értékelték az Uj fajtajelolteket.

Az alma az a kuldnleges gyimadlcsiink, amelyben a
magas taplalkozas-élettani értékek egyutt jelennek
meg a kiemelked6 élvezeti értékekkel. Az alma faj-
tatdjdonsagok fogyasztasi és élvezeti értékérél érzék-
szervi birdlatok soran gy6z6dik meg minden évben a
NEBIH. Ezuttal a hatésag 15, a NEBIH fajtakisérleti
allomasairdl és hazai (ltetvényekb6l szarmazd re-
zisztens almafajtat mutatott be.
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A hazai almatermesztés rendkivil gazdag fajtakinalat-
ra tamaszkodhat. Ebben jelent6s szerep jut az ellenal-
16, Ggynevezett rezisztens almafajtak termesztésének,
ez ma vilagszerte a fajta-el6éllitas leginnovativabb
irAnyzata. Jelent8ségiik, hogy csokkentett vegyszer-
hasznalatot tesznek lehetéveé, tkoldgiai- é€s bio term-
esztésre kulondsen alkalmasak, ezéltal - a kdrnyeze-
tet kevésbé terhel6 technologidk bevezetése mellett
- még egészségesebb gylimdlcs termelését teszik le-
hetévé. A rezisztens almafajtak felhasznalasa igen val-
tozatos: élelmiszeripari alapanyagként tébbek kdzott
bébiétel és gyimdlcslé készill beldlik, de termeszte-
nek friss fogyasztasra alkalmas fajtakat is.

A kerekasztal-beszélgetésen az agazat valameny-
nyi érintettje, nemesitdk, szaporitbanyag-eléallitok és
-forgalmazoék, termel6k, érdékképviseleti szervezetek
és fogyasztok is részt vettek. Széba kerilt tobbek ko-
z0Ott a rezisztens alma szektor jelent6sége és a benne
rejlé lehet6ségek, a piaci igények, de az is, hogy a la-
kossag korében a fajtaismeretet fejleszteni kell.

A szakmai biralok és a ,laikus” almakedvel6k érzék-
szervi biralaton értékelhették a bemutatott 15 0j re-
zisztens almafajta jeldltet. A biralok pontoztak tobbek
k6zott a gyimolcsok szinét, alakjat, huséallomanyat,
illatat és izét. A rezisztens almafajta-ujdonsagok fo-
gyasztasi érétkét j6l mutatja, hogy valamennyi bemu-
tatott fajtajeldlt, minden vizsgalt tulajdonsagra koze-
pesnél jobb atlagértéket ért el a standard fajtakhoz
viszonyitva. Az 6sszesités alapjan a Fujion, az Isaaq,
a Luna, a Smeralda, az Orion, a Red Topaz és a faj-
tanévvel egyelére még nem rendelkezé MR-17 fajta-
jeldlt szerepelt a legjobban.

A fajtajel6ltekre vard tovabbi vizsgalatok varhatéan
jov6re zarulnak le. Pozitiv végeredmény esetén beke-
rilnek a Nemzeti Fajtajegyzékbe. Ezéltal az Eurdpai
Kozosség teljes teriletén forgalmazhatéak, szaporit-
hatéak és telepithet6ek lesznek.

Min&ségi hibakat tart fel a gyorsfagyasz-
tott hasdbburgonyék terméktesztje

A Szupermenta terméktesztsorozat folytatasa-
ként ezuttal 16 gyorsfagyasztott hasabburgonya
komplex vizsgéalatat végezte el a Nemzeti Elelmi-
szerlanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH). A hatoséag la-

boratériumaiban a termékeket élelmiszer-bizton-
sagi és minBségi paraméterek alapjan egyarant
vizsgéaltak. Jeldlési hiba minden terméknél akadt,
harom siultburgonya forgalmazdéjaval szemben
pedig - minBségi problémak miatt - élelmiszer-el-
lenBrzési birsagot szab ki a hatdséag.

Az el6kezelt és fagyasztott silltburgonyak széles
kinalatabol ezuttal 16 gyorsfagyasztott, el@sutott,
izesités nélkili hasabburgonyat vizsgalt a hatésag.
Erdekesség, hogy valamennyi vizsgélt terméket Kkiil-
foldon allitottak eld.

A NEBIH laboratériumaiban szuréprébaszer(ien
végeztek méréseket O6lom és kadmium szennye-
zBanyagra, illetve névényvéddszer-maradékra. Meg-
nyugtatd, hogy minden minta megfelelt a hatarérték-
nek vagy egyaltalan nem tartalmazott kimutathato
mennyiséget ezekbdl az anyagokbal.

A zsirsavOsszetétel vizsgalataval ellenérizték a szak-
emberek, hogy a termékekben valéban a jel6lésen
szerepl6é napraforgéolaj vagy palmaolaj van-e. E té-
ren minden burgonyat rendben talaltak.

A vizsgalt termékeket ,gyorsfagyasztott hasabburgo-
nya” elnevezéssel forgalmazzak, igy min8ség szem-
pontjabdl meg kell felelniiik a Magyar Elelmiszerkényv
el6irasainak is, példaul az Gn. széledarab-tartalomra
és foltos hasab mennyiségére vonatkoz6an. A szé-
ledarabra vonatkozéan folyamatban van a Magyar
Elelmiszerkdényv moédositasa, igy azok mennyiségét
nem vettik figyelembe az értékelésnél. Fontos tud-
ni, hogy ezek az értékek azt is meghatarozzak, mely
min&ségi osztalyba sorolhaté egy termék. Kilenc ha-
sabburgonya csomagolasan nem tintették fel a mi-
ndségi osztalyt, de ezek kézil nyolc az els6 osztaly-
nak felelt meg. Harom terméknél a nagy mennyiség
foltos hasab miatt min6ségi hibat allapitottak meg.
Egy forgalmaz6 alacsonyabb, mig kett§ magasabb
osztalyba sorolta termékét.

A jelélés vizsgalatakor minden hasabburgonyanal akadt
jelélési hiba. Volt olyan termék példaul, amely csoma-
golasanak eliils6 oldalan 1 kg netté témeget jeloltek,
azonban a hatoldalon mar 2,5 kg szerepelt. Hianyos-
sagnak szamitott az is, ha nem volt elkészitési atmu-
tatd. A termékek sétartalma azonban minden esetben
0sszhangban volt a csomagolason szerepl6 értékekkel.
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A jeldlési hianyossdgok mellett megéllapitott min&sé-
gi hiba miatt 3 termék forgalmazéjaval szemben 6sz-
szesen kb. 500 ezer Ft élelmiszer-ellen6rzési birsagot
szabnak ki a NEBIH szakemberei. A tébbi 13 termék
esetében a jeldlési hibak miatt figyelmeztetésben ré-
szesllnek az élelmiszer-vallalkozék.

A termékeket ezuttal is pontoztak laikus és szakért6é
kostolok. A pontozas dsszesitett értékei alapjan elsé
lett a McCain Original hasabburgonyaja. Masodik
legjobbnak a Spar sajatmarkas termékét értékelték,
mig harmadik helyen szintén egy sajatmarkas ter-
mék, a Metré Horeca Select French Fries zart.

Tovabbi informaciok és a részletes vizsgalati ered-
mények elérhet6k a NEBIH Szupermenta termékteszt
oldalan:

http://szupermenta.hu/tanulsaaos-veaet-ert-a-gyors-
fagyasztott-hasabburaonvak-tesztje/

Microwave, UV, heat: what happens to
food packaging?

Young researchers were seeking the answer to
the question of what happens to plastic pack-
aging materials that are exposed to different ef-
fects (UV light, microwaves, high temperature)
during transportation or storage. Can harmful
substances leach into foods? The answer - for
now - is reassuring.

Researchers of the Joint Research and Training Labo-
ratory on Separation (EKOL), operated by WESSLING
Nonprofit Kft. and ELTE together were present at the
Separation Science Meeting held on November 9,
2016, in Kecskemét, with four posters and a lecture.
The topic of Zso6fia Gyergydszegi’'s award-winning
poster was the analysis of degradation products that
can leach from food contact plastic materials.

After measurements performed using chromato-
graphic methods, the conclusion could be drawn
that the effects investigated by the researchers did
not influence adversely the safety of the plastic ma-
terials tested. So the good news is that the plastics
comply with Regulation 10/2011/EC after the expo-
sure as well as they did before them.

Although the migration testing of food contact plas-
tic packaging materials will still remain a very im-
portant ara of research in the future, but for now it
seems that we do not have to worry about harm-
ful substances entering our bodies due to negative
effects suffered during transportation or storage.
Plastic containers are quite resilient - this was also
reported by the Hungarian website of National Geo-
graphic, based on information from Laboratorium.hu
(http://www.ng.hu/rudomany/2016/12/17/A-muan-
yaa-csomaaolasok-jol-birjak-strapat)

Journal of Food Investigation - Vol. 63, 2017 No. 1

Improving palinka quality

There has been a vast improvement in the qual-
ity of palinka - this was revealed, among other
things, at the conference held at the beginning
of December with the participation of the profes-
sion and decision-makers. At the meeting held in
the assembly hall of the City Hall in Baja, presen-
tations were given by the experts about the posi-
tive experiences of recent years.

According to Robert Zsigo, state secretary respon-
sible for food chain safety, one of the main objec-
tives is to ensure that the drink in the glass can be
trusted, from a food safety point of view, and that
it corresponds to the label on the bottle. An entire
community is held together by the quality control
and civilized consumption of palinka.

Based on the measurements of NEBIH, there has
been a vast improvement in palinka quality in re-
cent times, and this improvement is still ongoing
- said Kalman Mészaros, head of NEBIH's Direc-
torate of Winery and Alcoholic Beverages. There
were more than 300 analyses carried out in 2014
and 2015, and the results of only 6% of them were
unsatisfactory.

Also spoke at the conference Laszl6 Nagygyorgy,
project manager of the independent accredited lab-
oratory, also performing food analyses, who talked
about the developments of WESSLING Hungary
Kft., carried out to improve palinka quality. In the
projects completed over the last eight years (PAL-
INKAH, KMR-12 project), relying on their own re-
sources and grants, several thousands of palinka
samples were analyzed. Based on this, a substantial
database was created, the possibilities for tracing
palinkas of protected origin were investigated, and
the Palinka trademark system was established.

After the conference, those present proceeded to
the other side of the beautiful main square of Baja,
where the palinka salon of Francovilla was opened
where, in addition to selling this Hungaricum, ex-
perts can share their knowledge and experience
with interested parties.

Allergens in foods

A conference titled Substances in catering caus-
ing allergies and intolerance was organized on
November 18, by the Institute of Tourism and Ca-
tering of the Budapest Business School. At the
event were discussed, among other things, the
zero limit value, changes in consumer demand,
and also the importance of marking the nutrition-
al value and allergenic ingredients on the labels.
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