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Egyre fontosabb az élelmiszeripar

Hogyan tamogatja a Foldmavelésigyi Minisztéri-
um az élelmiszeripart, mire forditja a NEBIH az
élelmiszer-biztonsagi dijat, melyek a legfrissebb
piaci trendek és kiskereskedelmi tapasztalatok?
A Nemzeti Agrargazdasagi Kamara (NAK) Elelmi-
szer-feldolgozas és -kereskedelem cim({ konfe-
renciajan nem csak ezt tudhatta meg a szakmai
k6zonség, hanem megismerhetett egy rendkiviil
izgalmas Uj projektet is, amelynek célja laborat6-
riumi vizsgalatokkal, valamint tudomanyos kuta-
tomunkaval hozzajarulni a halfogyasztas fellen-
diléséhez.

.Egyre fontosabb szerepet szanunk az élelmiszeripari
érdekek képviseletének, tovabb kizdink példaul az
iparszer(i élelmiszer-el6allitas presztizsének helyreal-
litasaért, valamint azért, hogy az alapvet6 élelmisze-
rek az 5 %-os AFA-kulcs ala essenek” - mondta el
Eder Tamas, a NAK élelmiszeriparért felelés alelndke
a kamara nagy érdekldéssel kisért el6adas-soroza-

tanak legutdbbi, budadrsi allomasan oktéber 24-én.

Laszlovszky Gabor, a Foldmdvelésiigyi Minisztéri-
um Elelmiszer-feldolgozasi Féosztaly vezet6je a mi-
nisztérium 20 pontos akciotervét ismertetve ugyan-
csak az élelmiszeripar tamogatasarol beszélt. Mint
elmondta, a min&ségszabalyozasra, a hatdsagok
fejlesztésére, valamint a vasarloi szemléletformélas-
ra fokuszéalnak, erésitik a NEBIH szerepét, nagyobb
hangsulyt fektetnek az érzékszervi vizsgalatokra, va-
lamint a jogszabadlyi valtozdsokra. Laszlovszky Gabor
kiemelte, hogy mig Ausztriaban a vaséarlok 70 %-nal
els6dleges szempont a védjegy megléte, nalunk alig
ismerik, ezen a terllleten is van még tennivald.

A NEBIH a jov6ben is mindent megtesz az élelmi-
szer-biztonsagért: a tervekben szerepel tébbek ko-
zOtt a budapesti laboratorium-halézat fejlesztése,
iletve a néhany éve megindult, sikeres kommuni-
kacio, a vasarldi tdjékoztatas tovabbvitele, erGsité-
se - tajékoztatta a kdzénséget Dr. Oravecz Marton,
a NEBIH elnoke, aki a szervezet gazdalkodasarol
is szamot adott. EImondta, hogy 2016-ban a 11,76
milliard forintos fellgyeleti dij 10 %-a fejlesztési ke-
retként hasznosult, a fennmaradé kilencven szazalé-

kon pedig a korméanyhivatalok és a NEBIH osztozott
60-40 aranyban. A hivatal munkajaval kapcsolatban
kiemelte, hogy évente 1 milli6 minta érkezik be, és
atlagosan 2 millié vizsgalatot végeznek el 50 telephe-
lyen (A vizsgalatok tébbségét az élelmiszerbiztonsag
szempontjabol rendkivil fontos Trichinella-vizsgala-
tok tették ki. A szerk.).

Ezeknek az intézkedéseknek is kdszdonhet6, hogy a
vasarlék Magyarorszagon tdébbet fogyasztanak, és
egyre bizakodobbak. A Nielsen kutatdsai alapjan az
FMCG-termékek tekintetében Magyarorszag mutat-
ta a negyedik legnagyobb novekedést Eurdpaban
(6,4%). Ahogy arr6l Hajnal Déra, a Nielsen elemzdgje
beszamolt, az élelmiszer-termékeken belll kiugré volt
a ceredlia és a gyumocslevek fogyasztasanak nove-
kedése. A szakember kiemelte még a diszkontlancok
eléretorését, illetve a sajat markas termékek térho-
ditasat. A felmérések szerint, hogy az embereknek
mar kozel fele egészség-tudatosan keresi a kilénféle
termékeket, ami érthetd is annak tikrében, hogy Ma-
gyarorszagon az ételallergiaval, illetve étel-intoleran-
ciaval él6k szama meghaladja a 3 milliot.

A kiskereskedelmi tapasztalatokrél beszamolva Zom-
bory Csilla, a SPAR minfség- és kornyezetiranyitasi
vezetdje elmondta, hogy a vasarloknak az egyik leg-
fontosabb szempont a j6 min6ségd, jél olvashato
cimke. Elsédleges fontossagu mindemellett a termé-
kek nyomon kovethet6sége, amelyre nagy figyelmet
forditanak.

,Jovére immar 6t szazalékos AFA-val vaséarolhatjuk
meg a haltermékeket, ami a remények szerint a hazai
halfogyasztas névekedését eredményezheti - mond-
ta el Dr. Vadasz Sandor, a Nemzeti Agrargazdasagi
Kamara tanacsosa, aki arra is felhivta a figyelmet,
hogy a tengervizek folyamatos elszennyez8désének
hirére felértékel6dik az ellenérzétt édesvizi halte-
nyészteés.

Ehhez adhat tudomanyos alapot az a nemrég indult
kutatdsi program, amely a to6tél az asztalig részle-
tesen feltarja a haltermék mindségét befolyasolo
tényez6ket. A hivatalosan ,Uj kockazatkezelési mo-
dellrendszer fejlesztése a viz- és élelmiszer-bizton-
sag novelése érdekében a haltermékvonalon” cimet
visel6, roviden csak HappyFish-nek nevezett, allami
tamogatasu projektet egy fuggetlen vizsgaldlabora-
térium, a WESSSLING Hungary Kft. vezeti.

Dr. Micsinai Adrienn, a laboratérium projektvezetd-
je elmondta, egyel6re kevés ismerettel rendelkeziink
a halhls minéségét befolyasold vegyiletekrdl, azok
vizben mérhet6 koncentraciojarél, egyaltalan arrdl,
hogy milyen kémiai anyagokkal talalkozhatunk a ha-
lak hisaban: mennyi nehézfémet, gyégyszermarad-
vanyt, névényvédo szert, mikotoxint vagy éppen mik-
romlanyagot tartalmaznak.

A program végrehajtasa soran ellenérzik, milyen al-
lapotok uralkodnak halastavakban, a folyokban. A
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Szent Istvan Egyetemmel kdzdsen élettani és toxiko-
I6giai vizsgalatokat végeznek, megvizsgaljak, hogy
milyen stresszhatas éri a halakat a szallitas soran,
milyen vegyuletek oldédhatnak ki a csomagol6éanya-
gokbdl, és milyen termékfejlesztéseket érdemes el-
végezni a haltermékek jobb piaci pozicionalasa ér-
dekében.

.Erzékelhet6en egyre nagyobb az igény a minéségi
termékekre. A HappyFish projekttel olyan paramé-
tereket hatarozunk meg, amelyek hozzajarulhatnak
egy komplett min8ségrendszer felallitasahoz” - tette
hozz4a Dr. Friedrich Laszl6, a Szent Istvan Egyetem
Elelmiszer-tudomanyi Karanak munkatarsa.

A Foldon jelenleg él6 hétmilliard ember élelmezése
kapcsan egyre fontosabb szerepet kap az akvakulta-
ras haltenyésztés: az Eurépai Uniéban példaul a 6,7
milllié tonnanyi élésulybdél mar 1,3 millié szarmazott
akvakutlrabél. Magyarorszagon is van tennivalé bé-
ven, hiszen mig Portugaliaban évente és fejenként
53, az Uniéban pedig 25 kg halat fogyasztanak az
emberek, addig nalunk ez a szadm mindéssze 4,60 -
mondta el Dr. Micsinai Adrienn.

E_Igelmiszer-biztonségrél a CSR-konferen-
cian

W J

Uj ipari forradalom, a CSR mérhet&sége, az OECD
és a felel6s véllalati magatartas, az 6nellen6rzés
fontossaga, valamint a termodinamika és a fenn-
tarthatésag kapcsolata - tobbek kozott ezekr6l
az izgalmas témakrél is tartottak el6éadasokat a
2017-es CSR Hungary Summit konferencian,
amelyet Cseresnyés Péter, a Nemzetgazdasagi
Minisztérium munkaer@piacért és képzésért fele-
I16s allamtitkara nyitott meg.

Cseresnyés Péter, a képzés fontossagarol, digitalis
kompetencidk szikségérdl beszél az Ipar 4.0 forra-
dalom kapcsan. Kiemeli, hogy mennyire fontos egy
cégen belll egy kidolgozott munkaerd program. A
kormanyzati szinten kidolgoztak az IRINYI tervet,
amely az ipari stratégiat hatarozza meg a kdvetkezé
években.

.Elelmiszer-fogyasztobol élelmiszer allampolgéar”
cimmel tartott el6adast Dr. Kasza Gyula, cimzetes
egyetemi tanar, a NEBIH elndki megbizottja. Beszélt
az élelmiszerlanc folyamatanak ellendrzésérdl, illetve
arrél, hogy milyen fontos a kockazatok kommunika-
cioja, a vallalatok felel6ssége, onellen6rzési hajlan-
désaga. A NEBIH az (j kommunikacios stratégia-
jaban nagyobb hangsulyt fektet a lakossaggal valo
parbeszédre. Ezért tobb, kozérdekl és kozérthetd
honlapot, kiadvanyt hozott létre, folyamatban van az
oktatési programjuk.

A NEBIH azt szeretné, hogy a vallalkozasok a fele-
I6sség kérdéskorében partnerként vegyenek részt.
Ennek érdekében nagyobb hangsulyt kell fektetnitk
az onellen6rzésre, az 6nként feltart hianyossagok pe-
dig pozitivan szerepeljenek a megitélésikben, hogy a
probléma miatt ne fokozédjon tovabb az lzleti vesz-
teség.

A konferencian el6adast tartott az Elelmiszervizsga-
lati Kdzlemények tudomanyos szaklap f6szerkesz-
t6je, WESSLING Hungary Kft. zletfejlesztési igaz-
gatdja: Dr. Szigeti Tamas Janos is, aki ,Egy iparag
fenntarthatdsagi tanulsagai mas ipardg szamara”
cimd el6adasaban a termodinamika térvényein ke-
resztil bemutatta, miért is fontos a fenntarthatésag-
rél beszélni, a cégeknek mind sajat, mind tarsadalmi
szinten a kérdéskorrel foglalkozni.

Takacs Julia, a CSR Hungary ugyvezetd igazgat6-
ja, az EMVFE (Els6 Magyar CSR Egyesilet) elndke
a CSR mérhet6ségérdl tartott eladast. Bemutatta,
hogy minden cégnél temérdek adat keletkezik nap,
mint nap, ezek alapjan mérhet6, hogy hol tartanak a
tarsadalmi felel6sség véllalas szintjén.

Balogh Léaszl6, az OECD Multinacionalis vallalatokra
vonatkoz6 iranyelvek Magyar Nemzeti Kapcsolattartd
Pont (MNKP) elnoke, a Nemzetgazdasagi Minisztéri-
um pénzugypolitikaért felel6s helyettes allamtitkara
,OECD iranyelvek és Magyarorszag” cimmel tartott
el6adast. Az OECD és a felel6s Uzleti magatartas
(RBC) kapcsolatarél beszélt. 1976-t6l léteznek azok
az iranyelvek, melyek mentén a kapcsol6dd orsza-
gok sajat nemzeti szintjikon folytatnak érdekegyez-
tet6 targyalasokat a cégek, lakossag, munkavallalok
€s az orszag vezetése kozott. Figyelemmel kisérik a
nemzetk6zi cégek az adott orszagon belili torvényes
mikddését. Magyarorszag 1994-ben csatlakozott a
rendszerhez. 2017-ben létrehoztak a jogi kereteit is
a Magyar Nemzeti Kapcsolattart6 Pont (MNKP) m-
kodésének.

Dr. Boda Gyorgy, egyetemi docens (Budapesti Cor-
vinus Egyetem, Gazdalkodastudomanyi Kar) ,Az Ipar
4.0 hatasa a munkaer6piacra, az emberi tényez6re”
cimd el6adasaban elmondta, hogy a gazdasagi szer-
kezet &talakuldsa miatt a munkaszervezés a mun-
kavallalok kompetenciajaval kapcsolatban tekintve
az egyes cégeknél szemléletvaltasra van szikség.
Jelenleg olyan digitalizaciés forradalom zajlik, amely
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komoly kihivast jelent a munka vilhganak minden
szerepl6jének. A digitalis atallas tdmogatasa, digi-
talis kompetencia fejlesztése a cégek szamara elke-
rilhetetlen, amelyek a tarsadalmi felel6sségvallalas
keretei kozott akar piaci elényre is szert tehetnek az
oktatasban valé egyittmidkoddéssel.

A kerék UOjrafelfedezése és az élelmiszeripar szo-
cialis felel6sségvéllalasa: fenntarthatd élelmiszer-
termelés vagy a bio-élelmiszerek fenntarthatésaga”
cim( el6adasaban Dr. Némethy Sandor, a Gotebor-
gi Egyetem docense a fenntarthaté mezdgazdasag
rendszerszemléletét mutatta be. Kiemelte a digitalis
technoldgiak bevezetését, elsésorban a térinformati-
kai eszkdzbk hasznossagat a termelésben.

Ujpest szivében megnyilt a WESSLING
Tudéskozpont

A WESSLING Hungary Kft. figgetlen laboratorium
az idén negyed évszazada végzi akkreditalt vizs-
galatait és szaktanacsadasat Magyarorszagon.
Szeptember 29-én Lepsényi Istvan, a Nemzetgaz-
dasagi Minisztérium gazdasagfejlesztésért és
-szabalyozasért felel6s allamtitkara avatta fel U
tudaskozpontjukat, ahol az egyetemekkel, hato-
sagokkal egyuttm(kodve folytatnak majd fontos
kutatdsokat a kornyezetvédelem, az élelmi-
szer-biztonsag és a gyogyszerellen8rzés terile-
tén.

A rendkivil modern, a 21. szazad kivanalmainak
minden tekintetben megfelel6 laboratorium és kuta-
tokdzpont tobb, mint két és fél milliard forintos beru-
hazas keretében épilt meg Ujpest szivében. A ma-
gyarorszagi befektetés fontos mérféldk6nek szamit a
német-magyar gazdasagi és tudomanyos kapcsola-
tok er6sddésében is - hangzott el a szakpolitikusok,
egyetemi vezet6k és német-magyar gazdaséagi szer-
vezetek részvételével zajlé avatd linnepségen.

A WESSLING Tudéskdzpont profiljaba tartoz6 te-
vékenységek mindegyike szorosan kapcsolédik az
Irinyi Terv stratégiai céljainak a megvaldsitasahoz,
egyes kiemelt 4gazatok innovaciés hatterének bizto-
sitdsahoz, legyen sz6 az élelmiszeriparrdl, az egész-
séggazdasagrol, vagy a vegyiparrdl - kdzolte Lepsé-
nyi Istvan.

Hangsulyozta: a WESSLING huszonét éves hazai si-
kere egyben az innovaci6-vezérelt gazdasagra valé
atallas nemzetkozileg is felmutathaté példaja, amely
a tudast6ke gyarapitasara, a kutatas-fejlesztésre
€s innovaciéra tamaszkod6 iparadgaink ndvekedése
szempontjabol kiemelkedd jelent6ségd.

Wintermantel Zsolt, Ujpest polgarmestere arrél be-
szélt, hogy aki egyszer Ujpestre jon, olyan kérnyeze-
tet talal, amelyrél nem szivesen mond le. ,A WESS-
LING Hungary Kft. hosszu éveken keresztil otthonra
talalt Ujpesten, beilleszkedett, szerves részévé valt
mindennapjainknak, életiinknek. Biszkék vagyunk
arra, hogy egy cég lokalpatriotaként hoz dontése-
ket!” - hangsulyozta a polgarmester.

Dr. Erwin Welling, a nemzetk6zi laboratérium halézat
alapitéja ugyancsak rendkivil biszkén szemlélte az
Uj Tudaskdzpontot. ,Nagy 6rommel tolt el, mekko-
ra valtozas tértént azota, hogy Zanathy urral egyiitt
25 évvel ezelétt elinditottuk Budapesten a vallalko-
zast. Most egy olyan csucstechnolégiai épiletet la-
tok, amely minden tekintetben megfelel a j6v6 és az
Ugyfelek igényeinek, valamint a munkavallalék érde-
keinek és a min6ségi kdvetelményeknek egyarant” -
mondta el Welling Ur.

A WESSLING Tudaskdzpont Unnepélyes alapk6-
letételét egy évvel ezel6tt, 2016 marcius 23-an tar-
tottak, amikor a vallalat vezetése hitet tett amellett:
a széleskorl tudomanyos és kutatds-fejlesztési te-
vékenységukkel fontos szerepet kivannak jatszani a
fenntarthat6 fejlédésben és a tarsadalmi felel§sség-
vallalasban - mondta Dr. Zanathy Laszl6, a WESS-
LING Hungary Kft. tgyvezetd igazgatdja.

A WESSLING Tudaskdzpont ma valéban lehetdvé
teszi, hogy munkatarsainkkal, szakért6inkkel és a
velink egyittmdkods, segité egyetemekkel, allami
ellen6rz6 és tdmogatd szervezetekkel, kutatas-fej-
lesztési programokkal kézdsen mindezeket a célokat
megvalésitsuk - mondta el Zanathy Laszlé, hozzaté-
ve, hogy az (j tudaskézpontban a kovetkez6 évek-
ben tovabbi 100 munkahely létesitését tervezik.

A WESSLING Hungary Kft. akkreditalt laboratériumi
vizsgalatai mellett mar az elmult években is kiterjedt
kutatasi tevékenységet folytatott. A legjelentésebb
magyar egyetemekkel (ELTE, Corvinus, SZIE) tdbbek
kozott az eredetvédett palinkak eléallitasat és nyo-
mon kovetési rendszerét, gyimaolcsfajra optimalizalt
leparlas szabalyoz6 berendezést, a mangalica gen-
om részletes felmérését, mikotoxinok vizsgalatat,
valamint a halhldsbdl készilt termékek mindségét
befolyasolo tényez6ket kutattak, kutatjak a laborato-
riumban.
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Magyar laboratérium nyitott projektirodat
Szerbidban

Uj perspektivat jelent a vallalatcsoport életében,
hogy az Ujvidéki cégbir6sdg bejegyezte a WESS-
LING Szerbia véllalatot. Mindez rendkiviul fontos
mérfoldké a cégcsoport torténetében, hiszen ez-
zel a lIépéssel még stabilabba valik jelenlétink a
Kozép-Eurdpai és a balkani térségben.

A szerbiai projektiroda Iétrehozaséval az egész régio
szdméra is nagy jelent8séggel bird, hataron atnyulé
programok valésulnak meg a koérnyezetvédelem, a
mez8gazdasag és az élelmiszer-biztonsag teriletén.
Az egyik ilyen projekt a nemzetkdzi vizek vizsgélata,
a folyok tisztan tartasa, amely cél teljes mértékben
megfelel az Eurdpai Uni6 elvarasainak.

Az Uj projektiroda rendkivil szorosan egyittmkodik
a szerb és magyar egyetemekkel, az allami szervekkel
és a minisztériumokkal, illetve a kilonb6z6 szakmai
szervezetekkel. A WESSLING Szerbia vezet6je Koci
Anna, aki tobb, mint 20 éves szakmai tapasztalattal
és helyismerettel rendelkezik, hiszen a Vajdasadgban
szlletett, és jelenleg is ott is él. A projektiroda egyben
mintaatvevd hely is, amelyeket egyelére Budapestre,
illetve mas WESSLING-laboratériumokba szallitanak,
am atervek szerint hamarosan laborat6rium is létesul
majd Ujvidéken.

A Laboratorium.hu hirei:
Kisusti vagy tornyos: melyik ajobb?

Azt is kérdezhetnénk: kétszer vagy egyszer lepéa-
rolt palinkat fogyasszunk inkabb? A valasz ez-
uttal nem a fogyasztoktol és nem is a gyartoktol
érkezik, hanem egy fliggetlen vizsgalélaboratori-
umbdl, mégpedig tobb ezer palinkamérés alapjan.

A cikkben mindenekel6tt tisztazzak, hogy milyen té-
nyez6k befolydsoljak a palinkaba bekeril6, a gyu-
molcsfajra jellemzé fontos komponenseket, azaz a
vezéraromakat, majd kiemelik a deflegméacio (a cefre
folyadékelegyének szakaszos leparlasa) fontossagat.

JAltalaban elmondhatd, hogy intenziv illatd és iz,
tehat a vezéraromakat megfelel6 koncentraciéban
tartalmazo palinkak akkor készithetdk, ha a leparlas
soran nem tllsagosan er6teljes a deflegmacié mér-
téke, mert ilyenkor csak az alkoholkihozatal lesz ki-
vald, de a palinkdba kevesebb kerill a fontos aroma
komponensekbdl” - olvashat6 a cikkben, amely a
www.laboratorium.hu portélon a Pélinka a lombikban
elnevezésl rovatban jelent meg nemrég.

Szazezer embert ért el a tudomany

A Csodak Palotajaban (CSOPA) szazezer latoga-
t6 tekintette meg a napokban zarulé A tudoméany
koriulvesz cim( id6szaki tarlatot az elmult nyolc
hoénap alatt. A most véget ért kiallitas olyan, mind-
annyiunkat érint6 kérdéseket jart korbe, mint az
élelmiszer-pazarlas, az erdétizek, illetve a vize-
ink vizsgalatanak fontossaga.

A CSOPA hét partnerrel dolgozott egyitt: a kialliths
gerincét a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
(NEBIH) élelmiszer-pazarlassal, erd6tiizekkel és ta-
lajvédelemmel kapcsolatos szakmai programjai ad-
tak: informéaciés tablokon, kisfiimeken és interaktiv
eszkozokon keresztil mutattak be az élelmiszer-pa-
zarlassal kapcsolatos tudnivalokat, megoldasokat
kinalva a problémakor kezelésére. A felels tlizgyuj-
tds és az erd6jaras szabdlyai mellett a talajvédelmi
részbél az is kidertlt, mennyi id6 alatt bomlanak le a
haztartasban keletkezd hulladékok.

A WESSLING laboratérium Laborkaland internetes
kémiaversenye tobb alkalommal is kiallitott tablokat a
CSOPA-ban. A legels6, Szélling6z6 tudomany elne-
vezésd tarlaton a tablék, interaktiv elemek a ho és jég
vildgat mutattdk be. A tavaszi, Rigyez6 tudomany
kiallitAson a Laborkaland szervez6i arra hivték fel a
figyelmet, hogy a viragok, névények indikatorként
is kittin6en mdkoédnek. A szirethez kapcsolédéan a
Laborkaland Online a palinkakkal, a palinka vizsgala-
taval foglalkozott, a tabldbo6l kiderdlt, miért veszélyes
a metilalkohol a palinkaban, és milyen médon lehet a
metanol-képz6dést csokkenteni.

A NEBIH hirei

Megujult a NEBIH debrecenilaboratériuma

, n
nébih
terméfoldtél
az asztalig

Megujult a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hi-
vatal (NEBIH) debreceni allategészségiigyi diag-
nosztikai laboratériuma, amelynek Uj, fokozott
bioldgiai biztonsagot is kielégitd, molekularis bio-
lI6giai részlegét mintegy 110 millié forintbdl alaki-
tottak ki.

Zsigd Robert a laboratérium vizsgalati bemutatéval
egybekotott bejarasakor elmondta: a minta beérke-
zésétdl a vizsgalati eredmény kinyomtatasaig mint-
egy Ot o6ra telik el, ami eurépai viszonylatban is ki-
emelked6 eredménynek szamit.
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A megujult debreceni laboratérium a legnagyobb
kockazatunak itélt ukran és roman hatar melletti te-
riletekrél beérkezé mintak esetében 24-36 Orara ro-
viditi le a vaddiszné kilovése, vagy az elhullott allat
megtalalasa és a parazitoldgiai vizsgalati eredmény
kiadasa kozti id6t, ami remélhet6leg az elkdvetkezd
id6szakban is biztositja az 4llatbetegségek feltartoz-
tatdsat hazank hatarainal - ismertette.

A NEBIH Magyarorszagon egyediilallé, komplex la-
boratériumi haldzattal rendelkezik, amelyet folyama-
tosan fejlesztenek. Az élelmiszerlanc-felugyeleti dij
10 szazalékat kotelez8en fejlesztésre forditjak, ami
az épiletek korszerisitése mellett a legmodernebb
miszerek beszerzését is lehetévé teszi.

A NEBIH allategészségiigyi diagnosztikai laboratéri-
umaiban 2016-ban 6sszesen 65 ezer vizsgalati meg-
rendelést iktattak, ebb6l 19 ezret Debrecenben. Ez
csaknem egymillié - els6sorban parazitoldgiai (Tri-
chinella spiralis) vizsgalatra utalt - minta ellenérzését
jelentette. 2016-ban Debrecenben mintegy 250 ezer
mintabdl 500-550 ezer vizsgalati eredmény sziletett.

Szamos hibat tart fel a NEBIH a halru-
dacskak tesztje soran

30 kulénb6zé halrudacskat ellen6rzott Szuper-
menta terméktesztién a Nemzeti Elelmiszer-
lanc-biztonsagi Hivatal (NEBIH). A konyhakész
termékeket a szakemberek hatdsagi, laboratori-
umi és kedveltségi vizsgalatoknak is alavetették.
Laboratériumban mérték meg - tobbek koézt - a
halrudak fehérje- és soétartalmat, valamint a ne-
hézfém szennyez6k el6fordulasat. Valamennyi ter-
mék megfelelt az élelmiszerbiztonsagi kdvetelmé-
nyeknek, azonban egyéb hianyossagokat feltart a
vizsgéalat. A nem élelmiszerbiztonsagi kifogasok
miatt 6sszesen 15 termékkel kapcsolatban indult
hatésagi eljaras. Sulyosabb jel6lési hibak miatt 12
terméknél élelmiszer-ellen6rzési birsag kiszaba-
sara is sor kerul.

A halrudak a kisebb gyermekek kérében is nagy
népszerliségnek érvendenek, igy a NEBIH legajabb

Szupermenta terméktesztjen most kiemelt figyelmet
szentelt ennek az élelmiszercsoportnak. A gyorsfa-
gyasztott, panirozott, el6sutott halrudacskakon mi-
néségi és biztonsagi vizsgélatokat egyarant végez-
tek a hivatal munkatarsai. A 30 termék fehérje- és
sotartalma mellett vizsgéltak a nehézfém szennyez6k
mennyiségét is. Elvégezték tovabb4 a halfajok azo-
nositasat és ezuttal sem maradt el a termékek jelolé-
sének ellenérzése sem.

A nehézfémtartalom egyik halrudacska esetében sem
haladta meg ajogszabaly altal megengedett hatarérté-
ket, ahogyan a azok soétartalma is megfelelt a jeldlésen
feltiintetett értéknek. Két termék esetében azonban a
jeléltnél alacsonyabb fehérjetartalmat mutatott ki a la-
boratériumi vizsgélat. Egyes készitmények jeldlésével
kapcsolatban tovabbi kifogasok is felmertltek.

A halrudak esetében Ilényeges tulajdonsag, hogy
milyen halalapanyagbol allitjak el6 azokat. A termé-
kek nagyobb részét halfiléb6l készitik, de sok olyan
termék is talalhaté a piaci kinalatban, amelyek alap-
ja apritott vagy daralt halhus, illetve halhls-pép. Ha
a halrudacska nem filéalapanyagbdl késziilt, arrél a
vasarlot atermék megnevezésében egyértelm(ien ta-
jékoztatni kell. Sulyos hibanak szamit, ha ez a meg-
nevezés nem megfeleld vagy hianyos.

A kisebb hidnyossagok kdzott a tapértékjeldléssel és
az adalékanyagok pontatlan megjelenitésével kap-
csolatos nem-megfelel6ségek szerepeltek.

A halfaj feltiintetése a halat 6sszetevéként tartalma-
z0, feldolgozott termékek esetében nem kotelez6, a
vizsgalt 30 halrudacska tobbségénél mégis feltiin-
tették a halfaj nevét. A szakemberek 13 terméknél
tudtak elvégezni a fajazonossagi vizsgalatot, és egy
esetben talaltak eltérést a jelolt, illetve a laboratérium
altal megallapitott faj kozott. A csomagolason jelzett
.chilei sziurke t6kehal” (Merluccius gayi) helyett a la-
boratériumi vizsgélat ,észak-csendes-6ceani hekk”
(Merluccius productus) halfilétartalmat allapitott meg.

Mind a 30 vizsgalt halrudacska biztonsagosnak bizo-
nyult, de az egyéb hianyossagok miatt dsszesen 15
termékkel kapcsolatban indult hatésagi eljaras. A
NEBIH a vallalkozasokat 3 esetben figyelmeztetés-

Elelmiszervizsgalati kézlemények - 2017. LXIIl. évf. 4. szam



ben részesitette, és kotelezte a hibak kijavitasara. F6-
ként a sulyosabb jel6lési hibak miatt 12 terméknél
kerllt sor élelmiszer-ellen6rzési birsag kiszabasara
is, mintegy 600.000 Ft értékben.

A kedveltségi vizsgalaton ezduttal is laikus és szakér-
t6 kostolok vettek részt, akik a termékek izét, alloma-
nyat, illatat, valamint kiils6 megjelenését értékeltek. A
pontszamok alapjan els6 helyen a COOP halfilérudak,
masodikként a Tesco halrudak, mig harmadik helyen
a Gran Maré halrudacskak elnevezést termék végzett.

Tovabbi informéaciok és a részletes vizsgalati ered-
mények elérhet6k a NEBIH Szupermenta termékteszt
oldalan, www.szupermenta.hu.

Tobb szazan latogattak el a NEBIH labo-
ratoriumaiba a Kutatdok Ejszakajan

Tobb szazan latogattak el a Kutatok Ejszakajanak
a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal
(NEBIH) laboratériumaiban megrendezett prog-
ramjaira 2017 szeptemberében. Az Eurépai Unio
Bizottsaga altal Gtjara inditott rendezvényhez Ma-
gyarorszagon idén tdbb mint 30 varos csatlako-
zott, 6sszesen mintegy 2000 tudomanyos kezde-
ményezéssel. Az egyes helyszineken minden
korosztaly interaktiv, szoérakoztaté6 formaban
nyert bepillantast az innovacio viladgaba.

2017. szeptember 29-én a NEBIH 8 élelmiszer-labo-
ratériuma csatlakozott a Kutatok Ejszakaja elneve-
zésli eurdpai programsorozathoz, amelynek célja a
kutatas, fejlesztés fontossaganak tarsadalmi szintd
elismertetése, valamint a kutat6i életpalya bemuta-
tasa. A hatésadg budapesti, kaposvéri, székesfehér-
vari, veszprémi, debreceni és kecskeméti regionalis
kutatébazisain néhany oOra alatt tobb szdzan kisérték
figyelemmel a valtozatos téméaju el6adasokat. A leg-
népszerlbbnek valamennyi helyszinen az interaktiv
kisérletek és gyakorlati bemutaték bizonyultak.

A minden korosztadlyt megmozgaté tudomanyos
el6adasok sordban sz6 esett egyebek kozt a GMO-k
jovejérdl és kutatasuk iranyairdl, az antibiotikumokroél

€s az immunanalitikarél. A hallgatésag megismerked-
hetett a mikrobiologia és a radiolégia szamos érde-
kességével, emellett ,teritékre kerult” az izek, illatok,
szinek, valamint a lagositas, az izotépok és a zsirok
szerepe az élelmiszerlancban.

A NEBIH idei innovaciés program-egyiittesének
emlékezetes mozzanata volt az a spektrofotomet-
rias latvanyossagok bemutatdja, amelynek soran
baktériumok, penészek megfestett készitményeit
szemléltették, illetve a folyékony nitrogénnel végez-
tek kisérleteket. Az érdekl6d6k szivesen vettek részt
a kilénb6z6 mikroszképos, pipettas és érzékszervi
vizsgalatokban. A pozitiv tapasztalatok és az év-
rél-évre ndvekvd érdeklédés alapjan a NEBIH labora-
tériumai jovére is nyitott kapukkal varjak a tudomany
kedvel6it a 2018. évi Kutatok Ejszakajan.

Chips-teszt: vegyes eredménnyel zartak
a ropogtatnivalok

Legujabb terméktesztjén 10 sajtos chipset elle-
nérzott a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hi-
vatal (NEBIH). A szakemberek laboratoriumban
vizsgaltdk a chipsek glutaminsav-, transz-zsir-
sav-, akrilamid-, zsir- és sétartalmat. Az akrilamid
figyelmeztet§ szintjét meghalad6é értékek miatt
két vallalkozasnak felul kellett vizsgéalnia terméke
el6allitasi folyamatat. Jelolési hiAnyossagok miatt
pedig a hatésag figyelmeztetésben részesit tdbb
vallalkozo6t és kotelezi 6ket a hibak kijavitasara.

A Szupermenta terméktesztjeinek folytatasaként a
gyerekek és a feln6ttek egyik kedvenc ragcsalniva-
I6jat, a chipseket, azon belll is a sajtos izesitéslieket
hasonlitotta 6ssze a NEBIH. Osszesen 10 kiilonb6z6
markaju terméket ellen6riztek a szakemberek. A la-
boratériumban az élelmiszerbiztonsagi és minéségi
szempontbdél fontos paramétereket is megmérték,
vagyis a glutaminsav-, transz-zsirsav,- akrilamid-tar-
talmat, tovabba vizsgaltak a zsir-, és sotartalmat is.

A glutaminsav-tartalomra - amely az izek intenzitaséa-
ban jatszik szerepet - jogszabalyban meghatarozott
hatéarérték vonatkozik (legfeljebb 10 g/kg a megen-
gedett érték). Mivel az ellenérzétt 10 termékbdl 9-nél
hasznéalnak mesterséges izfokozot, igy a laboratérium-
ban ellen6rizték ennek megfeleléségét. A vizsgalatok
alapjan bebizonyosodott, hogy a sajtos chipsekben
mért glutaminsav-tartalom (2,9 g/kg - 5,8 g/kg) j6val a
jogszabaly altal el6irt hatarérték alatt van.

Az élelmiszerekben talalhaté transzzsirsavak meg-
engedhetd mennyiségét szintén jogszabdly ira el6.
Az ellendrzott chipsek e tekintetben is megfelel6nek
bizonyultak.

Az akrilamid szamos élelmiszerben el6forduld szer-

ves szennyezBanyag, amely altalaban olyan élelmi-
szerekben keletkezik, amelyek egyutt tartalmaznak
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szénhidratokat, aszparagint és aszparaginsavat, és
azokat magas héfokon (>150°C) kezelik. Maga a
vegyllet egy Maillard tipust reakcioban keletkez6,
nem kivanatos atalakulasi termék. Az Eurdpai Unio-
ban akrilamidra egyel6re nem vonatkozik hatéarérték,
de az el6allitoknak térekedniik kell az akrilamidszint
csOkkentésére. A chipsek laboratériumi vizsgalata-
nak eredménye két terméknél a figyelmeztetd szint-
nél magasabb értéket mutatott. A NEBIH azonnal
értesitette a felel6s vallalkozdkat a problémarol, akik
intézkedtek a gyartasi folyamat, illetve a technol6giai
probléma javitdsa kapcsan.

A hat6sagi ellen6rzés soran a tapértékjeldlésen sze-
replé zsir- és soétartalom mennyiségét is vizsgaltak,
hogy annak értéke megfelel-e a termékben megtalal-
hat6 tényleges mennyiségnek. Soétartalom tekinteté-
ben minden termék megfelelt a csomagolason feltiin-
tetettnek. A laboratériumi mérések egy chipsnél
magasabb zsirtartalmat mutattak a tapértéktablazat-
ban feltiintetett értéknél, ami miatt a hatésag figyel-
meztetésben részesitette a vallalkozast, amely kote-
les felllvizsgalni termékét és annak jeltlését.

Természetesen a chipsek jeldlését is vizsgaltak a NEBIH
szakemberei. T6ébb terméknél hibas volt a tapérték és
az 6sszetevik feltiintetése. Az ellen6rzott 10 chips kozdl
Osszesen 6-nal talaltak valamilyen jel6lési hianyossagot,
ami miatt a hivatal a vallalkozasokat figyelmeztetésben
részesitette, és kotelezte a hibak kijavitasara.

A Szupermenta tesztsorozat hagyomanyainak meg-
feleléen a kedveltségi teszt sem maradhatott el. A
késtolas soran laikus és szakértd kostolék pontoz-
tak a termékek izét, kilsé megjelenését, allomanyat,
illatat és szinét, kialakitva ezzel a sajtos chipsek
rangsorat. A kedveltségi teszt eredménye alapjan
megéallapithaté, hogy a sajtos burgonyachipsek a va-
rakozashoz képest alul teljesitettek.

Els6 lett a Lay’s Sajtos iz(i burgonyachips, masodik a

Pringles Sajtos izesitésl snack, mig harmadik helyen
a Chio Sajtos burgonyachips végzett.

Tovabbi informaciok és a részletes vizsgalati ered-

mények elérhet6k a NEBIH Szupermenta termékteszt
oldalan.
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Increasing importance of the food in-
dustry

How does the Ministry of Agriculture support
the food industry, what does NEBIH do with
the food safety tax, what are the latest market
trends and retail experiences? These were not
the only things the professional audience could
learn about at the conference of the Hungarian
Chamber of Agriculture (NAK) titled Food Pro-
cessing and Trade, but they could also get to
know a very exciting new project aimed at con-
tributing to a boom in fish consumption with
laboratory analyses and scientific research.

.Representing the interests of the food industry
should play a more important role, for example, we
continue to fight to restore the prestige of industrial
food production, and for basic foods to have a VAT
of 5% - said Tamas Eder, vice president of NAK re-
sponsible for the food industry at the latest, Budaérs
stop of the lecture series of the chamber, attracting
high levels of participation, on October 24.

When presenting the 20-point action plan of the
Ministry of Agriculture, Gabor Laszlovszky, head
of the Food Processing Department also spoke
about support for the food industry. As he said,
they focus on quality regulation, development of
the authorities and shaping consumer attitude,
strengthen the role of NEBIH, and place greater
emphasis on sensory tests and regulatory chang-
es. It was emphasized by Gabor Laszlovszky that,
in Austria, the presence of atrademark is a primary
consideration of consumers, in Hungary, they are
barely known, there is still a lot to do in this area.

NEBIH will continue to do everything it can for
food safety: plans include, among other things,
the development of the Budapest laboratory net-
work, and continuing and strengthening the suc-
cessful communication and customer information
that started a few years ago - informed the au-
dience Dr. Marton Oravecz, chairman of NEBIH,
also speaking about the financial management of
the organization. He said that, in 2016,10% of the
11.76 billion HUF supervisory fee was used as a
development budget, and the remaining ninety
percent was shared by the government offices and
NEBIH in a 60 to 40 ratio. In connection with the
work of the office he stressed that they receive 1
million samples annually, and on average, 2 million
analyses are performed at 50 different sites. (Most
of the analyses were Trichinella tests, extremely
important from a food safety point of view. Ed.).

It is also thanks to these measures, that consump-
tion in Hungary is up and consumers are becoming
more and more confident. According to Nielsen’s
research, for FMCG products, Hungary had the



