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EFSA-hirek:

Ftalatok az élelmiszerekkel érintkezésbe
kertilé anyagokban

Az EFSA nyilvanos konzultaciot indit 6t olyan
ftalatra vonatkozé 2005-6s kockazatértékelé-
sének frissitési tervezetérdl, melyek felhasznalast
engedélyezték élelmiszerekkel érintkezésbe

keriil6 miianyagokban.

Az aktualizélt véleménytervezethez az EFSA
Elelmiszerekkel ~ érintkezésbe kerlll6  anyagok,
enzimek és feldolgozasi segédanyagok panelje
(CEP Panel) egy 4 anyagra (dibutil-ftalat (DBP), butil-
benzil-ftaldt (BBP), bisz(2-etilhexil)-ftalat (DEHP)
és diizononil-ftalat (DINP)) vonatkozé csoportos
toleralhatd napi beviteli értéket (TDI) allapitott meg,
ami 50 pg/ttkg per nap.

A csoportos TDI az ezen négy ftalat reproduktiv
hatasanak alapjat képezd, valdszinlsithetd kozos
hatasmechanizmuson alapul. Mindazonaltal a DINP
esetében nem areproduktiv, hanem amajravonatkozé
toxicitast tekintik a legkritikusabb hatasnak.

A csoportos TDI-ben nem szerepld 6tddik ftalatra, a
diizodecil-ftalatra (DIDP) egy 150 pg/ttkg per napos
TDI-t javasolnak annak majtoxicitasa miatt.

Becslések szerint az eurdpai fogyasztok kombinalt
DBP, BBP, DEHP és DINP étrendi expozicidja még a
legrosszabb esetben is kevesebb, mint a csoportos
TDI negyede, beleértve a legérzékenyebb lakossagi
csoportokat is. A DIDP esetében az étrendi expozicid
kérulbelll 1500-szor kisebb, mint az egyedi TDI.

Takarmany-adalékanyagok: frissitett on-
line eszkéz a jobb expoziciobecslésekhez

Koszonhetéen a Takarmany-adalékanyagok
fogyasztéi expoziciéos (FACE) kalkulatora uj
verzidjanak, a mai naptdl fogva a palyazék jobb
expoziciobecsléseket készithetnek a takarmany-
adalékanyagok maradékaira vonatkozéan.

A FACE kalkulator egy felhaszndldbarat eszkéz az
allati eredetl élelmiszerekben jelen Iév6 takarmany-
adalékanyagok és metabolitjaik maradékainak
kronikus és akut étrendi expozicidja becslésére. Azt
az expoziciés moédszertant alkalmazza, melyet az
Utmutaté a takarmany-adalékanyagok fogyasztoi
biztonsagossaganak értékeléséhez (lasd a 4.3.
fejezetet a fogyasztdi expoziciordl) ajanl.

A FACE legujabb verzidja pontosabb becslésekkel
szolgal az EFSA Uj, els6dleges nyersanyagokra
(RPC, pl. tej, hus) vonatkozé adatainak beépitése
miatt. Amikor a FACE 2018 majusaban elindult,
olyan élelmiszer-fogyasztasi adatokra tamaszkodott,

amelyek még finomitasra szorultak. Az RPC modell
minapi véglegesitésével ezek a fogyasztasi adatok
jelent&sen javultak, és beépitették 6ket a FACE-be.

Salmonella altal okozott emberi megbe-
tegedések: az EU jelenlegi csékkentési
célkitiizéseinek értékelése

Tobbévnyi csb6kkenés utan allandésult a
szalmonellozis esetek szama az EU-ban. Az
EFSA tudésai szerint szigoriubb Salmonella célok
meghatarozasa tojétyuikokban a gazdasagok
szintjén segithet felére csdkkenteni az ilyen
eredetii esetek szamat.

Az EU-orszagoknak jelenleg 2%-ra kell cs6kkentenilk
az egyed Salmonella tipusokkal fert6zott
tojéallomanyok aranyat. Az EFSA szakértdinek
becslése szerint, amennyiben ezt a célt 1%-ra
csOkkentenék, a tojétyukokon Kkeresztil atadott
szalmonellézis esetek szama az emberekben 50%-
kal csbkkenne.

1%-0s cél van érvényben jelenleg 6t, az emberi
egeészség szempontjabdl fontos Salmonella fajtara a
tenyésztyukok esetében, melyek a baromfitermelési
lanc elején allnak. Az EFSA azt javasolja, hogy a
jelenlegi cél maradjon fenn harom tipusra ezek
kézul, a masik két tipust viszont cseréljék le a
mai kodzegészseégugy szempontjabdl relevansabb
tipusokra.

A szalmonellézis a masodik leggyakoribb élelmiszer
eredetl megbetegedés az EU-ban a Campylobacter-
fert6zés utan, és a Salmonella az élelmiszer eredet(i
jarvanyok fontos okozéja. 2017-ben a tagallamok
91 662 emberi megbetegedést jelentettek.

Az EFSA nyilt hozzaferésii platformokon
osztja meg adatait

Az EFSA jelentds Iépést tett a teljes mértékben
nyitott adatkezel$ szervezetté valas felé azzal, hogy
elkotelezte magat amellett, hogy kbzzéteszi azokat
a tudomanyos adatokat, melyeket az egész EU-ra
kiterjed6 monitoring programokban és felmérésekben,
valamint szamos kockazatértékelésben hasznal.

Egy ma kozzétett jelentésben az EFSA kifejti,
hogyan tervezi megosztani az olyan terlleteken
OsszegylUjtott adatokat, mint példaul az élelmiszer-
fogyasztasi szokasok, névényvéddszer-maradékok
az élelmiszerekben, kémiai szennyez&anyagok
és adalékanyagok az élelmiszerekben, élelmiszer
eredetl jarvanyok és antimikrobidlis rezisztencia.

Az adatok az EFSA Tudastaraban (Knowledge Junction)
lesznek elérhetéek, amely az EFSA valogatott, nyilt adat-
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bazisa, melyet azzal a céllal hoztak létre, hogy javitsak
az élelmiszer- és takarmanybiztonsagi kockazat-
értékelések soran alkalmazott bizonyitékok atlat-
hatésagat, reprodukalhatésagat és Ujrafelhasz-
nalhatésagat. Az elsd adathalmazt az idén teszik kozzé.

Foodsafetynews.com:
Brucella Néemetorszagban

5 sajtbdl 1 pozitiv Brucellara Németorszagban; 9
keresked§ értékesitette a szennyezett mintak tobb
mint felét.

200, endémias orszagbdl szarmazé minta kozll,
melyeket heti piacokon, szupermarketekben és berlini
csemegeboltokban értékesitettek, 41-ben mutattak
ki Brucellat, csakugy, mint 15 elérecsomagolt
sajtmintaban, melyeket az eBay-en keresztil
vasaroltak.

Leggyakrabban a pasztérozott juhtejbdl késziilt, és a
piaci forgalmazok altal cimke nélkil vagy 6mlesztett
formaban értékesitett sajtokhoz volt kdtheté a Brucella
DNS jelenléte. A sajtmintak kozott volt dmlesztett,
cimke nélkulli és el6recsomagolt; cimkével ellatott,
soOs lében érlelt, krém, lagy, félkemény és kemény
sajtok; valamint szarvasmarha-, juh- és kecsketejbdl
készlilt sajtok.

A kutatdk megallapitotték, hogy a Brucelldra pozitiv
sajtok tobb mint 50 szazalékat kilenc kereskedd
értékesitette, heten kozilik heti piacokon, ketten
pedig szupermarketekben.

Az Eurépai Unidban a legtdbb tagallamban, kdztlik
Németorszagban is, a brucellézist sikeresen
felszamoltak az dllatallomanybdl. A human esetek
legfébb oka a juhok, kecskék és szarvasmarhak altal
tovabbadott Brucella melitensis és Brucella abortus.
Ez egy sulyos betegség, melynek kdvetkeztében az
EU-ban jelentett betegek tdbbsége kérhazi kezelésre
szorul.

A kutatdk altal vizsgalt sajtmintak kozel fele, 48
szazalék féként juhtejbdl készllt. Kecsketejet
hasznaltak 22,5 szazalékhoz, tehéntejet 6,5
szazalékhoz, mig 46 mintahoz a harom kilénb6zé
tipusu tej keverékébdl készitettek.

A kutatok fékeént roévid ideig érlelt sajtokat vizsgaltak,
mint példaul a feta és a sos Ilében érlelt sajt,
lagy és krémsajtokat, valamint roévid ideig érlelt
félkemény sajtokat. Vizsgaltak tovabba 20 kemény
sajtot, mint amilyen a Pecorino és a Manchego. A
szarmazasi orszagok a kovetkez6k voltak:
Toérokorszag, Franciaorszag, Bulgaria, Gordgorszag,
Spanyolorszag, Olaszorszag, Belgium, Horvatorszag,
Ciprus, Libanon, Csehorszag, Németorszag és
Hollandia.

Az élelmiszer eredetii Salmonella ferto-
zés megelézése

Brazil kutaték azt vizsgaljak, mely gének fontosak
a Salmonella tuléléséhez, annak érdekében, hogy
megelbzzék az élelmiszer eredetl megbetegedéseket
emberekben.

A Sao Paulo-i Allami Egyetem Mez6gazdasagi és
Allatorvos-tudomanyi Iskoldjanak (FCAV-UNESP)
csapata a Salmonella baktériumfajok tulélését
vizsgdlja a baromfik bélrendszerében.

A Salmonella képes az 4altal kivaltott gyulladasos
folyamatot energiaforrasként haszndlni a tuléléshez
és a szaporodashoz a bélrendszerben. Ez a tetrationat
(ttr), a gazdaszervezet gyulladdsos bélreakcidja
melléktermékének felhasznalasahoz kapcsolodik. A
ttr eléallitasa utan lehetévé valik a propandiol (PDU)
energiaforrasként torténd alkalmazasa.

Angelo Berchieri Junior, a FCAV-UNESP professzora
felelés a Sao Paulo Kutatési Alapitvany (FAPESP)
altal finanszirozott projektért, amely annak hatasat
vizsgalja, hogy mi térténik, ha torlik a ttrA és pduA
géneket a Salmonella Enteritidis, Salmonella
Typhimurium és Salmonella Heidelberg fajokbal.

A baktérium tulélését lehetévé tevé gének
azonositasaval a kutatok vakcinaként alkalmazhaté
mutans formakat tudnak létrehozni.

Amikor az immunrendszer olyan fajtaval érintkezik,
amely nem 6li meg az allatot, de tulél egy bizonyos
ideig, az allatban Iétrejon egy immunoldgiai memdria.
Amennyiben az allat késébb a baktérium karos
verzidjaval talalkozik, védelmi rendszere készen fog
allni a tamadasra.
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