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Alacsony a halastavak mikromianyag-
koncentracidja

A mikromGanyagok kornyezeti elterjedtsége és
élettani hatasaik egyel6re kevéssé ismertek,
ezért a Wessling Hungary Kft. flggetlen
laboratériumanak, illetve a Szent Istvan Egyetem
Akvakultira és Kornyezetbiztonsagi Intézetének
kutatéi el6vigyazatossagra ¢és a folyamatos
monitoringtevékenység fontossagara hivjak fel a
figyelmet.

A nemzetkdzi szinten is egyeduldllé vizsgélatokbdl
kiderllt, hogy a mikromdanyagok nem csak a
természetes vizekben, hanem az édesvizi tbgazdasagi
haltermelés helyszineként szolgalé halastavakban
is kimutathaték. J6 hir, hogy a tdbbi felszini vizi
méréssel dsszehasonlitva a halastavi koncentraciok
minimalisak.

Az ,Uj kockazatkezelési modellrendszer fejlesztése
a viz- és élelmiszer-biztonsdg novelése érdekében
a haltermékvonalon” cimet visel§, roviden csak
HappyFish projektben résztvev$ fiiggetlen analitikai
laboratorium, egyetem és mas szakmai partnerek
elemzik a vizeket, Uledékeket, a halakat ér§
Uj, koltséghatékony vizsgélati médszereket dolgoznak
ki, és a jogi szabalyozds megalapozasahoz fontos
hatarértékekre is javaslatokat tesznek.

A mikromdanyagok (5 mm-nél kisebb mi(ianyag
részecskék) jelenléte a kornyezetiinkben egyre
Osszetettebb  kihivast jelent a kornyezetvédelmi
és élelmiszerbiztonsagi szakemberek szamara. A
tengerek és az 6ceanok esetében a kutatok mar
évek ota jelzik az Gjabb kérnyezeti veszélyt, nemrég
azonban a hazai halastavak laboratériumi vizsgalatai
megnyugtatd eredményekkel zarultak.

A projekt egyik legujabb kutatasi szakaszaban
a halastavak mikrom(anyag-tartalmat a hazai
haltermelésre jellemz8 kortoltéses és volgyzarégatas
tavakon vett mintdk eredményeit egy intenziven
horgasztatott tobol, valamint természetes
vizfolydsokbél és a kornyezeti veszélytavakbdl
szdrmaz6d mintdk értékeivel hasonlitottdk Ossze.
A mintakat a halastavakat taplaldo viz bevezetési
pontjanal, atobdl elfoly6 vizbdl és az tledékbdl vették.

A vizben mért értékek jellemzéen 5-20 részecske/m3
tartomanyba estek. Ezen értékek kevesebb,
mint a felét teszik ki a 2018. év soran a Dunabdl
kimutatott mennyiségnek (50 részecske/m3. Ossze-
hasonlitasképp: létezik olyan - a Balatonnal harom-
szor nagyobb kinai t6 - amelyben a mikrom(anyag
részecskék szaméat kébméterenként 3 000 és 25 000
kozotti tartomanyban mérték.

A halastavakban az lledékek esetében az elfolyasi
pontok kodzelében tdbb helyen nem volt kimutathato

a mikromldanyagok megjelenése. Ahol a to aljzatarol
szdrmaz6 mintdk pozitivak voltak, ott minddssze
0,4-1,6 részecske jelent meg 1 kg Uledékben, ami a
nemzetkdzi értékekhez hasonlitva rendkivil alacsony,
hiszen kilénbdz6 helyeken (pl. a velencei laguna
Uledékében) akar ennek szaz- vagy ezerszerese isjelen
lehet - fogalmaztak a kutatok, akik az eredményeiket
nemrég rangos nemzetkdzi  folydiratban is
megjelentették.

A kimutatott mlanyagfajtak tovabb er6sitik az eddigi
hazai tapasztalatokat: a legnagyobb mennyiségben
gyartott és - jellemz&en csomagoléanyag formajaban
- felhasznalt anyagok a leggyakoribbak, vezet a
polipropilén, a polietilén és a polisztirol. A halak
vizsgalatara kés6bb kerul sor, mert a husféleségek
vizsgalatdhoz tovabbi modszerfejlesztésre van
szilkség. Nemzetkdzi szakmai publikaciokbol is
pusztan csak a halak tapcsatorngjaban megjelend
mikromdanyagokrél vannak ismereteink, azonban
a mikro (esetenként nano) méreti mdanyagok
szovetekbe valé atkertilésének, illetve az altaluk
kivaltott hatdsoknak a feltdrdsa csak a kezdeténél tart
Ezért a mikromdanyagok kérnyezeti elterjedtségének
vizsgalatan tal fontos tovabbi feladat azok élettani
és oOkolégiai kockazatainak minél részletesebb
felderitése. Az ilyen tipusu vizsgalatok megvalositasara
- éppen a HappyFish palydzat eredményeire
tdmaszkodva - a Szent Istvan Egyetem Akvakultira
és Kornyezetbiztonsagi Intézete idén intenziv
Okotoxikolégiai moédszerfejlesztésbe kezdett.

A felszini vizek mikrom(anyag-vizsgalataval
kapcsolatban altalanossagban elmondhaté, hogy
az eredmények Osszehasonlitasa azért nehézkes,
mert a kilénb6zd kutatéhelyek, munkacsoportok
egymastol eltér6 modszereket alkalmaznak. A hazai
kutatéocsoport ennek a problémanak a megoldasa
érdekében az édesvizek mintavételének és a mintak
el6készitésének terlletén jelentds munkat végez a
pMM - Mikromdanyag Mintavételi Modszer - projekt
keretében. Legfrissebb eredményeiket majusban
Helsinkiben mutattdk be az Annual Meeting of the
Society of Environmental Toxicology and Chemistry
elnevezésl, egy tobb ezer f6s konferencian.

A vizsgéalatok tovabb folynak, hiszen a mikroma-
anyagok okozta koérnyezeti hatasok megismeréséhez
elengedhetetlen a komplex monitoring programok
kidolgozdsa és folyamatos megvalésitasa, a tovabbi
széleskor(i adatgy(ijtés. Ennek egyik Ottor6je a
Wessling Hungary Kft., igy a cég, az altala fejlesztett
szivattyds mintavételi maoddszerrel csatlakozik a 4.
Nemzetkézi Duna Expedicibhoz. A mikrom(ianyagok
vizsgalata a Nemzetk6zi Duna-védelmi Bizottsag
(ICPDR) é&ltal koordindlt és a tagallamok vizigyi
szervezeteinek koézremiikbdésével megvaldsuld kémiai
és biolégiai mérések kdzott idén el6szor szerepel a Duna
hossz-szelvénye mentén. A folyé a Budapest folotti és
a févaros alatti szakaszain végzett felmérés soran maéd
nyilik az Ulepitékamras (ICPDR) és a szivatty(zasos
(Wessling) mintavételi médszerek 6sszehasonlitdséara is.
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Az ,Uj kockéazatkezelési modellrendszer fejlesztése
a viz- és élelmiszer-biztonsag novelése érdekében a
haltermékvonalon” projekt konzorciumat a WESSLING
Hungary Kift. flggetlen vizsgalélaboratérium (a
konzorcium vezetdje), a Szent Istvan Egyetem, MKK-
Akvakultira és Kornyezetbiztonsagi Intézete, valamint
az ETK-H(it6- és Allatitermék Tanszéke, illetve a The
Fishmarket Kft. és az SKC Consulting Kft. alkotja.

A pélyazati f66sszeg nettd 1419 187 223 forint, ebbdl
vissza nem téritend6 taAmogatas nettd 1 095 243 937
forint. A Nemzeti Versenyképességi és Kivalosagi
Program palyazatot a Nemzeti Kutatasi, Fejlesztési
és Innovéaciés Hivatal irta ki, a vissza nem téritend6
tamogatast a Magyar Allam nyuijtja.

Egyetem és laboratorium egyuttmiko-
dése

A legkorszer(ibb laboratériumi  eszkdzoket
és modszereket ismerhetik meg a Debreceni
Egyetem mérndk hallgatéi az Mezbgazdasag-,
Elelmiszertudomanyi és Koérnyezetgazdalkodasi
Kar, valamint a Wessling Hungary Kft. (j
egyuttmikddése révén.

A k6z6s munka mikrobiolégiai, analitikai és genomikai
kutatdsokra is kiterjed majd. A tudomanyos
eredmények pedig akar a cég nivis szakmai lapjaban,
az Elelmiszervizsgalati Koézleményekben is helyet
kaphatnak magyar és angol nyelven.

A hallgatoknak lehetéséget biztositunk arra, hogy
néhany hetes, vagy akar a féléves gyakorlatukat
nalunk toltsék, és késbbb akar a Wesslingnél
helyezkedjenek el. Emellett fontos szamunkra,
hogy Uj, innovativ valaszokat adjunk az aktualis
kihivasokra, f6ként az élelmiszer-biztonsag terén.
Ebben az egyuttm(ikddésben szamitunk majd a
kar tudasbazisara - emelte ki Dr. Zanathy Léaszlo
Ugyvezet6 igazgato.

A mérnokképzésben alapvetd, hogy kialakuljon a
hallgatokban a mérndki szemlélet, amelyhez az
elméleti ismeretek mellett elengedhetetlen a szakmai
gyakorlat. Fontosnak tartjuk, hogy a hallgatéink ne
csak az egyetem laboratériumaiban ismerhessék
meg a kulénb6zd nagymiszereket, hanem olyan
rendkival jol felszerelt, nemzetkdzi reputacidval
rendelkezd cégeknél is, mint a Wessling Hungary
Kft. - hangsulyozta Dr. Banati Diana dékan azon a
sajtényilvanos rendezvényen, amelyen a tanacsado,
elemz6 és tervezd céggel it ala egyuttmikodési
megallapodast a Debreceni Egyetem Mez6gazdasag-,
Elelmiszertudomanyi és Koérnyezetgazdalkodasi Kara.

A Debreceni Egyetem Mez6gazdasag-,
Elelmiszertudomanyi és Kornyezetgazdalkodasi
Karan t6bb mint 1400 hallgaté tanul, és idén az el6z6

évhez képest nyolc szazalékkal tdbb, dsszesen 415
jelentkez6t vettek fel.

Az augusztusi eseményen elhangzott, hogy a
WESSLING, mint csaladi vallalkozas 27 éve miikodik
Magyarorszagon, és elsdsorban kornyezetvédelmi,
élelmiszerbiztonsagi és gyogyszer-ellen6rzési vizs-
galatokat végez. Az egyluttmikddés révéen pedig
mostantdl a Mez6gazdasag-, Elelmiszertudomanyi és
Kornyezetgazdalkodasi Kar Uj gyakorlati képz6helye.

Magyarorszdg Cukormentes Tortdja is
eljutott a laboratériumba

A nyolcadik alkalommal megrendezett Magyarorszag
Cukormentes Tortaja verseny dijnyertes alkotasat
ezuttal is a WESSLING Hungary Kft. éleimiszer-vizs-
galé laboratériuméban ellenérizték. A vizsgélatok
ezlttal is megerGsitették, hogy a torta érzékszervi
tulajdonsagai kitin6ek és, nem tartalmaz hozzaadott
cukrot - jO valasztds lehet az édességre vagyo

cukorbeteg egyéneknek is.

A szegedi A Cappella Cukraszda hozzaadott cukor
nélkul készilt alkotasa nyerte idén a Magyarorszag
Cukormentes Tortaja versenyt, amelyet az Egy Csepp
Figyelem Alapitvany minden évben a Magyar Cukrasz
Iparosok Orszagos Ipartestiletével egyitt hirdet meg.
A Kicsi Gesztenye” gy6zelmét az Orszaghazban
jelentették be a Magyarorszag Tortdjaval és az
augusztus 20-i Unnepi programok ismertetésével
egyutt. Magyarorszag Tortdja a ,Boldogasszony
csipkéje” lett, melyet a Téth Cukraszda készitett. A
két gy6ztes tortat a nagykdzénség elészor augusztus
18-an, 19-én és 20-an, Budapesten, a Magyar izek
Utc4jan késtolhatja majd meg.

A nyolcadik alkalommal megrendezett Magyarorszag
Cukormentes Tortaja versenyre az orszag barmely
cukraszdaja és vendéglaté egysége nevezhetett. A
cukraszokaMagyar Dietetikusok Orszagos Szovetsége
altal jovahagyott alapanyaglistat hasznaltak fel tortaik
elkészitéséhez.

Az idei gy6ztes a ,Kicsi Gesztenye” lett, amelyet
a szegedi A Cappella Cukrdszda aranykoszoris
cukraszmestere, Gyuris Laszl6 és munkatarsai
készitettek. A slitemény nem tartalmaz hozzaadott
cukrot és gabonalisztet. izvilagat a gesztenye alapozza
meg, melyet a kellemesen savanykas &afonya és a
ropogds mogyoré teszi teljessé. A cukriszati alkotas
tetejét cukormentes tejcsokoladdé boritja, amit korona-
szerlien vesznek korbe a csokoladé ivek. igy a torta a
harmonikus, egyedi izei melléelegans killemetis kapott.
A hozzaadott cukor nélkil készilt ,Kicsi Gesztenye” a
Magyar Dietetikusok Orszagos Szovetsége szamitasai
alapjan szeletenként csupan 14,9 g szénhidratot,
illetve 854 kJ energiat tartalmaz, igy a cukorbetegek
szamara j6 valasztas lehet, de mindazoknak ajanljak,
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akik tgyelnek arra, hogy étrendjikbe minél kevesebb
szénhidrat-tartalmu élelmiszert illesszenek be. A torta
laboratériumi vizsgalatait a Wessling Hungary Kft.,
figgetlen élelmiszervizsgal6 laboratériuma végezte.

Az Egy Csepp Figyelem Alapitvany célia a
versennyel az, hogy felhivja a cukraszok figyelmét a
kiegyensulyozott étrendbe illeszthet6, hozzaadott
cukrot nem tartalmazé sutemények iranti névekvd
igényre.

Izotop a vizben

Az ember szervezetébe szamtalan helyrél kerulhet
ionizadld6  sugarzast kibocsatdé anyag, példaul
élelmiszerekkel, s azon belil is az ivovizzel is. Ezért
a vizek radiokémiai vizsgalatat szigora rendeletek
iriak el6, ugyanakkor eurépai szinten is csak
néhany laboratérium képes elvégezni az ilyen iranyd
vizsgélatokat.

Nem mindegy, hogy az embert élete sordan milyen
intenzitdst és milyen tipust ionizalé6 sugarzas éri,
hiszen a nagyobb terhelés magasabb egészségiigyi
kockazatot jelent. A Kozmoszbdl vagy a talajbdl
szarmazO sugarzas mellett a belsé sugarterhelés a
taplaléklancon keresztil vagy belégzéssel az ember
szervezetébe jutott radioaktiv izotépokbdl szarmazik.

Az élelmiszerek fogyasztasabdl szarmazd belsé
sugarterhelés az 6sszes radiacios expoziciénak ugyan
mintegy 2%-a. Az ivovizb8l szarmazo terhelés és még
ennek az értéknek is csak kisebb hanyadat teszi ki. Az
ionizalé sugarterhelés folyamatos ellenérzése mégis
fontos, mert el6fordulhatnak olyan vizek, amelyek
természetes eredetli radioaktivitasa magasabb az
atlagosnal.

Minderr6l Suveges Mikloés, a tobb, mint 30 éves
tapasztalattal rendelkez8, nemrég az egyik legnagyobb
magyarorszagi fuggetlen laboratérium, a WESSLING
Hungary Kft. tulajdonaba keriilt Hydrosys Labor Kift.
vezet6je beszélt a Laboratérium.hu-nak. A szakember
hozzatette: nem zéarhaté ki annak a lehet6sége
sem, hogy radioaktiv izotépok olyan mennyiségben
kertulhetnek az ivovizbe, amely akar egészségugyi
kockéazatot is jelenthet.

Az ivovizek radioaktivitdsanak ellenérzésével
kapcsolatos 201/2001. (X 25.) Korm. rendelet
legutdbbi, 2015-6s médositasa meghatarozza a mérési
paramétereket - kozoéttik a tricium mennyiségét -
megjeldli a hasznalhaté modszereket, és kimondja,
hogy 2016-t6l az vizi kbzlzemeknek a szolgéltatott
ivoviz radioaktivitasat is rendszeresen ellendriznitk kell.

A vizekben leggyakrabban el6fordulé izotopok
tobbsége nehezen mérhetd, csak néhany laboratérium
képes ezeket meghatarozni- mondta Stiveges Miklos,

aki szerint a magyarorszagi ivovizekben természetes
radioizotépokon kivil eddig csak elenyészd szamban
volt kimutathatd mennyiségben mesterséges izotop,
de azok mennyisége sem jelentett egészségugyi
kocké&zatot.

Az imméar a WESSLING magyarorszagi cégcsoport-
jahoz tartoz6 Hydrosys Labor berendezései, amelyek
segitségével tobbek kozott a radon aktivitasa is
mérhetd.

A természetes vizekben az egyik leggyakrabban
eléfordulé radioizotép a tricium, amely a hidrogén
harmastdmegszamu izotépja. A masik, leggyakrabban
mért természetes radioizotop a radon, amely a
természetes radioaktiv bomlassorok terméke.

A tricium aktivitads-koncentracidja a felszini és felszin
alatti vizekben maximum 2-3 Bg/l, de a védett
vizbazisok esetén 0,06 Bg/l, azaz a hatarérték alatt van.

A radon aktivitas-koncentraciok viszonylag széles
hatarok ko6zott mozognak (0-100 Bg/l), attél figg6en,
hogy a szolgaltatott viz milyen vizad6é rétegbdl
szarmazik, milyen volt a vizkezelési technologia, és
a viz mennyi id6 alatt jutott el a fogyasztdi csaphoz.
A magasabb radontartalmat els6sorban olyan
asvanyvizkutaknal lehet mérni, amelyek magasabb
uran- és toriumtartalma kdézettel érintkeznek.

A laboratériumi mérések alapjan megnyugtaté, hogy
az eddig vizsgalt csapvizekben  jellemz6en csak
néhany Bg/l a radon aktivitasa. A hazai k6zmf(ivek altal
szolgéltatott ivéviz tehat radiokémiai szempontbdl is
biztonsagos és kivalé mindségdi.

Etelek a meleg nyari napokban

Miért romlanak meg hamarabb az élelmiszerek,
ha azokat nem a hitészekrények Uzemi
himérsékletén taroljak, hanem Kiteszik a
nyari meleg id&jards hatadsainak? Mi alapjan
hatarozhatjuk meg, hogy fogyaszthatok-e
még? Hogyan taroljuk az élelmiszereket a nagy
melegben? Miért nem szabad megszakadnia
a hdtési lancnak? Hogyan és mit vizsgalnak az
élelmiszerekben? A Laboratorium.hu tudomanyos
hirportal valaszai.

A h6émérséklet alapvetéen befolyasolja a kémiai
és a biologiai folyamatok reakcidsebességét,
igy az élelmiszerek 0©sszetev6inek bomlasa is
hémérsékletfliggé. A mikroorganizmusok magasabb
hémérsékleten altalaban jobban szaporodnak. A
mikrobak életkérilményei kdzil a négy legfontosabb:
a tapanyag, a viz, a h6mérséklet és a kémhatas (pH).
Ezek kozil a h6mérséklet az élelmiszerek elballitasa,
sz4llitdsa és taroldsa soran a hitési lanc biztositasaval
szabalyozhato.
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Amennyiben a fentebb felsorolt négy alapfeltétel
kdzul kozil valamelyik nem optimdlis, a baktériumok
szaporodasa akar meg is allithatdé. Nem csak a
hémérséklet, hanem példaul a pH megvéltoztatasa is
gatolhatja a szaporodasi folyamatokat, elég példaul
a zO0ldségek savanyitdsara gondolni. Ugyanigy
korlatozhatjuk a tapanyaghoz s a vizhez vald
hozz4jutést, ez torténik a fagyasztas soran.

A Laboratorium.hu egyik legfrissebb irasaban
olvashatnak a patogén és a romlast okozé
baktériumokrél, a h(tési lanc fontossagarol, a
laborat6riumi vizsgalatok fontossagarol.

Tovabbi részletek: Laboratorium.hu

NEBIH hirek

nébih
term6foldtél
az asztalig

Ujabb étrend-kiegészit6ket kellett kivonni
a forgalombal

Ismét nem engedélyezett dsszetevBket, gyogyszer-
hatéanyagokat tartalmazo6 étrend-kiegészit6k miatt
kellett eljarnia a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) szakembereinek. A termékek
forgalombdl torténd kivonasat mindéségmegOlrzési
id6re és gyartasi tételazonositora tekintet nélkdl
rendelte el a hatésag.

Termék megnevezése Forgalmaz6

Horse Power gyégyndvénye-
ket tartalmazé étrend-kiegé-
szit6 kapszula férfiak részére

XXL Powering Empe-

ror névényi osszetevéket
tartalmazé6 étrend-kiegészité
kapszula férfiak részére

69 Fér Man névényi kivonato-
kat tartalmazé étrend-kiegé-
szit6 kapszula férfiak részére

Gin Fizz noévényi kivonatokat
tartalmazé6 étrend-kiegészité
kapszula

K&K General s.r.o.
21 Imricha, StlUrovo, Szlovakia

Bio Natural Kft.,
1034 Budapest, Zapor u. 2/C

Aprilis végeén ot kilénb6z6, férfiak
potenciandvelésének el6segitésére szant étrend-
kiegészité készitménybdl vettek mintat a NEBIH
szakemberei. A termékekben nem engedélyezett
Osszetevlket, gydgyszerhatéanyagokat (Szildenafil,
Tadalafil) mutatott ki a vizsgélat.

Mivel az étrend-kiegészit6 készitményeknél nem
megengedett a gyogyszerhatbéanyag jelenléte, ezért
a hatésag elrendelte a termékek forgalombol torténdé
kivonasat, valamint a vasarlokhoz mar eljutott étrend-
kiegészit6k azonnali visszahivasat.

A Szildenafilt és a Tadalafilt tartalmazé készitmények
kiadasa Magyarorszagon raadasul orvosi
rendelvényhez koététt. Orvosi  feligyelet nélkili
alkalmazasuk egészségiigyi kockazattal jar.

Az érintett forgalmazédkkal szembeni vizsgalat a
lapzarta idején még folyamatban volt. A hatdsag altal
zarolt, valamint a cégek altal eddig 6sszegydjtott
termékek mennyisége meghaladja az 1100 db-ot,
Osszértékiik pedig atdbb mint hat millio forintot.

A NEBIH felhivta a forgalmazok figyelmét, hogy az
alabb kifogasolt készitmények forgalmazéasa tilos:

Lasd a tablazatot.

A hivatal kéri a vasarldékat, hogy amennyiben a fenti
készitmények forgalmazéasat észlelik, a fogyasztok
egészségének védelme és a gyors hatdsagi
intézkedések érdekében jelezzék azt a NEBIH
Z06ld Szaman (06-80-263-244) vagy e-mail cimén
(ugyfelszolgalat@nebih.gov.hu).

Min6ségmegbrzési idé,
Gyartéasi tételazonosito

15.06.2023
LOT#:HOER190152

Grow Up (UK) LTD.
Merseyside 77-81
Seaview Road, Anglia
(Szarmazasi hely: Kina)

22/11/2020
LOT: 181123

Metropol Capital LTD.

52. WILLINGSWORTH ROAD,
WEDNESBURY, ENGLAND
(Szarmazasi hely: Kina)

16.01.2021.

23.10.2020

K&K General s.r.o.

Pertinax 3 in 1 étrend-kiegé-
szit6 kapszula férfiak részére

21 Imricha, Stdrovo, Szlovakia
(Szarmazasi hely: Kina)

30.03.2021.
Lot#: PEAX180925
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Kivdl6 min6séget garantald, kétszintl
védjegyrendszer segitheti a vasarlokat a
jovében

A NEBIH 2018-as reprezentativ felmérésének
eredményeként kimutathaté tarsadalmi elvaras
Osszhangban all a kormany azon céljaval, miszerint
egyértelmivé kell tennink a vasarl6k szamara,
hogy a szamtalan élelmiszer kozul melyiket
érdemes valasztani, melyikben bizhatnak meg.
Erre nyUjthat megoldast egy hatésagi tanusitassal
rendelkez6, minéséget garantald élelmiszerekhez
kapcsol6doé védjegy - hangsulyozta Zsigé Roébert
élelmiszerlanc-feligyeletért felel6s allamtitkar a
védjegybemutat6 sajtotajékoztaton.

A hazai hat6sag, a NEBIH eredményes munkéajanak
kdszbnhetéen a biztonsagos élelmiszer alapelvaras
lett, emellett az utdbbi id6ben megnétt a kereslet a
j6 min6ségli hazai termékek irant. A védjegyekkel
tulzsufolt piacon azonban a magyar vasarloknak
szilkségik van segitségre, ezért felmerilt az igény
egy olyan élelmiszereket jel6l6 védjegy létrehozasara,
amely a véasarl6k felé hiteles és valédi garanciat
biztosit. Egyértelmd jelképre van tehat szikség, amely
a kiemelked6en magas mindségli élelmiszereket
megkildonbdzteti a piaci kinalatban szerepld mas
termékektdl - hangzott el az agrartarca allamtitkaratol.

Zsiglé Robert a sajtotajékoztaton bemutatta a Kivalo
Min&ségii Elelmiszer (KME) védjegyrendszert, amely
a termel6ket, az el6allitokat, a feldolgozékat, a
forgalmazdkat és a vasarlGkat egyarant érinti, hiszen a
l6g6 feltiintetése biztositja a kivalé mindséget. Eppen
ezértosztonzi atermelbket ésafeldolgozékataminéség
fejlesztésére, javitasara, fenntartasara, valamint
hatékony eszkdz a piaci ismertség ndveléséhez is.
A legfontosabb azonban, hogy a védjegy segiti a
lakossag tajékoztatasat, épiti a bizalmat, garantalja
a magasabb mindséget, és hozzajarul az altalanos
élelmiszer-fogyasztasi kultdra fejlédéséhez.

Az agrartarca allamtitkara elmondta, hogy a KME
védjegyrendszernek két fokozata lesz. Az els6 az
JAlapszint”, amelyre barmely olyan eléallité palyazhat,
aki a vonatkozo6 unids rendelet alapjan ebbe a kérbe
tartozik és rendelkezik FELIR azonositéval. Ennek
értelmében mez6gazdasagi- és kistermeldk, élelmiszer
el6allitast és -feldolgozast végz6 kis-, kbzép- és
nagyvallalkozasok, valamint sajat markas termékeket
forgalmazé élelmiszer-kereskedelmi vallalkozasok
jelentkezését varjak majd.

A masodik, ugynevezett ,Arany fokozat” esetében
tovabbi fliggetlen, a termék élelmiszerbiztonsagara,
min6ségére, kedvességére vonatkozo vizsgalatok
alapjan nyilik lehet6ség a legkivalobb termékek
kilén jelolésére. A szakemberek termékmustra
soran hasonlitjak majd 6ssze a vasarloi kdzbnség
szamara elérhet6 készitményeket, a fokozatra pedig
a legjobban szerepl6 termékekkel lehet palyazni. Az

JArany fokozat” hasznalatara harom évig lesznek

jogosultak az el6allitok.

Az Agarminisztérium célja, hogy a hazai fogyasztok
olyan itthon el6allitott élelmiszereket vasarolhassanak,
amelyeken a feltiintetett ,Alapszint” KME védjegy is
garanciat nyujt az adott termék biztonsagos és kivalo
mindségére. A legjobbak az ,Arany fokozat” KME

révén emelkedhetnek ki a kinalatbol.

Elkészllt a keserl lik6rok Szupermenta
rangsora

Keser(i lik6roket vizsgaltak a Szupermenta
programban a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatal (NEBIH) szakemberei. A  hatdsag
laboratériumdban - tobbek kozott - a 26-féle
termék alkohol-, cukor-, réz-, valamint metanol-
tartalmat mérték, de nem maradhatott el a
jelolések és a nyomon kovetés ellen6rzése sem.
Elelmiszerbiztonsagi szempontbdol minden likér
megfelelt az el6irdsoknak, jeldlési hiba miatt

azonban 14 termék (7 el6éllitd) esetében tovabbi
intézkedésekre volt sziikség.

A legljabb  Szupermenta termékteszten 26
keser( likért ellen6riztek biztonsagi és mindségi
szempontok alapjan a NEBIH szakemberei. A hivatal
laboratériumaban megvizsgaltak atermékek tényleges
alkohol-, 6sszes cukor-, extrakt-, metanol-, valamint
illbanyag- és réztartalmat. A tesztelt keserl lik6rok
élelmiszerbiztonsagi és beltartalmi jellemzdik alapjan

mindenben megfeleltek a jogszabalyban elGirtaknak.

A laboratériumi méréseken tal a NEBIH hatdsagi
felugyel6i  ellendrizték a termékek  nyomon
kovethet6ségét és sor keriilt a gyartmanylapok,
valamint a jel6lés vizsgalatara is. Utdbbi esetében a
26-bol 6sszesen 14 alkoholos italnal allapitottak meg
kisebb hidnyossagokat. A szakért6k kifogasoltak
tobbek kozott, hogy a termékeken szerepl6
megkilénboztet6 jeloléseket a gyartmanylapokon nem
igazoltak, illetve hogy a gyartméanylapokon szerepld
adatok pontatlanok voltak. A felel6s vallalkozokat
a hivatal a hibak kijavitasara kotelezte, valamint
figyelmeztetésben részesitette.

Az elmaradhatatlan kedveltségi vizsgélaton szakértd
és laikus kostolok pontoztak a termékeket ,vak-
késtolasos” modszerrel. A rangsor az iz, az izharmonia,
az illat, a szin, valamint a kiilsé megjelenés értékelésével
allt fel. A 26 termék kozil els6 helyre a Berghofer Bittér
Keser( Lik6r kertilt, masodik lett a Bittér Lik6r, harmadik
pedig a Ferencz Keser( Lik6r Extra.

Tovéabbi informacidk, érdekességek és a részletes
vizsgalati eredményekelérhetéka NEBIH Szupermenta
termékteszt oldalan (szupermenta.hu).
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Ismét Budapesten (lésezett a FAO/
WHO Codex Alimentarius Analitikai és
Mintavételi Modszerek Szakbizottsdga

2019. majus 27-31. kozott tartotta 40., jubileumi
ulését Budapesten a FAO/WHO Codex
Alimentarius Analitikai és Mintavételi Modszerek
Szakbizottsaga (CCMAS). A nemzetkdzi szervezet
szabvanyrendszereinek laboratériumi kérdéseit
Osszefogd szakbizottsag éves talalkozoinak 1972
Ota Magyarorszag ad otthont és ezzel egyuitt
az elnoki feladatokat is minden évben magyar
szakember latja el.

A rangos szakmai rendezvény szervezésében
ez alkalommal is kiemelt szerepet vallalt az
Agrarminisztérium, valamint a Nemzeti Elelmiszerlanc-
biztonsagi Hivatal (NEBIH). A szakbizottsag elnoki
biztonsagi Laboratérium Igazgatésaganakvezetdjetolti
be, mig az alelndki feladatokat a Rendszerszervezési
és Fellgyeleti lgazgatésdg munkatarsa, dr. Zentai
Andrea latja el.

Az egyhetes konferenciat megel6z8 hétvégén
tematikus munkacsoportok és kétoldalu értekezletek
keretein belul vette kezdetét a szakmai munka. A
legfontosabb kérdésekrél szOl6 el6készitd Ulések
is évrol évre egyre nagyobb érdekl6désre tartanak
szamot, a rendezvényen pedig mintegy 50 orszag és
15 nemzetkdzi szervezet 180 delegéltja vett részt.

A testillet tagjaira olyan fontos feladatok vartak,
mint a mérési bizonytalansagrél sz6l6 Gtmutatod
felllvizsgalata, a mintavételi szabalyok kialakitasa,
a jelenlegi, vizsgalati modszerekrél sz0l16
szabvanygy(ljtemény atalakitdsa és ennek nyoman
egy olyan adatbazis elkészitése, amelyet a NEBIH fog
Uzemeltetni. Emellett a gabona-, atejipar- és a zsirok-
olajok teriiletén jelenleg hasznalt modszergydjtemény
attekintésére és az Uj mérési modszerek bevezetésére
is sor kerult az Ulésen.

Elelmiszerbiztonsag: Magyarorszagon
rend van

A fejlett gazdasagokban a vasarlok alapvet6

elvarasa, hogy az élelmiszerek a kedvez6
élvezeti- és taplalkozas-élettani értékik
mellett élelmiszerbiztonsagi szempontbdl is

kifogastalanok legyenek. Az EU-s polgéarok e téren
szerzett tapasztalatait foglalja 6ssze a legfrissebb
Eurobarometer kutatés.

Az Eurobarometer 2019 A&prilisaban csaknem
28 000 résztvev6 bevonasaval végzett felmérése az
élelmiszerbiztonsag fogyasztéi megitélését vizsgalta
az Eurdpai Uni6é orszagaiban.

Az eredmények alapjdn a vasarlbk szaméra
a szarmazas helye, az ar és az iz mellett az
élelmiszerbiztonsag az egyik legfontosabb tényezé,
amelyet vasérlaskor figyelembe vesznek. A felmérés
szamos, a fogyaszték élelmiszerbiztonsaggal
kapcsolatos aggodalomara vonatkozé  kérdést
tartalmazott, Ugymint adalékanyagok, élelmiszer-
higiénia, antibiotikum- es névényvéddszer-
maradvanyok, élelmiszermérgezések, a kdrnyezetben
el6fordulé szennyezdk stb.

A kutatds eredményei alapjan a magyar vasarlokat
az élelmiszerekben jelenlév6 novényvédbszer-
maradvanyok és az adalékanyagok (példaul
szinezékek, tartOsitészerek) aggasztjak leginkabb.
Hazankban az Eurdpai Unids atlagnal er6teljesebben
all a figyelem kozéppontjdban a genetikailag
maodositott alapanyagok élelmiszerekben torténd
felhasznalasanak kérdése.

A felmérés eredményei mégis azt tikrozik, hogy a
magyar fogyasztokat az Eurdpai Unidés polgarok
atlaganal kevésbé aggasztjak az élelmiszerbizton-
sagi veszélyek. Ez els6sorban azzal magyarazhato,
hogy hazankban az élelmiszerbiztonsagi helyzetet
kiegyensulyozottnak érzékeli a lakossag.

Ezt a megdllapitast tamasztjdk ald a Nemzeti
Elelmiszerlanc-biztonsagi  Hivatal (NEBIH) 2019
tavaszan végzett kutatdsanak eredményei is. EbbdI
kideril, hogy a vasarlék az egészségugyet kdvetéen a
legfontosabb allam altal felligyelt tertletnek tartjak az
élelmiszerbiztonsagot. A hazai fogyasztok tdbbsége
(58%) ugyanakkor stabilitast érzékel ezen a teriileten,
a valtozéast észlel6k tulnyomdé hanyada (88%) pedig
kifejezetten javulast tapasztalt.

Az Eur6pai Elelmiszerbiztonsagi Hatésag tavalyi
kutatasa ramutatott, hogy a magyar lakossag
bizik a NEBIH munkajaban. Ezt az adatot az idei
Eurobarometer felmérés is alatdmasztja. A magyarok
72%-a hiteles, megbizhat6 informacioéforrasnak tartja
a NEBIH-et, ami tovabbra is az eurdpai hatésagok
élmezényéhez tartozik. A NEBIH sajat adatai hasonld
eredményt mutattak 2019 marciusaban: a valaszaddk
87,5%-a ismeri a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi
Hivatalt, 74%-uk pedig megbizik annak munkajaban.
Az emlitett értékek ismeretében a vizsgalt allami
intézmények koziil a NEBIH lett a magyar allampol-
garok altal legmegbizhatobbnak itélt hivatal.
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