Beszamol6 a ,,Hungalimentaria 2009”
rendezvényrol

A Mezbdgazdasagi Szakigazgatasi Hivatal Kozpont Elelmiszer- és
Takarmdnybiztonsagi Igazgatosaga €s a WESSLING Hungary Kft. a
Hungalimentaria rendezvények tobb mint tiz éves multja utan aprilis 22-
23-an ismét sikerrel rendezte meg a ,Hungalimentaria 2009”
tudomanyos konferenciat és szakmai kiallitast melynek mottoja:

,,E'lelmiszerbiztonsdg és Etika”

A tudomdanyos rendezvényt, amelyen az élelmiszereldallitas,
-forgalmazas, -ellendrzés és -vizsgalat jeles képviseldi jelentek meg,
Dr. Sith Miklos szakallamtitkar koszontSje nyitotta meg majd az
idvozl6 beszédet mondott: Dr. Buza Laszlé az MgSzH ETbI igazgatd
féallatorvosa €és Dr. Zanathy Laszlo, a WESSLING Hungary Kft.
igyvezetd igazgatdja.

A szakallamtitkdri koszontd roviden jellemezte a hazai élelmiszer-
eldallitas, -forgalmazas és -ellendrzés helyzetét, fontossidgat és jovébeli
kilatasait. Hangstlyozta, hogy Magyarorszag nemzetgazdasaganak egyik
f6 tamasza az élelmiszerekkel kapcsolatos tevékenység, ezért stratégiai
fontossagu az agazat szakmai, gazdasagi és etikai megerGsitése. A
szervezd intézmények vezetdi napjaink élelmiszerbiztonsagi, erkolcsi €és
etikai kérdéseit boncolgattik és figyelmeztettek arra, hogy Foldiink
egyetlen, zart bioldgiai rendszer, amely csak addig viseli el a rajta utazo
»,drhajosokat”, az Embert, ameddig az utas nem sérti meg véglegesen a
természet és a létezés alapszabalyait.

A Konferencia plenaris el6adasokkal folytatodott. Dr. Szeitzné Dr.
Szabé Méria (MEBIH f&igazgatd), Dr. Erdés Zoltan (EOQ MNB), Dr.
Banati Diana (KEKI f6igazgat6), Dr. Salgd Andris (BMGE
Elelmiszertechnoldgiai és Biotechnoldgiai tanszék vezetdje), Dr. Szigeti
Tamas Janos (WESSLING Hungary Kft.). A plenaris el6addk a
konferencia jelmondatanak szellemében az élelmiszeragazat erkdlcsi-
etikai kérdéseit targyaltak, figyelmeztettek a napjainkban oly divatos
ofenntarthaté fejl6dés” korlataira, hangsilyoztdk a ma is ¢éI6
hagyomanyok &polasanak fontossagat és ismertették az élelmiszerek
vizsgalatanak 4j, korszerd lehetdségeit.

A rendezvény szekcidi kozott a hagyomanyoknak megfelelGen
szerepelt az élelmiszeranalitika és -mikrobioldgia, valamint molekuléris
bioldgia.
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Az analitikai szekciok eldaddi a gyogyszerek, novényvéds szerek
maradékainak vizsgilatat, csomagold anyagok migrans OsszetevGinek
analizisét, az ivOvizvizsgalatok kérdéseit, a magyar pdalinka analitik4jat, a
molekularis bioldgiai alapokon végezhet§ termék-azonositast, az
allergén fehérjék azonositasdt és egy 1Uj mikotoxin-meghatarozasi
mobdszert ismertették. El6adas hangzott el a csomagoldéanyagokbdl az
élelmiszerekbe migralé karos komponensek vizsgalati lehetdségeirdl.
Kiilon el6adas foglalkozott az analitikai modszerek validalasaval.
Izgalmas téma volt a magyar pdlinka valddisagidnak, jO mindségének
laboratdériumi vizsgalatokkal torténd bizonyitasat ismertets el6adas is.

A konferencia elsé napjanak végén érdekes vita bontakozott ki a
workshop-on, melynek kozponti témaéaja ,,A laboratoériumi eredmény-
szolgéltatdssal kapcsolatos bizonytalansag statisztikai jellemzGinek
értelmezése a dontéshozodi gyakorlatban” volt. Be kell vallanunk, hogy a
mérési  bizonytalansaggal kibdvitett erdmény-megadds megitélése
egyeldre nyitott kérdés maradt. A palinkak vizsgédlatarol szolo elGadas
érdekessége és értéke abban all, hogy az ismertetett anyag mogott
komoly mitszeres és elméleti analitikai készség huzodik meg. Ennek
egyértelmd célja az, hogy az EU altal is elismert magyar pélinka

tekintélyét a lehetd legnagyobb mértékben Ilehessen - mérési
eredményekkel is - aldtdmasztani, eredetiségét hitelt érdemlGen

bizonyitani. Az optikai fénymoddus spektroszkdpiai elven mikodo
mikotoxin-kimutatds ujszertisége ¢és érzékenysége kiillonb kiemelést
érdemel és csak remélni lehet, hogy az élelmiszerek és takarmanyok
egyéb nem-kivanatos OsszetevSinek vizsgalata ehhez hasonld elvi
technikdk hasznalatdval hamarosan lehetévé valik.

A nanotechnoldégia szerepe ¢élelmiszeriparban is egyre nd.
Alkalmazasaval vékonyabb, konnyebb, de erdsebb csomagoldanyagok, az
élelmiszer  allapotdnak nyomonkovetését  segitG  bioszenzorok,
nanoméretd peszticidek, allatgydgyszerek allithatok eld. Bizonyos
tapanyagok hasznosulasa javithatd, ha azokat nano-hordozéval célzottan
juttatjuk a szervezetbe.

A mikrobiolégiai szekci6 el6adéasainak témakorei kozott a
zoonOzisok, a Salmonella és Campilobacter torzsek kimutatésa,
patogének molekularis bioldgiai kimutatdsa, az EU gyors-riasztasi
rendszerének ismertetése, gyorsan romlé élelmiszerek
mindségmegdrzési idejének  érvényesitése, tejek mikrobioldgiai
allapotanak felmérése €s a konduktancids modszerek mikrobioldgiai
alkalmazéasait olelték fel. A sok értékes munka kozott egyik kiemelten
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izgalmas téma volt az antibiotikumok szabalyozatlan hasznalatabdl
kovetkez6  kornyezetvédelmi veszélyek targyaldasa. A  talajban
felhalmozod6 antibiotikumok egyes feltételezések szerint j6l mérhetd
mikroklimatikus valtozasokat is okozhatnak az érintett teriileteken. A
masik kiemelésre érdemes eldaddas a sertéshusbol szdrmazo
trichinell6zis ismertetése volt. Az eldadas vazolta e veszedelmes
zoonotikus betegség okozodinak szaporodasi ciklusait, a kdrképet és a
lehetséges védekezés mddszereit.

Ertékes elGadasokat hallhattunk a jogi és minGségiranyitasi
szekcioban is, ahol a laboratériumi mindségbiztositasi rendszerek
kozotti kiillonbségek és hasonldsagok, az élelmiszerek hamisitasa koriili
jogi, erkolcsi kérdések és az élelmiszerek eldallitdéi altal folytatott
Onellendrzés voltak a f6 témakorok.

Az eddigi konferencidkhoz képest oromteli valtozasként éltiik meg a
kiallitoi eldadasok utani érdekl6dés jelentds novekedését. Mind az
analitikai, mind a mikrobiologiai targyu kiallitoi el6adasok helyszinén
potlolagosan kényszeriiltiink til6helyeket biztositani, hogy az el6adasok
kényelmesen hallgathatéak legyenek. A Szervezd Bizottsdg ezen a
helyen 1is kifejezi koOszOonetét a Konferencia kiallitdinak, hogy
jelenlétiikkel emelték a rendezvény szinvonaldt és tamogattik annak
megrendezését.

Hasonl6 érdeklddés kisérte a poszter-bemutatoét is, ahol a poszterek
alkotoi 5-5 percben ismertették munkaik 1ényegét. A jelenlévdk aktivan
vettek részt a kidllitott szakmai eredmények értékelésében.

A rendezvény céljaként tiztiik ki, hogy lehetdséget adjunk a legijabb
vizsgalati modszerek és eszkdzok bemutatdsara valamint a laboratoriumi
gyakorlati problémdk megvitatasidra; tapasztalataink megosztasaval
segitsik az élelmiszer- ¢és takarmdanyvizsgéalati eredmények és
jogszabalyok felhasznalasat illetéen a vezetési, irdnyitdsi rendszerek
dontéshozoit és forumot teremtsiink a szakmai diszkusszidra.

Végezetiil ismételten kdszonet a Konferencia szervezdinek (MgSzH
ETbl, WESSLING Hungary, FoodMicro Kft., BIOMI Kft.), az
érdekl6dd hallgatosagnak, az el6addknak, kidllitoknak és tdmogatoknak,
végiil, de nem utols6 sorban a Duna Palota munkatarsainak!

A tudomanyos tanacskozis részletes programja és a tudomdanyosa
eldadasok kivonatai megtekinthetéek a Konferencia alland6 honlapjan,
a http://www.hungalimentaria.hu/ weboldalon.

Szigeti Tamds Janos
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