AWPFC javaslatai az élelmiszerkémia
felsofoku oktatasara

Az Elelmiszervegyészek Munkabizottsiga (WPFC) egyike az Eurépai
Vegyész Tarsasdgok Szovetségéhez (FECS) tartoz6 munkacsoportoknak.
Jelenleg 23 eurdpai orszdg kiildotter vesznek részt a WPFC-ben, amely igy
mintegy 9000, az Eurdépai Unié tagdllamaiban, illetve az azon kiviili
orszdgokban - tobbek kozott a kozép-kelet-eurépai régidban — €16
élelmiszervegyészt reprezental.

A WPFC egyik alapvetd célja az, hogy javaslatot tegyen az
élelmiszervegyészek egész Eurdpdban érvényes, harmonizdlt szakképzésére.
A WPFC altal szdmos eurdpai orszdgban elvégzett felmérések tandsiaga
szerint az élelmiszervegyészek képzése terén rendkiviili szervezetlenség
tapasztalhatd €s jelentds kiilonbségek vannak még az egyes EU-tagdllamok
kozott is. Ez a nagyfokd strukturdlatlansdg nyilvdnvaléan nem csak az
Eurdpaban érvényes tantervekkel kapcsolatos egyetértés, hanem sok esetben
magénak a konzulticiénak a hidnydra vezethetd vissza. Eppen ezért a WPFC,
mint az élelmiszervegyészek multinaciondlis szervezete sziikségesnek tartja
egy olyan javaslat el&terjesztését, amely alapjat képezheti az EU
hat6ésdgaival, a nemzeti élelmiszervegyészeti testiiletekkel, valamint az
érintett fels6foku intézményekkel folytatandé parbeszédnek.

Tekintettel arra, hogy az élelmiszervegyészet egyre nagyobb jelentGségre
tesz szert, nem lehet eléggé hangsilyozni a képzett szakemberek irdnti
novekvd igényt. Az élelmiszervegyészek kulcspoziciét todltenek be az
¢lelmiszerek ellendrzése és feliigyelete terén, mivel dontd mértékben képesek
tenni a fogyasztok egészségének megdvasdért a taplalékbol €s mas hasonlo
forrdsokbdl szarmaz6 kockédzati tényezSkkel szemben. Ezt tdmasztja ald az
élelmiszerek hatdsdgi ellendrzésérdl szo6l6 89/397/EC  szdmu Tandécsi
Direktiva is, amelyben el6irjdk, hogy az EU-tagdllamok nemzeti hatdsdgai
rendelkezzenek elegendd szamu és megfeleléen képzett, tapasztalt
szakemberrel az élelmiszervegyészet, valamint a kapcsoléd6é tudomdnydgak
teriiletén.

Els6 1épésként a WPFC néhdny definiciot fogalmazott meg arra
vonatkozdan, hogy — Osszevetve a hasonlithatd élelmiszer-tudomédnyokkal —
konkrétan mely szakteriiletek tartoznak az élelmiszervegyészet korébe.

Ezt kovetéen a WPFC irdnyelveket dolgozott ki az élelmiszervegyészek
egyetemi szintld oktatdsdnak alapkovetelményeir6l. Ezek az irdnyelvek
hivatottak biztositani a megfelel6 tudomdanyos hatteret minden olyan
szakember szdmadra, aki kémiai mddszerek segitségével végzi az élelmiszerek
¢s egyéb mintdk analizisét. Az irdnyelvek tehdt a vonatkozé EC Tandcsi
Direktiva szellemében meghatdrozzdk a hatdsagi ellendrzéshez, valamint az
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élelmiszeripari feldolgozd tevékenységhez sziikséges szakismeretek kovetel-
ményeit.

Végezetiil a WPFC részletesebben is bemutatja azt az igen széles
tevékenységi kort, amelyet az élelmiszervegyészek lathatnak el, ha
szakképzettségiik 6sszhangban 4ll a kialakitott irdnyelvekkel.

A WPFC ismételten hangsulyozza az élelmiszervegyészek képzésével
kapcsolatos tantervek eurdpai szintd harmonizdldsanak, illetve a szakképzés
egységes €s magas szinvonalra valé emelésének sziikségességét, hogy ily
modon Eurdpa valamennyi orszdgéban létrejohessen egy szildrd tudomanyos
vegyészeti bazis a fogyasztok egészségének védelmére.

Definiciok

Az élelmiszervegyészet igen fontos részét képezi a csak hozzave-
t6legesen meghatarozott "élelmiszertudomanynak"”, amely tobbek kozott
magaban foglalja az élelmiszerfizikat, az élelmiszer-mikrobiolégidt, az
€¢lelmiszerhigiéniat és az Aaruismeretet is. Az élelmiszer-technoldogiat
altaldban kiilon diszciplinaként kezelik "élelmiszertudomdny ¢é&s -
technolégia”" néven. A tédpldlkozdstudomdny bar igen sok szdllal
kapcsolddik az élelmiszertudomédnyhoz, mégsem szerves része annak.

Az élelmiszervegyészeten beliil a kovetkezd kiemelt teriileteket
kiilonboztetjiik meg:

e anyersanyagok €s a feldolgozott élelmiszerek tulajdonsédgai;
o ¢élelmiszerek Osszetétele, valamint makro- és mikrokomponenseri;

e az Osszetételben és a tulajdonsdgokban bekdvetkezd valtozdsok a
gyartds, az el6készités és a tdrolds sordn, valamint ezen véltozdsok
mérésére szolgdlé moddszerek, illetve a nemkivdnatos folyamatok
késleltetésének vagy megel6zésének eszkozei;

o az élelmiszerek mindségének és biztonsaganak értékelése, beleértve a
tdpanyagtartalmat €s az érzékszervi tulajdonsagokat is;

o« az élelmiszerek makro- és mikrodsszetételének, tovidbbd a veszélyes
vagy egyéb szempontbdl nemkivdnatos komponensek meghatdrozédsat
szolgdl6 analitikai médszerek;

o élelmiszerjog a kozegészségiigy védelmének ¢és a tisztességes
kereskedelem védelmére.

A fentiek alapjdn a kovetkezd definicid javasolhato elfogadésra:

Az élelmiszervegyészet az a tudomdnydg, amely a kozegészségiigy
védelme ¢érdekében az élelmiszerek, 1illetve azok komponensei
Osszetételével, szerkezetével é€s sajdtossagaival, az élelmiszerekben
végbemend kémiai és biokémiai vdaltozdsok értelmezésével, tovabbd a
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nemkivanatos szennyezOdések és mas mikrodsszetevék elemzésével
foglalkozik.

Iranyelvek az élelmiszervegyészek oktatasanak
tantervéhez

Az 0nédllé élelmiszervegyész stidium minimadalis iddigényét a
WPFC 2 év alapfoku és 2 év fels6foku tanulmanyokban, valamint a
szakdolgozat elkészitésére biztositott legalabb fél évben hatdrozza meg,
ami Osszesen legaldbb 4 és fél évet tesz ki.

Az alapfoki tanulmanyok kozé tartozik az elméleti és az alapos
gyakorlati képzés dltaldnos, szervetlen, szerves és biokémidbdl,
kiegészitve a fizikai, matematikai, statisztikai és bioldgiai ismeretek
oktatdsdval. Az élelmiszervegyészeten beliil kiemelten kell kezelni az
analitikai kémiat. Amikor csak lehetséges, a vazolt alapképzés legyen
szoros Osszhangban az adott egyetemen tanulé kémia szakos hallgaték
tantervével. Igy a hallgaténak csak az elsé 2 év utian kell eldontenie,
hogy vegyészetre vagy élelmiszervegyészetre kivan-e szakosodni.

A szakositott tanulmanyok 2 éve alatt a tanterv egyrészt az
é¢lelmiszeranalizis komplex vegyiileteket, illetve nyomelemeket vizsgdlo
jellegére, masrészt pedig a kapcsolédd hatartudomdnyok az oktatdsba
valé bevondsara fektesse a f6 hangsulyt, hogy minél szélesebb kord

7 2

ismeretekkel ruhdzza fel a jovd élelmiszervegyészeit.

Az O6raszam megosztiasdra az elméleti és gyakorlati oktatds egyes
diszciplinai kozott a WPFC a kovetkezd javaslatot teszi:

eléadasok | gyakorlatok

élelmiszerkémia, élelmiszer-biokémia,

élelmiszerek kémiai vizsgélata, érzékszervi 60 % 70 %
vizsgélatok stb.
élelmiszermikrobioldgia 20 % 10 %
élelmiszertoxikologia, taplalkozastudoman
ol iszertoxi gia, tdp zastu y 5 10 %
élelmiszertorvénykezés és jogi szabdlyozas

10 % -
Slelmiszertechnoldgiai alapi tek,
élelmiszertechnoldgiai alapismerete 5 10 %

specidlis érdekl6dési teriilet

A szakképzettség (egyetemi, diploma) megszerzésének feltétele
tovibba - a lehetéleg tudomdnyos kisérleti munkdn alapuld -
szakdolgozat elkészitése fél év alatt.

Molndr Pdl
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