Az élelmiszervegyészek tevékenységi teriilete”

Elelmiszervegyészek az iparban

Az élelmiszeripar teriiletén dolgoz6 élelmiszervegyészek feladata
abban hatdrozhaté meg, hogy aktivan kozremikoddnek a biztonsdgos, a
taplald és az izletes élelmiszereket biztositdsdban a fogyasztok szamara.
Az élelmiszervegyészek elsGsorban a kutatds és a gyartmanyfejlesztés
teriiletén, valamint a mindségellendrzo laboratéoriumokban
tevékenykednek. Feladatuk ko6zé tartozik tobbek kozott az optimadlis
nyersanyagok kivéilasztisa és mindsitése, a feldolgozds mindségének és
biztonsdganak kialakitisa és ellendrzése, valamint kézremikodés az uj
termékek kifejlesztésében és az elkészitési technologiak
tokéletesitésében, a munkafolyamatok figyelemmel kisérésében, tovdbba
a végtermékek mingségellendrzése. Ezen feladatok teljesitése sordn az
élelmiszervegyész a kovetkezd feladatokat latja el:

— az érvényes jogszabdlyokban rogzitett szakteriileti megosztasban felelGs
az iizemben eldallitott termékek mindségéért és biztonsagaért, beleértve
azok tapértékét €s érzékszervi tulajdonsigait is;

— a vonatkoz6 eldirdsok ¢és a Helyes Gyéartasi Gyakorlat (GMP)
kovetelményei szerint — kémiai, fizikokémiai, enzimes, mikrobioldgiai
immunolégiai és érzékszervi moddszerek segitségével — ellendrzi a
feldolgozas egész folyamatdt az optimélis tulajdonsdgok biztositasa,

illetve a nemkivanatos komponensek bekeriilésének kizdrdsa érdekében;

— kozrem(kodik a folyamatok optimalizdldsdban az értékes Osszetevlk
meglrzése céljabol, figyelembe véve egyuttal az energiatakarékossag €s
a kornyezetvédelem szempontjait is;

— a nyersanyagokat és a végtermékeket rendszeresen vizsgdlja, mindsiti €s
értékeli a mindség, a tdpldlkozasélettan, a mikrobiolégia és az
élelmiszerre vonatkozd egyéb eldirdsok alapjén;

— az élelmiszerekre vonatkozd jogi szabdlyozads figyelembevételével uj
termékek és technoldgidk, valamint standard mdveleti eljardsok
kialakitasaban kozremikodik;

— mindsiti az Gj nyers- és csomagoléanyagokat, valamint megvizsgdlja
azokat az alkalmazhatdsdg szempontjabdl;

— olyan min@ségbiztositdsi rendszereket mikodtet és ellendrzési
paramétereket hatiroz meg, amelyek garantdljak az dllandé mindséget;

* Az Elelmiszervizsgilati Kozlemények 1996/2. fiizetében megjelent FECS-
WPFCh (Eurépai Vegyészek Egyesiiletének Elelmiszervegyész Tagozata)
ajanlasainak II. része
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— szaktandcsot ad a marketing stratégia €s a reklamok kialakitasdhoz;

— vizsgélja és minGsiti az ivovizet és a munkafolyamatokban felhasznalt
vizet, valamint a keletkez4 szennyvizet is;

— egyiittmikodik az optimalis fajtdk kivédlasztdsaban és a termesztési
szerz0dések megkotésében a nyersanyagok szennyezddésének ( pl.
szermaradvdnyokkal és mds szennyezd anyagokkal) minimalizdldsa
érdekében;

— kozremidkodik az élelmiszeranalitikai mddszereket tokéletesitésében €és
ellendrzi azok hatékonysagat;

— részt vesz az élelmiszerekkel foglalkozé szakmai bizottsagok és
munkacsoportok tevékenységében.

Elelmiszervegyészek a kormany szolgalatiaban

A hatdsdgi élelmiszer-feliigyeleti és ellen6rzd halézatokhoz tartozo
laboratériumokban az élelmiszervegyészek igen aktiv szerepet jatszanak.
Legfontosabb feladatuk a fogyasztéok védelme az egészségiigyi
veszélyekkel, a csaldsokkal, valamint a félrevezetd informécidkkal
szemben. Ezt az altaldnos feladatot részletezve, az élelmiszervegyészek
konkrét felelgsségi kore a kovetkezSkre terjed ki:

— az élelmiszerek vizsgalata kémiai, fizikokémiai, enzimes, immunologiai,
mikrobiologiai és érzékszervi moddszerekkel, majd az analizis
eredményeinak értékelése a hatdlyos élelmiszer-jog alapjan;

— az ivoviz és a feldolgozds sordn haszndlt viz vizsgdlata és a kémiai
OsszetevOk elemzése;

— a  peszticidmaradvianyok €és mdas szennyezddések  kimutatdsa
élelmiszerekben €s vizben;

— ) elemzési modszerek kidolgozasa, valamint a rendelkezésre allo
analitikai eljardsok tovédbbfejlesztése és validdldsa pl. a nemzeti vagy
nemzetk6zi szabvanyositdsi testiiletek szdmadra;

— mintavételi programok szervezése az élelmiszer-gyartoknal és
importdroknél, tovabba részvétel az élelmiszer-feldolgoz6 iizemek, a
nagykereskedelmi piacok, valamint mas cégek ellenGrzésében;

— szakvélemény addsa a hatdsagok, az ligyészség és a birdsagok részére;

— a kornyezetvédelemmel Osszefiiggs vizsgalatok (pl. talaj, hulladékanyag,
szennyviz) elvégzése és az eredmények értékelése;

— az élelmiszer-ellendrok, szaktanacsadok €s mas szakemberek oktatasa €s
tovabbképzése.
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Az élelmiszervegyészek fontos feladatokat latnak el a kormanyzati és
onkormdnyzati végrehajtéo szervezetek szdmdra 1is. lde tarozik a
jelentések elkészitése a felelds minisztériumok és az illetékes hivatalok,
valamint az élelmiszertdorvény konkrét végrehajtdsaért felelds helyi
hatosdgok részére. Ebben a feladatkdrben az élelmiszervegyész a
kovetkezd feladatokat latja el:

— feliigyeli az élelmiszerek forgalmazédsat és az eredmények alapjan
meghozza a sziikséges intézkedéseket, hatarozatokat;

— hiteles, szakszer( szakvéleményeket készit a hatdsdgok, a kdzhivatalok
€s a bir6sdgok szdmadra;

— stratégidkat dolgoz ki az élelmiszerek forgalmazasdnak hatékony és
gazdasagos ellendrzéséhez, torekedve ezek gyakorlati megvaldsitisara;

— kozremtkodik a torvények és kormanyrendeletek elGkészitésében
nemzeti €s eurdpai szinten egyarant;

— a hivatalos élelmiszervizsgdlati eredményekrdl t4jékoztatja a
kdzvéleményt.

Elelmiszervegyészek a kutatasban és az egyetemi
oktatasban

Az élelmiszer-kutatdst tekintve az élelmiszervegyészek elsGsorban az
¢lelmiszerkémiai €s a biokémiai egyetemi tanszékeken €s intézetekben
dolgoznak, de megtaldljuk O6ket a koltségvetési €és az ipari
kutatointézetekben is. A kutatdsi és oktatasi teriileten a kovetkezdk
képezik az élelmiszervegyészek feladatait:

— az egyes élelmiszerkomponensek izoldldsa, tovdabba azok szerkezetének,
funkcidjdnak és kolcsondshatdsainak meghatdrozasa;

— az élelmiszerekben és azok 0Osszetevliben a tdrolds é€s feldolgozas alatt
el6forduld reakcidk tanulmanyozdsa, tovabbd az adalékanyagok, a
csomagolds stb. befolydsol6 szerepének vizsgdlata;

— korszeri uj modszerek kidolgozdsa az élelmiszerek Osszetételének és
tisztasdganak vizsgalatdhoz, illetve a szennyez6 anyagok kimutatasdhoz;

— az Uj analitikai modszerek alkalmazasi feltételeinek kialakitdsa az
€lelmiszerekben taldlhatd szennyezO6dések, szermaradvanyok ¢és
kornyezetvédelmi szempontbdl kdros anyagok vizsgdlatdhoz, valamint a
szennyez8dés mdodjanak megdllapitdsahoz;

— egyiittmikodés tudomédnyos bizottsdgokkal a kapott eredmények
értelmezésében és a kozegészségligyi vonatkozasok feltardsdban;

— kozrem(kodés az élelmiszervegyészek tudomanyos tovabbképzésében .
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Az élelmiszervegyészek feladata az egyetemi oktatasban:

— az elméleti tudas koOzvetitése a biokémiai, analitikai kémiai és
élelmiszervegyész szakos hallgaték részére a kovetkez6 szakmai
teriileteken:

e az élelmiszerek eldallitdsa, Osszetétele és tulajdonsdga;

e az élelmiszer-Osszetevék termelés, feldolgozds é&s tdrolds alatti
valtozasai, reakcioi;

e az élelmiszer-adalékok és a szennyezd anyagok hatdsmechanizmusa;

e a megfeleld szabdlyozdk, illetve azok tudomdnyos problémdék
megoldédsara val6 alkalmazésa tekintetében;

— a kémiai vizsgdlatok gyakorlati oldaldnak, valamint az élelmiszer-
analitikai és a technoldgiai problémdk megolddsi lehetdségeinek
megismertetése a hallgatékkal;

— szakmai dtmutatds nydjtdsa a posztgradudlis hallgatdk részére, értékelve
tudomanyos eldmeneteliiket.

Elelmiszervegyészek a fiiggetlen maganlaboratériumban

A magan élelmiszervegyészek tobbsége a fliggetlen kereskedelmi vagy
mds magdnlaboratériumokban dolgozik. Az 4ltaldnos szabdly szerint
valamely ipari vagy kereskedelmi testiilet nyilvdnosan kinevezi &ket
kereskedelmi vegyésszé vagy é€lelmiszerkémiai szakértévé. Alapvetd
feladatuk kozé tartozik a gyarték, az importérok, a kereskedelmi
partnerek és mads ligyfelek részére torténd szaktandcsadds. Szakmai
feladataikat a kovetkez8k szerint végzik:

— kémiai, fizikokémiai, enzimes, immunoldgiai, mikrobioldgiai é&s
érzékszervi modszerek segitségével megvizsgdljdk az élelmiszereket, a
félkésztermékeket, a nyersanyagokat — beleértve az ivovizet is -,
valamint a csomagoléanyagokat, majd értékelik az eredményeket;

— taplalkozasélettani szaktandcsadast nyudjtanak az élelmiszergyartok és a
kozétkeztetés részére;

— kutatjak a koOrnyezetnek az élelmiszerek elGdllitdsara és taroldsara
gyakorolt hatdsat, majd értékelik a kapott eredményeket;

— technoldgiai és higiéniai jellegd szaktandcsokat adnak az élelmiszer-
eloallitok részére;

— szaktandccsal lagjdk el a kereskedOket az élelmiszerjogi és a higiéniai
problémak vonatkozasaban;

— vizsgéljadk és elemzik a hatosdgi élelmiszer-ellendrzés keretében
vételezett és rendelkezésiikre bocsdjtott mintdkat.
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A fentieken tilmenden az élelmiszervegyészek egyre bdviild
feladatokat kapnak a koOrnyezeti analizis komplex teriiletén. E
vonatkozdsu feladataik kiterjednek a viz, a talaj és mads, a kdornyezetbdl
vett mintdk vizsgdlatdra, valamint az eredmények értékelésére.

Elelmiszervegyészek mas szakteriileteken

Az élelmiszervegyészek megfeleld szakmai hattérrel rendelkeznek a
kapcsolddo természettudomanyos problémdak tanulmanyozdsdhoz, mivel
analitikai kémiai és biokémiai, valamint mikrobioldgiai, technolégiai,
toxikoldgiai, tdpldlkozasélettani és élelmiszerjogi teriileten egyarant
képzettek. Ennek megfeleléen az élelmiszervegyészek munkdajira igényt
tartanak a kovetkezd szakteriileteken 1s:

— az élelmiszer-feldolgozo6 iizemeket auditalo €s tanusitd cégeknél;
— az élelmiszeripari szovetségeknél;

— amez6gazdasigi szakfeliigyeleteknél és a kutatdintézetekben;

— kémiai és gydgyszeripari laboratériumokban;

— kornyezetvéds szervezeteknél;

— a kozmetikumokat és mdas fogyasztasi javakat el6allit6 ipardgak kutato-
fejleszt6 és mindségellendrz6 laboratoriumaiban;

— avizet és a szennyvizet vizsgadl6 laboratériumokban;

— torvényszéki és bilnligyi kutatdsoknal;

— a fogyasztéi érdekvédelmi szervezeteknél;

— a fogyasztok szaméra tdplalkozasi szaktanacsaddst €s mdés informaciot
nyujté intézményeknél.

Molndr Pdl

FSTA CD ROM

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az IFIS (Nemzetkozi
Elelmiszer Informaciés Szolgéalat) és a SilverPlatten altal
megjelentetett FSTA (Elelmiszer Tudoméany és Technoldgiai
Kivonatok) adatait tartalmazé CD ROM-al, amely a vilag
legnevesebb és legelterjedtebben hasznalt informacids
forrasa az élelmiszer-tudomany és a -technoldgia tertletén.

Varjuk érdeklddd megkereséseét.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO Tel: 156 5082
Fax: 274 1005
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