Az EURO FOOD CHEM-IX konferencia és a
FECS FOOD CHEMISTRY Tagozat iilése

1. EURO FOOD CHEM IX konferencia

A kétévenként megrendezésre keriil6 konferencia a szervezet
legfontosabb rendezvénye és az eurdpai élelmiszervegyészek, élelmiszer-
analitikusok legfontosabb tudomédnyos szakmai foéruma. Az 1997.
szeptember 24-26. kozott Interlakenben (Svéjc) megtartott konferencidn 36
orszdg 317 szakembere vett részt 30 el6adds és 140 poszter bemutatdsaval.
A magyar résztvevOok 1 elGadédssal és 8 poszterrel szerepeltek. Az
élelmiszerek azonossdgaval (eredetvizsgdlatdval) és a hamisitdssal
foglalkoz6 rendezvény {6 témakorei a kovetkezdk voltak:

- a problémakor jogi szempontjai,

- a hds és a husipari termékek azonositdsa és hamisitdsa,

- a tej €s tejtermékek hamisitésa,

- novényi termékek: flszerek, izesitd és aromaanyagok hamisitésa,

- a gylimolcslevek hamisitésa,

- a szénhidrat-analitika a hamisitasok kimutatasaban,

- NMR és SNIF az eredetvizsgalatban,

- a kemotaxondmia az azonossdg megdllapitasdban.

A rendkiviil szinvonalas és mind elméletileg, mind gyakorlatilag érdekes
témakorben elhangzott elGaddsok és (semmivel sem érdektelenebb)
poszterek  tanulsdgait - kiilonds tekintettel eurdpai integréacids
torekvéseinkre - a kovetkezGkben lehet 6sszefoglalni:

A mindségi és markatermékek fokozott védelme igényli ezen termékek
azonositasat, esetleges utdnzdasuk, hamisitdsuk kimutatdsidt olyan
modszerekkel , amelyek eredményeit a jogdszok is dont6 bizonyitékként
elfogadjak. Egy mindségi bor, egy specidlis sajt vagy szaldmi azonositdsat
lehetévé tevé moédszerek mélyrehaté biokémiai, technoldgiai és analitikai
ismereteket igényel. Legtobbszor specidlis midszeres analitikai mdédszerre,
tobb specidlis mikrokomponens mennyiségi meghatdrozdsdra van sziikség.
Eddig zomben a szerkezet-felderitésben haszndlt eljarasok (pl. NMR, ESR,
Raman spektroszkdpia, tomegspektrometria) vagy rekombindns
géntechnikdk az élelmiszervizsgdlat megszokott részeivé kezdenek vélni.
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Feltin6 a HPLC, a kapillaris elektroforézis és az immuntechnikdk, az
infravoros (NIR és NIT) médszerek gyors térhéditdsa is.

Az ¢élelmiszerbiztonsdg (food safety) elStérbe keriilése, a fogyaszto
védelme és pontos tdjékoztatasanak igénye (lehetSleg az élelmiszercso-
magolédson) 0j szigorubb elbirdlast jelent a hamisitdsok vonatkozasaban. A
pontatlan informaci6é az Osszetétellel, eredettel kapcsolatban egyértelmien
hamisitdsnak szamit. A legtobb problémdt a nagy mennységben
forgalmazott (pl. husok és termékeik, tejtermékek, gyiimolcslevek, teaital,
nescafé) mindségrontdsa jelenti, amelyek a fel nem deritett esetekben Oridsi
hasznot jelentenek a csdkkent értékd terméket magas dron forgalmazo
cégnek. Nem véletlen, hogy a konferencia programjidban elsdsorban ezek
szerepeltek. Az analitika nyelvére leforditva ez olyan feladatokat jelent,
mint az idegen (nO0vényi) fehérje kimutatdsa husipari termékekben, idegen
gyliimolcs vagy cukor azonositdsa a gyiimolcslevekben, az idegen olaj
meghatarozdsa az olivaolajban stb.

Uj divatos témaként jelent meg a genetikailag mddositott ndvények,
illetve az azokbdl késziilt termékek kimutatdsa, amely a legmagasabb
szintre, illetve az azokbél kész géntechnikdk alkalmazdsat igényli. Ugy
tinik, hogy Eurépdban a genetikailag moddositott alapanyagok
felhaszndldsat az élelmiszerben kotelez6en deklardlni kell. Viéltozatlanul
téma a sugarkezelt élelmiszer kimutatdsa.

A konferencia zaréiilésén ismertettem az EURO FOOD CHEM-X (amit
1999-ben Budapesten rendeziink meg) témdjaval, programjdval kapcsolatos
elképzeléseket és hivatalosan meghivtuk a résztvevéket a konferencidra.
Kiosztasra keriilt 300 db. eldzetes tdjékoztatd lap €s Budapest turisztikai
nevezetességeit bemutaté prospektus, majd didkat vetitettiink.

A konferencia alkalmat nyujtott egy sor olyan eldzetes informaéci6
beszerzésére, amelyek az élelmiszerellenérzés és -mindsités kozeljovSbeni
véaltozdsaira vonatkoznak, és amelyek a hazai élelmiszer-elGalliték ¢és
-exportérok szamadra fontosak lehetnek.

2. FECS FOOD CHEMISTRY Tagozat iilése

Az eurdOpai élelmiszerkémikusok és élelmiszeranalitikusok ezen
legismertebb és legbefolydsosabb szervezetének vezetOségi iilésén (amely
rendszeresen évenként keriil sorra) 23 tagorszdg képviselGi vettek részt.
Magyarorszagrol Dr. Lasztity Radomir nemzeti képviseld, valamint
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helyetteskén Dr. Sarkadi Livia és Dr. Molnar Pal volt jelen a kétnapos

(1997. szeptember 22-23.) iilésen. A napirend f6 témakorei a kovetkezdk
voltak :

a szervezet tevékenysége az élelmiszerkémiai és élelmiszeranalitikai kutatas,
valamint szakemberképzés teriiletén foly6 eurdpai egylittmikodésben,

a FECS Food Chemistry Tagozat egyiittm(ikodése més nemzetkdzi
tudomanyos szervezetekkel,

a kovetkezd id6szak nemzetkdzi tudomdnyos rendezvényei.

Az élénk vita utdn elfogadott hatarozatok, illetve ajdnldsok koziil a
kovetkez6k emelhetSk ki:

ajanlas sziiletett az élelmiszervegyész képzés iranyelveire,

Osszedllitds késziilt azon eurdpai intézményekrdl (kutatdintézetek,
egyetemek és tanszékek), amelyek vendéghallgatékat és kutatdkat
tudnak fogadni,

megjelenik a ,,Who is Who in Food Chemistry in Europe” 4j kiadésa,
rendszeressé teszi a vezetOség a kapcsolatot az AOAC International
szervezettel valamint a Briisszelben mlkddd Eurdpai Bizottsag
1lletékes szerveivel,

az EURO FOOD CHEM - X konferencia rendezési jogat Magyarorszag
kapta meg.

Ldsztity Radomir

A KEKI-ELMINFO 1993 6ta rendelkezik az |IFIS
(Nemzetkodzi Elelmiszer Informéciés Szolgéalat) és a
SilverPlatten altal megjelentetett FSTA (Elelmiszer
Tudomany és Technologiai Kivonatok) adatait tartalmazo
CD ROM-al, amely a vilag legnevesebb és legelterjed-
tebben hasznalt informéacios forrasa az élelmiszer-
tudomany és a -technoldgia tertuletén.

Varjuk érdeklddd megkereséset.

1536 Budapest, Pf.: 393. KEKI-ELMINFO  Tel: 156 5082

FSTA CD ROM

Fax: 274 1005
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