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GANGAR, V.; CURIALE, M. S. , D’ONORIO, A.; DONNELLY, C. &
DUNNIGAN, P.: ,,LOCATE” ELISA Salmonella Kkimutatasara
élelmiszerekben: korvizsgalat (LOCATE enzyme-linked immuno-
sorbent assay for detection of Salmonella in food: collaborative study)

J. AOAC. 81 (1998) 2, 419-437

27 laboratérium vett részt egy korvizsgédlatban, élelmiszerekben
Salmonella gyors kimutatdsara haszndlhat6 LOCATE ELISA teszt
validdldsara. Az eredményeket vizudlisan és mikrotiter lemez
leolvaséval hatdroztdk meg. A LOCATE mddszert 6sszehasonlitottdk a
BAM (Bakteriol6giai Analitikai Kézikonyv)/AOAC INTERNATIONAL
modszerrel Salmonella kimutatdsdra 6 élelmiszerben (tejcsokoladé,
zsirmentes tejpor, teljes tojaspor, szdjaliszt, 6rolt feketebors €s daralt
nyers pulykahis). Két élelmiszer (teljes tojaspor és feketebors) esetén
ismétlésre volt sziikség. Minden labor a hat élelmiszerbdl legaldbb egyet
vizsgélt. Osszesen 1439 mintéat elemeztek és a két Osszevetett médszer
kozott nem talaltak szignifikans kiilonbséget (P < 0,05) akar vizudlis,
akdr miszeres leolvasds esetén. A LOCATE szlrdmddszert hivatalos
elfogaddsra javasoljak.

MALONE, B. R., HUMPHREY, C. W.; ROMER, T. R. & RICHARD, J.
L.: Dezoxi-nivalenol egylépéses szilardfazisi extrakciéos Kkivonasa
gabonabdl és fluorometrias analizise (One-step solid-phase extraction
cleanup and fluorometric analysis of deoxynivalenol in grains)

JLAOAC. 81 (1998) 2, 448-452

Gyors, kvantitativ, olcsé, hatékony mddszert dolgoztak ki DON
meghatdrozdsara  buzdban, d4rpdban, kukoricdban, buzalisztben,
buzadardban, korpdban, malatadban és zabban. A mintdkat megdrolték és
acetonitril-viz (86+14) eleggyel extrahdltdk. Az extrakt egy részét
MycoSep No0.225 oszlopon éateresztették, szdrazra paroltdk és cirkonil-
nitrat és etilén-diamin metanolos oldataval szarmazékoltdk. A DON igy
nyert fluoreszcens szdarmazékdit széles hulldmsdva xenon fényforrast
tartalmazé kalibrdlt fluorométerrel azonositottdk és mérték. Igy 0,5-50
ppm kozti DON koncentrdciéo mérhetd higitds nélkiil és a jel linedris volt
adalékolt mintik esetén. Az Uj moddszer és a folyadékkromatografias
meghatarozds korreldcidos koefficiense 0,99, 0,99, 0,99, 0,93 illetve
0,98 volt buza, kukorica, arpa, buzaliszt és buzadara esetében. Egy
analizis 30 percnél rovidebb ideig tart, két oOra alatt 24 elemzés
végezhetd.
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THOMAS, B. V., SCHREIBER, A. & WEISSKOPF, C. P.: Egyszeri
modszer kapszaicinoidok mennyiségi mérésére borsban kapillaris
gazkromatografia alkalmazasaval. (Simple Method for Quantitation of
Capsaicinoids in Peppers Using Capillary Gas Chromatography)

J. Agric. Food Chem., 46 (1998) 7, 2655-2663.

Gyors, egyszerl, biztonsdgos ¢és olcsé technikat kozodlnek
kapszaicinoidok kivondsdra ¢és mennyiségi mérésére borsbol. A
homogenizalt borsot acetonnal extrahaltak és a kivonatot kapilldris
gazkromatogréafidsan, termoionos szelektiv detektdldssal elemezték,
szdrmazékoldsra nem volt sziikség. A nyolc kapszaicinoidb6l hatot
pozitivan azonositottak gdzkromatografids-tomegszelektiv detektoros
modszerrel. A hat kapszaicinoid koziil 6tnek az izomerjeit is kimutattak.
Elvégezték kiilonbozd borsfajtdk kapszaicinoidjainak mingségi és
mennyiségi meghatarozasat és megadtdk a megfelel6 Scoville hé
értékeket.

PORRETTA, S. & POLI, G.: Transzgén paradicsombél eldallitott
paradicsomsiiritmény mindsége (Tomato puree quality from transgenic
processing tomatoes)

Int. J. Food Sci. Tech. 32 (1997) 6, 527-534

A kisebb poligalakturondz (PG) aktivitassal rendelkez6 transzgén
paradicsombdl elddllitott piiré kisebb Bostwick konzisztencia értékd
(35- 55 %-1g), kisebb a szérum szétvalas (40 %). jobb az érzékszervi
megjelenés és kedveltség a hagyomdnyos termékkel 6sszehasonlitva. Uj
eljarast irnak le jomindségld  paradicsomtermékek eldallitasédra
genetikusan médositott paradicsombodl, enyhe hékezeléssel.

KING, A. J., PANIANGVAIT, P., JONES, A. D. & GERMAN, J. B.:
Gyors modszer koleszterin mennyiségi mérésére pulykahisban és
beldle késziilt termékekben (Rapid Method for Quantification of
Cholesterol in Turkey Meat and Products)

J. Food Sci., 63 (1998) 3, 382-385

Direkt elszappanositdsi mddszert dolgoztak ki koleszterin mennyiségi
meghatdrozédsdra pulykahisban és belSle eldallitott termékekben 10
ppm-es kimutatdsi hatarral. A moddszer 1ényege alkoholos kdalium-
hidroxiddal végzett kozvetlen elszappanositds, az el nem szappano-
sithat6 rész homogén fazisa toluolos extrakcidja, a koleszterin
szdarmazékoldsa trimetilszilil-éterré, mennyiségi mérése gdzkromatog-
rafidsa, langionizédcids detektorral, Sa-kolesztdn belsd standard alkalma-
zdsaval. A szerkezetigazolds gdzkromatografids-tomegspektrometrids

modszerrel tortént.
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WALKER, F. & MEIER, B.: Fuzarium mikotoxinok: nivalenol,
dezoxi-nivalenol, 3-acetil-dezoxi-nivalenol és 15-O-acetil-4-dezoxi-
nivalenol meghatarozasa szennyezett teljes Kkiorlésti buzalisztben
folyadékkromatografiasan, diddasoros detektorral illetve gazkro-
matografiasan elektronbefogasos detektorral (Determination of the
Fusarium Mycotoxins Nivalenol, Deoxynivalenol, 3-Acetyldeoxy-
nivalenol, and 15-O-Acetyl-4-deoxynivalenol in Contaminated Whole
Wheat Flour by Liquid Chromatography with Diode Array Detection and
Gas Chromatography with Electron Capture Detection)

J. AOAC Int. 81 (1998) 4, 741-748

Gyors és érzékeny moddszert dolgoztak ki nivalenol (NIV), dezoxi-
-nivalenol (DON), 3-acetil-dezoxi-nivalenol (3-A-DON) és 15-O-acetil-
-4-dezoxi-nivalenol (15-A-DON) egyidejd kimutatdsdra buzalisztbdl. A
mintdkat acetonitril-viz (84+16) eleggyel extrahdltdk, a kivonatot pedig
aktiv szén, Celit és egyéb adszorbensek kombindcidjaval toltott
oszlopon szlrték és tisztitottak. Szlrdvizsgalathoz az oszloprdl lefolyo
eludtumot csak etil-acetdttal extrahdltidk. Az olddszer elparolgdsa utdn a
szdraz maradékot acetonitril-viz (2+8) elegyben oldottdk ismét és
forditott fazisi folyadékkromatografids eljardssal elemezték diddasoros
detektor alkalmazédsdaval. A két kiilonb6z6 koncentriacidszinten adalékolt
bizalisztbdl a NIV, DON, 3-A-DON és 15-A-DON kinyerése rendre 49-
55, 92-97, 98-100 és 100-105 % volt. Az 1 ppm-nél kevesebb mikotoxin
mennyiségek méréséhez az oszlopon tisztitott eludtumot szdrazra
paroltdk, heptafluoro-vajsav-anhidriddel szarmazékoltdk és gazkroma-
togréfidsan elemezték elektronbefogdsos detektor alkalmazédsdval. A két
kiilonb6z6 koncentracidészinten adalékolt buizalisztbdl a NIV, DON, 3-A-
DON és 15-A-DON kinyerése rendre 45-52, 91-103, 81-85 és 84-92 %
volt. A GC-ECD kimutatdsi hatar 4:1 jel/zaj viszony mellett 30 ng/g
alatt volt, A 3 és 10 ppm szinten mikotoxinokkal adalékolt teljes
kidrlésd buzaliszt GC-ECD elemzési eredménye Ol egyezett az
ugyanezen mintdk folyadékkromatografidsan kapott eredményével.

LYNCH, J. M., BARBANO, D. M. & FLEMING, R.: Tej kazein
tartalmanak kozvetett és kozvetlen meghatiarozasa Kjeldahl
nitrogénelemzéssel: korvizsgalat (Indirect and Direct Determination of
the Casein Content of Milk by Kjeldahl Nitrogen Analysis:
Collaborative Study)

J. AOAC. 81 (1998) 4, 763-774

A tej kazein klasszikus meghatdrozasa azon alapul, hogy a kazeint 4,6
pH-n lecsapjak. A kicsapddott tej-kazeint szliréssel eltdvolitjdk és akar a
csapadék (direkt kazein moddszer) akar a szlrlet (nem-kazein nitrogén;
NCN) nitrogéntartalmédt Kjeldahl médszerrel meghatdrozzdk. A kozvetett
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kazein modszer esetén a tej 0sszes nitrogénjét (TN, 991.20 moddszer) is
meg kell hatdrozni és a kazeint az 6sszes nitrogénbdl kivont nem-kazein
nitrogénbdl szamitjak. Tiz labor 9 par nyerstej mintdt vizsgalt mind
kozvetett, mind kozvetlen modszerrel a 2,42-3,05 % kazein
tartomdnyban. Az érvénytelen és kiszoré adatok elhagydsa utdn a
fehérje ekvivalensben (N*6,38) megadott statisztikai jellemzd&k a
kovetkez6k: nem-kazein nitrogén moddszer (suly %) atlag 0,762.
$,=0,010, sg=0,016, az ismételhetdség relativ szordsa RSD,=1,287 %, a
reprodukdlhatosdg relativ szdérdsa RSDy2,146 %. Kozvetett kazein
moédszer: (sdly %) atlag 2,585. s5,=0,015, sg=0,022, az ismételhetdség
relativ szordsa RSD,=0,561 %, a reprodukélhatdésag relativ szordsa RSDy
0,841 %. A direkt kazein moddszeré: (suly %) atlag 2,575. s,=0,015,
sg=0,025, az i1smételhet6ség relativ szdérdsa RSD,=0,597 %, a
reprodukdlhatésdg relativ szdérdsa RSDy=0,988 %. A modbdszer
teljesitménye elfogadhatd volt és Osszevethetl a tej nitrogéntartalmanak
meghatdrozédsdra haszndlt hasonlé Kjeldahl moédszerekével (991,20;
991,21; 991,22; 991,23) A kozvetlen kazein, kozvetett kazein és nem
kazein nitrogén mdédszereket az AOAC INTERNATIONAL elfogadta.

MADSON, M. R. & THOMPSON, R. D.: Metil-higany meghatarozasa
élelmiszerekben gazkromatografiasan, atomemisszios detektor
alkalmazasaval (of Methylmercury in Food Commodities by Gas-Liquid
Chromatography with Atomic Emission Detection)

J. AOAC. 81 (1998) 4, 808-816

Mdodszert dolgoztak ki metil-higany meghatarozédsdra kiilonbozd
élelmiszerekben. A szerves higanyvegyiileteket metil-higany-kloridda
alakitottdk 4t dgy, hogy a mintdt 1,8 M HCIl-val homogenizédltdik. A
kapott klortartalmu vegyiileteket a Celite 545 oszlopra felvitt minta-
homogenizatumbdl diklor-metannal eludltdk. Az eludtumot 6n-kloriddal
kezelték és az elemzendd anyagot az egylitt extrahdlt vegyiiletektdl
nagydtmérGjd kapilldris gazkromatogréafids oszlopon vdlasztottak szét és
mikrohulldmmal indukdlt plazma emisszidos detektorral mutattdk ki. A
modszert mind kis-, mind nagy nedvességtartalmu élelmiszerekre
alkalmaztik, 32 gabona, gabonatermék, gyiimoélcs és zoldségmintat
vizsgdltak meg. A metil-higany nyomnyi mennyiség és 0,85 ppb kozott
fordult el6. A hozzdadott metil-higany visszanyerése 70 és 114 % kozott
valtozott. A mérési és kimutatdsi hatar 0,63 1ill. 0,24 pg volt, ami a
moédszer szerint el6készitett 40 g mintdban 0,30-0,11 ng/g higanynak
felel meg.
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