Beszamolok éleimiszertudomanyi és -minéséguigyi rendezvényekrél

Minéségmenedzsment az élelmiszeriparban, 2003
A magyar élelmiszergazdasag az EU csatlakozas Kkiiszobén

A PICK Szeged Rt. 2000-ben felajdnlotta egy élelmiszer
mindségmenedzsment  targyd egész napos szakmai  konferencia
megszervezésében valo kozremikodését. A nagy sikerrel zarult rendezvény
az6ta immar hagyomdannyd valt: a PICK Szeged és az EOQ Magyar Nemzeti
Bizottsdg Elelmiszer Szakbizottsdg szervezésében évrél-évre — dltaldban
oktober kozepén - megrendezésre keriil egy konferencia, amely az
¢lelmiszerszabalyozas 1dGszerd kérdéseivel foglalkozik, kiilonds tekintettel
az élelmiszerek biztonsdgira és mindségére. A ,,Mindségmenedzsment az
élelmiszeriparban, 2003" cimd rendezvény 2003. oktéber 15-én elsdsorban
az EU tagsdgra vald, immaéar utolsé fazisaba keriilt felkésziilésiinkrdl és az
eldttiink 4ll6  fontosabb élelmiszerszabalyozasi feladatokr6ol nyujtott
tdjékoztatast, de roviden ismertetésre keriiltek a dél-alfoldi régid
élelmiszergazdasdgdban elért kivdld6 eredmények 1is. A rendezvény
hizigazddja, a PICK Szeged Rt. mellett az EOQ MNB Elelmiszer
Szakbizottsaga ezuttal is tarsrendezdként mikodott kozre. A levezetd elndk
tisztségét Dr. Molnar Pal, az EOQ MNB elnoke, Dr. Erdés Zoltan, a
QUALIMENT Kft. iigyvezetGSje, valamint Varré Gyorgyné dr., a PICK
Szeged Szalamigydr és Huslizem Rt. mindségirdnyitasi vezetlje toltotte be.
Minden résztvevd irdsos anyagot (jegyzetet) kapott, amely nem csak az
elhangzott el6addsok roviditett valtozatat, illetve didit tartalmazta, hanem
az élelmiszerekrdl szo6lé T/4928. szamu torvényjavaslat teljes szovegét,
valamint az Orszdggyllés MezGgazdasagi, Egészségiligylr és Gazdasagi
Bizottsdgdnak ezzel kapcsolatos ajanlasat is. A nagyfoku érdekl6désre
jellemzd, hogy a résztvevdk zsifoldsig megtoltotték a szegedi Forrds Szallo
Juhédsz Gyula termét.

Elelmiszerszabalyozasunk eurépai harmonizacidja

Kovacs Laszlo, a PICK Szeged Rt. vezérigazgatdjanak rovid iidvozls
beszédét kovetSen Dr. Lukédcs Akos fétandcsos (FVM Allategészségiigyi és
Elelmiszer-ellenérzési  Fosztdly) ismertette elSaddsdban az (]
¢lelmiszerhigiéniai szabdlyozdst az Eurdpai Unidéban és Magyarorszdgon.
Az el6zményekrSl szolva elmondotta, hogy a harmonizaciés folyamat
keretében az A4llattartds teriiletén Osszesen 678 jogszabdlyt (353 db
allategészségiligyi jogszabdly, 38 db allattenyésztéssel kapcsolatos
jogszabaly, 123 db 4llategészségiigyi egyezmény, 164 db takarmdnyozdéssal
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kapcsolatos jogszabdly) kellett harmonizédlni. E nagy hordereji munka
eredményeként gyakorlatilag megvalésult az EU-s ¢és a magyar
¢lelmiszerhigiéniai  jogszabalyok  tételes megfelelGsége (pl. a
hiskészitmények és egyes egyéb dllati eredetl termékek eldSallitdsanak és
forgalomba hozataldnak élelmiszerhigiéniai feltételeir6l sz6l6 20/2003.
(I1.28.) FVM szdmu rendelet 2-3, tobbszor modositott EU jogszabalyt iiltet
at a hazai gyakorlatba). Fontos kiemelni az élelmiszerek eldallitasanak €s
forgalmazdsdnak élelmiszerhigiéniai feltételeirSl sz616 90/2003. (VIIL.30.)
FVM-ESZCSM szamu egyiittes rendeletet, amely szdmos ujdonsdgot
tartalmaz: a létesitmény fogalmak meghatdrozasanal példaul kiilonbséget
tesz az engedélyezett (az EU-s kovetelményeknek mindenben megfeleld) és
a jovédhagyott (a derogdcié révén csak hazai forgalmazédsra jogosult)
tizemek kozott. Az élelmiszerhigiéniai jogszabdlyok tovédbbfejlesztésére
lehet szdmitani az Eurdpai Unidban is az egyszer(lsités (deregulacid), az
egységesités és az 4atlithatéva tétel jegyében. Uj EU-s jogszabalyok
kidolgozdsa varhaté a hatésdgi élelmiszer- és takarmdany ellendrzésrél, az
élelmiszerhigiénidrdl, valamint az 4llati eredetd élelmiszerek kiilonleges
higiéniai kovetelményeirdl.

Az élelmiszer-egészségiigyi szabdlyok véltozasair6l szolo el6adédsdban
Mészaros Liaszlé fGosztilyvezets (Orszdgos Elelmezés- és Tépldlkozas-
tudomdnyi Intézet) kiemelte, hogy a Tandcs 1993. jinius 14-én kelt, az
élelmiszerhigiénidrol szolo 93/43/EGK szdmu irdnyelve, valamint a Codex
Alimentarius Bizottsag gyakorlatilag azonos alapelveket (a lehetséges
veszélyforrdsok elemzése, a kritikus szabdlyozdsi pontok meghatdrozasa és
kijelolése) ajanl az élelmiszer-biztonsagi Onellen6rzd rendszerek
kiépitéséhez. A 66/2003. (V.15.) Korm. rendelet 4dltal 1étrehozott Magyar
Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal mdkddése is ezeken az alapelveken nyugszik.
Az élelmiszerek eldéllitdsdnak és forgalmazdsanak élelmiszerhigiéniai
feltételeir6l szolé 90/2003. (VIL.30.) FVM-ESZCSM szamu egyiittes

s

rendelet alabbi mellékletei részletes eldirasokat tartalmaznak:

1. melléklet: Valamennyi élelmiszer-eldallitora és élelmiszer-forgalmazdra
vonatkoz6 éltalanos kovetelmények

2. melléklet: Elfogadhat6 el6z6 szallitmanyok jegyzéke

3. melléklet: Az 4llati eredetd élelmiszereket — a vendéglatas €s kozétkez-
tetés keretében, a kiskereskedelemben, vagy a fogyasztok részére
kozvetlen értékesitést végz6 forgalmazd helyeken torténd élelmiszer-

eldallitas kivételével — eldallito létesitmények engedélyezésének éEs
mikodésének higiéniai kovetelményei

4. melléklet: Azon létesitmények kiilonleges higiéniai kovetelményei,
amelyekben 4llati és novényi eredetld élelmiszereket egyarant eldalli-
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thatnak, a vendéglatas ¢és kozétkeztetés keretében, a kiskeres-
kedelemben vagy a fogyasztok részére kozvetlen értékesitést végzd
forgalmazdé helyeken torténd élelmiszer-elGallitas kivételével

5. melléklet: A ndvényi eredetd élelmiszereket elddllité {lizemek
engedélyezésének €s iizemelésének kiilonleges higiéniai kovetelményei

6. melléklet: Az élelmiszerek forgalomba hozatalara vonatkozo kiilonleges
kovetelmények

7. melléklet: A hatésdgi dallatorvos feliigyelete ald rendelt kisegiték
szakképzési kovetelményei

8. melléklet: Az élelmiszer-forgalmazasban résztvevd személyek kotelezd
kozegészségiigyi, élelmiszerhigiéniai, mindségiigyi és kornyezetvédelmi
vizsgdjanak feltételei

Szamos  djdonsdgot  tartalmaz az  élelmiszerekben  el6forduld
mikrobioldgiai szennyezddések megengedhetd mértékérsl szolo 4/1998.
(XI.11.) EiiM szamu rendelet tervezett modositdsa is. Eszerint fogyasztdsra
alkalmatlannak mindsiil az az élelmiszer, amelyben a mikrobaszdm
meghaladja a 107 hatarértéket. A rendelet 2. szamu melléklete felsorolja az
¢lelmiszer megitélését befolydsold korokozokat aszerint csoportositva,
hogy jelenlétiik elfogadhat6-e a mintdban (mindsitett korokozoknal a
hatarérték 0, més kérokozdk jelenléte az adott hatdrérték alatt megtilirhetd).

Az élelmiszerekr6l sz6l6 ) magyar torvény elGkésziileteir6l beszélt
eladdsdban Osz Csabdné vezetd fGtanicsos (FVM Elelmiszeripari
FGosztaly), kiilon kiemelve a hatdsdgi élelmiszer ellenOrzésr6l és az
élelmiszerek jelolésér6l sz6l6 dj rendeleteket. Hangsilyozta, hogy a
jogharmonizédcié érdemi része gyakorlatilag befejez6dott, tehdt most mar
90 %-ban csak formai valtozdsokrol van sz6. Az 1) magyar
élelmiszertdorvény teljesen atveszi a vonatkozé 178/2002 EU rendelet
(cime: Az Eurépai Parlament és a Tandcs 2002. januar 28-4n kelt
178/2002/EC szdmu rendelete az eurdpai élelmiszerjog dltaldnos elveirdl és
kovetelményeirl, tovabba az FEurépai Elelmiszer-biztonsdgi Hivatal
megalapitasarol és az élelmiszer-biztonsdgi ligyekben alkalmazando
eljarasokrol) eldirdsait tobbek kozott a definicidk, az élelmiszer
vallalkozasok 1étesitésének és milkodésének feltételei, valamint a
csomagolds €s a tdjékoztatds teriiletén. A torvény felhatalmazdsa alapjan uj
rendeletek megalkotdsa varhato az aldbbi teriileteken:

— Jelolés
— Hatodsagi ellendrzés €s hatdsagi vizsgalati dijak

Asvanyviz
— Az élelmiszer elgallitas feltételei
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A kiilonleges tapldlkozasi célu élelmiszerek és az étrendi
kiegészitok

— Technoldgiai segédanyagok

— Tapanyag Osszetételi allitasok

— Higiéniai szabalyok

— Vendéglatas és forgalmazas

— Hagyomaényos kiilonleges tulajdonsdgu termék tanusitédsi eljarésa,
— Kivdlo mindségil élelmiszerek tanusitdsa

— Gyiimolcs—zoldség ellendrzés

— Mikrobioldgiai, vegyi és radioldgiai szennyezettség

A f6 tartalmi valtozasok koziil ki kell emelni, hogy megszinik a
kiilonleges tépldlkozéasi célu élelmiszerek, az adalékanyagok, a moso- és
fertdtlenitdszerek, a technoldgiai segédanyagok, illetve a csomagold-
anyagok elGzetes engedélyezési kotelezettsége. Az Gj magyar Elelmiszer-
torvény parlamenti zaroszavazasdara valoszintleg 2003. oktdber végén kertiil
sor (Az élelmiszerekrdl sz616 2003. évi LXXXII. torvény végleges szovege
megjelent a Magyar Kozlony 2003. évi 127. szamaban és a csatlakozds
napjan, 2004. méjus 1-én 1ép hatalyba).

A hatdsagi élelmiszer ellendrzés kiterjed az élelmiszer eldallitds minden
teriiletére, kiilonos tekintettel az eredetvédett €s tanusitott termékekre.
Szamos véltoztatds varhatd az élelmiszerek jelolése teriiletén is, példdul: a
tarolasi feltételek és a tételazonositd jelek megaddsdndl vagy a
szOhaszndlatot illetéen. Nem foglalkozik azonban az uj jelolési rendelet a
betlinagysdg megaddsdval, a kiilonleges tdpldlkozdsi célid és a csokkent
mindségl élelmiszerek, vagy a GMO jelolésével.

A Magyar Elelmiszerkonyv vdltozdsait ismertette elGaddsdban Dr.
Szerdahelyi Karolyné vezets fétandcsos (FVM Elelmiszeripari FSosztaly).
Nagy eredménynek nevezte, hogy az Eurépai Unié tagja lett a Codex
Alimentarius-nak. A 2004. mdjusidban esedékes csatlakozdsunk maga utdn
vonja a Magyar Elelmiszerkt')nyv atalakuldsat: az 1. kotet kotelezo elbirasai
kozil ugyanis hatalytalanitani kell azokat (pl. kiilonleges taplalkozési célu
élelmiszerek), amelyeket rendelet formdjéban kozvetleniil 4t kell venniink.
Ujabb EU rendeletek és direktivik megjelenésére is szamitunk tobbek
kozott az egészségre €s a taplalkozdsra vonatkoz6 allitdsok, az
¢lelmiszerhigiénia, az enzimek és adalékanyagok stb. teriiletén. A
notifikdciés eljards azt jelenti, hogy a tagdllamok minden uj torvény,
rendelet és adminisztrativ eljards tervezetének teljes szovegét kotelesek
bejelenteni az Eurdpai Bizottsagnak. Magyarorszdgon a Gazdasagi és
Kozlekedési Minisztérium tolti be a Notifikaciés Kozpont szerepét.

40 Elelmiszervizsgalati Kozlemények, 50, 2004/1



Lassan jarj, tovabb érsz - az étkezési kultaraban is

A délutani iilésszak elsé elGaddéjaként Dr. Erdés Zoltan, a Qualiment
Kft. ligyvezet§je beszélt az ujonnan kialakult és egyre terebélyesedd Slow
Food nemzetkdzi mozgalomrdl. Ez a mozgalom korunk egyik betegsége, a
rohands (,,Fast Food") és az étkezésbeli igénytelenség gyors terjedésének
ellenpdlusaként kivan fellépni. A globalizdcié kevésbé szimpatikus,
egységesitd hatdsaival szemben egyfajta lokalizacidot, vagyis a lokdlis
értékek felkaroldsat képviseli. Az un. ,gasztropatriétdk" éppen azon
faradoznak, hogy a helyi értékek ne pusztuljanak el és ne meriiljenek
feledésbe. Az olasz kezdeményezésre 1989-ben megindult Slow Food
mozgalom ma mar 48 orszagban, kozel 80 ezer kozremikoddvel €s mintegy
700 helyi kot6désd csoporttal, dn. konviviummal midkoédik. Az Jzek
barkédja" program képletesen a technoldgiai 6z6nviz el6l menti 4t a jOovd
szamdra a hagyomdnyos és helyi ételeket, termékeket. A mozgalom tagjai
azonban nem csupén sajat kiilonleges termékeiket védik, hanem mas régidk
irdnt is érdekl6dnek, ami a nemzetkozi kapcsolatok megujuldsidt vonja
maga utdn. Mivel a hagyomdanyos tdpldlkozéds az emberi szervezet szdmaéra
sokszor elfogadhatébbnak tlinik (gondoljunk példdul az allergia és az
érzékenység fokozott jelentkezésére napjainkban), taldn nem tulzds azt
allitani, hogy a Slow Food mozgalom az élelmiszer-biztonsdg és mindség
javulasdhoz is hozzajarul.

Mindségiigyi kezdeményezések a dél-alfoldi régioban

A konferencia tovabbi el6adoi a térség legkiemelkeddbb élelmiszeripari
tizemei 4altal elért eredményekrdl és kezdeményezésekrdl tdjékoztattdk a
hallgatésagot. Nagy érdeklddéssel kisért elGaddsdban Dr. Eszesné Toth
Katalin mindségirdnyitdsi vezet§ roviden bemutatta a szegedi Onion Line
Kft.-nél foly6 mindségligyi tevékenységet. Az 1995-ben alakult, ma mar
100 %-os német tulajdonban levs, zoldség szaritményokkal foglalkozé
lizem vezetdi tisztdban vannak azzal, hogy az élelmiszer-biztonsdgi és a
mindségbiztositasi rendszereket (ISO, HACCP, TQM) a nyomonkdvetés
koti 0ssze, ami a feldolgozds €s a forgalmazés teljes lancolatiban lehetdvé
teszi a visszakeresést és a nemmegfeleldségek kikiiszobolését. A teljesen
szamitogépes alapokra helyezett rendszerben a termékjellemz8k €és mas
adatok tovabbitasa az XML (eXtensible Modelling Language) és rokon
nyelvei alapjan torténik egy folyamatosan bdvithetd kodrendszer
segitségével. A vdllalat szdmdra ez természetesen plusz beruhdzédst és
idoraforditast igényel, viszont a nyilvantartott adatok folyamatos elemzése
lehetévé teszi a hatarértékek tullépésének megel6zését, a ritkitott
mintavétel bevezetését, valamint a kritikus szabdlyozédsi pontok gyakoribb
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mintavételezését. A  befektetett tobblet munka és raforditds az
adatelemzések révén nyert informacidokban tériil meg.

A folyamat modellezés informatikai eszkozokkel torténd tdmogatasat
ismertette elGaddsaban Susanyi Istvan, a PICK Szeged informatikai
osztalyvezetS-helyettese. Az informdécids technika (IT) alapvet§ szerepet
jatszik abban, hogy a vallalatok valés, 4tlathatd, sikeres mindségiranyitasi
rendszereket (MIR) ¢épithessenek ki. Ebben az 0Osszefliggésben a
véallalatirdnyitds mint ,,Workflow" menedzsment jelenik meg, amely a MIR
modelljére épiil. A rendszer bemend alapelemeit az események, folyamatok,
szereplSk stb. adatai €s bizonylatai képezik. A koltséghatékonysdg és az
érthet6ség mellett a helyesen felépitett rendszer tdmogatja a csoportmunkét
és rugalmasan kezeli a hozzaférési jogosultsag kérdését is.

»A mindség ellendrzés, mint belsd szolgdltatd tevékenység elemzése"
cimmel készitett a PICK Szeged Rt. Mindségellendrzési Osztalyan
szakdolgozatot Nyari Timea élelmiszer-technolégus mérnok hallgaté
(Szegedi Tudomédnyegyetem, Elelmiszeripari Féiskolai Kar). A vordsdru
gyartasi tevékenység elemzésén keresztiill vizsgdlta a kétoldalu
informédciddramlist, majd kérdGivet szerkesztett a MEO 4ltal nyuqjtott
adatokkal kapcsolatos elégedettség felmérésére. Kigydjtotte azokat az
informécidkat is, amelyeket a kozépvezet6k nem kapnak meg, pedig nagy
sziikségiik lenne ra (pl. a flszerek, adalék- és egyéb anyagok érzékszervi
vizsgalatanak eredménye). Egy prioritds madtrix segitségével fontossdg,
slirgdsség €s megvaldsithatosdg szempontjabol rangsorolta a MEO altal
jelenleg mar szolgdltatott, illetve még nem szolgdltatott informdcidkat.
Eszerint a legtobb kozépvezetd a statisztikai adatokat tartalmazéd féléves
MEO jelentésekre tart igényt.

Utolsé eldadéként Németh Zoltan projekt menedzser (Csongrdd megyei
Kereskedelmi és Iparkamara, Szeged) adott rovid attekintést a Csongrad
Megyei Mindségi Dij 2002. évi pdlyédzati tapasztalatair6l. A kamardk nem
csak a cégek sajit min6ségmenedzsment rendszerének kiépitéséhez
nyujtanak segitséget, hanem elismerik az ezzel kapcsolatos erd6feszitéseket
és azok eredményeit is. Az Eurdpai Mindségdij és a Nemzeti MinGségi Di]
példdjara a Csongrdd megyei Onkormdnyzat, valamint a megyei
Kereskedelmi és Iparkamara megalapitotta a TQM szemléletd Csongrad
Megyei Mindségi Dijat, amelyre egyelSre csak 6 palydzatot nydjtottak be.
Az 50-250 f6 foglalkoztatottal rendelkezd kozepes méretd vallalkozdsok
egyaltaldn nem jelentkeztek, ugyanakkor 3-4 f&s egyéni vallalkozédsok
részérdl 1s jott érdeklddés. Meg kell azonban jegyezni, hogy ez utdbbiakra
nehezen alkalmazhaté a modell.
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Végzetiil a rendez6k nevében Dr. Molnar Pal, az EOQ MNB elnoke
koszonetet mondott az el6addknak, a vendéglaté Forrdas Szdllonak és a
PICK Szeged Rt.-nek a szponzordlasért. Kildtasba helyezte, hogy a nagy
érdeklédésre vald tekintettel a kovetkez6 években is folytatjuk e nemes
hagyomdnyt, mivel a dél-alfoldi és dltaldban a magyar szakembereknek
mindenkor aktudlis, naprakész képet kell kapniuk a

Viarkonyi Gdbor

Az MTA-EKB Elelmiszer-mikrobiolégiai Munkabizottsag iilése
(2003. december 4.)

Az iilés soran a jelenlevék megismerkedhettek az Orszdgos Elelmezési és
Tapldlkozdstudomanyi Intézet (OETI) élelmiszer-mikrobiolégia teriiletén
végzett tevékenységével. A rendezvényen a szervezdkon kiviil megjelentek
az egylittmikodSs intézetek munkatdrsai is. A levezet§ elndk tisztségét
betoltd Dr. Kiss Istvan felhivta a figyelmet az élelmiszer-mikrobiolégia
fontossagara, mely a magyar élelmiszeripar fejlédését alapvetGen
meghatdrozza.

A bevezetést kovetGen Dr. Major Péter roviden attekintette az
Elelmiszer-mikrobiolégiai FGosztdly felépitését és feladatait.

A féosztily felépitése:
- Bakteriologiai Osztély
- Mikrobioldgiai és Biokémiai Osztdly
A f6osztily feladatai:
- élelmiszerek mikrobioldgiai vizsgalata
- ételfert6zéssel, ételmérgezéssel kapcsolatos mikrobiologiai vizsgalat
- specialis mikrobioldgiai diagnosztika végzése
- starterkultirdk vizsgdlata és szakvéleményezése
- élelmiszer-entomoldgiai vizsgalat végzése
- tisztitd és/vagy fertGtlenitGszerek mikrobioldgiai hatékonysaganak
vizsgalata
- gombak azonositdsa
- gombatoxinok kimutatdsa
- GMO tartalom mennyiségi és min§ségi vizsgdlata
- kozmetikai szerek vizsgdlata
- hatéarértékek feliilvizsgdlata
- allasfoglaldsok, szakmai tdjékoztatok
- ANTSZ szakmai szervezetek tevékenységének segitése
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