














Kozel valtozatlan eluens-erdsség mellett az eluensek kdlcsonhatasanak megvalasztasa
altal lehet az elvélasztast optimalizalni (2. abra)

2. abra: Példa az optimalis elvalasztasra Du Pont (1) szerint

1) fenol 6) 2,4-dimetil-fenol

2) p-nitro-fenol 7) 4,6-dinitro-o-krezol
3) 2,4-di-nitro-fenol 8) p-klér-m-krezol

4) o. klér-fenol 9) 2,4-diklér-fenol

5) o.nitro-fenol 10) 2,4,6-triklor-fenol

ErzékelSk (detektorok)
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4: dbra. A cslcs egységes voltanak felllvizsgalata diédasor érzékel6vel.
A cslcs egységes voltanak vizsgdlata spektrum-osszehasonlitdssal (tobb za-
matanyag) a) tiszta Osszetevék egymasra helyezett cslcsai; b) egybeolvadt
cstucsok spektrumainak egybevetése

A kozvetett fotométeres észlelés IPD (6,7) alkalmazasa kiterjeszthetd6 UV-VIS-re nem
aktiv vegytuletekre is. Az eluenshez UV -V IS aktiv vegylletet adagolnak, amely meghatéaro-

let (,,negativ cstcsot™) észlelnek (5. dbra)

lonos vegyliletek esetén lehetdség mutatkozik ,,ionparképzés” detektalasra UV-aktiv el-
lenionnal az eredeti UV-inaktiv-vegyllet észlelésére.
Minta+ + Ellenion ------omomommeeeeeee Minta+ Ellenion’
UV-inaktiv UV-aktiv UV-aktiv

Elektrokémiai érzékel6

Az elektrokémiai detektor (ECD) méltatlanul kevéssé figyelembe vett érzékels, amely
oxidalhaté, ill. redukéalhaté vegytiletek kimutatdsara alkalmazhaté. Az érzékeld cella 3
elektrodbél all. A munka és a vonatkoztaté-elektréda kozott szabadon valaszthatéd poten-
cialkulonbséget allitanak el6. Az eludlandé vegydulettel végbemend elektrokémiai reakcid
soran keletkezd aramot segédelektréoddal vezetjuk le és az szolgaltatja a mérés jelét. Az
Osszes vegyllet detektalhaté ily médon, amely kereken - 1 V - + 12 V tartoméanyban
elektrokémiai reakciot valt ki (6. abra). A polarizacios fesziltség valtoztatasaval mellékel-
ten a nem érdekes, ill. a zavard cstcsok detektalasa kiolthaté (11).
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HELYESBITES

Az EVIKE 1989/3. szdméban a 2 cikk 4brai megcserélédtek.

Csap6 Janos és munkatarsai cikkének abrai helyesen;

144. oldal 1. 4bra helyett a 160. oldal 1., 2. dbra
145. oldal 2., 2.a., .3. 4bra helyett a 161. oldal 3., 4. 4bra
146. oldal 4., 5., 6. abra helyett a 162. oldal 5., 6. abra és
148. oldal 7. abra helyett a 163. oldal 7., 8. abra

A nyomdai hiba miatt a Szerz6ktél szives elnézést kériink.
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D- ES L-AMINOSAVAK ELVALASZTASA ES MEGHATAROZASA IONCSERES
OSZLOPKROMATOGRAFIAVAL DIASZTEREOMER DIPEPTID FORMABAN
11.A 2-SZULFONSAV-ALANIL DIPEPTIDEK SZETVALASZTASA ES
MEGHATAROZASA

CSAPO JANOS *, PENKE BOTOND ”, CSAPONE KISS ZSUZSANNA *

* Agrartudomanyi Egyetem (Keszthely) Allattenyésztési Kar, Kaposvar

Szent-Gyorgyi Albert Orvostudoméanyi Egyetem Orvosvegytani Intézet, Szeged

Erkezett: 1988. augusztus 3.

El16z6 kozleményinkben (Csap6 és mtsai, 1988) beszamoltunk azokrdl a kisérletekrgl
melyeket a D- és L-aminosavak elvéalasztdsa és meghatarozéasara végeztiink diasztereomer
alanil dipeptid formaban. Az Ala-X (X = fehéijeépité D- vagy L-aminosav) dipeptidek -
amint az a szétvalasztasukra végzett kisérletekbdl kiderilt - még az aszparaginsav eseté-
ben is az Al4 utan jelennek meg a kromatogrammon, tehat az elvalasztds legaldbb
1/2-3/4 o6ratvesz igénybe. Fentiek miatt tovabbi lehetdséget kerestink arra, hogy a szin-
tetizalt diasztereomer dipeptidek lehetdleg révid eltciés idével rendelkezzenek. Ezért ma-
sodik acilez6 aminosavnak a cisztint (CySS) valasztottuk, abban bizva, hogy az aktiv észte-
res kondenzéacioval létrehozott tripeptidet perhangyasawal oxidalva 2 olyan dipeptidet ka-
punk, melynek egyik aminosava, a ciszteinsav meggyorsitja a dipeptid eiGciéjat, igy lénye-
gesen rovidebb id6 alatt lehet a diasztereomer dipeptideket egymastoél elvalasztani. A min-
tak el6készitését a kiulonb6z6 munkamiveleteket az alanil-dipeptideknél teljesen azonos
moédon végeztiuk, ezért ezt megismételni nem kivanjuk. Jelen kozleményiunkben csak 2-
szulfonsav-alanil diasztereomer dipeptidek elvalasztasat és meghatarozasat ajuk le.

1. Anyagok és médszerek
1.1. A felhasznalt anyagok

Moédszerink leglényegesebb pontja itt is a diasztereomer dipeptidek szintézise és szét-
véalasztasa. A 2-szulfonsav-alanil dipeptidek szintézisére itt is az N-hidroxi-szukcinimid ak-
tiv észteres koncentraciét alkalmaztunk, az a-aminocsoport védésére pedig ugyancsak a
tercbutil-oxi-karbonil (BOC) csoportot hasznaltuk fel.

Az elmondottak megvalésitasara szintetizaltuk a bis-terc. butil-oxi-karbonil-L-cisztin-
bis-N-hidroxi-szukcinimid-észtert (tere. BOC)2L-CySS-(ONSu)2a peptidkémiaval foglal-
kozo kézikdnyvekben leirt modon (Bajusz, 1980). Az aktiv észterek szintézise utan krista-
lyos aminosavakbdl illetve az aminosavanalizatoron elvélasztott egyes aminosavakbél alli-
tottuk el6 a diasztereomer dipeptideket.

1.2. A fehérjealkoté aminosavak szétvalasztasa

A fehéijealkoté aminosavak szétvalasztasat az el6z6 kozleményinkben leirt médon vé-
geztuk el.
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Mivel a 2-szulfonsav-alanil-dipeptidek retenciés idejében az egyméas utan kévetkezd
aminosavak esetében csak minimalis kiulonbségek vannak, az alanil dipeptideknél leirtak-
hoz hasonlé aminosav csoportokat nem lehet létrehozni. E moédszernek az az elénye az
el6z6hoz képest, hogy egy aminosav D- és L-izomcrjének meghatarozasa lényegesen keve-
sebb iddt vesz igénybe mint az alanil-dipeptideknél, hatranya viszont az, hogy egyszerre
csak egy aminosav D- és I™izomerjének meghatarozasat lehet vele elvégezni.

2. Eredmények. Az optikai izomer aminosavak meghatarozasanak pontossadga diasztereomer
2-szulfonsav-alanil dipeptid forméaban

Az 1. tdblazatban a 2 szulfonsav-alanil dipeptidekkel végzett kisérleteink eredményeit
foglaltuk o0ssze. A tadblazat adataibdl lathaté, hogy az elméleti érték és a mért értékek
kozépértéke gyakorlatilag egybeesnek, a szérdsok azonban lényegesen nagyobbak az alanil
dipeptideknél kozélteknél. Ennek tobb oka lehet:

a. ) A 2-szulfonsav-alanil dipeptidek el6allitAsa még egy plusz perhangyasavas oxidacios
Iépést is tartalmaz az alanil-dipeptidek el6allitdsahoz képest.

b. ) Az igen rovid retenci6s idejl diasztereomer dipeptidek elvalasa sem olyan tokéle-
tes, mint az alanil dipeptideknél.

c. ) Az aktiv észter feldolgozasa soran keletkez ciszteinsav, cisztein-szulfinsav illetve az
eddig még ismeretlen kis cstcs esetenként zavarhatjak a szulfonsav tartalmua dipep-
tidek meghatarozasat.

A variaciés koefficiensek értéke csak 3 esetben (és akkor is csak kismértékben) haladja
meg a 10-et, az 6sszes tobbi esetben ez alatt marad, tehat ez a modszer is megbizhatd, rep-
rodukélhatésaga ennek is megfeleld.

3. Kovetkeztetések

Amint arrél az el6z6 kozleménylinkben beszamoltunk, laboratériumunk - és a hazank-
ban m@kédé mintegy 30 aminosavanalizatorral rendelkez6 laboratérium - adottsdgaihoz
alkalmazkodva ioncserés oszlopkromatografias meghatarozast dolgoztunk ki D- és L-ami-
nosavak mennyiségi meghatarozasara. Az alanil dipeptidekre kidolgozott, j6I bevalt méd-
szer utdn a moédszer gyorsitdsdra - a diasztereomer dipeptidek korabbi elGciéjara - cél-
szerlinek latszott egy savas aminosav tartalmd dipeptid szintézise. Ismerve az amino-, kar-
boxil- és hidroxilcsoport védésének és késdbbi szabadda tételének nehézségeit, valaszta-
sunk a front utdn megjelend ciszteinsavra esett. A tere. BOC-csoporttal védett cisztin N-
hidroxi-szukcinimid-észterét kapcsoltuk a mérend6 aminosavhoz, majd a tere. BOC-cso-
port eltavolitdsa utdn a cisztint perhangyasawal ciszteinsawda oxidaltuk és igy kaptuk meg
a 2-szulfonsav-alanil diasztereomer dipeptideket. Ezek a dipeptidek a varakozasnak meg-
felel6en koézvetlendl a ciszteinsav utén jelentek meg a kromatogrammon, és a legtébb vizs-
galt aminosav esetében a ciszteinsavtol is, és egymastdl is j6 elvalast mutattak. Ennek a
modszernek az el6z6hoz képest a gyorsasag az eldnye, hiszen itt egy analizis alig 20-25
percig tart, hatranya viszont az, hogy munkaigényesebb és a szérasok kiuléndésen kis kon-
centraciok esetében majdnem kétszer nagyobbak (1. tablazat).

Fenti hidnyossagok ellenére a moédszer alkalmas a legaldbb 1%-ban jelenlévé D- (vagy
L-) aminosav kimutatdsara a 99%-ban szerepl6 L- (vagy D-) aminosav mellett. M 6dsze-
rinket ajanljuk mindazon laboratériumoknak, melyek rendelkeznek aminosavanalizatorral
és szintetikus aminosavak, peptidek vagy természetes anyagok D- és L-aminosavait kivan-
jak meghatéarozni.
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Kilénb6z6 keverékek

A vizsgalt anyag

Glutaminsav

Alanin

Valin

Izoleucin

1 tablazat

D- és L-aminosav-tartalmanak meghatarozéasa 2-szulfonsav-alanil diasztereomer dipeptid formaban

D

50

25

50
25

50
25

50
25

Elméleti
érték, %

50
75
95
99
50
75
95
99
50
75
95
99
50
75
95
99

Mért
érték, %
D

51,7
25,3
4,8
0,99
49,9
24,6
51
1,02
50,3
24,7
4,89
111
48,7
25,3
5,11
0,97

48,2
75,1
94,9
99,2
51,0
74,9
95,2
98,4
48,9
75,3
95,2
98,7
49,9
74,8
95,2
98.8

A mérések

szama

[ IS TS, TS, TS, TS TS, TS S, IS, BN S, B B RS B S B )

Sz6réas

D L
3,02 2,54
1,94 3,22
0,51 4,85
0,092 4,99
2,98 2,63
2,00 3,11
0,54 4,62
0,085 5,03
2,79 2,71
2,11 3,33
0,48 4,71
0,091 5,11
2,94 2,48
1,85 3,01
0,47 4,90
0.101 4.97

Variacioés

koefficiens
D L
584 5727
7,67 4,29
10,63 5,11
9,29 5,03
597 5,16
8,13 4,15
10,59 4,85
8,33 511
555 554
8,54 4,42
9,82 4,95
8,20 5,18
6,04 4,97
7,31 4,02
9,20 5,15
10.41 5.03









IONSZELEKTIV ELEKTRODOK ALKALMAZASA
AZ ELELMISZER-ANALITIKABAN

11.A SZAMITASTECHNIKA ALKALMAZASA

NGUYEN HUNG* - SISKA ELEMER* - ADANYINE KISBOCSKOI NORA** -
MOLNAR PAL***
Veszprém megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomas, Veszprém
Kozponti Elelmiszeripari Kutato Intézet, Budapest
Allategészségiigyi és Elelmiszervizsgalé Szolgalat, Elelmiszervizsgélo
Intézet, Budapest
Erkezett: 1988. augusztus 25.

A tanulmanyozott téma alapjan: Grand moédszer a tobbszoros standard addiciés eljaras-
ban [1] a mérési eredmények feldolgozasara szamitégépes programot készitettiink. Tekin-
tettel a Magyarorszagon elterjedt személyi szamitégépekre a program BASIC nyelven iré-
dott Commodore -64-ra. E program képes a témakorben felmeruld két lényegi feladatot
teljesiteni.

1. Feladat

Adott N db mérési pont (XitYJ i=1, 2,... n. Ezekre kell y=ax +b egyenest illeszteni, a
+5% -nal nagyobb sz6rast pontokat kihagyva.
Algoritmus: legkisebb négyzetek maddszere

A, N
F(a,b): =2 (ax,+b-yi)2hibafuggvény
i=1

ennek minimuma

oF =2 \é* (a*x, + l; - ying =B

r?F N «
————— =22 (axi+b-yi)=0

db i=1

AN AN N
aXx,2+b2xi=Stiyi
i=1 i=1 i=1
»
N . N
a2xj+bN =2vyi
i=1 i=l
N N N N
Legyen Si: =2x.2; S2:=2Xj; S3:=2XYy,; S4a:=2y,
aven i 52 S5 20 S 32y Sy
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4. Y/N VALASZ (130-133 sor)
»(YIN)”-t ir ki, és ,,Y”, vagy ,,N” valaszig varakozik.

5.DISCK OUTPUT (136-140)
Adatsorok kiirasat végzi szekvencialis lemezes fiiéba, hasonlé az 1. szubrutinhoz.

6. VARAKOZAS (143-144 sor)
Egy tetszéleges billentyl lenyomasaig var.

7.RAJZ (147-168 sor)
Kivalasztja a legnagyobb és legkisebb Xj és Yj értékeket, a képernyéméretek figye-
lembevételével ezekre normalja a grafikont. Ezek utdn megrajzolja a koordinéata-
tengelyeket, valamint a pontokat. Ugyancsak ardnyosan megszerkeszti a szamitott
egyenest. A rutin lehetévé teszi a kész dbra kinyomtatésat is.

8. ADATOK BEVITELE (altaldban) (171-190)
El6szor a 2. szubrutint hivja, majd ha lemezrdl akarunk adatokat beolvasni, az 1.
rutint. Kézi adatbevitelnél eldszér V Qt és N-t kéri, majd V), Ej értékeit (i=1,2,3...
N).
Az adatbevitel utan kiirja a bevitt adatokat, lehetéséget ad moédositani rajtuk. Ezek
utén az adatsor kimenthet6 lemezre az 5. szubrutin hivasaval.

9. TABLAZATKINYOMTATASA (ADATKTVTTEL) (193 - 204 sor)
A téblazat fejrészében a kovetkez6 jelképek szerepelnek:

V(cm3 E (mV) E/S  10E/S (Vo+V)10 E/S 30

(a programban:)

V(cm3) jelenti: Vi (V (1))

E(mV) jelenti: Ei (E(1))

E/S jelenti: +E/S (ES)

10 E/S jelenti: 10+ E/S(K (1))

(V + V) 10E/S: (Y (L.I))

JO jelenti: +: az 5% -os hibahataron belil van

-1 az adat kivil esik a hibahataron.

10. VEGEREDMENYEK kinyomtatasa (207 - 208 sor)

DV: V(cm3)
C: az oldat koncentraciéjamol/dm 3-ben
M : az oldat koncentraciéja mg/dm3-ben
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A program blokkvézlatat az 1. 4bra mutatja be.
Az algoritmus lényeges része az ,,A” jell programegység (2. abra).

Az ,A” egység els6 lépésben lehetdséget ad az input jellegének megvalasztasara a 2.
szubrutin segitségével. Amennyiben lemezrél kivanunk beolvasni, mikodésbe Iép az 1.
szubrutin, ha nem, akkor a 8., mely kézi adatbevitelt tesz lehetdvé. Ezek utan matematikai
modszerek segitségével a bevitt adatokat egy egyenesre illeszti, és kiszamolja az egyes
pontok eltérését.

Az eredményeket kiirja a képernydre, s lehetéséget ad a papiron valé megjelenitésre is.
Ha ki szeretnénk nyomtatni, a 9. rutin ezt végrehajtja. Ezutan a 7. rutin segitségével a mé-
rési eredmények diagramjéat is kirajzoltathatjuk.

A féprogram a vakpréba bevitelével kezd6dik, lefolyik az ,A ” részprogram, majd meg-
kezdi a minta bevitelét, s Ggyszintén lefuttatja rajta az ,,A” programrészt.

Miutan a kapott adatokbd6l megszerkesztette a diagramot, bekéri a titralészer koncent-
koncentraciojat. Ezeket képernydre kiirja, s jelzi, hogy (a 10. szubrutinnal) képes kinyom-
tatni az adatokat, a 7.-sel pedig egy grafikonon tudja megjeleniteni a vakpréba és a minta
egyenesét. Mindezek utadn Uj minta, illetve Uj mérési adatok vizsgalatara ad lehetéséget.

Féprogram (208-363 sor)

A programmal mérési sorok adatai kiértékelheték. Egy mérési sor egy vakpréobas és egy
vagy tobb mintaoldat adataibdl all. EI6szér a vakpréoba adatait kell felvinni, erre torténik
egy a, b, paraméter( egyenes illesztése. Ezutan beviheté a minta adatsor, melyre a prog-
ram azonos iranytangens(, b* paraméter( egyenest illeszt. A vakpréba és a minta egyene-
sei kulon-kiulén és egyuttesen is megjelenitheték grafikonon, a szamitasi eredményeket a
program téblazatos forméaban koézli. A tablazatok és rajzok kivansag szerint kinyomtatha-
ték printeren. Egy vakpréba és minta oldatbdl a program a minta koncentréciéjat is kisza-
mitja és kozli. Ezek utan az adott vakprébaval Gjabb mintak is kiszamithatok, vagy Gj mé-
rési sor vakprébéajanak és mintadinak adatai viheték be kivansag szerint.

A mérési adatok bevitele torténhet interaktiv moédon, kézzel, akkor a kész adatsor a fel-
hasznalé igénye szerint lemezes file-be mentheté késébbi felhasznalasra. Masik lehet6ség
a bevitelre a mar kész, lemezen levé adatfileok felhasznalasa.

A program valtozoi:
Y (J,1)J=0, 1az Yi mérési értékek (max. 20 db) tarolasahoz.

1=0...20 Ha J=0, vakprébal(Y1 =(VG+V~"IOIEyYS

J=1ismeretlen/oldat adatai

V (1) I = 0,..., 20 az X| mérési értékek (V) oldattérfogatok ) tarolasdhoz.
(max. 20 db)
E (1)1 =0,.,20 amért E, potencialok (max. 20 db) tarolasahoz.

ES (1) I =0,...,20 +Eys értékek (max. 20 db) tarolasahoz.
K (1) 1 =0...20 10 + Ej/S értékek (max. 20 db) tarolasahoz
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A afera:
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PROGRAM BLOKKVAZLAT



O

2 apsa; A" JELU PROGRAMEGYSEG BLOKKVAZLATA












236

SI=0: S2=0: SC=0: MH\H

237 FCR 1=0 TO N IF j;'<L,I> THEN MEMI1! QOTO 240
238 ES<I>=EL#E<I>XS: K<I>=10T£S<I> Y<L,I><V0+UCI>
239 S1=S1+V<I>! S2=S2*Y<L, I>
240 NEXT: B=<S2-A*SI>XM BCO=B: FCR 1=0 TO Ni IF JX<L,I> THEN 242
241 TR=A*U<I>+B: IF ABS<<Y<L,I>-TR>/Y<L,I1>)>0.05 THEN JX<L,I>=1: SC=1
242 NEXT: IF SC THEN 236
243
244 REM **** MNTA BREOVEHYEK
245 PPINT'3-10 ', " E"," <UO+V>*10T£/S™
246 PRINT™
247 FOR 1=0 TO N IF JX<L,1)=-1 THEN 250
243 A$="+" IF J:i«L,l) THEN A*="-"
249 PRINT A*;" " \&I> E<I>, Y<, | >
250 NEXT
251 PRINT'aSWZ EGYENES ADATAl :=
252 PRINT'M TG=";A; PRINT " B=";B
253 PRINT'SENYOMIATAS";: GCBLB 130: IF Y*="Y" THENGCE.B190
254 PRINT'SPAJZOLAS "1: GOBLB 130: IF Y$="Y" THENGSUB147
255 :
256 FEM **** EGYUTTES BRECIVENYEK
260 INPUT'3 C. TITRALOSZER ... <MOL/L) ";CT
262 INPUT'S MIVERT ANVAG .... <GMOL> "; MA
265 OV=-ELTCB<1>-B <0>>/A: CC=<OY*CT)X<Y0+0Y>: MM=CCYMA*1000
270 PRINT'SEGYUTTES EREDVENYEK :": PRINT™ "
230 PRINT"a DU. (ML> DV: PRINT"a ¢ ___ <mol/1> :“;cc
285 PRINT'a M ML MM
360 PRIHT'aaNYOMTATAS";: GC8UB 130: IF Y$="Y" THENGCELB 204
361 PRINT 'aSRAIZOLAS QBB 130: IF Y*="Y" THENK=3: GC8.B 147
362 PRINT'3 WIABB MINTA";: GOSUBIL30: IF Y*="Y" THEN 233
363 PRINT'SS WABB MERES";: GOSUBI30: IF Yi="Y" THN 208
READY.
IONSZELEKTIV ELEKTRODOK ALKALMAZASA AZ
ELELMISZERANALITIKABAN
I1. ASZAMITASTECHNIKA ALKALMAZASA
Nguyen Hung - Siska Elemér - Adanyiné Kisbocskéi Néra - Molnar Pal
A

moédositott Gran-moédszer egyszer(ibb és gyorsabb kivitelezése céljabél Commodo-

re-64 szamitégépre programot készitettink. A szdmitégépes értékelés hozzajarul ahhoz,
hogy a mérési eredmények reprodukalhatésdga és pontossdga lényegesen meghaladja a
hagyoméanyos moédszerét.
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Termék és gyarté megnevezése

Sarvari fustolt paros
(vdkuumcsomagolasban)
0-10 °C kozott

04.01.-09. 30. kozott
10.01.-03. 31. kozott

Sarvari BV

Pulykamell sonka

(Schur 6 rétegl f6z6féliaban)
0-10 °C kozott

Szentesi BV

Pulykacomb sonka

(Schur 6 rétegl f6z6foliaban)
0-10 °C kozott

Szentesi BV

Sterilezett baromfivirsli
(vdkuumcsomagolasban)
Szentesi BV

Zsivany félszaraz pulykakolbész
Szentesi BV

Tatar félszaraz paprikas
pulykakolbész

Szentesi BV

Nomad szaraz pulykakolbasz
Szentesi BV

Donati csipGs szaraz
paprikas pulykakolbasz
Szentesi BV

Ripp-Ropp elésttott gyorsfagyasztott
baromfi vagdalt zéldpaprikas,
karfiolos, kdposztas

(citomat talcan polietilén
fedéboritassal)

-18 °C-on tarolva
Torokszentmiklési BV
»,Natdr libam4j” konzerv
Oroshéazi BV

Boripari termékek

Tojaskoktél (fliszerezett bor)
KEE Sz6lészeti és Boraszati Kut. Int.

Edesipari termékek
Martott vajkaramellas szaloncukor

(Akopol E zsirt tartalmazo)
Budapesti Csokoladégyar
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Fogyaszthatésagi

hatéarid6 idétartam

10 nap
14 nap

45 nap

45 nap

60 nap

30 nap

30 nap

60 nap

60 nap

4 hénap

6 honap

10 hénap

Min&ségmegdrzési









Termék és gyarté megnevezése

Spaten sér 12,0%

Borsodi Sorgyar

P6l6 alkoholmentes s6r 6,0%
Borsodi Sérgyar

Prémium vilagos
sorkilonlegesség 11%
Borsodi Sdrgyar

Vag sor 12,0%

Komarom Megyei Sorgyar
Aranyfacan sér 12,0%
Komarom Megyei Sorgyar
~Matréz” pasztérozott vildgos
sorkilénlegesség 11,0%
Komarom Megyei Sorgyar
Talléros pasztérozott
vilagos sor 10,5%
Komarom Megyei Sorgyar
Schwechater Lager import
sorkilénlegesség 12,0%
0,33 ill. 0,5 1-es palack
Soproni Sorgyar
Paszt6rozott Aszok s6r 10,5%
Soproni Sorgyar
Alpesi”vilagos
sorkulonlegesség 10,7%
50 ill. 100 1-es

aluminium hordéban
Soproni Sdrgyar

LAszok” vilagos sor 10,2%
50 ill. 100 1-cs

aluminium hordéban
Soproni Sdrgyar

»Kinizsi” vilagos
soérkilonlegesség 11,7%
50 ill. 100 1-es

aluminium hordéban
Soproni Sdrgyar

»,Sopron 700" vilagos
sorkulénlegesség 12,7%
50 ill. 100 1-es

aluminium hordéban
Soproni Sorgyar

,Bdastya” barna
sorkulonlegesség 13,7%
50 ill. 100 1-es

aluminium hordéban
Soproni Sdrgyar

Urpin sor 12,0%

Gyéri AFESZ

Fogyaszthatésagi

Minéségmegdrzési
idétartam

90 nap

6 honap

90 nap
30 nap

60 nap

90 nap

20 nap

60 nap

20 nap

20 nap

20 nap

20 nap

20 nap

20 nap

60 nap
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Tennék és gyarté megnevezése

Tmavan sér 12,0%
Gyéri AFESZ

SutSipari termékek

Rostdus hajdinas fehérkenyér
Zala Megyei SEV

Sz6jas szendvicskenyér

04.01 - 09.30 kozott

10.01 - 03.31 kozott

Zala Megyei SEV

Vildgos magvas toretes kenyér
0,5 kg-os és 0,7 kg-os

(ongrofdl féliAba csomagolva)
Székesfehérvari SV

Vajas jellegl sos, sajtos pogéacsa
Zala Megyei SEV

Sajtos sorkifli

Zala Megyei SEV

Dejos bukta

Zala Megyei SEV

S10 Zsemle

(Biafol tasakban)

Somogy Megyei SEV

Szdjas, vajas, sajtos pogacsa
(habtalcan, Resinite félia
fedéboritassal)

Somogy Megyei SEV

Széjas fonott kalacs

(Biafol tasakban)

Somogy Megyei SEV
Konyhakész kenyérke 2 db-os
(polietilén tasakba csomagolva)
szobahémérsékleten tarolva

+5 - +8°C kozott tarolva

-18 °C-on tarolva

Heves Megyei Siité és Edesipari V.
Konyhakész tejes zsemle 4 db-os
(polietilén tasakba csomagolva)
szobahémérsékleten tarolva

+5 - +8°C kozott tarolva

-18 °C-on

Heves Megyei Siité és Edesipari V.
Konyhakész csavart briés 4 db-os
(polietilén tasakba csomagolva)
szobahdmérsékleten tarolva

+5 - +8°C ko6zott tarolva

-18 °C-on tarolva

Heves Megyei Siité és Edesipari V.

Fogyaszthatésagi
hataridé

Minéségmegdrzési
idétartam

60 nap

3 nap

2 nap
3 nap

4 nap
1 nap
1 nap

1nap

2 nap

5 nap

3 nap

4 nap

11 nap
5 hénap

4 nap
11 nap
5 hénap

4 nap
11 nap
5 hénap












Termék és gyarté megnevezése Fogyaszthatdsagi Min6ségmegdrzési

hataridé idétartam

Egyéb termékek

- Azonnal old6d6 valodi kavé 1év 6 honap
(gazt és nedvességet
at nem ereszté csomagolasban)
Compack Kereskedelmi Csomagolé V.

- Védbgazas csomagolasu
kavékeverékek 4 hénap
Compack Kereskedelmi Csomagolé V.

- Rumaromaval izesitett tea 6 honap

Compack Kereskedelmi Csomagolé V.

,Dejo” diopotlé

olajosmag 6rlemény 6 honap
(1CHOg-os és 300 g-os kiszerelésben

Koextrudalt mGanyag tasakban)

»Herbaria” Orszagos

Gyoégyndvényforgalmi KV

HAZAI LAPSZEMLE
Osszedllitotta: Molnar Pal

Pungor, E., Niegreisz Zs. és Palos L.: Az elektroanalitikai mddszerek alkalmazasa és pers-
pektivai az iparban. Magyar Kémikusok Lapja 44 (1989) 3,101 -108

Veress G.: Mérdrendszerek ellendrzése (1). Ellen6rz6 anyag mérésével nyert eredmények
grafikus elemzése. Magyar Kémikusok Lapja 44 (1989) 4,185 -186

Vamos K -né: Fluorometrias eljaras C-vitamin-tartalom meghatarozasara. Elelmezési ipar
43 (1989) 1,16 - 20

Kéllay M. ésBardi Gy.: Enzimatikus vizsgalati médszerek a boraszati analitikdban. Borgaz-
dasag 36 (1988) 4,144-147

Kévari K: Mikrohullamu szaritas alkalmazasa laboratériumban. Olaj, Szappan, Kozmetika
38 (1989) 1,19 - 24

Then M.: Néhany parfumériai alapanyag gyorsvizsgalata Il. Olaj, Szappan, Kozmetika 38
(1989) 1,28 - 32

Gasztonyiné Hidasi A és Krausz A.-né: MinGségszabalyozas megvaldsitasara iranyuld to-
rekvések a Kébéanyai Sorgyarban. Gyartasi Kézikényv mint a min6ségsza-
balyozés egyik eszkdze. Soripar 35 (1988) 4,134 -140

Molnar P., Nagel V és Katona L.: Konzervipari termékek pontozasos érzékszervi biralata-
nak korszer(sitése. Konzervipar (1988) 4, 150-154

Madias E.: Uj stratégia az Eurépai Mindségiigyi Szervezetben. Mindség és megbizhatésag
23(1989) 1,14 - 21

Péceli B.: Az Atfogé MinGségvezetési Rendszer bevezetése Magyarorszagon. Mingség és
Megbizhatésdg 23 (1989) 1, 22- 26

Aschner G.: A minéségszabalyozas novekvs szerepe. Minéség és Megbizhatdsag 23 (1989)
1,65-68

Kovacs /.: Mingség, piac, szerkezetvaltas, gazdasagpolitika. Szabvany és Vilag 41 (1989) 2,
2-7

Ocskay /.: Uj kormanyrendelet a szabvanyositasrél. Szabvéany és Vilag 41 (1989) 2, 8-10

A. Blanton Godfrey: A Juran-modell. Szabvany és Vilag 41 (1989) 3,11 -14
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11936-1988 Uborka

(az M SZ 3593-1980 és az

MSZ 11936-1980 helyett) 1989. 04. 01.
16890-1988 Etkezési mak

(az MSZ 16890-1979 helyett) 1989. 04. 01.
16476-1988 Citrom

az MSZ 16476-1977 helyett) 1989. 07. 01.
16478-1988 Grépfrat

(az MSZ 16478-1977 helyett) 1989. 07. 01.
16479-1988 Banéan

(az MSZ 16478-1977 helyett) 1989. 07. 01.
16477-1988 Narancs és mandarin

(az MSZ 16477-1977 helyett) 1989. 07. 01.
16893-1986 Extrahalt repcedara

(az MSZ 08-1541-1980 helyett) 1989. 06. 01.
16895-1988 Extrahdlt lenmagdara

(az MSZ 08-1540 helyett) 1989. 06. 01.
16897-1988 Hdékezelt, teljes zsirtartalmu

sz6jabab és széjatermékek

takarméanyozasi célra 1989. 07. 01.
6310-1988 Szamoéca

(az MSZ 6310-1981 helyett) 1989. 07. 01.
11853-1988 Korai étkezési burgonya

(az MSZ 11853-1981 helyett) 1989. 07. 01.
11907-1988 Zeller

(az MSZ 11907-1974 helyett) 1989. 07. 01.

Altalanos vizsgalati
szabvanyok

3640/1-1988 Husok és hisalapu élelmiszerek
mikrobiolégiai vizsgalata.
Fogalommeghatarozéasok
(az MSZ 3640/1-1981 helyett) 1989. 04. 01.

6830/18-1988 Takarmanyok taplaléértékének
megéallapitdsa. Keményitétartalom
meghatarozasa
(az MSZ 6830/18-1979 helyett) 1989. 04. 01.

14475/44-1988 Peszticidmaradékok vizsgéalata
élelmiszerekben. Szerves foszforsav
-észterek meghatarozasa allati
eredet( élelmiszerekben
(Gj szabvany) 1989. 07. 01.



SZAKMAI HIREK

Svajc Szovetségi Tanacsa 1989. januar 31-én az Gj Elelmiszertdorvény tervezetét jova-
hagyta. Tébbéves munka eredményeképpen az Gj Elelmiszertorvény tervezetében sikerilt
egyértelm( alapelveket lefektetni a fogyasztok védelme és az élelmiszerellen6rzés haté-
kony szervezetének kialakitdsa érdekében. Az allam csak annyira avatkozik bele az elgalli-
téi és forgalmazasi tevékenységbe, amennyire ez az egészségvédelme és a megtévesztés
megakadalyozasa szempontjabél feltétlentl szikséges. A tilnyomd részt gazdasdgossagi
jellegl és indokoltsagé eléirasok az Gj élelmiszeijogban nem kapnak helyet. llyen pl. a
hastermékek keverésének tilalma méas élelmiszerekkel.

A tervezet nemcsak a forgalmazasra el6készitett végtermékekkel foglalkozik. Az el6alli-
tasi folyamatok ellendrzésén tilmenden az élelmiszerek higiénikus kezelését is megkove-
teli, ami kiteljed a helyiségekre, berendezésekre és a munkafolyamatokra. Ebben az érte-
lemben atfogja a mezégazdasagi termelést is, amennyiben az allatokat és novényeket élel-
miszerek el6allitdsara hasznaljak fel.

A torvény végrehajtasaért elsésorban a Kantonok felelések. Az 6 feladatuk a sziikséges
infrastruktira kialakitasa kulonos tekintettel a kémiai és bakterolégiai vizsgalatok kivitele-
zésére. Az allamszovetség kozponti iranyité és koordinadlé hataskorét az egységes végre-
hajtas érdekében, valamint azért is jelentdsen megerésitik, hogy a valsaghelyzetek gyor-
sabban megoldhaték legyenek. Ez az alapkoncepcié megfelel az eurépai integraciéo kove-
telményeinek is.

Az élelmiszerellendrzés a Kanton-févegyész irdnyitasa alatt all. Végrehajté szerepet tol-
tenek be az élelmiszerinspektorok és az élelmiszerellendrok, valamint a vizsgalé laboraté-
riumok. Elelmiszerellenérként allatorvosok is meghizhaték, ha a megfeleld kiegészité to-
vabbképzésen részt vettek.

A Kanton féallatorvosa iranyitja az élelmiszerellen6rzést a hizlalo és vagéizemekben.
Rendelkezésre allnak a husinspektorok, akik minden esetben &llatorvosok, és felligyelik a
hasvizsgalatokat és a vagast a kantonban. A husellen6rok a husvizsgalatokat végzik, akik-
nek nem minden esetben szikséges allatorvosi képzettséggel rendelkezni. A Kantonok f6-
allatorvosokat bizonyos esetekben a hus tovabbi feldolgozasadnak ellendrzésével is megbiz-
hatjak.

Az élelmiszerellendrzés magas szinvonalu és allandé tovabbképzést igényld interdiszcip-
linaris tevékenységet kivan a fogyasztok érdekvédelmében. A magas kovetelményeket az
élelmiszerellendrzés vilagosan szabalyozott finanszirozasi rendszerében megfeleléen elis-
merik és gondoskodnak az élelmiszerellendrzés végrehajté szerveinek tekintélyérdgl.
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zsir tomegére viszonyitott érintkez6 feltletet tébbé nem kell 100 dm2kg nagysagrend(ire
megvalasztani. Ilyen kisérleteket most mar egyenesen az olajos palackban, a margarin po-
harban stb. megvalésithatjuk 10 dm2/kg arany mellett.

Cirkonnal impregnalt grafitcsévek és cs6kemencék alkalmazasa révén az érzékenységet,
valamint a hitelesités stabilitasat tovabb lehetett javitani. A kimutathatésagi hatar 0,03 mg
Sn/kg zsir.

A kisérletek - 30 napos tarolasi idével - igazoltak, hogy 40 °C-né&l az 6nmigracié¢ tal-
nyomoérészt kozvetlentl a PVC kereskedelmi csomagoldéanyag feluletébdl szarmazik.

Six L. (Gy6r)

Wucherpfennig, K., Gauss, E., Konja, G.: Adalék a ,,Maraskd’ meggy alapt alkoholos
italokban val6 etilkarbamat képzddéshez.

(Beitrag zur Entstehung des Ethylcarbamats in alkoholischen Getranken auf der Basis
der Sauerkirsche ,,Maraska”)

Deutsche Lebensmittel-Rundschau. 83 (1987) 11. 344-349

Nem régen valt ismertté, hogy csonthéjas gyimaélcs alapt palinkdk nagyobb mennyiség-
ben tartalmaznak etilkarbamatokat, melyek allatkisérletekkel igazoltan genotoxikus kan-
cerogén anyagok.

A cian gluikozidok lebomléasa és biogenezise el6fordulasaroél tuddsitanak a cikk szerzdi
tekintettel a ,,Maraska” meggy (Pronus cerasus) ndvényi részeire.

A ,Maraschino” készitésekor a gyimoélcsokon kivil alkoholos levélkivonatokat is hasz-
nalnak. Ezekben a termékekben is etilkarbamatot lehetett kimutatni. Ez a tény azt jelez-
heti, hogy jollehet az etilkarbamat képz6déshez etilalkoholnak jelen kell lennie: (alkoho-
los névényi kivonat), de nem sziikséges erjedés lejatszodéasa.

Ha a novényi részek cianglikozidokat tartalmaznak ezeknek a késztermékekké vald fel-
dolgozasa soran a ciadnglikozid és etilalkohol koncentraciétél a megfeleld intenzitasu és
tartamu fényhatéstdl figgéen kiilonb6z6 mennyiségi etilkarbamat képzédhet.

Six L. (Gy6r)

Sprecht W , Stijve T., Thier H.: Toxafen maradvanyok meghatarozasa zsirban. Laborat6-
riumi korvizsgalat tapasztalatai.

(Erfahrungen aus einem Ringversuch zur Analyse von Camphechlor-Rickstanden in
Fett)

Lebensmittel-chemie und gerichtliche Chemie 41 (1987.) 6,125-126.

A toxafen (kamfénklér, C10 H 10 Clg) kilénb6z6 klértartalmu vegyuletek keveréke, 67-
69% klort tartalmaz. Ezidaig 177 komponensét azonositottdk. Mint kontakt inszekticidet
széles korben alkalmazzdk, ugyanakkor hasznaljak ektoparazitdk ellen is az allatgy6gya-
szatban. Az élelmiszerekben eltlirheté hatarértéke 0,4 mcg/kg, de egyes orszagokban
hasznalatat nem engedélyezik.

A szerzék egy 9 laboratdérium részvételével lebonyolitott kdrvizsgalat eredményeit is-
mertetik. A megnodvelt toxaféntartalma tejzsir mintdkat gazkromatografiasan vizsgaltak,
ECD detektorral, kapillar-kolonnan. A kimutatas, és kvantitativ értékelés nehéz kulono-
sen ha mas peszticidek is jelen vannak. A standard megvalasztasa, a szer valtozé 6sszetéte-
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le miatt, dont6 jelentdségd, igy korrekt minésités a ténylegesen hasznalt szer pontos isme-
rete nélkul alig lehetséges. Az egyes allati eredetl zsirok esetében a csGcsmagassagok er6-
sen ingadoznak, els6sorban a szer egyes komponenseinek eltéré metabolizaciéja miatt.

Az allati zsirok esetében a kimutathatdsagi hatdr a moédszerrel 1 mcg/kg, célzott vizsga-
lat esetén 0,5 mcg/kg, igy a toxikoldgiailag megkivant 0,1 mcg/kg kimutatasi hatdr nem
teljesithetd.

Fabinyi F. (Gyér)

F. Funch, S. Lisbjerg: Etilkarbamat meghatarozasa alkoholtartalma italokban
(Analyses of ethyl carbamate in alcoholic beverages)
Z. Lebensmitt. Unters. Forsch. 186 (1988) 29 - 32.

Allatkisérletek szerint az etilkarbamét rakkelt6 hatasa. 1970 6ta ismert, hogy az erjesz-
tés atjan eldallitott élelmiszerekben rendszeresen el6fordul. Az italok etilkarbamat tartal-
mat 1985 6ta tébb orszagban hatésagi eléirasok korlatozzak. Altalaban borban 30 /xg/l,
magasabb alkoholtartalmd borokban 100 Bg/\, égetett szeszesitalokban 150 Mg/l, gyi-
mélesbrandy, likérékben 400 Bg/\.

A szerz6 az alkoholos italok etilkarbaméat tartalmanak meghatarozasara a gazkromatog-
raf-tomegspektrométer kombinaciéjat hasznaljak. Bels6 standardként az etilkarbamat fris-
sen el6allitott, deuterizalt valtozatat alkalmazzdk. A mdédszer az eredmények csaknem 100
szazalékos reprodukalhatésagat biztositja. Kulénboz6 alkoholtartalmd italokat vizsgalva
tobb minta tullépte a fenti, el6szor Kanadaban alkalmazott hatarértékeket.

A maddszer elsésorban alkoholos italok vizsgalatara készult, de kisebb maédositassal mas
élelmiszerekre is alkalmas lehet.

Varja I. (Pécs)

H. Elbertzhagen: Tehéntej-kazein meghatarozasa juh- és kecskesajtban immunelektroforé-
zissel

(Bestimmung von Kuhmilch-Casein in Schaf-und Ziegenkéase mittels Immunelektropho-
rese)

Z. Lebensmitt. Unters. Forsch. 185 (1987) 357 - 361

Nagyobb ar, jobb értékesitési lehet6ség miatt gyakori a juh- és kecsketej tehéntejjel va-
16, kisebb-nagyobb szazalékti hamisitasa. A szerz6k ennek meghatarozasara dolgoztak ki
Gj mddszert, mely a kazeinre mint a fajtajelleg egyik legpregnansabb hordozéjara épdl.
El6nye a kordbbi mddszerekkel szemben, hogy a forralt tejjel torténé hamisitast is kimu-
tatja, meghatarozza.

A vizsgalandé anyagot a kereskedelemben kaphaté szarvasmarhakazein-antiszérummal
hozzak 6ssze, majd az elegyet az ezlistfestéses eljaras W illoughby-Lambert-féle valtozata-
val kombindlt, Clarke-Freeman-féle keresztiranyld immunelektroforézissel valasztjak szét.

A kapott gorbék szemléletesen mutatjak a tehéntej hozzaadast, kiértékelésikkel 0,1-
0,2% tehéntejet is meg lehet hatarozni.

A moddszer tejtermékek, sajtok vizsgalatara is alkalmas.

Varja I. (Pécs)
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gél keménységét. A magnéziumklorid és kalciumklorid jé hlGspépet adott, de megkdézelits-
en 0,25 pH csokkenést okozott. A natriumtioszulfat, nadtriumborohidrat, keményitd, szaha-
roz, glicerol, arginin és karbamid megjavitotta a vizk6tést és gélszilardsadgot, mig a nem io-
nos detergensek, monogliceridek és alkoholok nagyon karosak voltak.

Visi Gy. (Kaposvar)

Kane, F. P.: A kézi Kjeldahl roncsolas HgO és CuSO0~Ti02Kkatalizdtorainak dsszehason-
litasa nyersfehérje meghatarozasara takarmanyban.laboratériumok kézti tanulméany

(Comparison of HgO and CuS04/T i02 as Catalysts in Manual Kjeldahl Digestion for
Determination of Crude Protein in Animal Feed:Collaborativ Study)

J. Assoc. Off. Anal. Chem. 70 (1987) 5, 907 - 911

A HgO kdérnyezetszennyez6 volta és a roncsolasi id6 csokkentése miatt jelentés a fehér-
je meghatarozasban a kétféle katalizator hasznalatanak a lehetésége. A CuS04/T i02ron-
csolasi rendszer 40 perccel csokkentette a roncsolasi idét. A tanulméanyban ezt a médszert
hasonlitottak 6ssze az AOAC HgO-o0s roncsolasi médszerével.

38 mintat, vakprobat és két standard anyagot duplikalva analizaltak azonos médszerrel,
egyiddében, 13 egyltttm(ikodd laboratériumban. Az egyes mintak atlagat és szérasat hason-
litottdk o6ssze a kozos atlagnak a 0,005 fehéije %-os teljes differencidjaval. A variancia
analizis 95% -o0s szignifikancia szinten - egy laboratérium kivételével - nem mutatott
szignifikans kilénbséget a két médszerrel nyert eredmények kozott.

Id6kozben a CuS04/T i02 keverék katalizatoros Kjeldahl maédszerrel elsé elfogadéasos
hivatalos AOAC moddszerré valt. A kézlemény részletes mddszer leirast ad.

Visi Gy. (Kaposvar)

Cerklewski, L. F., Ridlington, W. J.: Klorid meghatarozasa élelmiszerekben ionszelektiv
elektréddal hidrogénklorid alakjaban valé elvalasztas utan

(Chloride Determination in Foods with lon-Selective Electrode After lIsolation as
Hydrogen Chloride)

J. Assoc. Off. Anal. Chem. 70 (1987) 5, 924 - 926

A klorid meghatarozas koézismert moédszereit a minta mas komponenseivel valé kol-
cs6nhatasok zavarjak. A klorid ionszelektiv elektréd szintén korlatozott alkalmazhatésagu:
a membranfellilet fehérjével szennyez6dése, mas halogének hozzamérése stb. miatt. Az
idealis megoldas az, hogy a mérés el6tt a kloridot izolaljak a kdlcsonhatasba 1ép6 anya-
goktol.

Ebben a tanulmanyban egy egyszerl, nem koltséges, mikrodiffiziés eljarast ismertet-
nek, amelyben CONWAY celldak hasznalataval a kloridot HC1 forméajaban izolaljak az
élelmiszerekbdl, a klorid ionszelektiv elektréddgl valé mérés elétt.

A CONWAY cella ktize’ps(%5 részében 0,2 cm 1,25M natriumhidroxidot és 2 csepp absz.
alkoholt 1 cm3 térfogatra egészitenek ki vizzel. Az alkoholra a feltlet nedvesités miatt van
szlikség. Ezt a részt korbefogja a mintat (vagy annak 0,1N salétromsavas kivonatat) tartal-
mazé - membrannal elvalasztott - gylr@. A bemért minta mennyiségét Ugy valasztjak
meg, hogy 200-500 mikrogramm klorid keruljon a celldba. A hidrogénklorid diffazidéja ak-
kor kezd6dik meg, amikor a mintdhoz 3 cm35 °C-0s 60%-os kénsavat adagolnak. A cella-

245



kat rogton tetdvel lezarjak és hagyjak a diffaziéot végbemenni 22 6raig 37 °C-on tartva.
Ezutan a tetét leveszik, 2,3 cm3 vizet és 0,2 cm3 1,25M salétromsavat adnak a kodzépsé
részbe, megkeverik, majd atviszik egy 2,4 cm3 vizet és 0,1 cm3 5M néatriumnitratot tartal-
mazé edénybe. Ezt az oldatot mérik Idorid ionszelektiv elektréddal.

A kozleményben a kilonféle élelmiszer csoportokra megadjadk a minta el6készités mod-
jat. A javasolt mddszerrel meghatarozott klorid tartalmak megegyeztek az élelmiszer
Osszetételi tdblazatok értékeivel. Az élelmiszerhez hozzaadott klorid visszanyerése teljes
mértéki volt.

Visi Gy. (Kaposvar)

Francis, J. O., Ware, M. G. Jr,, Carman, S. A., Kirschenheuter, P. G., Kuan, S. S.: Sterig-
matocystin vékonyrétegkromatografids meghatarozdsa sajtban: laboratériumok koézti tanul-
many

(Thin- Layer Chromatographic Determination of Sterigmatocystin in Cheese: Interla-
boratory Study)

J. Assoc. Off. Anal. Chem. 70 (1987) 5, 842 - 844

14 laboratérium kézrem(kodésével tanulméanyoztadk a sajtok sterigmatocystin tartalma-
nak ezt az egyszer(i, gazdasagos és gyors meghatdrozasi moédszerét. A meghatarozast
FRANCIS és tarsai kordbban ko6zolt mdédszerével végezték. A sajtot acetonitril - 4% -os
KC1 (85 +15) olddszerrel extrahaltak, egyszer(sitett folyadék - folyadékmegoszlasos tisz-
titast hasznaltak és az extraktumot rézkarbonéat- Celite oszlopon utétisztitottdk. A megha-
tarozast egydimenziés vékonyrétegkromatografiaval végezték. A kdzleményben a vizsgéla-
ti médszer nincs részletezve, hanem a laboratériumkozi vizsgdlatok mintakészitését, a vizs-
galatok megszervezését és értékelését ismertetik.

Olyan sajtb6l indultak ki, amiben nem volt kimutathaté mennyiség( toxin. Ebb6l készi-
tettek kontroll-, 5, 10 és 25 mikrogramm/kg szennyezettségli mintakat. A mintakat és
standard anyagokat lefagyasztottak és igy is szallitottdk. Megadtak a moédszer leirdsat, az
egységesitett adatkérélapot és a szallitéedénybdl valé mintakivétel leirasat.

Az eredmények azt mutattdk, hogy a moédszer 50 mikrogramm/kg alatti szennyezés
meghatarozasara tervezhet6. A 10 mikrogramm/kg-os szint szérasa megfeleld, de az 5 és
25 mikrogramm/kg-os szintek nagy szérasa miatt ez a médszer ,hivatalos elsé eljarasnak”
csak jobb meghatérozé 1épés kialakitasa utan javasolhaté.

Visi Gy. (Kaposvar)
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