BESTIMMUNG VON KONSERVIERUNGSMITTELN MITTELS
INTENSIVER FLUSSIGKEITSCHROMATOGRAPHIE

K. Korany und K. Gasztonyi

Wiéhrend unserer Arbeit wurden verschiedene Methoden zur Bestimmung der
Sorbinsdure von Citrusséften, ferner zum Nachweis und Messung der Benzoesdure
in Gewirz- und Gemisepasten entwickelt. Unsere Untersuchungen wurden auf
den natiirlichen Zitronensaft Olympus, auf die ,,Pirosarany” Paprikacreme,
Goulaschcreme und Senf ausgedehnt.

Die zur Bestimmung der Benzoesdure und Sorbinsdure entwickelte intensive
flussigkeitschromatographische Methode ist in bezug auf die Genauigkeit und auch
in bezug auf den Zeitanspruch viel giinstiger als die zur Zeit angewandte genormte
Methode. Obwohl die hohen Kostenanspruche der Instrumentenanschaffung (die
Ubrl?]ens auch als Preis der MessungsEenawgkelt und der héheren Untersuchungs
geschwindigkeit betrachtet werden konnen) eine ausgedehnte Anwendung
intensiven Flissigkeitschromatographie beschranken, kann diese Methode bei der
Notigkeit einer grosser Anzahl von schnellen und genauen Analysen doch als eine
6konomische Lésung betrachtet werden.

LA DETERMINATION DES SUBTANCES DE CONSERVATION PAR
CHROMATOGRAPHIE EN PHASE LIQUID

K. Korany et K. Gasztonyi

Des méthodes d’analyse ont été élaborées pour la détermination de la teneur
en acide sorbique des jus d’hespéridées et en acide benzoeque des pates de Iegumes
et d’épices. Le sujet des analyses était le jus de limon OLYMPOS, le jus d’orange
OLYMPOS, la pate de paprika et de goulache et la moutarde.

La méthode chromatographique en phase liquide pour le dosage de la teneur
en acide benzoeque et sorbique est plus avantageuse en fonction de la précision
que la méthode standard.

Comme I’on sait le prix de l'appareillage assigne une limité & emploi de vaste
envergure de la Chromatographie en phase liquide toutefois dans le cas de la néces-
sité de beaucoup d’analyses justes eile est considérable comme une solution écono-
rnique.

Szakmai hir

A hatdsagi minéségellendrzé intézetek VI. Tudomanyos Konferenciaja 1985. okto-
ber 22-23-an Zalaegerszegen keriil megrendezésre.
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Szakmai hirek

Dohanyipari Minéségvédelmi Konferencia

1985. aprilis 10—11-én az Egri Dohanygyarban mindéségvédelmi konferenciat
rendeztek a hatosagi és ipari mindségellenérzd szakemberek szamara.

Dr. Téth Zsiga Istvan, a METE fétitkara nyitotta meg a konferenciat.

Dr. Také Eva a MEM fGosztalyvezetd-helyettese az elelmiszeripari termékek
1984. évi alakulasardl és a tovabbi feladatokrol szamolt be. Az ipari és a hatosagi
jelentések egyiittes feldolgozasa és értékelése alapjan megallapithatd, hogy az
élelmiszerek mindsége lényegében 1984-ben nem valtozott. A mindségszabalyozés
fontossaganak hangoztatasa nem eredményez tényleges mindéségi valtozast. A hato-
sagi ellendrzés indukalja a kévetelmén?/ek betartasat, de az csak a vallalat bels6
ténykedésének eredményeként johet létre. A termelés folyamataban meg kell
teremteni a minéségellendrzés tovabbfejlesztésének feltételeit.

Dr. Molnéar Pél, az AEEK f6igazgatohelyettes-fémérndke a dohéngitpari ter-
mékek mindsitésének és mindségellenérzésének helyzetét és a tovabbfejlesztés
Utjat ismertette. A dohanyipari termékek minésége 1984-ben romlott. Ez elsésor-
ban a flstsz(irds cigarettadk mindségére vonatkozik. A hibaokok kézill az 6sszetételi
hibak és a kiils§ tulajdonsagok hibai vezetnek.

Az érzékszervi tulajdonsagok vizsgalati modszerét korvizsgalat sordn értékel-
ték. A korvizsgalat célf'a a modszer kritikai elemzése, az ismételhet6ség és az Ossze-
hasonlithatosdg megéllapitasa, valamint az ipari és hatésagi szakemberek ,,ming-
sit6 szigoranak™ dsszehasonlitasa volt. Tovabbi fejlesztésrél szamolt be az adatok
gépi feldolgozésa terén, ismertette a minéségfeliigyeleti ellendrzések Uj pontozasos
madszerét.

Dr. Doman LaszI6 az Egri Dohanygyar igazgat6ja a gyar mindségszabalyozasi
maodszerét mutatta be.

A cigarettak iranti kereslet a vilagtrendet kdvetéen varhatéan csokkenni fog.
Ezért a vallalat feladatanak a magasabb mindségi szint(i fogyasztdi igények kielé-
gitését tlizte ki célul.

Evente fogyasztéi ankétot tartanak, a tapasztalatok figyelembevételével
évente tdbb j gyartmannyal jelentkeznek.

A min@ségszabalyozasi rendszer keretében az egyéni érdekeltséget és a valla-
lati célokat 6sszhangba hozzak.

A DH munkarendszer hatékony eszkdznek bizonyul a hibak idében valo fel-
ismeréséhez. |

GOri Istvan, a DOHESZK KML vezetdje az ipardg minéségbiztositd intéz-
kedéseirdl tartott tajékoztatast. Ezen belll attekintést adott a min6ség és a ming-
ségvédelem altalanos kérdéseirdl.

A konkrét feladatok

— a min@ségellendrzésrdl attérni a minéségszabalyozasra,

— az anyagl lehet6ségeket figyelembe kell venni a termelésben (alap-, segéd-
anyagok, gyartégépek),

— a vezetési szemlélet atalakitasa,

— szabvanyositasi feladatok megfeleld szint(i végzése.

Bordacs Istvan a Dohanykutatd Intézet igazgatdja az ipardg kutatasi fejlesz-
tési feladatait vazolta fel. Ezen belill a feladatok a dohanytermesztés és a feldolgo-
zés fejlesztése koré csoportosulnak. Az intézet mindkét teriiletén szamos eredményt
ért el, ezeket hasznositasra a mez6gazdasagnak, illetve az iparnak adjak at.

Dr. Teichmann Farkasné, a Debreceni Dohanygyar MEO vezetGje a mindségi
bérezés Uzemi tapasztalatait elemezte. A bérezést az 1979. évi kezdetek 6ta az
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egész termelésre kiterjesztették. Akkor vonjak be a dolgozokat a mind'ségi bérezésbe,
ha a terv teljesitve van. A minGségi bérezés hatdsa a késztermék minéségében
mérhetben realizalhato.

Az el6adasokat lizemlatogatas kovette.

A konferencia fontos célja volt a hatosagi és ipari termékmegitelés kozelitése.
Cigaretta nyilt biralat keretében egyittes tételmindsitést és erzekszervi biralatot
tartottak az ipari és hatdsagi mindsitést végzé szakemberek.

A konferencia jo forumnak bizonyult az aktualis problémak megvitatasara.

Az Egri Dohanygyar vezet6sége a jelenlevé szakembereket meghivta a két év
mulva ismét megrendezésre keriilé konferenciara.

Katona L&szl6

Baromfiipari min6ségvédelmi értekezlet

Az Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Koézpont kezdeményezésére,
a METE Baromfiipari Szakosztalya, a Békés megyei Terlileti Szervezete, a Békés
megyei AEEA-val, valamint a Baromfiipari Egyesiléssel egyuttm(ikddve 1985.
aprilis 18-4n a Békéscsabai BV-nal mingsegvédelmi értekezletet tartott a hatosagi
és ipari minéségellen6rzé szakemberek részvételével.

A tandcskozason megjelent kézel 100 szakember a program els6 részeként
lizemlatogatason vett részt, amelyen megtekintette a Békéscsabai Baromfifeldol-
goz6 Vaéllalat korszerii csirke- és libafeldolgozd, darabold és csomagold vonalait.

Az értekezletet Dr. Jo6 Jend a Békés megyei AEEA igazgatdja nyitotta meg,
Gidvdzolve a rendez6k nevében a megjelenteket. Dr. Také Eva a MEM AEF helyet-
tes vezetGje elGadasédban ismertette a miniszteri értkezleten elhangzott iparéagi
értékeleseket, és a tovabbi feladatokat. Az élelmiszeriparra 1984-ben altalanossag-
ban a visszafogott fejlesztés és a valtozatlan termékmindség volt jellemzd. Az elo-
add felhivta a figyelmet a 23/1983. sz. MEM rendeletben el8irt ipari feladatok telje-
sitésének fontossagara, az izemi belsé mindségellendrzés fejlesztésének, ill. az ipar-
agi kozponti mindségellendrzes kialakitasanak és megerdsitésének sziikségességeére.

Dr. Molnar Pal az AEEK f6igazgato-helyettes fomérndke részletesen elemezte
a baromfiipari termékek min@segalakulasat és az egyes termékeknél ismétl6d6
hibaokokat, valamint az ipari és a hatosagi min6ségmutaté értékeket. Ramutatott
arra, hogy az elmilt év taBasztaIatai szerint az L'Jlj képzési elv alapjan szamitott
minéségmutaté érzékenyebben jelzi a mindségi valtozasokat.

Beszamolt a tervezett és az eddig megvaldsitott mindsitési és ellenérzési fej-
lesztésekrdl, ezek kozil kiemelte a mar szabvanyositas alatt levd Uj 20 pontos
stlyozofaktoros érzékszervi biralati rendszert. Ismertette tovabba az tizemek (j
mindéségfelligyeleti ellenérzésének modszerét és az ezzel kapcsolatos elsé gyakorlati
tapasztalatokat.

Marosi Jozsef az MHSZ f&osztalyvezetd a korszer(sitett gazdasagi iranyitasi
rendszer szabvanyositasi iranyelveir6l beszélt. Dr. Erdész Sandor a Baromfiter-
mel6k Egyestilése Szolgaltaté Uzem Laboratoriumanak vezetGje vegyésze a szab-
vanyositas és a mindség dsszefliggéseirdl tartott el6adast.

Az el6adasokat kovetGen az Ipari és a hatosagi minGsegellenrzé szakemberek
megvitattdk a kiterjesztett minGségmutato-képzesi rendszerrel és a szabvanyosi-
tassal kapcsolatban felmeriilt kérdéseket és kialakitottak kozos allasfoglalasaikat.

Tobbek kozott szikségesnek tartottdk a korszer(ibb technoldgia (pl. gépi-
darabolés) alkalmazasa miatt a fogalommeghatarozasok feliilvizsgalatat, ill. a meg-
felel§ szabvanyok modositasat, a szabvanyositott vizsgalatok korének bdvitését a
jégtartalom meghatarozas maédszerével, valamint a 20 pontos érzékszervi értékelési

andlszgr bevezetes el6tti Kiprobalasat az ipari és a hatésagi szakemberek kdzos
iralatan.
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Az értekezlet hasznosnak bizonyult, j0 lehet6séget biztositott az aktualis
problémak megvitatasara. Remélhetéen iranymutatasaval hozzajarult a baromfi-
ipari termékek mindségi szinvonalanak tovéabbi javitdsadhoz.

Gabor Istvanna

Cukoripari mindségi konferencia

1985. majus 21-én a METE Cukoripari Szakosztalya, a Kaposvari Cukorgyar
szakcsoportja Somogy megyei Terlleti Szervezete,® az Allategészséglgyi és Elel-
miszer Ellen6rz6 Kozpont, a Somogy megyei Allategészségigyi és Elelmiszer
Ellen6rzd Allomas és a Cukortermelési Kutatd Intézet szervezésében cukoripari
mindséglgyi konferenciat tartottak Kaposvaron a MTESZ-székhazéban.

_ A konferenciat dr. Banati Henrik a Somogy megyei Allategészségigyi és
Elelmiszer Ellengrzd Allomés igazgato féallatorvosa nlyitotta meg.

Dr. Tak6 Eva a MEM AIIategészsé%U yi és Elelmiszerhigiéniai F&osztaly-
vezetd-helyettese az élelmiszeripari termékek 1984. évi mindségének alakulasarol
es a tovabbi feladatokrol szamolt be. Ertekelte a vallalati minGsegellen6rzé szerve-
zetek munkajat és ismertette —az 1984-ben végzett felméreés alapjan —a minGseg-
ellen6rzéshen dolgozok képzettség szerinti megoszlasat, valamint a termelési érté-
kek tiikrében a min6ségellendrzésre forditott kéltségténlyezc’iket. A vezetbk egyik
legfontosabb feladataként jel6lte meg, hogy a minGségellenérzést a minGségszaba-
lyozas eszkdzeként hasznaljak. Felhivta a figyelmet az arvaltozasokkal 6sszefig-
gésben a fogyasztok megnovekedett mindség-erzékenységére.

Marosi Jozsef az MSZH fGosztalyvezetbje beszamolt a szabvanyositas és a
minGségfejlesztés f6 feladatairdl és a tett intézkedésekrél a Gazdasagi Bizottsag
hatarozatainak végrehajtasa érdekében.

Dr. Hangyai Karoly a Cukortermelési Kutato Intézet f6igazgatdja a cukoripari
termékek minoségének alakulasat mutatta be a cukorrépa és a technoldgiai folya-
matok valtozdsanak fiiggvényében.

Betekintést adott a répa mindségét és a gyartasi folyamatot alapvetGen meg-
hataroz6 kémiai paraméterek hazai és nemzetkozi értékeinek alakulasarol. Felhivta
a szakemberek figyelmét a répa minBség és a premizalassal kapcsolatos termel6k
és gyartok kozotti a mingséget alapvetden befolyasold szakmai vitara.

Dr. Molnér Pal az Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Kézpont f6igaz-
gatéhelyettes fémérnoke ismertette a cukoripari termékek 1984. évi mindségalaku-
lasat a Halozat vizsgalati eredményei alapjan. Az értékelést a minéségmutato, a
kifogasolasi % és a m|krobiolégiai(faraméterek valtozasa alapjan végezte. Kiemelte
a cukoriparban elért minGségi eredményeket és a mindségellenGrzés terén felmutat-
hato fejlédést MegjelSlte a hatosagi élelmiszer-mingségellendrzes allaspontja sze-
rint a IegsUr%ésebben megoldasra varé mindségbiztositasi feladatokat.

Dr. Toth-Zsiga Istvan a METE f6titkara elemezte a cukorrépa tarolasa és
gyartasa folyaman jelentkez6 mikrobiologiai eredeti cukor veszteségeket és be-
mutatta az egyes fert6tlenit6szerek, ill. azok kombinacioival elérhet6 eredményeket.

Németh Lajosné a Petéhazi Cukorgyar MEO vezet6je bemutatta a gyarban
alkalmazott min@ségszabalyozési rendszert. Beszdmolt a termeltetést6l a végter-
mékig bezarélag az alkalmazott vizsgalati mddszerekrél, azok értékelésérdl és
visszacsatolasi modjarol, az elért eredményekrél és a még megoldasra vard felada-
tokrol a bel- és kilfoldi tapasztalatok alapjan.

Dr. Tegze Miklés a Cukortermelési Kutaté Intézet igazgatdja bemutatta a
cukoripari automatizalas fejl6dését a cukormingseg alakuldsa tikrében Nemzetkozi
Osszehasonlitashan értékelte az elért automatizaltsagi szinvonalat és ramutatott
a tovébbi fejlesztési lehetGségekre.

Gerse Jozsef a Cukortermelési Kutatd Intézet tudomanyos osztalyvezetdje
ismertette a cukoriparban alkalmazott szamitastechnikai maédszereket az adatfel-
dolgozas, a tervezés és a technoldgiai folyamat-iranyitas tertletén.
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A konferencia lehet6séget biztositott az ipari és a hatdsagi mindségellenérz6
szakemberek kozvetlen megbeszélésére.

A mindségligyi konferencia igen jo forumnak bizonyult, az aktualis problémak,
fejlesztési lehetGseégek megvitatasara, Ezert ezuton is kdszonetiinket fejezziik ki a
konferencia szervezéséért és sikeres lebonyolitasaért a szervezdbizottsagnak és az
el6adoknak.

Nagy Lajosné

KULFOLDI LAPSZEMLE
Szerkeszti: Draskovics Imelda

FRANK, H. K.-BAYER, 1:
A természetes és kezelt bors hatdsa afogyasztasra kész levesek romlasi veszteségére

(Einfluss von naturbelassenem und entkeimten Pfeffer auf die Verderbsgesch-
windigkeit verzehrsfertiger Suppen) Deutsche Lebensmittel-Rundschau, SO, (12)
369-374 (1984)

Kdzponti élelmiszer nagykonyhan készitett kilonbdzé leveseket, ugymint hus-
leveskockabdl készilt, valamint természetes hishdl készilt hisleveseket — ame-
lyeket baktériumok tenyésztésére is hasznalnak —a végs6 forralas utan kiilénbéz6
orszégokbdl szarmazd borsokkal fliszereztek.

Minden esetben a mezofil aerob mikrobaszamot hataroztak meg 30 °C hémér-
sékleten és szobahémérsékleten 24 drés tenyésztést kdvetben.

A novekedés teme a mikrofldra dsszetételétdl fiiggéen kildénbozd volt. A ter-
mészetes allapotd bors hasznalatakor csaknem minden esetben 24 o¢ra elteltével
a romlas jelei mutatkoztak. Azokban az esetekben, amikor a mintakat cs6kkentett
mikrobaszamu (etilén-oxiddal, vagy ionizal6 sugarzéssal kezelt) borsmintakkal
készitették a baktériumszam 24 ora elteltével is csak olyan nagysagrendet ért el,
amely megfeleld volt, ill. az als6 elfogadasi hatarérték alatt maradt.

A szerz6k tablazatban foglaltak Gssze a kilonboz6 szarmazasi hely( flszer-
fajtak mezofil aerob mikrobaszamanak és penészgombaszamanak alakulasat. A cik-
ket gazdag irodalmi hivatkozés egésziti ki.

Nagel V. (Budapest)

ZIMOVA, |.—BASAROVA, G.:

Immun-enzim modszerek alkalmazésa a sorben el6fordulé proteazok meghatarozasara
(Anwendung immunoenzimatischer Methoden zum Nachweis for Proteasen in Bier)
Brauwissenschaft, 38., (1), 13-18, (1985)

Ez a cikk arrol szol, hogy a sorokben talalhatd, kis tdménységli proteazok
hogyan hatarozhatk meg az ELISA-teszt mddszer és az Un. ,,Sandvich method”
egyuttes alkalmazésdval. SEVAC készitményekbdl a papainnal, a ficinnel és a
bromelinnel szemben gammaglobulin specifikus, hiperimmun €és nagy titralhato,
egyedi zénas szarumot készitettek. Az alkalmazott enzimkonjugatumok kézil
azok bizonyultak optimalis molekuldris uttaknak, amelyeket a kétlépcsds glutar-
aldehid-maodszerrel allitottak el6.

A specidlis antitest jelzésére tormagydkérb6l szarmaz6 peroxidazt, hidrogén-
eroxidot, mint szubtratumot és orto-feniléndiamint, mint meghataroz6 agenst
asznaltak.

A mikrotitralé lapot és a polisztirol teszt csoveket, amelyeket a folyadék

fazisra hasznalnak, a KOH - 1- NOOR HARDTMUTH cég gyartotta.

Az ELISA immun-enzim teszt modszer nagy érzékenységet bizonyitottak.

188



