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Az EVIKE 1985. évi 1 fiizetében Szabd S. Andrés és Szar(d LaszI6 ,,Elelmi-
szeripari kutatasok eredményei” c. cikksorozatuk VI. részeként a konzervipari ku-
tatobmunka gyakorlati eredményeit ismertették.

A koézlemény az V. 6téves tervidGszak tartama alatt fennallott kutatasi szer-
vezet tevékenysegének eredményeir6l ad szdmot — ma pedig mar a VII. 6téves
tervperiodus el6készitésénél tartunk. Célszer(inek tartjuk ezert a KPKI részérdl
a kozlemény kiegészitését az elmult tervciklus (1981 —85) gyakorlatban alkalma-
zott eredményeinek kdzreadasaval.

Ez a ciklus a KPKI életében alapvet6 valtozast hozott. 1982. jan. 1-én meg-
szlint a Konzervipari Vallalatok Trosztje, a KPKI kézponti témafinanszirozas
nélkili, vallalatszer(ién gazdalkod6 kutatéintézetté lett. Feladatait konkrét meg-
rendelésekre latta el, megrendelGivel szerz6déses kapcsolatba keriilt. Tevékeny-
séglz;érlw(ek kdzéppontjdba az eredményes gazdalkoddsnak alarendelt feladatok ke-
riltek.

A teljesség igénye nélkil ismertetjiik a konzervipari termékek valasztékanak,
mindségének, termelési feltételeinek javitasat és mindségvizsgalatanak fejlesztését
szolgéld, a KPKI-ban kidolgozott eredményeket.

1. Gyartmany- és gyartasfejlesztés

—a korszer(i taplalkozasegészségiigyi iranyelvek alapjan kifejlesztettik a
fruktéz+Na-ciklamat édesitési uj diabetikus bef6ttcsalddot (OMEK 85
I. Dij, Dunakeszi Kgy).

—Az OETI-vclegyitim(ikddve tobbszérds ismétlésben készitettiink energia-
szegény ételkonzerveket fogydkuras didktaborok részére.

—F6tt széjababbdl, iz- és allagmodositd anyagok hozzaadasaval, kenhet6 allo-
many( krém, valamint martasok receptirajat és technol6giajat dolgoztuk Kki.
A krémet a Szigetvari Kgy. az édesipar részére gyartja.

—Kiilfoldi és_hazai jellegzetes izesitésli salatadntetek recepturajat és gyartas-
tkeclzjnolégiéjét dolgoztuk ki. A gyartast a Dunavarsanyi Pet6fi Mgtsz meg-

ezdte.

—Tanulménytervet készitettlink a vecsési ,,Ferihegy”” Mgtsz részére savanyi-
tott kaposzta gyartévonal megvaldsitasara (a termék az OMEK-on be-
mutatva).

—Kidolgoztuk alacsony alkoholtartalmd almaborok és koncentralt gylimélcs-
levesek gyartastechnoldgiajat (Nagyatadi Kgy.).

—A TCP-12 keretében ellattuk az aszeptikus technika bevezetésének el6készi-
tésével kapcsolatos kutatasi, fejlesztési, koordinaciés feladatokat (Békés-
csabai és Nyiregyhazi Kgy.).

— Kisérleti Uzemet hoztunk létre, mely mindenfajta élelmiszertechnolégiai
miivelet modellezésére, konzervipari kisérleti gyartasok lefolytatasara alkalmas.
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2. Csomagolasfejlesztés
—Konnyitett Al-folia alapd, laminalt, rugalmas falG csomagoloeszkizben (AL-

CAN-doboz) export célokat szolgalé keszételek gyartastechnoldgiajat dol-
goztuk ki (OMEK 85 Ill. Dij, Gyermekélelmezési Vallalat).

—Tobbéves kisérletsorozat utan tzemi gyéartasban bizonyitottuk, hogy hazai
fékételemeibdl késziilt konzervdobozok (megfelel lakkbevonattal) egyes hus-
konzervek kereskedelmi forgalombahozésara alkalmasak.

3. Mlszeres vizsgalatok

—Hatkdrmés Twist-off zarasu konzerves ivegek és fedelek mliszeres objektiv
mindsitési rendszerének modszereit és eszkdzeit fejlesztettik ki és terjesztettik
el az iparban.

—A ZKI kutatoival kozosen kifejlesztettik a paradicsomzizalék miiszeres-
objektiv atvételi rendszerének eszkozeit és mddszereit. A komplett laboratd-
riumot 10 gyarban helyezték lizembe (MEM Kkutatasi eredménypalyazat dija-
val Kitlintetve)

4. Gépészet

—Miszeres — ultrahangos falvastagsagmérésen alapuld6 —vizsgalati modszert
dolgoztunk ki és terjesztettiink el a HUNISTER osztott hidrosztatikus ste-
rilezd berendezés korroziés allapotanak megitélésére. Eredményeként az (ze-
melési biztonsag ndvekedett, a gépek élettartama meghosszabbodott.

— Kifejlesztettik a HUNISTER motollas serlegtipusat, mely véltozatlan gép-
méretek mellett 50%-0s teljesitményndvelést eredményez. Jelenleg a har-
madik gépegységet szerelik.

—A HUNISTER hulladékhéjének hasznositasara hévisszanyer6-berendezést
fejlesztettiink ki. Eddig 7 db-ot helyeztek Uzembe (OMEK ’85 II]. Dij).

—Rugalmas utkoztetés, ,pattintads” elvére alapozva zdldborsétisztitd-beren-
dezest fejlesztettiink ki és terjesztettiink el a hazai konzerviparban. Exportra
1985-t61 keriil sor (OMEK 85 I11. Dij). o

—KGST egyiittm{kddésben vettlink részt az ELGEP 55022 tipusu ,,Péptoltd-
gépe" prototipusanak kifejlesztésében (OMEK-on kiallitva).

5. Vizsgalati metodikak

,,Konzervipari vizsgalati mddszerek gydjteménye” c. kiadvanysorozat dsszealli-
tasat kezdtik meg, melynek addig az alabbi flizetei jelentek meg (az Intézetnél
megrendelhet6k):

— Konzervipari termékek vizsgalati mddszerei
—Konzervek romlasanak okai és vizsgalata
—Konzervalészerek kimutatadsa, meghatarozasa
—Gylimélcslevek és stritmények vizsgalati mddszerei
—Szénhidrat-meghatarozasi mddszerek

—Természetes novényi szinezekek vizsgalata

—Aerob sporas baktériumok identifikalasa

— Elelmiszeripari tisztitd- és fert6tlenitszerek vizsgalata
—Elelmiszeripari lzemek tisztitasa és fert6tlenitése

— Konzerviparban keletkezd veszélyes hulladékok kezelése

Eg&/-egy szlikebb témakdrben @sszedllitott metodikai, ill. szabvanyositasi céld
anyago

— Almas(ritmény mingsitése



— Tésztakészitmeények tojastartalmanak meghatarozasa

— F(szerpaprika-feldolgozas mikrobioldgiai jellemz6i

— Elesztdgombék egyszerdsitett azonositasi modszere

— Tejsavbaktériumok vizsgalatara alkalmas taptalaj kivalasztasa
— GyUmolcspiré Howard-szam meghatarozasa

— Saccharomyces bailii vizsgalata

— Toxikoldgiai szennyviz mindsitési modszerek

* * *

Az ismertetett eredmények kozreadasaval a KPKI szeles kor(i profiljanak be-
mutatasa volt a célunk az EVI KE olvasdi részére.



