modszerekre van szikség, melyek az
alapos elvalasztason tilmendéen lehetévé
teszik a tdmegspektrometrias azonosi-
tast is. Ehhez megfeleld el6készités az
el6tisztiths ioncserél6kkel és a poliolok
acetonos extrahalasa a borbél. Az ex-
traktumban talalhaté poliolok deriva-
lasahoz az N-metil-N-trimetilszililhep-
taflorbutirami d (MSHFBA) kilénésen
bevalt. Az igy keletkezett szilirozott
vegytiletck nemcsak jél elvalaszthaték
a kisér6anyagoktdl, hanem tomeg-
spcktrometriasan egyértelmiien azono-

KULFOLDI
Szerkeszti

HUBERT, A. M. et. al.

Szelén egyszer(i fluorimetrias meghata-
rozasa élelmiszerekben és biologiai
anyagokban

(Simple Fluorimeirie Determination of
Selenium in Food and Biological Mate-
rials)

Z. Lebensm. Unters. Forsch. 181 (1985)
189-193.

A holland kutaték szelén meghataro-
zasara élelmiszerekben és biologiai
anyagokban egy Uj modszert dolgoztak
ki. A mintadkat salétromsavval 150 °C-
on zart edényben tarjak fel, majd utana
perklérsavval kezelik. A sésavas reduk-
ciot koveti a 4 értékl szelén komplex-
képzése Se-2,3-diaminonaftalinna és az
extrahalas egy menetben. A fluorimetri-
as mérést 376 nm hullamhosszon kell
végezni. A kiszamitas a kalibraciés ér-
tékek linearis regresszids egyenlete
alapjan torténik.

A mobdszer mingsitéséhez 11 referen-
ciaanyaggal és 10 mintaval hataroztak
meg a pontossagot és az ismételhetfsé-
get. A referencia anyagokra kapott majd-
nem minden eredmény az adott érték
95%-0s konfidencia-tartomanyan belil
volt. Valamennyi minta variaciés
egyutthatéja 2, 3 és 10,1% kozott moz-
gott, a kdzépértéke 4,7%. A mintakra,
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sithatok. Ezzel az eljardssal mar 5 mg
dietilénglikol 1 1borban biztonsagosan
kimutathat6. 120 g1 és feletti cukor-
tartalmd borok cukortartalmét erjesz-
téssel csokkenteni kell. Az egyes bor-
mintakban talalt 5 és 10 mg/1l kozotti
dietilénglikol-tartalomrél nem sikerilt
megallapitani, hogy az ilyen mennyiség-
ben a borok természetes alkotorésze
vagy a parafadugd nedvesitésére hasz-
nalt dietilénglikol maradéka.

Molnéar P. (Budapest)

LAPSZEMLE

: Molnar Pal

melyekhez 0,06-0,075 és 0,150 jug/g
szelént adagoltak, szamitott atlagos
visszatalalasi hanyados 102% (min.
84%, max. 114%).

Molnéar P. (Budapest)

SIEGWART, Y.

Az 1984. évi svajci élelmiszerellen6rzés
eredménye

(Die Durchfihrung der Lebensmittel-
kontrolle in der Schweiz im Jahre 1984)
Mit. Gebiete Lebensm. Hyg. 76 (1985)3,
309-454.

A 21 Kanton-laboratériumban 1984-
ben Osszesen 178 512 élelmiszermintat
vizsgéltak meg. A kifogasolasi arany
9,5% volt. A kifogasolasok elsGsorban
Oszetételi és mikrobiolégiai jellegl hi-
bakra vezethet6k vissza. A hat6sagi
szankciok szama 715 volt, melyek ko-
zUl 701 esetben pénz-, 3 esetben bortdn,
valamint 11 esetben pénz- és borton-
biintetést szabtak ki. A pénzbintetések
Osszege eléri a 130000,- svajci fran-
kot. A hatéségi ellen6rzések brutto-
kiadasa kozel 43 milli6 svajci frankot
tett ki. Ezzel szemben a bevétel 6 mil-
lié frank volt.

A tejvizezések szama az elmult évek-
hez képest csokkent, de mértékik a 12
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1%-ot is elérte. Az atlagos kifogasi
aranyt jelentésen meghaladta a tej-
szin, a szaraztésztafélék, a cukraszati
készitmények, a zoldségkonzervek, a
gombafélék, a felvagottak és egyéb hus-
aruk kifogasolasi aranya.

Molnar P. (Budapest)

SCHREIER, P.-IDSTEIN, H.:

Nagy felbontéképességli gazkromatogra-
fia és Fouricr-transzforméacioés infra-
voros spektroszképia alkalmazasanak
lehet6ségei és korlatai az illéanyagok
analizisében

(High-Resolution Gas Chromaiography-
Fourier Transform Infrared Spectros-
copy in Flavour Analysis: Limits and
Perspectives)

International Journal of Food Research
and Technology, 181, 183-188, (1985)

A gazkromatograf-infravoros spekt-
hézségei abbdl adddtak, hogy az akkori-
ban forgalomban lev6é spektrofotométe-
rekkel a gazkromatografrél gyors egy-
masutanban elualédé csicsokhoz tar-
toz6 spektrum felvétele nem volt lehet-
séges. |d6kozben az IR berendezések
diszperziés egységeit sikerilt agy mo-
dositani, hogy a felvételi sebesség 6sz-
szevethet6vé valt az elvalasztas sebes-
ségével. Réadasul a Fourier-traszfor-
macios technika elterjedése is nagymér-
tékben javitotta a moédszer érzékeny-
SEgét.

A GC-MS miszerkomplexumhoz
viszonyitott informacié-tobbletet a dol-
gozat jOl illusztralja egy fotokémiai re-
akcio kapcsan, melynek soran a 95%-ot
kitev6 f6termékkel egyitt keletkezd
melléktermék szerkezetének meghataro-
zasahoz az FTIR adott segitséget. A t6-
megspektrométer ugyanis G kulénb6z6
lehetséges szerkezetet valdszindsitett,
ezek koziul a FTIR valasztotta ki az
egyetlen lehetséges megoldast az exo-
ciklikus metiléncsoportra jellemzéen
887 cm-1-nél jelentkez6 nagy abszor-
bancia alapjan.

A meggy6z6 példa ellenére a HRG C-
FT1R miszerkapcsolat specidlis esetek
kivételével csak korlatozottan alkal-

mazhaté relative nagy anyagigénye
miatt. Mig egy jol reprezentalhatd to-
megspkektrum felvételéhez 1 ng/cslcs
anyagmennyiség elegendd, addig FTIR
esetében legalabb 50 ng/cslcs sziksé-
ges. A masfél nagysagrend anyagigény
kilonbség atharithaté ugyan a gazkro-
matografias rendszerre, de ez elvalaszto
képességének leromlasahoz vezet. A
szerz6k a probléma megoldasara tanul-
méanyok végén multidimenzios toltott
kapillar oszlopok és egy dinamikus
kompressziés rendszer alkalmazasat ja-
vasoljak.

Kiséreli I. (Budapest)

NARRES, H. D.-MOHL, C.-STO-
EPPLER, M.

Kulonb6z8' anyagok fémtartalmanak
vizsgélata Zeeman-féle atomabszorp-
cios spektroszkoépiaval. A kadnGium és
6lom direkt meghatarozasa tejben.

(Metal Analysis in Difficult Materials
with Platform Furnace Zeeman - Ato-
mic absorption Spectroscopy. Direct De-
termination of Cadmium and Lead in
Milk)

International Journal of Food Research
and Technology 181, 111 —116, (1985)

A szakirodalomban kdz6lt adatok sze-
rint atej Cd és Pb tartalméara korabban
a kovetkez§ értékeket mérték:

0,2-20 pg Cd/kg és2-400 pg Pb/kg.
Ezek a széles értéktartomanyok felte-
hetéen az eddig alkalmazott médszerek
szisztematikus eltéréseib6l adodtak.
Szikségessé valt egy olyan analitikai
moédszer kidolgozasa, amellyel ponto-
sabb és megbizhatébb adatokhoz ju-
tunk. A kutaték munkajuk soran egy
korabban mar j6l bevalt (nyom)anali-
tikai eljaras tej esetében alkalmazhat6
specidlis valtozatat fejlesztették ki.
A cikkben részletesen ismertetik a L’
vov rendszeri pirografit csoves kemen-
cében, Zeeman kompenzéaciéval és oxi-
gén atmoszféraban végzett hamvaszta-
sos eljaras kivitelezését. Ezzel az ana-
litikai eljarassal a szerzék véleménye
szerint igen kis mennyiség(i Cd és Pb is
kimutathaté viszonylag gyorsan, pon-
tosan és megbizhat6an.
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A kisérletek soran az NSZK kiilén-
b6z6 tertleteir6l szarmazé nyers-, pasz-
térozott-, homogénezett és sdritett te-
héntejet, valamint anyatejet vizsgaltak.
A 35 kulonféle tehéntej kadmiumtar-
talma 0,020 —0,19 //g/1 kozott alakult
(atlag 0,048 fiig Cd/1). Az 6lom mennyi-
sége 0,85—4,08 jug/l kozott volt (atlag
1,76 /ug Pb/1). Ezen kivul két kiugréan
magas érték fordult el6. Az egyik egy
nyerstej minta 11,17 ug/l 6lom-tarta-
lommal, amely a stolbergi 6lomkohd
vidékér6l szarmazott. A masik egy do-
bozos tej 89,10 /tg/l o6lomtartalommal,
ami a konzervdoboz két forrasztasi
pontjanak nem megfelel6 védbbevona-
tara volt visszavezethet6.

Az anyatejekben 0,084-0,61 /xgh
(atlag 0,24 /tg Cd/1) kadmium- és0,43 —
2,14 figl (atlag 0,97) olomtartalmat
mértek.

Az eredményekbdl kitlinik, hogy a
tejmintak Pb- és Cd-tartalma joval alat-
ta maradt a korabbi irodalmi adatoknak
és a WHO A4ltal el6irt hatarértékeket
sem haladja meg. Az eredmények alap-
jan a szerz6k megallapitjak, hogy a tej
6lom- és kadmiumtartalma nem jelent
veszélyforrast a fogyaszték szamara.

Kisérdi /. (Budapest)

Min6ség oktatds az élelmiszeriparban

(Quality education in the food industry)
EOQC Food Section, 1985, Bern

Az Eur6pai MinGségigyi Szervezet
(EOQC) Elelmiszeripari Bizottsaga leg-
Ujabb kiadvanya az élelmiszeripari dol-
gozok mindségugyi oktatasaval foglal-
kozik. Az anyagot, amely az EOQC
Elelmiszeripari Bizottsdga elndkének,
dr. Molnar Palnak az ajanlasaval a ko-
zelmultban jelent meg, a skandinav or-
szagok erre kulon létrehozott munka-
bizottsaga allitotta dssze.

A termékek minéségi szinvonalat
dontéen meghatarozza, hogy milyen
szinten allnak a termelésben koévetlenil
vagy kozvetve résztvevé emberek mi-
ndséggel kapcsolatos ismeretei. A mi-
néség oktatasa ezért igen nagy jelentd-
ségl. Az oktatasnak ki kell terjednie a
vallalati vezetés minden szintjére és a
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termelési folyamat egészére. Az els§
részben a szerz6k a min6ség oktatasa-
nak altalanos szempontjaival foglalkoz-
nak, valamint az élelmiszeripar sajatos
jellegébdl adddd specidlis kovetelmé-
nyeket elemzik. Részletesen ismertetik
a svédek altal szerkesztett oktatasi
programot, amely irAnymutatéul szol-
galhat az oktatassal foglalkozok széa-
mara. Szemléletes tablazatokkal mutat-
jdk be, hogy milyen ismeretekre van
feltétlendl szikség az egyes kulcspo-
zicibkban a minGségszabalyozas rés-
mentes megvalésitasahoz.

A kiadvany az oktatasi témakat és
gyakorlatokat a kovetkezd terlletekre
vonatkozéan foglalja 6ssze:

— vezetbk, beleértve a vezérigazgatot,
tgyintézék

— kutatasi, fejlesztési dolgozdk, konst-
rukt6rok

— keresked6k, piackutatok

— gyartasel6késziték, termelésiranyi-
tok és termelésben dolgozék

— mind&ségellendrzési dolgozék

A masodik rész az élelmiszeripar spe-
cidlis minéségi problémaibdl adédé ok-
tatdsi igényeket elemzi. Hasznos ta-
nacsokat ad a minGségi tanfolyamok
el6készitéséhez és megvalositasahoz. A
szerz6k remélik, hogy tanulméanyuk se-
gitséget nyujt az élelmiszeripari véallala-
tokon és lizemeken belill szervezett mi-
néségligyi oktatashoz.

A kiadvany megrendelhet6 a kovet-
kez6 cimen:

EOQC Food Section, P. O. Box 2613,
CH-3001 Bern SWITZLERLAND

Kisérdi I. (Budapest)

BRUCKENHUSKES H.,
M., GIERSCHNER K.:

Csokoladdémasszéak osszetételének meny-
nyiségi meghatarozasa NIR-technikaval

(Quantitative Bestimmung von Inhalts-
stoffen in Schokoladenmassen mit Hilfe
von N IR-Messungen)

Intern. Zeitschrift fiir Lebensmittel-
Technologie and Verfahrenstechnik 36
(1985)6, 442-449

HARRER,



Tejcsokoladé zsir-, fehérje-, és cukor-
iartalmat megbizhatéan hatéaroztak
neg Infra Alyzer 400-as készilékkel.
|\ laktéz mennyiségi elemzése éppugy
tehetséges, mint az &llati és a novényi
:sirok kllénvalasztasa a kozeli infra-
i/oros-reflexiés-spektroszkopiaval. Meg-
nyugtatd kalibralas céljara azonban
tobb minta sziikséges a felsorolt dssze-
tev6k meghatarozasahoz. A viztartalom
j csokoladémassza csekély viztartalma
é az laktéz kristalyvize, valamint a
viz abszorpciés-vonalainak interferen-
cidja miatt 1950 nm-es hullamhosszon
ezzel a modszerrel nem hatarozhatéd
meg.

A mértékegységet kilonbozé 0Ossze-
:ételli, meghatéarozott feltételek kozott
eléallitott tejcsokoladéval kalibraltak.
A vizsgéalatok azt mutattak, hogy ét-
csokoladé elemzéséhez kulon kalibracio
szilkséges. Minthogy ebben az esetben
.aktoztartalommal nem kell szamol-
nunk, lehetéség nyilik a viztartalom
megahatarozasara is.

Az eljaras el6nye, hogy a meghataro-
zasokat még a gyartas soran el lehet vé-
gezni gyorsan és megbizhatéan, s az
eredményeket a termelés szabalyozasa-
ra fel lehet hasznalni. Az alkalmazas
indokai:

— a kotelez6 gondossag kovetelményé-
nek teljesitése,

— a kilsé befolyasok (pl. a nyersanya-
gok valtozasainak) kikuszobolése,
— a gazdasagossag elérése az ésszer(-
ségre és az automatizalasra tekintet-

tel.

Igen hasznos az alapkalibracié felté-
teleinek és az infravorés sz(iré6k alkal-
mazasanak tablazatos kozlése.

Szarvas T. (Budapest)

MEIER P., GRAMM B., VOGELI V.:

D-szorbit enzimes meghatarozasa élel-
miszerekben

(Enzymatische Bestimmung von D-
Sorbit in Lebensmitteln)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 76 (1985)
3,478-485.

Az élelmiszerek szorbit-tartalmanak
gyors és megbizhaté meghatarozasa
egyrészt a cukorbetegek taplalkozasa,
masrészt az almafélék és a csonthéjas
gyumodlcsok levei, valamint a sz6l6levek
ellen6rzése szempontjabdl jelentés. A
cukoralkoholok vékonyréteg-, gaz- és
nagynyomasu folyadék-kromatogréafias
meghatarozasai ugyanis id6- és készi-
Iék-igényesek. Az élelmiszerek D-szor-
bit-tartalméanak meghatarozasa szorbit-
dehidrogenaz és hexokindz enzim se-
gitségével - ha afruktoztartalma élel-
miszereket megfeleléen el6készitjuk a
vizsgalatokhoz — jél elvégezhetd.

A zavar6 egyszer(i cukrokat Fehling-
oldatokkal, a réz-ionokat Carrez I.-ol-
dattal tavolitjuk el. Ezt kdvetéen veé-
gezhet§ el az enzimes meghatarozas. A
vizsgélatra keril6 oldat literenként
120—600 mg szorbitot és legfeljebb 20 g
redukalé cukrot tartalmazhat. Az egyes
vizsgélatok id6igénye 3 —4 6ra, hatos
vizsgalati sorozatban mintegy 6 Orat
tesz ki.

A meghatarozas eredményesen alkal-
mazhaté alma) és korteié, (fehér-, vo-
ros-, és alma-/borok, (bor-, méz-) ecet,
foldieper, diabetikus csokoladé, vala-
mint fruktéz- és szorbittartalma dié-
tas tejfagylalt vizsgalatdhoz. Az elja-
rds — az egyszer(i cukrok eltavolitdsa
esetén — nemcsak a szorbit meghata-
rozasara, hanem széleskorden is alkal-
mazhato.

Szarvas T. (Budapest)

Hivatalos patulin-meghatarozasi méd-
szerek

( Amtliche Methoden zur Bestimmung
von Patulin)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 75, (1984):
506-513.

A patulin mikotoxint termel6 penész-
gombak — melyek kézul a Penicillum
expansum a legjelentésebb - a csont-
héjasoknal, almatermésiieknél és bizo-
nyos zoldségféléknél barnarothadast
okoznak. Eddig —max. 1 mg/kg meny-
nyiségben - az alabbi gyimélcsdkben
és zoOldségfélékben mutattak ki patu-
lint: alma, korte, birs, sargabarack,
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Oszibarack, szilva, szamdca, sarga-
dinnye, banan, uborka, zold- és piros-
paprika, sargarépa, paradicsom. A
Svajci Elelmiszerkényv Bizottsag
.Toxine 2" munkabizottsaga a B,, B.,
G,, G. aflatoxinok hivatalos vizsgalati
modszere elfogadasat kovetben a patu-
linmeghatarozéasi médszerek vizsgalatat
tlizte napirendjére. E munka soran ha-
rom bevalt mddszert probaltak ki. A
harom maddszerbdl kett6t az Elelmi-
szerkdnyv Bizottsag hivatalos modszer-
ként fogadott el. A kdzlemény részlete-
sen, receptszer(ien ismerteti a két elfo-
gadott, hivatalos maédszert (anyagok,
eszkdzok, patulinstandard készitése,
munkamenet, kritikus pontok).

7. modszer: Mintael6készités Extrelut
oszlop segitségével, majd hozza csatla-
kozé forditott fazist, nagynyomasu
folyadékkromatogréafidas meghatérozas.
A HPLC eludloszere: viz + acetoriitril
9+ 1térfogataranyu elegye. A kiértéke-
lés UV detektalassal torténik 275 nm-
en —a foltnagysag 6sszehasonlitasaval
a bels6 standardokkal.

A mintael6készités soran toluol-ecet-
savetilészter 3+ 1 térfogataranya elc-
gyét hasznaljak elualészerként. Az clu-
atumot csokkentett nyomason 40 °C-on
1 ml-re beparoljak, majd a HPLC meg-
hatarozashoz a parlasi maradékot ecet-
savetilészter-metanol 1+3 térfogatara-
nyl elegyében feloldjak.

2. mobdszer: Kirdzassal torténd minta-

el6készités, majd Kicselgélen toérténd
nagy nyomasu folyadékkromatografias
meghatarozas. A HPLC eluéloszere:
diizopropiiéter- ecetsavetilészter- ciklo-
hexan-ecetsav 83 + 3+ 14+ 0,1 térfogat-
aranyl elegye. Kiértékelés az 1 mod-
szer szerint. A mintael6készités soran a
vizes mintat tobb |épésben ecetsav-
etilészterrel extrahaljak, majd az egye-
sitett ecetsavetilészteres fazist Na2C03
oldattal kirazzak. Ezt kbvetben a vizes
fazist ecetsavval semlegesitik és 40 °C-
on bepéaroljak. A HPLC meghatarozas-
hoz a maradékot diizopropiléterben kell
feloldani.

Mindkét el6készités tetszés szerint
mindkét HPLC mddszerrel kombinal-
haté, mind a négy lehet6séget kipro-
baltak.
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A kimutathatésagi hatar 1-5 ng
patulin/1, ill. 10—40 |[Ug/kg dzsem vagy
almapép, a visszanyerési arany 60 /tg/|
koncentraciénal 80-90%.

Dzsemeknél és almapépnél homoge-
nizalast kovetéen higitas, majd redés
sz(ir6n val6 sz(irés szilkséges. A patulin
jelenléte vékonyréteg-kromatografias
eljarassal is megerdsithet6. A cikk ezen
madszer leirasat is tartalmazza, amely-
nél a kimutathatésagi hatar 10—20 /tg
patulin/l kdral van.

Szab6 E. (Budapest)

BERGNER-LANG, B., KACHELE,
M.:

Gyorsmoédszer a tejben levd kléramfenl-
kol gazkromatografids meghatéarozaséara

(Schnellimcthcde zur  gaschromatcgra-
plisen Bestimmung von Chlorampheni-
col in Milch)

Deutsche Lebensmittel-Rundschau, 81
(1985) 9, 278-280.

A kléramfenikolt az allatgyégyaszat-
ban a fert6zések megakadélyozaséara a
grampozitiv és gramnegativ patogén
mikroorganizmusok, az Escherichia coli
és a Salmonella ellen hasznaljak. A leg-
kulénfélébb mdédon alkalmazzak, pél-
daul injekci6 formajaban, szajon at
vagy spray formajaban. A széles hatas-
spektrum, valamint a relativ olcs6 ara
miatt gyakran szédmolni kell jelenlété-
vel. A pontosan leirt és gondosan vég-
zett vizsgalatok mellett ismerteti a
mddszerhez szilkséges vegyszereket, be-
rendezéseket és segédanyagokat, a
minta zsirtalanitasat, a kléramfenikol
izolalasat, extrahalasat, szilildlasat és
gazkromatografias meghatarozasat, a
modszer f6bb adatait.

A centrifugalassal zsirtalanitott, hig
tejet egy SEP - PAK C18 KARTUZEN
tipusu berendezésen atszivatva allitot-
tak el6. A tejrészek eltavolitasara az
ahhoz elegendd mennyiségl vizzel tor-
ténd atmoséassal kerilt sor, ezutan a
kléramfenikolt (CAP) acetonitril —viz
11 aranyu elegyével elualtak és az elua-
tumbdl etilacetattal extrahaltadk. A
szililezési eljaras utan fogjak csak a klo-
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amfenikolt kapillargazkromatografias
Iton, elektronbefogasos detektorral
leghatarozni (kilsé standard alkalma-
zasaval). Az oszlop h6mérséklete: 130 —
70 °C; a hémérsékletprogram: 20 °C/
ere; az injektor hémérséklete 270 °C;
| detektor hémérséklete: 300 °C; a vi-
6gaz nitrogén, Uzemi nyomasa 150
\Pa. A keresett anyag retencios ideje
,7 perc. A meghatarozas pontossaga
Dbb mint 0,1 ppb. A 35 mintabdl 7 volt
ozitiv, amelynek kléramfenikoltar-
alma <o>| —0,6 /vg/liter kdzo6tt volt.

Nagel V. (Budapest)

3RABARKIEWICZ -SZCZESNA, J.
s munkatarsai:

Aikotoxinok a gabonamagvakban. XI.
ész. Gabonakban el6fordulé 11 miko-
oxin meghatarozasara szolgalé egy-
zerd multimédszer

Myccioxins in cereal grain. Part XI.
simple multidetection procedure for de-
trmination of 11 mycotoxins in cereals)
NAHRUNG, 29 (1985), 3, 229 —240.

A cikk arrél szamol be, hogy van egy
;gyszeri modszer, amellyel parhuza-
mosan egymas mellett 11 mikrotoxint
ehet kimutatni: aflatoxint (Bj, B2
Li,, G2, ochratoxin A-t, zearalenont,
iterigmatocistint, citridint, penilillin-
;avat, T—2 toxint és rubratoxint.
\ kidolgozott médszert 5 kiilénbdzé
gabonafélébdl (rizs, arpa, buza, zab és
sukorica) kivont, az 0Osszes felsorolt
mikotoxinnal Kiprébaltdk, raméréses
;tandardokkal. Kulénb6z6 kromatog-
‘afias lemezeket, eluald oldészereket és
.spray formaju el6hivé vegyuleteket
vizsgaltak. Az (j tesztet és a mar is-
mert, de moédositott megerésité vizsga-
itokat, azok visszanyerési és meghata-
‘0zési hatarait is tartalmazza a cikk.

Ezt a meghatarozasi médszert kony-
nyl kezelni még a tapasztalatlan dol-
gozoknak is. Ez meglehet6sen gyors és
viszonylag érzékeny modszer. Az (j
teszt és a médositott megerdsité mod-
szerek az eljarast sokkal egyszerlibbé
feszik. Jelentds el6nye, hogy minden
egyes miveletet kdzvetlenil a TLC la-
pon el lehet végezni. A megerdsité ke-

miai tesztek eredményét
kromatogramon megfigyelni.

A kilénbdz6é mikotoxinokat az Rf-ér-
ték, valamint a meger6sit6 vizsgalatok
altal lathatova tett kromatogramok
segitségével hataroztak meg. Tablazat-
ba foglalva adjak meg az Rf-értékeket,
a fluoreszcencia szinét a kiillénb6z6 rea-
gensekkel torténé bepermetezés el6tt
és utan valamint a mikotoxinok kimu-
tathatésagi hatarat.

A cikket gazdag irodalmi hivatkozas
egésziti ki.

kénnyd a

Nagel V. (Budapest)

HENNL1CH, W.:

A szén-dioxid-termelés mérésén alapulé
gyorsmoédszer a vagdalthus és a fliszerek
osszes mikrobaszamanak indirekt meg-
hatarozasara

(Schnellmethode zur indirekten Keim-
zahlbestimmung in Hackfleisch und Ge-
wirzen durch Messung der Kolendioxid-
freisetzung)

Lebensmittel-Untersuchung und -For-
schung, 181 (1985) 4, 289 —292.

A szerz6 egy gyors moddszert dolgo-
zott ki az élelmiszerekben el6forduld
Osszes mikrobaszam meghatarozéasara,
amely egy o6ran belul eredményt ad
105és 109 (ml. ill.) g mikrobaszam ese-
tén. Ez a médszer megfelel6 az er6sen
szennyezett élelmiszerek, mint példaul
a vagdalthus és a fliszerek, mikro-
biolégiai allapotanak meghatéarozasara,
amelynél nem lehetséges az elfogyasz-
tott oxigén mennyiségének mérésével
indirekt moédon meghatarozni a mikro-
baszamot. A médszer elve az, hogy sze-
lektiv elektroddal mérik a mikroorga-
nizmusok altal termelt szén-dioxid
mennyiségét. Ebbdl a célbdl a vizsgalan-
dé mintat egy glikéztartalmd, nutrient
tapkozegbe kell oltani és egy j6l zar6do
mérbberendezésbe kell helyezni. A vaz-
latosan kdzolt mérérendszer elrendezése
is j6l mutatja, hogy az 4j médszer nem
igényel kilonleges, vagy draga eszkozo-
ket: ultratermosztat, plexi- vagy uveg
mérdcella, szén-dioxid-elektréd, elekt-
romos f(it6cs6kigyd, magneses keverd,
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szén-dioxid-mennyiség mérd, kétutas
kiiré.
A gyorsrnddszerrel meghatarozott

mikrobaszamokat minden esetben a
hagyoméanyos telepszamlaldsos mod-
szerrel ellenérizték a szokasos tapta-
lajokat alkalmazva (vagdalthisnal nut-
rient tapleves, a fliszereknél MRS-tap-
talaj). Két oéran belil rendelkezésre
allnak a megrajzolt diagramok is.

Szubtratspecifikus  korrelaciét ta-
pasztaltak az 6sszes telepszam, valamint
a meghatarozott szén-dioxid-termelés
kozott. A korrelaci6 mindkét termék
esetében jonak mondhaté 105—108
(ml, ill.) g mezofil aerob mikrobaszam
tartomanyst figyelembevéve R = 0,85-
0,88.

A j6 reprodukalhatésag érdekében 1é-
nyeges azonban, hogy lehet6leg nagy
szén-dioxid termel6dési sebesség, allan-
dé taptalajosszetétel, stabil pH beélli-
tas, j6l meghatarozott mérési hémérsék-
let (+0,1 K), megfelelé higitasi fokozat
(vagdalthisnal 1:10, fliszereknél 1:20)
legyen.

A mobdszer a gyakorlat szamara ké-
szilt, mert gyors, pontos és olcso, a vizs-
géalatot megfeleld gyakorlattal kézepe-
sen qualifikalt laboratériumi személyzet
is el tudja végezni.

Nagel V. (Budapest)

TANNER, H.-BRUNNER, H. R.:

Egy Uzemi laboratérium lehet6ségei és

korlatai

(Mdoglichkeiten und Grenzen eines Bet-
riebslabors)
Flussiges Obst 48, (1981) 1,6-12.

A szerz6k oOsszefoglaljak azokat a
szempontokat és tényezd6ket, amelyeket
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fontosnak tartanak egy gyumdlcsfel-
dolgozé lzem Uzemi laboratériumanak
megfelel6 mikddéséhez. Targyaljadk a
laboratérium személyi feltételeit, a cél-
szer(i elrendezést, az alapvet6 miiszere-
zettséget és a végzendd vizsgalatokat
attol fuggben, hogy az tizem milyen ter-
mékek el6allitdsaval foglalkozik.

Hangsulyozzdk a gyors mddszerek
szerepét. Alapfelszereltségként els6sor-
ban az aldbbi mlszereket, berendezé-
seket emlitik:

-. pH-méré

— spektrofotométer

— vizg6zdesztillaciés berendezés

— termosztatos refraktométer

— analitikai mérleg

— szaritészekrény

— hit6szekrény

— termosztalhaté vizfurdd, centrifuga,
méagneses kever§

— mikroszkép

A cikk kitér arra is, hogy a nagyobb
vizsgalati igénnyel és anyagi lehet6sé-
gekkel rendelkezd laboratériumok sza-
méara milyen miszerek és modszerek
hasznélatat ajanljak.

Sajnos —allapitjdk meg a szerzék -
az Uzemi laboratériumokat sok gyu-
molcsfeldolgoz6 Uzemben ,mostoha-
gyerekként” kezelik. Pedig a termékek-
kel szemben tdmasztott fokozott min6-
ségi igényeknek valé megfelelés foko-
zottan megkoveteli afeldolgozas meneté-
nek hatékony vizsgéalatat, figyelemmel
kisérését. A laboratériumokkal, azok
felszereltségével kapcsolatos takarékos-
sagnak konnyen piaci-pénziigyi kovet-
kezményei is lehetnek.

Szab6 E. (Budapest)



Utmutatd a szerz6k részére

A dolgozatok targykore

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények” szerkesztésége csak tartalmilag értékes,
méas helyen nem kozélt, ‘vagy kozlésre mashol nerrr leadott dolgozatot k6zdl a
kovetkezd targykorokben:

a) Elelmiszerek vagy hasonlo osszetételli biolégiai anyagok kémiai, fizikai,
fizikai-kémiai, mlszeres, érzékszervi, mikrobiolégiai, toxikoldgiai, radiolo-
giai és higiéniai vizsgélati moédszerei;

b) A Magyar Elelmiszervizsgalati Médszerkényv 6sszeéllitdsahoz és a mddsze-
rek szabvanyositasahoz szervezett korvizsgalatok, beleértve a véglegesitett
maodszerleirdsokat is.

c) Elelmiszerek mintavételi és minGsitési modszerei;
d) Beszamolok élelmiszerek min6ségalakulasardl;

e) Az élelmiszerellen6rzés, az élelmiszeripari miriéségszabéalyozas az élelmiszer-
vizsgalatokhoz kapcsolddd kérdései.

A kéziratok tartalmi és formai kdvetelményei

A kéziratokat 2 példanyban, a magyar nyelvii ésszefoglalét 3 példanyban kell
pz EVIKE szerkeszt6ségének pimére bekildeni; elkészitésiknél a kovetkezd
formai és tartalmi kdvetelményeket kell figyelembe venni:

a) A dolgozat cimét és esetleges alcimét kétszer ala kell huzni. Alatta kell fel-
tintetni — nagybet(ikkel — a szerz6(k) vezeték- és keresztnevét. Az alatt
kell megadni a szerz6(k) munkahelyét, t6bb szerz6 esetén a munkahelyeket
— a név é munkahely mogott egy, két stb. csillaggal jelolve — egymas ala
kell irni.

b) A kéziratokat gépirassal 1 1/2-es sorkozokkel, soronként 50-55 leltéssel
kell irni, a baloldalon 4 cm-es marg6t hagyva. A kézirat utolsé oldalan zaré-
jelben meg kell adni az els6 helyen levd szeiz6 (a tovabbiakban: szerzd)
teljes nevét, beosztasat, valamint munkahelyét és annak cimét.
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A dolgozatok lehet6ség szerint a kovetkez6 szerkezetben késziljenek:
— rovid bevezetés (irodalmi dsszefoglalo, célkit(izés)

— anyagok és moédszerek

— a kisérleti eredmények ismertetése és értékelése.

d) Tablazatok és abrak az eredmények megadasanak legattekinthet6bb maddja"
Az eredmények kett6s megadasat azonban kerdlni kell.
A tablazatokat és abrakat egymastol fuggetlendl arab szammal sorszamozni
kell. Mind a tdblazatokhoz, mind az abrakhoz révid cimet és — szilkség ese-
tén — magyaraz6 szoveget (cimkiegészitést) kell irni.
A tablazatokat és dbrakat egyenként kilon lapon kell a kézirathoz csatolni.
Az abrak A/4-es nagysagu fehér papiron vagy pauszon teljes terjedelmében
aranyosan, a kozlésre szant méret haromszorosara nagyitva — a m(iszaki
rajz kovetelményeinek megfeleléen — készitendék el. Az esetleges fénykép
felvételek j6 minGségliek legyenek. Az &brakhoz kuldén lapon &brajegyzéket
kell késziteni, amely tartalmazza az dbra sorszamat, cimét és az esetleges



magyarazé szoveget (eimkiegészitést). A tablazatok és abrak helyét a kéz-
iratban a baloldali 4 cm-es margon csak jeldlni kell.

e) A mértékegységeket az Si-rendszer szerint kell megadni.

f) A szbvegben el6forduld irodalmi hivatkozasokat a kézirat végén kulon lapon
srodalom” cim alatt kell a szdvegben hasznélt szamozasnak megfelelen
folytatélagos szamozéassal kodzolni. Az irodalmi felsorolasban a szerz6(k) i
vezetéknevét és keresztnevének kezdgébetjét (betdit), a dolgozat cimét, a
folydirat nevét, kdtetszamat, évszamat (zaréjelben), flizetszamat és oldal-
szamat t6l-ig kell megadni a kovetkez6 mddon: Pl. Buki I. é Tabajdi-
Pintér V.: Izoszérp mikrobiolégiai minéségének alakuldsa, EVIKE 31
(1985) 4, 208-216
Konyv esetében a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének kezdébetijét
bet(it), a kényv cimét, a kiadét, a megjelenés évét és a kiadas helyét kell
feltuintetni.

g) Az Osszefoglalét kiilon lapokon 3 példanyban kell mellékelni. Felillre a dolgo-
zat cime — nagybetikkel irva - kerlljon, ald a szerz6(k) vezetéknevét é
keresztnevének kezdébetijét (betlit) kell - egyszer aldhtzva — irni.
A rovid, tomor dsszefoglalé terjedelme a 15 gépelt sort nem haladhatja meg.

~

Altalanos szerkeszt6ségi informaciok

a) A kézirat beérkezésérdl és elfogadasarél a szerzd egy honapon belil irasbeli,
értesitést kap. Elutasitas esetén a szerz6 a kézirat mindkét példanyéat vissza-
kapja.

A kézirat elfogadasaval és annak kozlésével, kiadasanak joga — a szabva-
nyositdsban valdé felhasznalas és Magyar Elelmiszervizsgélati Modszer-
konyvben valé megjelentetés kivételével — a szerkesztéségre szall at.

A szerz6 a lektori véleményt csak jelent6sebb (tartalmi, szerkesztési stb.) |
atdolgozas kérése esetén kapja' meg a kézirat egy példanyaval egydtt, j
A kisebb médositasok jogat a szerkesztGség fenntartja maganak.

d) A szerz6 kapja a szerz8i honorariumot, amelyet a tarsszerz6k ko6zott sajat
hatéskorben oszt fel.

Valamennyi 6nallé cikk szerzéje az EVIKE vonatkoz6 fiizetének egy példa-
nyat tiszteletpéldanyként kézhez kapja. Kilén lenyomat megkildésére aj
joévében nincs lehetbség.

b

~

C

~

e

~

Szerkesztéség

Szerkeszt6: Dr Molnar P4

Szerkes; oseq 1095 B iknes Mester u. 81.

Felelés kiado; Sl kiosi Norbert —Kiadja a La%l_qado Vallalat
Al st V“E]I Lenin, klgrut QT oy, Budapest
Eszseg emszer endrzé Kozpon szia. Bu

= o & —90 0 2 csekkgzam e
El6fizetési dij; 1évre 260,—
Kalféldon terjeszt| a Kultra Kulkereskedelml Vallalat
Budape Postafiok 141
86.502. Allami Nyomda, Budapest
Felelds vezeto: Mlh ek Sandor igazgatd

Index: 26212



