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WEISSER H.
Gyors modszerek élelmiszerek nedvességtartalmanak meghatarozasahoz

(Schnellmethoden zum Messen des Wassergehaltes in Lebensmitteln)

Intern. Zeitschrift fir Lebensmitteltechnologie und Verfahrenstechnik 36, 318 —
326, 1985.

A kozlemény tartalmazza a nedvességtartalom jelenleg ismert meghatarozasi
maodszereinek rovid leirasat, melyeket beszallitott aruk ellenérzéséhez és a gyartas-
ellenérzéshez, valamint a gyartasiranyitdshoz alkalmaznak. Mig a direkt gyors-
modszerek altaldaban 5-15 perc alatt végezhet6k el, addig az indirekt eljarasok
kozott olyan valodi gyors modszerek is talalhatok, melyek mar 1 perc alatt kielégité
pontossaggal mérik a nedvességtartalmat. Ezek egyrésze aztan kdzvetlenil hasz-
nosithaté a szaritberendezéseken és mas gyartéberendezéseken végzend§ Un. on-
line — mérésekhez.

Az egyes mdodszereket a kozlemény a kdvetkez6 csoportositasban targyalja:

1 A nedvességtartalom meghatarozasanak direkt moédszerei:
11.  Gravimetrikus modszerek

1.1.1. Infravoros-szaritas

1.1.2. Mikrohullamos szaritas

12. Kémiai eljarasok

1.2.1. Karl —Fischer titralas

1.2.2. Kalciumkarbidos médszer

2. A nevességtartalom meghatarozasanak indirekt modszerei:
2.1.  Optikai modszerek

2.1.1. Polarimetria

2.1.2. Refraktrometria

2.2.  Elektromos médszerek

2.2.1. Elektromos vezet6képesség mérése

2.2.2. A dielektromos allandé alapjan végzett mérése (DK)

2.3.  Spektroszkdpiai eljarasok

2.3.1. Infravords spektroszképia (NIR)

2.3.2. Mikrohullam spektroszképia

2.3.2. Magneses rezonancia spektroszkdpia (NMR)

24. Akusztikai eljarasok

2.5.  Egyéb indirekt eljarasok

Az igen alapos attekintést nyujté kozlemény tartalmazza a korszerli misze-
rek és el6allitoik felsorolasat, valamint alkalmassagukat az egyes terméktipusok
nedvességtartalmanak meghatarozaséara vonatkozéan.

Molnar P. (Budapest)
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PREUSS A.-ZIPFEL K.

Elelmiszerekben levé szeszes Italok azonositdsa g6ztérgazkromatografias (DGC)
Giton

(Dampfraum - Gaschromatographische Identifizierung alkoholischer Getréanke in
Lebensmitteln)

Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 39, 97—99, 1985.

Szeszes italokat tartalmazé élelmiszerekb6l az alkoholok erjedési melléktermék-
tartalmukkal (nagyobb molekulaji alkoholok), vizg6zleparlas utjan, gyorsan és
egyszerien elkilonithet6k. Az alkoholok kozvetlen g6ztér-gazkromatografias
(DGC) elemzése a parlat konyhaséval tortént telitését kdvetéen végrehajthato.

A modszer alkalmas az élelmiszerhez 1 ezrelékben adagolt szeszes italok azo-
nositasara; a parlat 0,5 mikrogramm (10 cm3 alkoholkoncentraciéja még meghata-
rozhat6. A vizsgalathoz altalaban 10 g, 0,05-2 g/100 g alkoholtartalmu termék
szilkséges.

A vizsgalt kereskedelmi aruk, az esetek tobbségében, valéban tartalmaztak a
deklaralt szeszes italt (brandy, cseresznyepdlinka, rum, pezsg6 stb.), de gyakran az
el6irtnal kisebb mennyiségben. A tarolas alatt bekdvetkezett veszteség az alkoholok
mindegyikére azonos mértékl volt és aranyuk egymashoz viszonyitva nem valto-
zott.

Szarvas Tibor (Budapest)

FROMMBERGER R.

Nitritpacsék natriumnitrit-tartalmanak ultraibolya (UV)-spektrofotometrias gyors
meghatarozasa

(U V-spektralphotometrische Schnellbestimmung des Natriumnitritgehaltes von Nitrit-
pokelsalz)

Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 39, 101 —103, 1985.

A nitritpacs6 natriumnitrit-tartalmanak meghatarozasara alkalmas ultra-
ibolya (UV)-spektrofotometrias eljaras a hatésagi moédszerkonyvben kdzolt manga-
nometrias eljarassal szemben gyorsabb és egyszer(ibb, a szerz6 szerint.

A nétriumnitrit vizes oldatdnak 355 nm-nél van extinkciés maximuma és a
0,6 - 1,2 g/1 natriumnitrit-tartalom tartoményban az extinkcié aranyos a koncent-
racidval. A nagyobb konyhasétartalombdl adédé zavaré hatds a hitelesit§ gorbe
készitésénél kikliszobolhetd.

Szarvas Tibor (Budapest)

WEISSER, H., TH. ROTH ésH .-P. HARZ:
Specialis médszerek a vizaktivitds meghatarozasara

(Special Methods to Determine Water Activity)
Int. Journal of Food Technoi, and Food Process Engineering 36 (1985) 3, 170-173.

Az egyensulyi vizaktivitas meghatarozasa ismert modszereinek attekintésén
tilmenéen a kézlemény folyékony élelmiszerek fagyaspont-meghatarozasi modsze-
reit mutatja be, melynek alapjan a vizaktivitas kiszamithat6. Az NMR-spektrosz-



képiaval egy minta mérése alapjan az egész fagyasgoérbe felvehet6. Ezzel szemben
mintasorozatokat kell mérni. Példaként egy almaié a fagyasgorbébdl meghataro-
zott vizaktivitdsat hasonlitjdk 6ssze az aw-értékekkel, melyeket az egyes binér-
rendszerek adataibél szamitottak. Az aw-érték hagyomanyos definiciojat felhasz-
nalva kidolgoztak egy modszert a fellleti vizaktivitas (aWb) meghatarozasara ki-
netikai adatok alapjan. Az agar-gél és a részben monogliceriddel bevont sertéshis
awo-értékeit - h(it6hazifeltételek mellett —aviztartalom figgvényében elemzik.

Molnéar P. (Budapest)

RAFFKE, W. és B. WIRTHGEN:
Szerves foszforsavészterek multimeghatarozasa élelmiszerekben

(Multibestimmung von organischen Phosphorséureestern in Lebensmitteln)
Lebensmittelind. 32 (1985) 4, 185

A kidolgozott médszer szerint a zéldség- és gyimélcsmintakon talalhaté 6 fosz-
forsavésztert (diklorfosz: a; dimethoat: b; diacinon: c; klérfenvinfosz: d; paration-
metil: e és foszalon: f egy munkamenetben etalonnal extrahalték, tisztitottdk és
vékonyrétegkromatogréafidasan meghataroztak. Futtatészerként toluént és azt ko-
vet6éen toluén: aceton 4 : 1 aranyu keverékét alkalmaztak. Ezzel a futtatassal a, b,
c ésd j6 Rf-értékekkel elvalt; e ésf egy kozos folttal a legnagyobb Rf-értéket mu-
tatta. E két foszforsavészter elvalasztasahoz futtatészerként csak toluént hasznal-
tak. A masik négy foszforsavészter ekkor a starthelyén maradt. A visszatalalasi
arany 80% és 100% kodzo6tt mozgott; a, ¢, d és e kimutatasi hatara 1 ng és 5 ng ko-
z06tt volt. Ugyanakkor f kimutatasi hatara 15 ng és b-jé 500 ng.

A kidolgozott médszerrel sikerilt tovabba olyan egészségre karos, mérgezd ol-
doszereket kikliszobdlni, mint a benzén és az acetonitril.

Molnar P. (Budapest)

SCHUBERT, H.:
Gyorsmodszer poralakt élelmiszerek instant-tulajdonsagainak mérésére

(Rapid Method to Measure the Instant Properties of Food Powders)
Int. Journal of Food Technoi, and Food Process Engineering J6, (1985) 3, 149 —152

Poralakl élelmiszerek instant-tulajdonsagai tébb résztulajdonsagbdl tevédnek
Ossze. Egyetlen mér6szamként a diszperziéfok vehet§ figyelembe, amely a disz-
pergalt anyag az 6sszes mennyiséghez viszonyitott aranyat adja meg. Az igy defi-
nialt, 1%-t61 100%-ig behatarolt diszperziéfok a gyakorlati mérések soran igazolta
alkalmassagat élelmiszerek instant-tulajdonsagainak jellemzésére.

Egy Ujonnan kifejlesztett fotométerrel a diszperziés hanyados néhany perc
alatt meghatarozhat6, mig a hagyomanyos IDF-mdédszerrel 4 -5 6éra szikséges a
méréshez. Kulonbodzd instant-termékekkel végzett kisérletsorozatok bizonyitottak
az automatizalt mér6miszer alkalmazhatésagat és megbizhatésagat. Ezzel egy
olyan mérémdszer all rendelkezésre, amely alkalmas élelmiszerek instant-tulajdon-
sagainak objektiv, gyors és rutinszerlien elvégezhet6 mérésére mind a késztermék,
mind a gyartaskozi ellenérzés soran. Ugyanakkor ezen az alapon lehetévé valt az
instantizalo eljarasok mindsitése és fejlesztése is.

Molnéar P. (Budapest)
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iRAUNER-GLAESNER. G, ss R. RISIOW:

luskészitmények keményit6tartalmanak meghatarozasa az osszes keményité alap-
an. Korvizsgalati eredmények a moédszerleirasok szabvanyositasanak el6készitésé-
ez az NSZK Elelmiszertdérvénye 35. §-anak értelmében

Bestimmung des Stérkegehaltes Uber den Gesamtkohlenhydratgehalt in Fleischer-
eugnissen. Ergebnisse von Ringversuchen zur Standardisierung von Arbeitsvorschrif-
m im Sinne des § 35 LMBG)

Aeischwirtsch. 65 (1985) 6, 713-171

Huskészitményekben levé keményit6 meghatarozasara kilonb6z6 vizsgalati
l6dszereket hasznalnak, melyek eredményei egymastdl jelentésen eltérnek. Tébb
Orvizsgalat bekapcsolasaval két szabvanymodszert dolgoztak ki és pontositottak,
nelyekkel a keményit6tartalmd allomanyjavité adalékanyagok mennyisége pon-
osan meghatarozhat6.

A t6bbszords korvizsgalattal pontositott reduktometrias varians a feleslegben
evd réz-(ll-) ion visszatitralasan alapul. Az NSZK Elelmiszervizsgéalati Modszer-
:onyvében L 07.00—23 szamon szabvanyositott médszer ismételhetésége 0,17
.1100 g keményit§ és dsszehasonlithatésaga 0,66 g/100 g keményit6. Az enzimes
nddszer (un. Gluc-DH-mddszer) nem elég specifikus, mert a keményit6b6l szar-
nazo glukozon kivil a mas szénhidratbdl lebontott glukdzt is kimutatja. Ennek az
rtéke azonban elhanyagolhat6. E modszert az L 07.00—23 szamon javasoltak
zabvanyositasra.

A korvizsgalati eredmények alapjan az enzimes modszer ismételhet6sége 0,26
/100 g keményit6 és 6sszehasonlithatésaga 0,68 g/100 g keményit6.

Molnéar P. (Budapest)

UNJIDERS, J. M. A,, G. E. GERATS ésJ. G. van LOGTESTIJN:
,[6 gyartasi gyakorlat a vagasnal

I',Good Manufacturing Practices" beim Schlachten)
Arch. Lebensmittelhyg. 35 (1984) 5, 99-103

»,Good Manufacturing Practices” (GMP), a j6 gyartasi gyakorlat a vagasnal
arra iranyul, hogy a hust a lehet6 legkisebb mikrobiolégiai kontaminacio terhelje.
Ez a célkitlizés csak a teljes termelési folyamat szigoru ellenérzése mellett érhet6 el.
A vagovonal kontaminaciés szintje a GMP kovetkezetes alkalmazasaval jelent6sen
csOkkenthet6. A kozlemény részletezi a GMP legfontosabb szakaszait: az allat,
mint fert6zési forras, a vagasi folyamat, a hiités, atisztitas és fertétlenités, a dol-
gozok tovabbképzése és iranyitasa, valamint a GMP feliigyelete a vagasi folya-
mat soran, ami a vallalati minéségellen6rz6 szervezet feladata.

Molnéar P. (Budapest)



GLAESER, H., WILHELMI, R., BRAUNWARTH, I.:

Egyszerl gyorsmoédszerek az élelmiszerekben el6'fordulé nagyobb mikrobaszamok
kimutataséara

(Einfache Schnellmethoden zum Nachweis grosser Keimzahlen in Lebensmitteln)
Erndhrungs-Umschau, 31 (1984) 7, 219 —225

A hagyomanyos mikrobiolégiai meghatarozasi moédszerek hatranya, hogy az
els6 eredmény altalaban csak két nap mulva all rendelkezésre. Ezért a termékek
egy részét, mint pl. a paszt6rozott tejet vagy készételeket mar elfogyasztjak, még
miel6tt a mikrobioldgiai eredmények meglennének. Jelenleg azonban van mar sz&
mos olyan alternativ gyorsmoédszer, amely a hagyomanyos &sszes mikrobaszam
meghatarozasi médszert helyettesitheti, ill. felvalthatja, és amely — elsésorban a
kozétkeztetésben — mind az el6alliték, mind pedig az ellen6rz6k szamara érdekes
lehet.

Az egyszer(, gyors modszerek kozé tartoznak azok a mddszerek, amelyeknek
mikrobaszam meghatarozasi ideje néhany perct6l nem egészen egy 6Oraig terjed.
llyen mddszerek pl. az ATP meghatarozas, az impedancia méréses madszer, a ra~
diometrias mddszer, vagy a lumineszcencids mddszer. Ezek hatranya, hogy dra-
ga miiszereket és vegyszereket igényelnek.

A cikk els6sorban azokat az egyszer(i és gyors modszereket ismertetik, amelyek
minimalis technikai felszereltséget és kevés alapismeretet igényelnek. Ezek kozott
emliti meg és ismerteti a redox-indikatorok alkalmazéasan (rezacurin, metilénkék)
alapuld6 mdédszereket; a zavarossag mérésén alapulé eljarasokat (nefelométer, tur-
bidimétcr, fotométer); a nitrat-redukcios prébat; a cukorhasznositasi reakciokat és
akatalaz-tesztet.

A cikkben csak érint6legesen, de megemlitik azokat az egyéb kémiai-biokémiai
maodszereket is, amelyek a kilénbdz6 anyagcseretermékek, bomlastermékek meg-
hatarozasan alapulnak, mit pl. karboxilészteraz, ammonia, etanol, szabad zsirsavak
vagy hangyasav. A modszerek el6nyei mellett (olcso, gyors, gazdasagos), kétség-
telendll hatrany, hogy relative pontatlanok és csak nagy mikrobaszamok esetében
alkalmazhatok.

A cikket gondosan véalogatott, a ttmahoz szorosan kapcsolédé irodalmi hivat-
kozasok egészitik ki, melyek az emlitett gyorsmdédszerek pontos leirasat is tar-
talmazzak.

Nagel V. (Budapest)

LENGERKEN, G.-KIRMAS, J.- LENGERKEN, J.- EGGERS, G.:
Coulombmetrias fehérjemeghatarozas husokban

(Coulometrische Eiweissbestimmung in Fleisch)
Fleisch 39 (1985) 7, 133- 135

A szerz6k részletesen ismertetik a coulombmetrias fehérjemeghatarozas elmé-
letét és gyakorlati végrehajtdsat. A coulombmetrias modszer azonos elveken nyug-
szik, mint a néhany éve kifejlesztett, irodalomban ismert hypobromittitralasos
meghatarozas, amelynél hatrany azonban a hypobromit elééllitasanal felhasznalt
elemi brom er6s mérgezé hatasa. A coulombmetrids meghatérozasnal a titralasra
felhasznalt reagenst elektrolizis termeli, ésa mérend6 anyag mennyiségére a rea-
genstermeléshez felhasznalt coulombok mennyiségébdl lehet kdvetkeztetni.

A cikk ismerteti a készulék f6bb részeit is.
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A fehérjemeghatarozas gyakorlati kivitelezése:

1 Feltaras: Husdaralén, majd H20 2 és szeléntartaimi H2S04 adagolasa, hevi-
és. Leh(ilés utdn 1n NaOH hozzaadasa, mérélombik jelig toltése.

2. Coulombmetrias meghatarozas: Az anddoldat ésszetétele (1 liter): 150 g KBr,
00 g KHCO3és 22 g K2C03. A mérdcelldba 100 tzl el6készitett, feltart oldatot kell
ecsekendezni.

3. Kalibralas: A befecskendezett nitrogén és a digitalis aramkijelzés kozotti
sszefuggést kalibralassal kell megallapitani.

Eredmények: Osszehasonlitottak a hypobromiteljarast és a coulombmetrias
ljarast. t probaval és F prébaval hasonlitottak tssze a fehérjetartalom atlagat, ill.
.meghatarozas szoérasat, a két modszerrel megallapitott eredmények k6zott szigni-
ikans kuldénbség nincs. A meghatarozas szérasa kb. 0,05 protointartalom % volt.

Hasonl6 pontossagot és reprodukalhatésagot adva a coulombmetrids megha-
arozas elénye a Kjeldahl meghatarozéassal, ill. a hypobromiteljarassal szemben:

— gyorsabb meghatarozas

— egyszer(i automatizalhatésag lehet6sége
— kisebb vegyszerfelhasznalas

— jobb munkafeltételek

A coulombmetrias meghatarozashoz szikséges késziléket az NDK-ban
limenau) 1984 6ta gyartjak.
Szab6 E. (Budapest)

SIEGERT, K.: Szulfonamidok és antibiotikumok kimutatdsa kombinalt gazkro-
matografias-tomegspektrometrias modszerrel

{/Nachweis von Sulfonamiden und Antibiotika mit Methoden der gekoppelten Gaschro-
matographie-Massenspektrometrie)

Fleischwirtschaft 65 (1985) 12, 1496 —1497

Huszonkét szufonamid és hét antibiotikum témegspektruméat mérték kombi-
néalt gazkromatografiai (HP 5790) ellatott tdmegspektrométerrel (HP 5970 A).
A maradék-analitikdban altaldnosan hasznélt extrakciés és tisztitasi eljarasokat al-
kalmaztadk, amelyekre a szakirodalmi felsorolasban hivatkoznak. A kinyert minta-
inaradékokat vakuumszaritast kdvetéen metanolba vették fel, majd az azonositas-
hoz 1-3 /ti metanolos oldatot fecskendeztek be. Az egyes anyagok toménysége
50—500 ng/ml volt.

A szulfonamid-csoportba tartoz6 anyagokra négy tomeg-toltés feltételt alkal-
maztak (m/e 155, 108, 79 és 65), amelyek jellemz6ek a megfeleld kémiai csoportok
szerkezetére. Csak egyes szulfonamidok tdredéke mutatott molekula-ion csucsot.
Az dsszes bomlasspektrum erds ion-csicsot adott, tébbnyire az m/e (M-93 [Ani-
lin]+27 [HCN]) tdmeg-toltés feltételek mellett.

Ennek megfeleléen mindegyik kimutatott anyagra az egyes jellemz& ionok
sorozatat lehetett értékelni, ami lehetévé tette az egyes Osszetevék egyértelm(
azonositasat.

Szarvas T. (Budapest)
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EHLERS, D.: Patulin HPLC-s meghatarozasa gyiumolcslevekben - mintael6ké-
szités modositott extrahaloé- és tisztité eljarassal.

(HPLC-Bestimmung von Patulin in Obstsaften — Probenaufarbeitung mit einem mo-
difizierten Extraktions- und Reinigungsverfahren)

Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 40 (1986) 1. 2-4.

A hoékezelt gyumolcskészitmények nagymennyiségl 5-hidroxi-metil-fur-
furolt (HMF) tartalmaznak. Minthogy a HMF kromatogréfias viselkedése igen ha-
sonlé a patulinhoz, ennek HPLC-s meghatarozasat jelentésen zavarja. A megadott
HPLC-modszer feltételei igen jo elvalasztast eredményeznek, gyiimoélcslevek és az
ezekbdl el6allitott italok esetében, a patulint és azavar6 HMF-t illetéen. A méd-
szer még 1 ppb patulin kimutatasat biztositja. A visszanyerés 80,5% (160 ppm
patulin hozzdadas, n = 10, s = 6,2%).

Az alma-alapt termékek vizsgalatanal (91) 20 esetben az 50 ppb patulin
WHO-hatéarértéket meghaladé mennyiséget hataroztak meg 1984. évben. Mas
gyumodlcs- és zoldséglevek megitéléséhez még kevés vizsgalati eredmény all ren-
delkezésre.

A cikk részletesen ismerteti a patulin izolalasara kidolgozott médszert és a
HPLC paramétereit.

Six L. (Gyér)

STIJVE, T., THIER, H.-P.: A ,Pestizide” -munkacsoport korvizsgalata fliszerek
2-kléretanol-maradékanak meghatarozasara valé modszerrel.

(Ringversuch der Arbeitsgruppe ,,Pestizide” mit einer Methode fiir 2-Chlorethanol
Riickstande in Gewiirzen)

Lebensmittelchemie und gerichtliche Chemie 39 (1985) 6. 125-130.

Az etilénoxidot (EO) kordbban gyakran géazositészerként hasznaltdk adott no-
vényi eredetli élelmiszerek pl: fliszerek, szaritott gombak csiratlanitasara. Toxi-
kolégiai meggondolasbdl ez sok orszagban tilos, de a dél-azsiai orszagokban még
gyakori az alkalmazasa, ezért ellenérzése indokolt.

Az EO-bdl az élelmiszerek klorid-ionjaival 2-kl6retanol, etilénklérhidrin kelet-
kezik, jelenléte EO hasznélatara utal.

16 laboratériumban a kurkuma, koriander, kardamom 2-kléretanol tartalmét
acetonitril/viz extraktumbol gazkromatografias Gton FID detektorral analizaltak.

A modszernek csak az elvét irjak le.

A statisztikai értékelés a modszer ismételhet6ségére és dsszehasonlithatosagara
igen kedvez§ értékeket mutatott, melynek alapjan az eljaras az allami mddszer-
gyljteménybe valé felvételre ajanlhato.

Six L. (Gyér)
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Utmutatd a szerz6k részére

. A dolgozatok targykdre

Az Elelmiszervizsgalati Kbzlemények” szirkesztésége csak tartalmilag értékes,
mas helyen nem kozolt, vagy kozlésre mashol nem leadott dolgozatot kdzdl a
kovetkez6 targykorokben:

a) Elelmiszerek vagy hasonld osszetétel(i biologiai anyagok kémiai, fizikai,
fizikai-kémiai, miszeres, érzékszervi, mikrobiolégiai, toxikoldgiai, radiol6-
giai és higiéniai vizsgalati médszerei;

b) A Magyar Elelmiszervizsgalati Modszerkényv 6sszeéllitisahoz és a modsze-
rek szabvanyositdsahoz szervezett kd'rvizsgalatok, beleértve a véglegesitett
modszerleirasokat is;

c) Elelmiszerek mintavételi és mindsitési modszerei;
d) Beszamolok élelmiszerek minéségalakulasarol;

e) Az élelmiszerellendrzés, az élelmiszeripari min6ségszabalyozas az élelmiszer-
vizsgélatokhoz. kapcsolédé kérdései.

2. A kéziratok”~tartalmi és formai kovetelményei

A kéziratokat 2 példanyban, a magyar nyelvli ¢sszefoglalot 3 példanyban kell
az EVIKE szerkeszt6ségének cimére bekildeni; elkészitésiknél a kovetkezd
formai és tartalmi kdvetelményeket kell figyelembe venni:

a) A dolgozat cimét és esetleges alcimét kétszer ala kell hazni. Alatta kell fel-
tintetni -- nagybetlikkel — a szerz6(k) vezeték- és keresztnevét. Az alatt
kell megadni a szerz6(k) munkahelyét, tébb szerz§ esetén a munkahelyeket
—anév é munkahely mogott egy, két stbh. csillaggal jelélve —egymas ala
kell irni.

b) A kéziratokat gépirassal 1 1/2-es sorkdzokkel, soronként 50-55 leiitéssel
kell irni, a baloldalon 4 cm-es marg6t hagyva. A kézirat utols6 oldalan zaré6-
jelben jneg kell adni az elsd helyen levé szerz6 (a tovabbiakban: szerzg)
teljes nevét, beosztaséat, valamint munkahelyét és annak cimét.

c) A dolgozatok lehet6ség szerint a kdvetkez6 szerkezetben késziiljenek:
— rovid bevezetés (irodalmi ésszefoglald, célkit(izés)
— anyagok és modszerek
a kisérleti eredmények ismertetése és értékelése.

d) Tablazatok és dbrék az eredmények megadasanak legattekinthet6bb maédja.
Az eredmények kett6s megadasat azonban kerilni kell.
A tablazatokat és abrakat egymastol fiiggetlenil arab szammal sorszamozni
kell. Mind a tdblazatokhoz, mind az &brakhoz révid cimet és —szlikség ese-
tén — magyaraz6 szoveget (cimkiegészitést) kell irni.
A tablazatokat és dbrakat egyenként kilén lapon kell a kézirathoz csatolni.
Az abrék Al4-es nagysagu fehér papiron vagy pauszon teljes terjedelmében
aranyosan, a kozlésre szant méret haromszorosara nagyitva - a m{szaki
rajz kovetelményeinek megfeleléen — készitendSk el. Az esetleges fénykép
felvételek j6 min6ségliek legyenek. Az abrakhoz kilon lapon abrajegyzéket
kell késziteni, amely tartalmazza az &bra sorszamat, cimét és az esetleges



magyaraz6 szoveget (umklegesznest) A tadblazatok és abrak helyét a kéz-
iratban a baloldali 4 cm-es margén csak jel6Ini kell. N

e) A mértékegységeket az Si-rendszer sztrint kell megadni. j

f) A szovegben el6forduld irodalmi hivatkozasokat a kézirat végén kilon lapon
srodalom” cim alatt kell a szévegben hasznalt szamozasnak megfelel6en’
folytatélagos szamozassal kozolni. Az irodalmi felsorolasban a szerz6(k)-
vezetéknevét és keresztnevének kezdébetijét (betdit), a dolgozat cimét, a
folydirat nevét, kdtetszamat, évszamat (zarodjelben), fizetszamat és oldal-;
szamat tol- |g kell megadni a kévetkez6 moédon: Pl. Buki |. és Tabajdi-S
Pintér V.: lzoszérp mikrobiolégiai minéségének alakulasa, EVIKE 31
(1985) 4, 208 —216
Konyv esetében' a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének kezddébet(jét
bet(it), a kdnyv cimét, a kiad6t, a megjelenés évét és a kiadas helyét kell
feltintetni.

Az Osszefoglal6t kiilon lapokon 3 példanyban kell mellékelni. Feliilre a dolgo-
zat cime - nagybetlikkel irva - keriljon, ala a szerz6(k) vezetéknevét és
keresztnevének kezdébetljét (betlit) kell — egyszer aldhtzva — irni.
A rovid, tomor osszefoglalé terjedelme a 15 gépelt sort nem haladhatja meg.
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Altalanos szerkesztéségi informaciok / i

a) A kezirat beérkezéserdl és elfogadasardl a szerz6 egy honapon belul irasbeli
erte5|test kap. Elutasitas esetén a szerz6 a kézirat mindkét példanyat vissza- 1
kapja.

b) A kézirat elfogadasaval és annak kozléseével, kiadasanak joga — a szabva-
nyositasban vald felhasznalas és Magyar Elelmiszervizsgalati Mdédszer-
kényvben valé megjelentetés kivételével — a szerkeszt6ségre szall at.

c) A szerz6 <alektori véleményt csak jelentésebb (tartalmi, szerkesztési stb.)
atdolgozas kérése esetén kapja meg a kézirat egy példanyaval egyiitt.
AJddsebb mddositasok jogat a szerkeszt6ség fenntartja maganak.

d) A szerz6 kapja a szerz6i honorariumot, amelyet a tarsszerzék kozott sajat
hataskorben oszt fel.

Valamennyi 6nall6 cikk szerz6je az EVIKE vonatkozo6 fiizetének egy példa-
nyat tiszteletpéldanyként kézhez kapja. Kilén lenyomat megkildésére” a
jovében nincs lehetéség.
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