Szakmai hirek

AZ MTA—MEM EKB ELELMISZERANALITIKAI
MUNKABIZOTTSAGANAK ULESEROL

Az MTA—MEM EKB Elelmiszeranalitikai Munkabizottsdga 1986. februar
26-an tartotta alakulé tudomanyos Ulését.

Az Ulésen

1 Pungor Erné akadémikus: Az analitikai kémia 0j trendjei

2. Varsanyi lvan: Beszamol6 ,Eleimiszerek objektiv mingsitése” targykdrben
végzett 1981 -85. évi kutatas f6bb eredményeirdl

3. Biacs Péter: Az Elelmiszeranalitikai Munkabizottsag f6bb célkitlizései és
programja, valamint 1986. évi munkaterve

4. Molnar Pal: Beszamol6 az ,Elelmiszervizsgalati Kézlemények” cimd szak-
folyoirat jelenlegi helyzetérdl és a tovabbi feladatokroél

cimmel tartott el6adast.

Pungor Ernd akadémikus, az MTA Analitikai Kémiai Bizottsaganak elntke
szemléletesen mutatta be az analitikai kémia helyét a vilagban és annak egyre
novekvd, szélesedd jelent6ségét. A legnagyobb véltozas f6ként a vizsgalt anyag
ban jelentkezik. Kiemelte az analitikai kémia gazdasagossagara hat6 szabalyozé
szerepét és az analitikai kémia trendjének bemutatasaval eljutott a teljesen auto-
matizalt rendszer jellemzéséhez.

Varsanyi Ivan az 1981 —85. évi kutatas iranyait és egyes eredményeit a kbvet-
kez6 szakterileteken mutatta be:

— érzékszervi vizsgalati rendszerek fejlesztése

— mintavételi eljarasok fejlesztése

— mlszerek és elemz8 készilékek fejlesztése

— fliszerpaprika objektiv mindsitése

— fliszerek min6éségvaltozasanak vizsgélata

— objektiv gyors élelmiszervizsgéalati médszerek fejlesztése
— akidolgozott modszerek értékelése korvizsgéalatokkal.

A kutatas soran elért eredmények tudomanyos Ujraértékelése az Elelmiszer-
analitikai Munkabizottsag feladata, amely ezen az llésen megkezd6doétt. A kuta-
tasok folytatasa az OKKFT G 8-as Korméanyszintli programjanak 1 sz. alprogram-
jaban biztositott.

Biacs Péter utalt a hazai élelmiszeranalitikai hagyomanyokra, a Spanyar Pal
és Telegdy-Kovats LaszI6 altal vezetett élelmiszeranalitikai albizottsagok eredmé-
nyes munkajara. Ismertette az Ulés elé terjesztett munkabizottsagi programot,
melyet a résztvev6k megvitattak és elfogadtak.

A munkabizottsdg megvitatta és kiegészitéssel elfogadta 1986. évi tervét.

Hozzasz6lasaban Takacsné Keszegh Marta, az MTA Kémiai Tudomanyok Osz-
talyanak tudomanyos titkara felhivta afigyelmet, hogy az Analitikai-kémiai Bizott-
sag egyes munkabizottsagai tobb élelmiszeranalitikai metodikai problémaval fog-
lalkoznak és a szoro% egyuttm(kodés kialakitasa igen kivanatos.
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Gasztonyi Kalméan, az Elelmiszertudomanyi Komplex Bizottsag alelnéke hang-
sllyozta a Spanyéar Pal és Telegdy-Kovais Laszl6 altal megkezdett munka folyama-
tossaganak biztositasat. Kérte a munkabizottsag tagjait, hogy az Elelmiszeripari
Egyetem alakulasanal az élelmiszeranalitikus-képzéshez példaul a targyak ossze-
allitasanal nyGjtsanak segitséget. Bejelentette, hogy el6relathatolag 1987-ben tan-
kényv kiadaséara keriil sor ,Elelmiszeranalitika |. Altalanos modszerek és I1. Ipar-
agi modszerek” cimmel,

Farkas Jozsef, az Elelmiszertudomanyi Komplex Bizottsag titkara hozzaszé6-
laséban kiemelte, hogy ez a munkabizottsdg gondozza azt a médszertant, amely az
éIeImiszertudomény fejlesztéséhez szikséges. Ezzel 6sszefliggésben hangsulyozta a
kutatas és oktatas egységét.

Molnar Pal, az ,,EIeImlszerV|zsgaIat| Kozlemenyek c. szakfolydirat felel6s
szerkeszt6je ismertette az Uj szerkeszt6ségi iranyelveket és kérte a munkabizottsag
tagjait, hogy moddszertani dolgozatokkal segitsék el a folydirat szakmai szinvona-
lanak tovabbi emelését.

Az MTA—MEM Elelmiszertudoméanyi Komplex Bizottsaga Elelmiszer-
analitikai Munkabizottsaganak célkit(izései és programja

Az MTA-MEM Elelmiszertudomanyi Komplex Bizottsadganak Elelmiszer-
analitikai Munkabizottsdga azzal a céllal |étesiilt, hogy el6segitse a kémiai, fizikai-
kémiai, biokémiai, bioldgiai, mikrobiologiai és érzékszervi vizsgalati modszerek,
valamint matematikai-statisztikai értékelésiik fejlesztését és adaptalasat élelmi-
szerek vizsgalatara. E Munkabizottsagnak ugyancsak feladata a legkorszeriibb
vizsgéalati médszerek elterjesztése a hazai élelmiszeripari kutaté-fejleszt6 és miné-
ségellenérz6 haldzatban a hazankban el6allitott ésforgalmazott élelmiszerek allandé
j6 min6ségének, valamint exportképességének biztositasara.

7 A Munkabizottsag céljanak elérésére
— aktivan kdzrem(ikodik a korszer( fejl6dési iranyok kijelolésében és az G
technikdk megvalésitasaban, valamint a javaslatok kialakitasaban a ma-
szeres analitika eszkdzeinek és moédszereinek elterjesztésére az élelmiszer-
gazdasagban;

— részt vesz az élelmiszervizsgalatok — mint alkalmazott kutatasi teriilet —
fejlesztésére iranyulé hazai analitikai kutatdsokban és értékeli az elért ered-
ményeket;

— egyuttmdkodik és rendszeres kapcsolatot tart az MTA Kémiai Tudoma-
nyok Osztalya Analitikai Bizottsagaval és Munkabizottsagaival, az MTESZ
tudomanyos egyesiileteivel és szakosztalyaival, tovabba a FAO/VVHO
Codex Alimentéarius Bizottsagaival,

— tudoméanyos kollokviumokon, konferenciakon és mas nagy rendezvényeken
részt vesz és el6adasokat tart az élelmiszeranalitikai médszerek és eljarasok
terjesztése és ismertetése érdekében;

- kozleményeket készit és jelentet meg a magyar folydiratok kozil elsésorban
az Acta Alimentaria-ban, illetve az Elelmiszervizsgalati Kozlemények-ben;

— kihelyezett munkabizottsagi Uléseken ismerkedik meg az egyes élelmiszer-
ipari kutato-fejleszté vagy vizsgalé intézmények, Uzemi laboratériumagk
élelmiszeranalitikai munkajaval;

— az élelmiszeranalitikai szaktertleten tudoméanyos fokozatok elérésére készi-
tett disszertaciok munkahelyi védésének lebonvolitdséat vallalia.



A Munkabizottsag a kovetkezd f6bb mikodési terlleteket fogja at:

— elvalasztastechnika (kromatografias modszerek, gél- é immunelektro-
forézises modszerek stb.);

— spektroszkopia (pl. UV, IR, NIR, PAS, NMR, MS, AAS);
elektrokémia és radioanalitika (szelektiv membran-elektrodok, polaro-
grafias médszerek, izotop-technika stb.);

— reoldgia és szerkezetvizsgalatok (konziszto- és texturométerek, DTA, DSC-
modszerek, krisztallografias és mikroszk6pos mdédszerek stb.);

— enzimanalitikai eljarasok;

— érzékszervi vizsgalatok, az érzékszervi és mliszeres analitikai vizsgalati
modszerek és eredmények ©sszehasonlitasa, komplex élelmiszermingsité
modszerek;

— matematikai-statisztikai értékel§ eljarasok, adat- és jelfeldolgozas, alak-
felismerés stb.

Beszamold a NIR/NIT konferenciardl

Az élelmiszerek vizsgalatanak, minéséguk, osszetételik meghatarozasanak egy
kilonleges fizikai, kdzelebbrdl optikai médszerér6l — az ugynevezett NIR-techni-
karél — majus 12. és 16. kozott széleskorli nemzetkdzi konferenciat rendezett a
Magyar EIeImlszerlparl Tudomanyos Egyesillet. A MEM és az MTA védnoksége
alatt, a Kézponti Elelmiszeripari Kutatéintézet kbzremiikddésével szervezett ,Nem-
zetkozi kozeli infravoros diffiz  reflexiés/transzmissziés spektroszképiai konferen-
cianak”, a Magyar Tudomanyos Akadémia Roosevelt téri székhaza adott otthont.
A konferenciahoz mdszerkidllitas is kapcsolodott. A kiallitason 6t amerikai, egy
nyugat-német és egy magyar cég allitotta ki NIR/NIT m(iszereit.

A NIR/NIT-technika lényege a kovetkez8. Az élelmiszerre, illetve az anyag-
mintara kozeli infravéros sugarzast bocsatanak. A sugéarzas az anyagmintarél visz-
szaver@dik, vagy keresztiilhalad rajta. A visszavert, illetve az athatolt sugarzas
spektrumabdl azutan a szakemberek kiilénféle matematikai médszerekkel meg tud-
jak hatarozni az anyagminta — lett légyen az bulza, liszt, husféleség, tejtermék,
bor vagy egyéb ital sth. - 0Osszetételét, példaul hogy mennyi benne a fehérje, a ned-
vesseg, a zsir, az alkohol, a cukor, a keményitd stb. Vagyis meg lehet mérni minden
olyan tulajdonsagét, amit a hagyomanyos kémiai analitikai modszerekkel meg lehet
hatarozni. Az utébbiakkal szemben azonban igen nagy el6nye, hogy ily mdédon
egyetlen vizsgélattal az anyagminta tobb 6sszetevjét lehet egyszerre igen gyorsan,
nagyon pontosan meghatarozni, mégpedig roncsolasmentesen.

A NIR-technika jelent6ségét és egyben fejl6d6képességét is bizonyitotta egye-
bek kozt, hogy mar a konferencia megnyitd lésén elhangzott az a javaslat is, hogy
ennek az eljarasnak a mvel6i 6nallé nemzetkozi szervezetbe tomorilve az eddiginél
is hatékonyabban, kézésen folytassak tovabbi munkajukat.

De ugyancsak a témakor fontossaga tette érthet6vé, hogy a tanacskozason
négy vilagrész 18 orszagabdl tobb mint 100 szakember vitatta meg 6t szekcidéban
a NIR-technikaval kapcsolatos elméleti, mddszertani, miiszerfejlesztési és alkal-
mazési kérdéseket.

Az elméleti szekci6 az elektromagneses sugarzas és az anyag kdlcsdnhatasanak
mechanizmusaval, a sugarzas diffiz szér6dasanak vizsgalataval, a visszavert vagy
athatolt sugérzas spektralis eloszlasénak értelmezésével, a vizsgalt anyagminta
kémiai és fizikai tulajdonsagainak 6sszefliggésével foglalkozott.

A modszertani szekci6é a vizsgalt anyagmintarél visszavert vagy az azon atha-
tolt sugérzas spektrumaban rejlé informaciok kiértékelésének modszereit targyalta,
alkalmazva a klasszikus és a modern matematikai modszereket és 6sszehasonlitva
azokat a miiszerek kalibralasanak pontossaga és gyorsasadga szempontjabadl.
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A miszer szekci6 keretében a nagy miszergyarak legnevesebb szakemberei
smertették miszereik felépitését, a mliszerek altal ma nyujtott lehet6ségeket, ravi-
agitva a fejl6dés varhato iranyaira.

A mezbgazdasagi szekcidban a NIR/NIT technika alkalmazisanak eredmé-
nyeir6l szamoltak be gabonafélék, takarmanyok, zoldségfélék, gyimolcsok stb.
Osszetételének, aminosav-eloszlasanak gyors meghatarozasa terén, mig az élel-
niszeripari szekciéban a technika élelmiszeripari termékek gyors, roncsolasinentes
mindsitése terén elért eredményeket ismertettek a hdsipar, névényolajipar, szesz-
par, tejipar stb. teriletérdl.

EURO FOOD CHEM IV

A IV. Eurépai Elelmiszerkémiai Konferenciat
1987. junius 1-4-ig a norvégjai Leonban
tartjak
Gyors meghatarozasi médszerek az élelmiszer eléallitasaban
és az élelmiszer ellen6rzésben

cimmel

A konferencia fel6leli a gyors és automatikus médszerek mindazon szempontjait,
.amelyek az élelmiszer-ellenérzés, a laboratérium, valamint az élelmiszer-termelés
céljait szolgalja. Hasznosithatd informaciokat nyujthat az élelmiszeripari szakem-
berek és technolégusok szamara egyarant, akar az élelmiszeripari tizemekben, akar
rz allami vezetésben, akar a kutatointézetekben vagy az egyetemeken dolgoznak.
A kilonb6z6 eurdpai orszagokbdl meghivott tudésok a kovetkezd témakrol fognak
eléadast tartani:

Nyit6el6adasok

A laboratériumban alkalmazhaté gyors meghatarozasi médszerek altalanos szem-
bontjai (H, MARTENS, NORWAY)

Az élelmiszeripari Gzemekben alkalmazhaté gyors meghatarozasi moédszerek (S.
JENSEN, DENMARK)

Korreferatumok témai:

Mszeres mérési modszerek (roncsolasmentes modszerek, kromatografia, ionszelek-
:iv moédszerek), teszt mddszerek (Spot-teszt, enzimes tesztek), afizikai tulajdonsagok
mérésében tortént elérehaladas (képelemzés, automatikus osztalyozas, szemcse-
néret eloszlas mérés, reoldgia, szin, intenzitas és refraktiv index), gyors biokémiai
modszerek, gyors mikrobiol6giai modszerek, érzékszervi analizis, adatkezelés és
‘elhasznélés a laboratériumokban és az izemekben.

A konferenciara lehet még jelentkezni el6adassal, vetitéssel vagy poszterrel. Az el6-
idas és vetités id6tartama 15 perc. A poszterbemutaté a konferencia egész id6-
artama alatt lathato lesz.

A konferencia hivatalos nyelve angol.

Az Osszefoglalok bekildésének hatérideje: 1986. dec. 1.
Avisszajelzés hatéarideje: 1987. jan.

Az elfogadott el6adasok bekildésének hatarideje: 1987. marc. 1
A részvétel befizetésének hatéarideje: 1987. marc. 15.
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A jelentkezéseket az alabbi cimre kell kildeni:
Euro Food Chem IV.
Conference Secreteriat
Norwegian Food Research Institute
P. O. Box 50
N -1432 As-NLH Norway

A SoOripari Kutaté kiadasaban megjelent
aSORIPARI LABORATORIUMI MODSZERGYUJTEMENY

I. kotete, ami az altalanos és kémiai modszereket tartalmazza.

Targykore: arpa, malata és potanyagok, komld, sorlé és sor, valamint a s.
ipar legfontosabb segédanyagainak analitikai vizsgéalati médszerei. Ji
Forrasok: az érvényes magyar szabvanyok, az Analytica EBC, a Method
Sammlung der Mitteleuropaischen Brautechnischen Analysenkommision, az A 't
rican Society of Brewing Chemists analitikai moédszergyljteménye és az a |
Institute of Brewing médszergy(jteménye. 1

A gyljtemény gyl(ris kotesben, kivehetd lapokkal, bévithet§ kivitelben X< i
sziilt, terjedelme 270 oldal abrakkal +84 oldal tablazat, kulon flizetekbe k6G
Ara: 2800 Ft. Postan megrendelhet6 a Soripari Kutaténal (Bp. X. Jaszberényi
7-11.), fizetés a kotethez mellékelt szamla alapjan a Kébanyai Sérgyar MNB eg a
szamlajara.

A soripari mikrobiol6giai mddszereket tartalmazé Il. kotet 1987. I. félévéb 3
jelenik meg.
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Utmutatd a szerz6k részére

dolgozatok targykore

\z ,Elelmiszervizsgélati K6zlemények” szerkesztésége csak tartalmilag értékes,
las helven nem ko6zolt, vagy kozlésre mashol nem leadott dolgozatot kdzol a
Ovetkezd targykorokben:

) Elelmiszerek vagy hasonld 6sszetétell bioldgiai anyagok kémiai, fizikai,
fizikai-kémiai, miszeres, érzékszervi, mikrobiol6giai, toxikoldgiai, radiolo-
giai és higiéniai vizsgélati médszerei;

) A Magyar Elelmiszervizsgalati Modszerkdnyv dsszedllitasahoz és a modsze-
rek szabvanyositasahoz szervezett korvizsgalatok, beleértve a véglegesitett
maédszerleirasokat is;

:) Elelmiszerek mintavételi és minésitési médszerei;
') Beszamoldk élelmiszerek min6ségalakulasardl;

) Az élelmiszerellendrzés, az élelmiszeripari minéségszabélyozas az élelmiszer-
vizsgalatokhoz kapcsol6dd kérdései.

kéziratok tartalmi és formai kdvetelményei

. kéziratokat 2 példanyban, a magyar nyelv(i dsszefoglalot 3 példanyban kell
iz EVIKE szerkesztGségének cimére bekuldeni; elkészitésiiknél a kdvetkezd
irmai és tartalmi kovetelményeket kell figyelembe venni:

.) A dolgozat cimét és esetleges alcimét kétszer ala kell hazni. Alatta kell fel-
tintetni — nagybetlkkel — a szerz6(k) vezeték- és keresztnevét. Az alatt
kell megadni a szerz6(k) munkahelyét, tébb szerz§ esetén a munkahelyeket
—anév é munkahely mogott egy, két stb. csillaggal jelélve —egymas ala
kell irni.

m A kéziratokat gépirassal 1 1/2-es sorkdzokkel, soronként'50-55 lelitéssel
kell irni, a baloldalon 4 cm-es margét hagyva. A kézirat utolsé oldalan zar6-
jelben meg kell adni az elsd helyen lev6 szerz6 (a tovabbiakban: szerzd)
teljes nevét, beosztasat, valamint munkahelyét és annak cimét.

c) A dolgozatok lehet6ség szerint a kovetkezd szerkezetben késziiljenek:
— rovid bevezetés (irodalmi dsszefoglalo, célkitlizés)
— anyagok és modszerek
— akisérleti eredmények ismertetése és értékelése.

Téablazatok és abrak az eredmények megadasanak legattekinthet6bb maodja.
Az eredmények kett6s megadasat azonban kerilni kell.

A tablazatokat és abrakat egymastdl fuggetlenul arab szammal sorszamozni
kell. Mind a tdblazatokhoz, mind az abrakhoz rovid cimet cs —szlikség ese-
tén — magyaraz6 szoveget (cimkiegészitést) kell irni.

A tablazatokat és abrakat egyenként kulon lapon kell a kézirathoz csatolni.
Az abrdk Al4-es nagysagu fehér papiron vagy pauszon teljes terjedelmében
aranyosan, a kozlésre szant méret haromszorosara nagyitva — a m(iszaki
rajz kovetelményeinek megfeleléen - készitendék el. Az esetleges fénykép
felvételek j6 min&ségliek legyenek. Az &brakhoz kildon lapon abrajegyzéket
kell késziteni, amely tartalmazza az &bra sorszamat, cimét és az esetleges

W)

g



e)

f)

g

~

magyarazd szoveget (cimkiegészitést). A tablazatok és abrak helyét a k&
iratban a baloldali 4 cm-es margén csak jeldlni kell.

A mértékegységeket az Si-rendszer szerint kell megadni.

A szdvegben el6forduld irodalmi hivatkozasokat a kézirat végén kiilén lapo
Jrodalom” cim alatt kell a szdvegben hasznalt szdmozasnak megfeleléé
folytatélagos szamozéassal ko6zolni. Az irodalmi felsorolasban a szerzg(l
vezetéknevét és keresztnevének kezddbetljét (betlit), a dolgozat cimét,
folydirat nevét, kotetszamat, évszamat (zarojelben), fizetszamat és olda
szamét t6l-ig kell megadni a kdvetkez6 inddon: Pl. Biki I. é TabajdB
Pintér V.: Izoszorp mikrobiol6giai minéségének alakulasa, EVIKE 3
(1985)4,208-216

Konyv esetében a szerz6(k) vezetéknevét és keresztnevének kezdébetije
bettit), a kdnyv cimét, a kiaddt, a megjelenés évét és a kiadas .helyét ke
feltuntetni*

Az Osszefoglalét killén lapokon 3 példanyban kell mellékelni. Feliilre a dolgt
zat cime — nagybetikkel irva - keriljon, ala a szerz6(k) vezetéknevét é
keresztnevének kezddbetdjét (betliit) kell — egyszer alahdzva — imi
A rovid, tomor osszefoglal6 terjedelme a 15 gépelt sort nem haladhatja meg

3. Altalanos szerkeszt6ségi informéaciok

a) A kézirat beérkezésérdl és elfogadasarél a szerzé egy hénapon belil irasbei

b

~

c)

d)

e

~

értesitést kap. Elutasitas esetén a szerz6 a kézirat mindkét példanvat vissza
kapja.

A kézirat elfogadasaval és annak kozlésével, kiadasanak joga — a szabva
nyositasban valo felhasznalas és a Magyar Elelmiszervizsgalati Modszer
kényvben valé megjelentetés kivételével — a szerkesztGségre szall at.

A szerz6 a lektori véleményt csak jelentésebb (tartalmi, szerkesztési stb:
atdolgozas kérése esetén kapja meg a kézirat egy példanyaval egydtt
A kisebb mddositasok jogat a szerkeszt6ség fenntartja maganak.

A szerz6 kapja a szerz6i.honorariumot, amelyet a tarsszerzék k6zott saja
hataskdrben oszt fel.

Valamennyi 6nall6 cikk szerzéje az EVI KE vonatkozé fiizetének egy példa
nyat tiszteletpéldanyként kézhez kapja. Kiloén lenyomat megkildésére i
jovBben nincs lehetség.
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