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WOLF, W., SPIESS W. E. L., JUNG, G.: Szabványmódszer vízgó'z-szorpciós 
Izotermek mérésére (Standardiezed Method for the Measurement of Water Vapour- 
Sorption Isotherms)
Int. J. of Food Technoi, of Food Process Engineering 37 (1986) 7, 460 — 461

A COST 90 — projekt keretében (COST = European Cooperation in the Field 
of Scientific and Technical Research) szervezett nemzetközi körvizsgálat tesztelte 
a kialakított szabványos szorpciós készüléket és vizsgálta a kiválasztott, stabil 
szorpciós jelleget felmutató referenciaanyagot (MCC = mikrokristályos cellulózt). 
Meghatározták a módszer ismételhetőségét (r =  0,17 g FLO/ 100 g szárazanyag) és 
összehasonlíthatóságát (R =  0,72 g FLO/lOO g szárazanyag) n =  5 ismétlés esetén. 
Megadtak egy ún, kritikus különbséget is, amelyet az n ismétlés átlagértéke és az 
elvárt érték közötti különbség 95%-os valószínűségi szint mellett nem léphet túl.
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