
Csehszlovák fogyasztói csomagolású élelmiszerek 
eltarthatóságának, illetve felhasználhatóságának 

ideje, valamint a jelölés módja (kivonat)

Ipa rág  (Term ékcsoport) Term ék
Az eltarthatóság 
m inim ális ideje 

(D M T)

A  felhasználha
tóság ideje 

(DP)

A  jelölés 
más m ódja

Tejipari termékek
Folyékony tejes term ékek, beleértve az 

ízesítetteket is ............................................. 1 nap

Tartós te j ........................................................ 2 hónap

Joghurtok és jog h u rt term ékek
ízesítéssel ...................................................... 3 nap

4 napízesítés nélkü l ...............................................

Tú ró  desszertek ............................................... 21 nap

S ű ríte tt nem édesített te j .............................. 9 hónap

S ű ríte tt édesített te j
ebből: tu b u s b a n ...........................................

fémdobozban ...................................
6 hónap 

12 hónap

öm lesz te tt sa jtok alu fó liában ......................
ebből: P rim á to r műanyag tégelyben . . .  

A lutégelyben és tu b u s b a n .............

1 hónap
1 hónap
2 hónap

Baromfiipari termékek 
Fagyasztott darabo lt barom fi és félkész

áru a lá té t tá lakon

A  gyártás 
időpontja  és 
figyelm ezte
tés a hűtő- 
szekrényben 
való
tárolásra

V ágott barom fi és nyú l, h ű tö tt

Vákuum  csomagolású barom fi 
hústermékek

IV . 1-től
IX . 30-ig 
3 nap

X . 1-től 
I I I .  31-ig
5 nap

„G yo rs  fo 
gyasztásra 
szánt”  
megjegyzés

Tojás
Ízesíte tt majonézek .........................................
Tojásos palacsinta por ...................................
Fagy la lt keverék p o r o k ...................................

2 hónap 
9 hónap 
6 hónap

H e ti osztályo
zási szám

Húsipari termékek
Adago lt tőkehús a lá té t tá lakon ...................
Vákuum  csomagolású tőkehús ....................

Szeletelt vagy darabos hústermékek 
vákuumcsomagolásban ..............................

3 nap 
7 nap

IV . 1-től
IX .  30-ig 

3 nap
X . 1-től 
I I I .  31-ig
5 nap
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Iparág (Term ékcsoport) Term ék
Az eltarthatóság 
m inim ális ideje 

(D M T)

A  felhasználha- 
1 tóság ideje 

(D P)

A  jelölés más 
m ódja

Z s í r ........................................................................ 3 hónap
Félkonzervek a) ........................................... 2 hónap

b) ........................................... 4 hónap
az áruszállítás
időpon tjá tó l

számítva
Közönséges húskonze rvek .............................. 2 év
F H R  húskonzervek .......................... 4 év

Az állati és növényi zsírokat feldolgozó
ipar termékei

E m ulgeált étkezési zsírok
ebből: D U K Á T , V IS A  .......................... 28 nap

H É R A , JU N O  ............................ 24 nap
Ceres so ft növényi zsír ................................... 9 hónap
F in om íto tt étolaj .............................................. 6 hónap

ebből: V IT Ö L  ......................................... 5 hónap
P o ríto tt term ékek ...........................................
Lisztalapú p o ríto tt term ékek ........................

ebből: to jás ta rta lom m al ...................... 9 hónap
diétás .............................................. 6 hónap
a tö b b i ........................................... 12 hónap

Marhahúsleves .................................................. 12 hónap
Leveskészítmények

ebből: hústarta lom m al .......................... 6 hónap
a t ö b b i ............................................ 9 hónap

In s ta n t k a k a ó .................................................... 12 hónap
E x tra  m ix  kávé ................................................ 24 hónap

Cukoripari termékek

K ris tá ly -, Kocka-, Porcukor ........................ A  gyártás
időpontja

Karam ell, A ranyszirup , Ó-cseh szirup . . . . 12 hónap

Konzerv- és szeszgyári termékek
Lekvárok, dzsemek, zselék

ebből: m ű a n ya g ba n ................................. 6 hónap
egyadagos
műanyagban ................................. 3 hónap
üvegben ......................................... 12 hónap
h ő k e z e lt......................................... 18 hónap

K om potok és almaszeletek .......................... 2 év
Paradicsompüré hőkezelt .............................. 18 hónap
Paradicsompüré kém iailag ta r tó s íto tt . . . . 6 hónap
M ustár PVC tégelyben ................................... 4 hónap

üvegben ....................................... 6 hónap
Konzum  citrus szirup

ebből: palackban ..................................... 8 hónap
műanyagban ................................. 4 hónap

Konzum  szirup más gyümölcsből
ebből: palackban ..................................... 18 hónap

műanyagban ................................. 9 hónap
S záríto tt zö ldség ................................................ 12 hónap
Hőkezelt zö ldségkonzerv................................. 2 év
A k tív  szá ríto tt élesztő ................................... 6 hónap
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Iparág (Termékcsoport) Term ék
Az eltarthatóság 
m inim ális ideje 

(D M T)

A  felhasználha
tóság ideje 

(D P)

A  jelölés 
más m ódja

Szeszes italok:

Emulziós szeszes ita lokon k ívü l

Emulziós szeszes ita lo k  ...................................
F inom  konzum alkohol 
Bor

9 hónap

A  gyártási 
időpontnak 
megfelelő á l
lapot meg
őrzése

Jelöletlen 
A  gyártás idő

pontja

Sör- és malátaipari termékek 
Palackozott sör 7, 8 és 10%-os 
Palackozott sör 11— 10%-os

(beleértve a Pita és Dia söröket is)

R ive r ton ic , Chito ton ic  ................................. 4 hónap

Jelöletlen

A  gyártás 
időpontja

Malom- és sütőipari termékek
E x tru d á lt b ú z a k o rp a .......................................
K néd lipo r ..........................................................

6 hónap 
12 hónap

Tésztagyári termékek 
Cukrászipari termékek:
—  K ikeve rt és fe lve rt anyagokból tö lte t

lenek, pisingerrel és más tartósabb tö l
te lékkel tö ltö t t  ...........................................

—  Mézes, tö lte tlen , piskóta
speciális ta rtós anyagokból készült tö l
te tlen  term ékek .........................................

—  Cukorral h in te tt habsü tem ény...............
5 hét 
5 hónap

9 nap

A  gyártás 
időpontja

Sütőipari termékek:
K ievi kenyér ....................................................
Cseh k e n y é r ........................................................
Egész szemes kenyér .......................................
Egész szemes kenyér tartós ..........................
Finom  sütemény omlós tésztából: 

alma és tú ró  tö lte lékke l ..........................

30 nap

4 hónap 
6 hét

5 nap 
5 nap
4 nap

5 nap 
8 nap
6 nap 

14 nap

m ák tö lte lé k k e l............................
tú ró — mák tö lte lé k k e l............................
lekvár tö lte lé k k e l............................

Reszelék a) félkész gyártm ánybó l . . . .
b) süteményből ......................

Hűtőipari termékek 

Fagyasztott élelmiszerek

ebből: gyümölcs cukor nélkül ...............

gyümölcs cukorra l ......................

zöldség (spenót nélkül) .............

készétel ...........................................

A  gyártás idő
pontja  és a 
„ta rts a  hűtő- 
szekrényben”  
megjegyzés

-  6 °C 1 hét 
- 1 2  °C 3 hét 
—18 °C 3 - 4

hónap
— 6 °C 3 nap 
- 1 2  °C 2 hét
—18 °C 3 hónap
-  6 °C 1 hét 
- 1 2  °C 3 hét
—18 °C 4 hónap
— 6 °C 3 nap 
- 1 2  °C 2 hét
—18 °C 3 hónap
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Iparág (Term ékcsoport) Term ék
Az eltarthatóság 
m inim ális ideje 

(D M T)

A  felhasználha
tóság ideje 

(D P)

A  jelölés 
más m ódja

Keményitőgyári termékek

K ru m p lipü ré  por ...........................................
Pudingporok ......................................................

ebből: teljes p u d in g p o r............................
Maizena ...............................................................

12 hónap 
9 hónap 
7 hónap 
2 év

Csokoládégyári termékek

Csokoládés cukorkák:
—  nugátok ....................................................
—  csokoládés drazsé:

m agvakkal ..............................................
magvak nélkül .......................................

—  pasztillák ................................................
T ö ltö tt csokoládék

rudak és tá b lá k  ...................................
ebből: Deli mogyorós ........................

Táblás csokoládék
Keserű ......................................................
Tej .............................................................
Tejszínes ..................................................

Desszertek .........................................................
Karácsonyi kollekció

Kakaópor (összes konzum fa jta ) .............
Nem csokoládés cukorkák:

—  karam ella m agvakkal ......................
a tö b b i ......................................................

—  zselécukorkák .......................................
—  Dropsz tö ltö t t  cukorka : savanyú, . . .

nem savanyú, .........................................
ön tö tt, cukrozo tt ...................................

4 hónap

4 hónap
5 hónap
6 hónap

4 hónap
3 hónap

12 hónap 
8 hónap 
6 hónap
4 hónap 

A  gyártást
követő év 
I. 15-ig 

12 hónap

4 hónap 
6 hónap
4 hónap
5 hónap
6 hónap 
4 hónap

Kereskedelmi csomagolású termékek 
Rizs, hüvelyesek, egész fűszerek, fekete 

tea, mandula
Ő rö lt fűszerek a paprika kivételével

a) S v itá l típusú lam in á lt fó liában .........
b) a tö b b i csomagolásban (üveg, papír)

Paprika ...............................................................
Ízesíte tt adagolt tea .....................................
Szemes kávé .......................................................
Ő rö lt kávé ré tegelt a lufó liában ....................

más csomagolásban ...................................
Kávé in e rt közegben .......................................
M ák ......................................................................
H án to la tlan  fö ld im ogyoró

papír csomagolásban ...................................
tá tra fánban ..................................................

H á n to lt fö ld im ogyoró  .....................................
H án to lt fö ld im ogyoró  in e rt kö zeg b e n .........
Mazsola ...............................................................
Mazsola rum ban ..............................................

12 hónap 
6 hónap 
6 hónap 
6 hónap
1 hónap 

20 nap 
16 nap
2 hónap 
4 hónap

1 hónap
2 hónap 
1 hónap
3 hónap 
9 hónap 
1 év

Gyártás idő
pontja

Cseh fogyasztási szövetkezet termékei:
V alódi méz .........................................................
Méhpempős m é z ................................................
S zá ríto tt gomba ................................................
G yógyfűbor

3 év 
6 hónap 
1 év

A  gyártás 
időpontja
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2. sz. m elléklet
a) Szénsavas, nem diabetikus üd ítő ita lok 

2. összetételi je llem zők (М К г)
2.1. Szénsavtartalom

N =  névleges, gyártm ánykönyvben szereplő érték g/1 
x  =  m ért érték g/ 1

Üdítőitalok mínőségmutató-képzésének módosítása (É V IK E  1986/4)

Szénsavtartalom M uta tó 
komponens

N +  1,0 g/1 > X > N — 0,5 g/1 0,50

N — 0,5 g / l a X a N — 0,7 g/1 
vagy

N +  1,5 g / l2 rX s rN +  1,0 g/1
0,25

X  < N — 0,7 g/1
vagy

X = > N +  1,5 g/1 0,00
vagy

X > 8,2 g/1

b) Szénsavas diabetikus üdítő ita lok  
2. összetételi jellem zők (M K 2)

Szénsavtartalom
N =  névleges, gyártm ánykönyvben szereplő érték g/1 
X  =  m ért érték g/1

Szénsavtartalom M uta tó 
komponens

N + 1,0 g/1 > X >  N — 0,5 g/1 1,00

N — 0,5 g/1 a X a N - 0 , 7  g/1 0,50
vagy

N +  1,5 g/1 & X a N +  1,0 g/1

X «=N — 0,7 g/1
vagy

X > N +  1,5 g/1 0,00
vagy

X > 8 ,2  g/1

A minőségmutató-képzési utasítás 3. oldalának 3. bekezdése helyesen a követ
kező:

-  Ha a szénsavtartalom értékek között nem megfelelő is előfordul, de a ter
mék szénsavtartalma a hatályos minősítő előírásoknak megfelel, akkor a száraz
anyagtartalom mérési eredményekhez a szénsavtartalom kritikusságát figyelembe 
véve egyenként kell a részmutató-komponenseket hozzárendelni, majd átlagolni.”

179



Főterm ékcsoport: Kenyérfélék 
2. összetételi és méréses je llem zők (M K 2)

2.2. Fajlagos té rfoga t

Sütőipari termékek minő'ségmutató-képzésének módosítása (É V IK E  1986/3)

Fajlagos té rfogat crrP/g M uta tó -

H ázi jellegű kenyér komponens

3,7 és fe le tt .......................................................................................................................
3,5 és 3,6 ............................................................................................................................

0,75
0,50
0,25
0,00

3,4*, ille tve  3,3 és 3,4 ......................................................................................................
3 j4* a la tt ,  ille tve  3,3 a la tt .............................................................................................

*  Tisztán búzaliszt felhasználása esetén
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