
UNTERSUCHUNG VON MAISEIWEISS II . MAKROFRAKTIONEN 
DER EIWEISS STOFFE

Sharobeem Sarny Famous und Mitarbeiter

Verfasser berichten nach ausführlicher Darstellung der Isolierungsmethoden 
für Maiseiweiß über die Verteilung der Makrofraktionen der Eiweißstoffe von ins
gesamt 25 aus 4 Ländern stammenden Maissorten. Die metabolisch aktiven Eiweiß
stoffe besitzen untereinander bzw. m it dem Gesamteiweißgehalt eine hohe und po
sitive Korrelation. Die Menge von Zein ist vom Gesamteiweißgehalt unabhängig. 
Der Zusammenhang zwischen Zeingehalt und der Lisinkozentration des ganzen 
Korns ist signfikant und negativ.
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Főterm ékcsoport: Kenyérfélék 
2. összetételi és méréses je llem zők (M K 2)

2.2. Fajlagos té rfoga t

Sütőipari termékek minő'ségmutató-képzésének módosítása (É V IK E  1986/3)

Fajlagos té rfogat crrP/g M uta tó -

H ázi jellegű kenyér komponens

3,7 és fe le tt .......................................................................................................................
3,5 és 3,6 ............................................................................................................................

0,75
0,50
0,25
0,00

3,4*, ille tve  3,3 és 3,4 ......................................................................................................
3 j4* a la tt ,  ille tve  3,3 a la tt .............................................................................................

*  Tisztán búzaliszt felhasználása esetén
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