
4. Csomagolás és jelölés* (M K 4)

Előírásnak megfelelő csomagolás 1,00

Nem esztétikus (gyűrö tt, ferde címke) 0,50

Term éket nem védő, hibás csomagolás 0,00

**  Elsőrendűen k r itiku s  jellemző 
* Pontszám nélkü li k r itikus  jellemző
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