Szakmai Hirek

Toébb magyar szakember révidebb-hosszabb latogatasat viszonozta Coduro
professzor, aki 1988. oktober 5—9. kdzott Magyarorszagon tartézkodott. Coduro
professzor 1975 6ta elnoke a Miinchenben mikod6é Délbajor Egészségligyi Hivatal-
nak, amely a Bajor Belugyi Allamminisztérium feliigyelete alatt mikodik és f6-
tevékenysegként élelmiszervegyészeti, kozegészségugyi és allategészségigyi vizs-
galatokat végez. Prof. Dr. Erich Coduro, aki a Muncheni Mlszaki Egyetemen
élelmiszervegyészként 1950-ben végzett és jelenleg mindkét miincheni egyetemen
élelmiszerjogot és élelmiszerkémiat tanit, elnéke a Német Elelmiszerkényv-Bizott-
sé(];nak, tagja a SzOvetségi Egészségiigyi Tanacsnak, a Német Kutatasi Tanacsnak,
valamint tobb kutatéintézet és tudomanyos folyoirat tanacsadod testiletének,
illetve szerkeszt6hizottsaganak. Kilén emlitést érdemel, hogy Coduro professzor
szerkeszti a kdzismert NSZK szakfolydirat ,,Zeitschrift fur Lenbesmittel-Unter-
suchung und -Forschung” jogszabaly-ismertet6 fejezetét.

A Coduro professzor altal vezetett intézetben 7 6nalld osztaly mikodik
a kovetkez6 felépitéshen:

— Akozponti osztaly a jogi, a személyzeti, a pénzigyi, a szolgaltatasi és a kozponti
szamitdgépes feladatokat latja el.

— A kozegészségugyi osztaly végzi a Klinikai bakteriologiai, virulogiai és a meg-
el6z6 jellegl (%/ercsoport-, szeroldgiai, kérhaz- és kozhigiéniai) vizsgalatokat,

— Az egyik allategészseguigyi osztaly a viruldgiai, szerologiai, parazitologiai és
a diagnozisokhoz szlikséges méas vizsgalatokat végzi.

— A masik allategészségugyi osztaly féként a patoldgiai, bakterioldgiai, a his-
vizsgalatokkal Osszefliggo és az élelmiszermikrobioldgiai vizsgalatokért felelds.

— Az els6 kémiai osztaly a his és histermékek, tej és tejtermekek vizsgalataval,
valamint mas specialis analitikai (pl. fehérjeanalizis, mikotoxionok meghata-
rozasa) és radioldgiai vizsgalatokkal foglalkozik.

— A masodik kémiai osztaly a gabona-, siité-, novényolaj-, dohany-, édes-
és cukoripari termékek, valamint tdit6italok, asvanyvizek, diétas élelmiszerek,
aromak és flszerek vizsgalatat, illetve specialis feladatként a névényvédd szerek
meghatarozasat végzi.

— A harmadik kémiai osztaly borok, sérok és mas tdmény szeszes italok, valamint
ecet, vitaminok, teafélék, halak, kozmetikumok, gyogyszerek és mérgek vizs-
galataért felel8s.

A kémiai épiilet alapteriilete dsszesen 5000 m2 ahol az intézet 6sszlétszamanak
(kb. 450 f6) kozel 1/3-a (140 f6) dolgozik. A laboratdriumok m(szerezettsége minden
elelmiszer-vizsgalat vilagszinvonalon val6 lehet6 legpontosabb elvégzését biztositja.
A miiszerek tobbseége automatizalt, sz&mitdgép-vezérlési, és a kiértékelést is
szamitégép végzi. Az élelmiszer-vizsgalatok a f6 kémiai Osszetevokre, egyes finom
alkotdrészekre (pl. a felhaszndlt zsirok és olajok fajtameghatarozésa, valamint
a vitamintartalom), az adalékanyagokra, a peszticidekre, a gyogyszermaradva-
nyokra és mas egészségkarositd anyagokra terjed ki. Az élelmiszer-vizsgalatokat
foként a hivatalos modszerkényv (Amtliche Sammlung von Untersuchungsver-
fahren) alapjan végzik, de jelentés modszeradaptalo és -fejlesztG tevékenységik
kdvetkeztében a tesztelt és bevezetett intézeti modszerek aranya is nagy.
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Az intézeti munka szervezését segiti egy Philips 875 tipusu szamitogép,
amelynek izembe helyezése jelenleg folyamatban van. A beérkez6 mintak nyilvan-
tartasat, az eredmények tarolasat és a szakvélemeny keszitését ez a szamitogep
vegzi. A programcsomaggal igeny szerinti statisztikak is elkészithetok. A szamito-
gép bontja le az éves mintaveteli és vizsgalati terv havi feladatait is.

Az intézet munkatarsai mintavétellel nem foglalkoznak. Az intézet éltal havi
bontasban kidolgozott éves mintavételi és vizsgalati terv alapjan az élelmiszer-
ellendrok veszik az élelmiszermintakat és juttatjak el a laboratériumba. A helyi
kozigazgatasi szervek alkalmazasaban levd élelmiszerellendroket az intézetben
féléves tanfolyamon képezik ki a mintavételre.

A nem megfelel6 mintak vizsgalati bizonylatait a mintak bekildéi kapjak meg,
mely alapjan a hiba okozdjaval szemben a helyi kdzigazgatasi szervek jarnak el
az NSZK' Elelmiszertérvényében elbirtak szerint.

Euro food ehern V.
1989. szeptember 27 —29, Versailles

A cimben jelzett rendezvény folytatdsa annak az élelmiszer-analitikai-
élelmiszer-kémiai tudomanyos konferenciasorozatnak, amely 1981-t6l kezdve
kétévenként keriil megrendezésre.

Az 1989. évi konferencia f6 témai az alabbiak:

1 A fogyaszt6 és az élelmiszer: az élelmiszerkémikus szerepe.

2. Az élelmiszer-analitika és a mez6gazdasagi termelés.

3. Biotechnoldgia és génmérndkség: U kihivas az élelmiszervegyész szamara.
4. Az (j technologiak hatasa az élelmiszer-mindségre.

5. Elelmiszer-kémia és a -min@ség biztositasa; 0j iranyzatok.

A konferenciara 1989. januér 15-ig lehet el6adast vagy posztert bejelenteni
— egyben egy 200 szénal nem hosszabb, angol nyelv(i &sszefoglalot mellékelve.

A jelentkezéseket a kdvetkezd cimre kell kildeni:
Dr. C. MERCIER, INRA
147 rue de I’Université, F-75341 PARIS, CEDEX-07
FRANCE

A konferencia részvételi dija 2000, —francia frank. A rendezvényrél az érdek-
16d6k részletesebb tajékoztatast kaphatnak, dr. LASZTITY Radomir, egyetemi
tanar, tanszékvezet6tdl (H —1502 Budapest, Budapesti M(szaki Egyetem, Bio-
kémiai és Elelmiszertechnoldgiai Tanszek, Pf. 91.), akit6l megkaphatd az els6
kordzvény is.
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