
ОРИЕНТИРОВОЧНЫЙ МЕТОД ОПРЕДЕЛЕНИЯ СЫРОГО 
КОНДЕНСАТА И ОБЩЕГО СОДЕРЖАНИЯ АЛКАЛОИДОВ 

В ОСНОВНОМ ДЫМЕ СИГАРЕТ
Я. Виттманн

Разработанный метод может вызвать заинтересованность у тех лабо­
раторий, которые планируют анализ составных частей дыма сигарет (в первую 
очередь определение содержания никотина и сырого конденсата, но при 
наличии дополнительной аппаратуры или целевого прибора, станет воз­
можным определение окиси углерода или негкоторых других газообразных 
составных частей в газовых фазах основного дыма сигарет). Метод может 
также вызвать интерес у всех тех, кто хочет п о л у ч и т ь  ориентировочные 
данные с помощью простых, дешевых и доступных средств. Если предло­
женный круговой (межлабораторный) анализ также подтвердит возможность 
применения этого простого метода, тогда данный метод можно указать в 
качестве ориентировочного метода в соответствующих стандартах.

SCHNELLMETHODE FÜR DIE BESTIMMUNG VON ROHKONDENSAT 
UND GESAMTALKALOIDGEHALT IM HAUPTRAUCH VON ZIGARETTEN

Wittmann, J.

Die Arbeit informiert alle Laboratorien, in denen die Zigarettenrauch-Bestand­
teile (in erster Linie der Gehalt an Nikotin und Rohkondensat in Hauptrauch, 
aber beim Vorhandensein von Ergänzungvorrichtung oder Zielgerät z.B. auch 
CO oder andere Gasbestandteile in der Gasphase des Hauptrauches) untersucht 
werden sollen sowie in denen mit einfachen und für jeden erreichbaren Meßge­
räten entsprechende Meßdaten erhalten werden können. Wenn der vorgeschlagene 
Ringversuch die Anwendbarkeit dieser einfachen Schnellmethode bestätigt, dann 
kann sie in den entsprechenden Standards als Schnellmethode aufgeführt werden.
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