
KÜLFÖLDI LAPSZEMLE 
Szerkeszti: Molnár Pál

Illm an n , S.: M inőségbiztosítás és a  hatékonyság növelése a  húsiparban  (Q u a litä tss ic h e ­
rung u n d  E rh ö h u n g  d er  E ffek tiv itä t in  d er  F le isch v era rb e itu n g )

F le isch  41 (1 9 8 7 ) 12, 228  -  229

A  C o ttb u s-i S z ö v e tk e z e ti H ú sk o m b in á t 3  é v es  m in ő sé g fe jle sz té s i program ja  m e g v a ló s í­
tá sáh oz  ö s sz e se n  2 m illió  m árkát (k b . 14 m  F t) h aszn á lt fe l. A  b eru h ázás je lle g ű  in téz k e d é ­
sek  m e lle tt  a p rogram  a k ö v e tk ez ő k e t fog la lta  m agában:
- A  m in ő sé g i te r m e lé s  k é r d é se it  a v e z e tő i k o llek tíva  m in d en  h ón a p b a n  te lje s  r é s z le te ss é g ­

ge l n ap iren d re  tű zte;
- A z  a lap - é s  seg éd a n y a g o k a t te lje sk ö rű  m in ő sé g e lle n ő r zé sü k k e l m in d en k o r  m e g fe le lő  m i­

n ő sé g b e n  b iz to s íto t tá k  a gyártáshoz;
- A z  e lő ír t gyártásk özi e lle n ő r z é s t  m arad ék ta lan u l m egva lósíto tták ;
- A  k észterm ék -v izsg á la t gyak oriságát n övelték : 1 m in ta /2  t term ék , ille tv e  1 m in ta /0 ,3  t 

k ivá ló  m in ő sé g ű  term ék  (d e lik á t);
- A  k ivá ló  m in ő sé g ű  term ék ek  (d e lik á t) té te le s  v izsgá la tá t 100% -osan  m e g v a ló s íto ttá k  é s  

a m in ő sé g i je lle m z ő k e t  a M E O  m in d en  e se tb e n  tan ú síto tta ;
-  M in ő ség -k ö r ö k  m u nkáját m eg szerv ez ték  é s  á llan d óan  fejlesztették ;
- A  v á lla la ti szab ván yok  ak tu a lizá lá sá t fe lgyorsíto tták ;
- A  fo g y a sz tó i rek lam ációk at, v a lam in t a se le jt , az u tóm u n k a  stb . k ö ltsé g e it  csö k k en te tték ;  
- A  szab ván yn ak  m e g fe le lő  té te le k  részarán yát je le n tő s e n  n övelték ;
- A z  ü zem i h ig ién ia i e lle n ő r z é se k e t  ren d szeresen  vég reh a jto ttá k  é s  m eg á lla p ítá sa it k iér té ­

k e lték .
E zá lta l te lje s íte tté k  a „K ivá ló  M in ő ség i M unk a V á lla la ta ” le g lé n y e g ese b b  e lő írása it . 
M M : 0 ,753, am i 101,8%  te r v te lje s íté sn e k  fe le l m eg  
M M j : 0 ,683  (1 6 ,8  érzék szerv i á tla g p o n tszá m )
K if.% : 3 ,9
K ivá ló  m in ő sé g ű  term ék ek  részaránya: 51 ,7%
S ele jt é s  u tóm u n k a  k ö ltsége i: 0 ,17  M /1 0 0 0  m  áru term e lé s  
M in ő ség i rek lam ációk : 0 ,19  M /1 0 0 0  M  e la d o tt áru

M o ln á r  P . (B u d a p e st)

H änse l W, Ström m er, R  K on zerv á ló szerek  flu orim etr iá s  m egh atározása  é le lm isze r ek ­
b en .

(F lu o r im etr isch er  N a ch w eis  und Q u a n tifiz ieru n g  v o n  K o n serv ieru n g ssto ffen  in L eb en s ­
m itte ln .)

D e u tsc h e  L eb en sm itte l-R u n d sch a u  83. (1 9 8 7 ) 10, 315 -  319

A  szerző k  e g y  flu o rim etr iá s  v é k o n y r é te g  k rom atográ fiá s  m ód szert m u ta tn ak  b e , az é le l­
m iszer ip arb an  leggyak rab b an  h aszn á lt ta r tó s ító szerek , p ro p io n sa v , szo rb in sa v  é s  b e n z o e -  
sa v  egy id e jű  m en n y iség i m egh atározására . A  m ó d sz e r  érz é k e n y ség e  10-20 m g /k g , így  a 
ta r tó s íto tt fé lte r m é k e k b ő l szárm azó  sz in tek  d e tek tá lá sá t is le h e tő v é  teszi.
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A  m ó d szer  szer in t, d ik ló r -m etá n o s  ex trak c ió  u tán , N .M . -D ic ik lo h e x il k a rb od iim id d el 
savam id ok at á llítan ak  e lő , a m e ly  d an sil-p ip eraz id d a l e g y  e r ő se n  flu o reszk á ló  d er iv á to t k é ­
pez . A  c se k é ly  p o la r itá s  k ü lö n b ség ek  m iatt h árom  lé p c ső s  g rad ien s fu tta tá st a lkalm aznak , 
az é r té k e lé s  366  é s  254  n m -en , d e n z ito m éter r e l tör tén ik , 0,1 m m -es  fe lb o n tá ssa l. A  zavaró  
h atású  h e ly es  V R K  gyak orla t m e lle tt  e le n y é sz ő e k , u gyan akkor m ás k arb on savak  is m u ta t­
ják  a reak ció t. A  d a n sil-p ip eraz id  rea g en s  a szo k á so s  lab ora tóriu m i k ö rü lm én yek  k ö zö tt  
p ip era z in b ó l é s  d an silk lo r id b ó l e lő á llíth a tó .

F ab inyi F. (G y ő r )

H o fm a n n , К.: A la p ve tő  p ro b lém á k  a z  izom hús fa jtá jú  á lla tfa jok  elektroforetikus m ódszer­
rel va ló  azonosításában. (F u n d a m en ta l p ro b lem s in id en tify in g  th e  an im al s p e c ie s  o f  m u sc­
le  m eat u sin g  e le c tro p h o r e t ic  m e th o d s) .

F le isch w irtsch a ft 67  (1 9 8 7 ) 7, 820  -  826

A z  á lla tfa jok  m eg h atározása , m ely b ő l a h ú s szárm azik , fo n to s  része  az é le lm isz e r e lle n ­
ő rzésn ek , é s  n em csa k  a nyers h ú sra v on atk oz ik , h an em  a h ú sterm ék ek  gyártásán ál az o lc só  
im p ortá lt h ú s h aszn á la tára  is. A  c ikk három  e lek tro fo re tik u s  m ó d szert ism ertet, a m e ly  
m an ap ság  az á lla tfa jok  a z o n o s ítá sá b a n  időszerű : 1. P oliak rilam id  g é l-e le k tr o fo r é z is  (N a -  
d o d ec il-szu lfá t, S D S  h aszn á la t n é lk ü l), röv id ítése: P A G E , 2. S D S -P A G E , 3. Izoe lek tr ik u s  
ö sszeg y ű jté s  p o liak r ilam id  gélen: P A G IF . A z  S D S  p o liak rilam id  g é l-e le k tr o fo r é z is  je lle m ­
z ő  sávok at ad  a hú s p ro te in ek re , é s  e ze k n ek  ugyan azon  a h e lyen  v a ló  m e g je le n é se  s e g ít sé ­
g e t nyújt az á lla tfa jok  m egh atározásáb an . A z  e g y es  sávok  in ten zitá sáb an  a zon b an  k ü lön b ­
ség e k , u gyan azon  á lla tfa jok  k ü lö n b ö z ő  izom d arab ja i k ö zö tt is e lő fo rd u ln a k , k ü lö n ö sen  a 
m io g lo b in o k  e s e té b e n . A  v íz o ld h a tó  iz o m fe h é ijé k  p H  fü g g ő  izo e lek tr ik u s ö sszeg y ű jté se  
ig en  a lk a lm as azo n  á lla tfa jok  m egh atározására , am e ly h ez  a hú s tartozik . A  v iz sg á la to k  sze ­
rint azo n b a n  a szark op lazm ik u s p r o te in  sávok at szá m o s  fak tor  b e fo ly á so lja . U g y a n a zo n  á l­
lat k ü lö n b ö z ő  izm ain ak  ferogram ja i je le n tő s  m en n y iség i é s  m in ő ség i k ü lö n b ség ek et m u ta t­
nak. M eg b ízh a tó b b  é s  sok k al egyszerű b b  útja az  azo n o sítá sn a k , az izom  p ig m en t m io g lo -  
b in  sávok  a lk a lm azása , am e ly e t je lle m z ő n e k  ta lá ltak  e g y  a d o tt á llatfajra  é s  fü g g etlen n e k  a 
k ü lö n fé le  b e fo ly á s o ló  fak torok tó l. H a  e rő se n  k on cen trá lt h ú slev e t (p l. k isa jto lt) h aszn á l­
nak hús extrakt h e ly e tt, a m io g lo b in  sávok  in ten zíven  je le n n e k  m e g  a g é len , ha a gé l e lé g  
v ék o n y  ( 0 ,5 - 1 ,0  m m ). A z  id ő t e m é sz tő  g é lfe s té s i e ljárások tó l is e l le h e t tek in ten i. A  szer ­
z ő  m in d en  e g y es  fajt lega láb b  két in ten zív  m io g lo b in  sávval je lle m z e tt k ü lö n b ö z ő  izo e lek t-  
ro m o s p o n to k b a n .

K om árom y A .-n é  (B u d a p e st)

R app, A ., M ark ow etz, A ., S p .a u l, M ., H u m p fer , E.: A  ,3C -N M R-spektroszkópia  a lk a lm a ­
zása  a bor ana litikában .

(A n w e n d u n g  d er  13C -N M R -S p ek tr o sk o p ie  in d er  W ein an a ly tik )
D e u tsch e  L eb en sm itte l-R u n d sch a u . 83  (1 9 8 7 ) 12. 3 7 5 - 3 7 8

A  k ö z lem én y  a b orb an  lé v ő  anyagok: (g lü k óz , fruk tóz, e tila lk o h o l, g licerin , d ie tilén g li-  
kol, m etila lk o h o l, a lm asav , b ork ősav , te jsav ) 13C -N M R -sp ek tro szk ó p iá v a l v a ló  m eg h a tá ro ­
zását íija  le.
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A  13C  iz o tó p  -  m e ly  a te r m é sz e tb e n  1 ,1% -os gyak oriságga l ford u l e lő  -  N M R -sp ek tru -  
m án ak  m é r ése  m ár ru tin fe lad a t. A z  N M R  k észü lék  C P D  ill. D E P T -sze k v e n c ia  tech n ik á ­
val, F o u r ier  tra n szform ációs  ü zem m ó d d a l szá m ító g é p  v e zé r lé sse l d o lgoz ik .

A  b o rb a n  m in ta  e lő k é sz íté s  n é lk ü l a k ü lö n b ö z ő  k o m p o n e n sek  k ö zv e tlen ü l, eg y m á s m e l­
le tt  sze r k e ze t sp ecifik u sa n  a z o n o s íth a tó k  é s  k van tita tive  m egh atározh atók .

A  m ó d sz e r  az  e r e d e ti é s  b e ls ő  r e fer e n s  ad d íció ja  u tán  fe lv e tt  C H -, C H 2-, C H 3-je lek  kü­
lö n b sé g é n e k  m é r ésé n  é s  é r té k e lé s é n  a lapu l.

A  m in ta térfoga t: 2 ,5  cm 3. A z  o ld ó s z e r  n eh ézv íz . A  fe lv é te l ideje: 20 -50  perc. A  cikk  
an y a g o n k én t k öz li a továb b i m érés i p a ra m éterek et , az é r té k e lé s  m ód ját, az eljárás kritiká­
ját.

S ix  L. (G y ő r )

Steindl, W., G am erith, W., Lichtenegger, F., Schindler, E.: Szarvasm arha vesék ó lom - és 
ka d m iu m -ta rta lo m  m éréseinek statisztikus értékelése egy átfogó m onitoring  program  részeként

(S ta tis tisc h e  A u sw er tu n g  vo n  M essu n g e n  d er  B le i-  u n d  C ad m iu m geh a lte  in R in d e m ie ­
ren a ls  T e il e in e s  u m fa sse n d e n  M o n ito r in g p ro g ra m m s)

D e u ts c h e  L eb en sm itte l-R u n d sch a u . 83  (1 9 8 7 ) 11. 3 5 1 - 3 5 6

A  szerző k  fö ld rajzi táj é s  é le tk o r  szem p o n tjá b ó l h atározták  m eg  a szarvasm arhák  v e sé ­
jé n e k  ó lo m  é s  k ad m iu m  te r h e lé sé t, m e ly n é l a m in ta v é te lt ig en  sz igorú  sta tisz tik a i sze m ­
p o n to k  szer in t fo g a n a síto ttá k .

K o rrelá c ió  an a líz is  során  a m o n ito r in g  program  szám ára  a k ö v e tk ez ő  k on zek ven c iák  
ad ód tak:

H á ro m  fö ld rajzi r ég ió b ó l m in teg y  100 m in tás szú róp rób a  ter je d e le m m e l m eg b ízh a tó a n  
le h e t  d o lg o zn i.

A z  ó lm o t é s  a k ad m iu m ot k ü lön  k e ll v izsgá ln i.
A z  ó lo m ra  é s  k ad m iu m ra  v izsgá lt á lla to k  kora m in teg y  k ét é v  legyen .
C sak  az  ó lo m  e s e té b e n  van  é r te lm e  a fö ld rajzi k ü lö n b ség ek  v izsgá la tán ak , a k ad m iu m - 

nál n incs.
A z  ó lo m n á l n in cs, a k ad m iu m n ál sz ign ifik ás  k ü lö n b ség  m u ta tk oz ik  az á lla to k  korával.
E  m o d e ll-m ó d sz er  le h e tő v é  te sz i csek é ly szá m ú  m in ta  seg ítsé g é v e l a n e h é z fé m  ter h e lé s  

m in d en k ori h e ly z e té n e k  é s  a v á lto zá s  fő  irányának  m egá llap ítá sá t.

S ix  L. (G y ő r )

M ü ller , H . A ., H a m p f, W .: Új m ódszer zsírok és o la jok  ón ta rta lm á n a k  m eghatározására  
és ennek  a lka lm a zá sa  a  szerves ónstab ilizá toroknak poH vinil-kloridból va ló  m igráció jának  
vizsgálatára.

(E in e  n eu e  M e th o d e  zu r  B estim m u n g  d es  Z in n g e h a lte s  v o n  F e tten  un d  Ö le n  un d  ihre  
A n w en d u n g  zu r U n te r su ch u n g  d e r  M ig ra tio n  v o n  O rg a n o z in n sta b ilisa to ren  au s P o ly ­
v in y lch lorid )

D e u tsc h e  L eb en sm itte l-R u n d sch a u . 83  (1 9 8 7 ) 11. 3 4 1 - 3 4 4 .

A  szerv es  ó n  lev á la sztá sa  fő z ő z sír b ó l ill. -o la jb ó l e g y  k a tio n cseré lő n  -  A m b e r lit  G C  120  
I-gyantán  a lá n g m en te s  A A S -1  v a ló  ó n m eg h a tá ro zá s  érz é k e n y ség é t a d irek t b e in jek tá lá s-  
h o z  v iszon y ítva  lega láb b  1 0 -szeresére  n ö v e li, ú gy h ogy  a m igrác ió s  k ísér le tek n é l a k ísér leti
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zsír  tö m eg é r e  v iszo n y íto tt  é r in tk e z ő  fe lü le te t tö b b é  n em  kell 100 d m 2/k g  n agyságren d ű re  
m egvá lasztan i. I lyen  k ísé r le tek et m o st m ár e g y en ese n  az o la jo s  p a lack b an , a m argarin  p o ­
hárban  stb . m eg v a ló síth a tju k  10 d m 2/k g  arán y  m e lle tt .

C irk on n al im p regn á lt g ra fitcsövek  é s  c ső k em en cé k  a lk a lm azása  révén  az  érzék en y ség e t, 
va lam in t a h ite le s íté s  sta b ilitá sá t továb b  le h e te tt  javítan i. A  k im u ta th a tóság i határ 0 ,03  m g  
S n /k g  zsír.

A  k ísér le tek  -  30  n ap os táro lá si id őve l -  igazo lták , h o g y  40  °C -n á l az ó n m ig rá c ió  tú l­
n y o m ó részt k ö zv e tlen ü l a P V C  k eresk ed e lm i c so m a g o ló a n y a g  fe lü le té b ő l szárm azik .

S ix  L. (G y ő r )

W u ch erp fen n ig , К ., G a u s s , E ., K onja, G .: A d a lé k  a  „ M araskd ’ meggy a lapú  a lkoholos  
ita lokban  való  e tilkarbam át képződéshez.

(B e itr a g  zu r E n ts te h u n g  d e s  E th y lcarb am ats in  a lk o h o lisch en  G eträ n k en  a u f  d er  B a sis  
d er  S au erk irsch e  „M arask a”)

D e u tsc h e  L eb en sm itte l-R u n d sch a u . 83  (1 9 8 7 ) 11. 3 4 4 - 3 4 9

N em  régen  vált ism ertté , h o g y  c so n th é ja s  gyü m ölcs  a lapú  pá lin k ák  nagyob b  m en n y iség ­
b en  tarta lm azn ak  etilk arb am átok at, m elyek  á lla tk ísér le tek k e l igazo ltan  g e n o to x ik u s  kan- 
cer o g é n  an yagok .

A  cián g lü k o z id o k  leb o m lá sa  é s  b io g e n e z is e  e lő fo rd u lá sá ró l tu d ó síta n a k  a cikk szerző i  
tek in te tte l a „M arask a” m eggy  (P ro n u s  cera su s) n övén y i részeire .

A  „ M arasch in o” k é sz íté se k o r  a g y ü m ö lcsö k ö n  kívül a lk o h o lo s  lev é lk iv o n a to k a t is h asz­
nálnak. E ze k b en  a term ék ek b en  is etilk arb am áto t le h e te tt  k im u tatn i. E z  a tén y  azt je le z ­
h eti, h o g y  jó lle h e t  az  e tilk arb am át k é p z ő d é sh e z  e tila lk o h o ln a k  je le n  k e ll len n ie: (a lk o h o ­
lo s  n övén y i k ivon at), d e  n em  szü k sé g e s  er jed és  le já tszód ása .

H a  a n övén y i részek  c ián g lü k o z id o k a t tarta lm azn ak  e ze k n ek  a k észterm ék ek k é  v a ló  fe l­
d o lg o zá sa  során  a c ián g lü k oz id  é s  e tila lk o h o l k o n cen trá c ió tó l a m e g fe le lő  in ten zitá sú  é s  
tartam ú fén y h a tá stó l fü g g ő en  k ü lö n b ö z ő  m en n y iség ű  e tilk arb am át k ép ző d h et.

S ix  L. (G y ő r )

S p rech t W  , S tijve T ., T h ie r  H.: Toxafen m aradványok  m eghatározása  zsírban. L a b o ra tó ­
rium i körvizsgálat tapasztalatai.

(E rfa h ru n g en  au s e in e m  R in gversu ch  zu r A n a ly se  v o n  C a m p h ech lo r-R ü ck sta n d en  in 
F ett)

L eb en sm itte l-c h e m ie  und gerich tlich e  C h em ie  41 (1 9 8 7 .) 6 ,1 2 5 -1 2 6 .

A  to x a fen  (k a m fén k ló r , C 10 H 10 Clg) k ü lö n b ö z ő  k lórtarta lm ú  v eg y ü le tek  k everék e , 67- 
69%  klórt tarta lm az. E zid á ig  177 k o m p o n e n sé t a zo n o s íto ttá k . M in t k on tak t in szek tic id et  
sz é le s  k örb en  a lka lm azzák , u gyan akkor használják  ek top araz iták  e lle n  is az á lla tgyógyá ­
szatb an . A z  é le lm isze r ek b e n  e ltű r h e tő  h a tárérték e  0 ,4  m c g /k g , d e  e g y es  országok b an  
h aszn á la tá t n em  en g ed é ly ez ik .

A  szerző k  e g y  9 lab ora tór iu m  rész v éte lév e l le b o n y o líto tt  körv izsgá la t ered m én y eit  is­
m erte tik . A  m eg n ö v e lt  to xa fén tarta lm ú  tejzsír  m in tákat gázk rom atográ fiá sán  v izsgálták , 
E C D  d e tek to rra l, k ap illár -k o lon n án . A  k im u tatás, é s  kvan tita tív  é r ték e lé s  n eh éz  k ü lö n ö ­
sen  ha m ás p e szt ic id e k  is je le n  vann ak . A  stan d ard  m egválasztása , a szer  v á lto z ó  ö s s z e té te ­
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le  m iatt, d ö n tő  je le n tő s é g ű , így  korrek t m in ő s íté s  a té n y le g e se n  h aszn á lt szer  p o n to s  ism e ­
rete  n élk ü l a lig  le h e ts é g e s . A z  e g y es  á lla ti e r e d e tű  zsírok  e se té b e n  a c sú csm a g a ssá g o k  e r ő ­
sen  in gad ozn ak , e lső so r b a n  a sze r  e g y e s  k o m p o n e n se in e k  e lté r ő  m eta b o lizá ció ja  m iatt.

A z  á lla ti z sírok  e se té b e n  a k im u ta th a tóság i h a tár  a m ó d szerre l 1 m c g /k g , c é lz o t t  v iz sg á ­
lat e se té n  0 ,5  m c g /k g , így  a to x ik o ló g ia ila g  m egk íván t 0,1 m c g /k g  k im u tatási határ  n em  
te lje s íth e tő .

F ab in y i F. (G y ő r )

F. F u n ch , S. L isbjerg: E tilka rb a m á t m eghatározása  a lkoho ltarta lm ú ita lokban
(A n a ly se s  o f  e th y l carb am ate  in a lc o h o lic  b e v e ra g e s )
Z . L eb en sm itt. U n te r s . F orsch . 186 (1 9 8 8 ) 29  -  32.

Á lla tk ísé r le te k  szer in t az  etilk arb am át rák k eltő  hatású . 1970 ó ta  ism ert, h o g y  az  erjesz -  
té s  útján e lő á llíto t t  é le lm isze r ek b e n  r en d szeresen  e lő fo rd u l. A z  ita lok  e tilk arb am át tarta l­
m át 1985 ó ta  tö b b  o rszágb an  h a tó sá g i e lő ír á so k  k orlá tozzák . Á lta lá b a n  b o rb an  30  /xg/l, 
m agasab b  a lk o h o lta r ta lm ú  b o ro k b a n  100 ß g /\,  é g e te t t  s ze szes ita lo k b a n  150 Mg/l, gyü- 
m ölcsb ran d y , lik ő rö k b en  4 0 0  ß g /\.

A  sze r ző  az  a lk o h o lo s  ita lo k  etilk arb am át tarta lm án ak  m egh atározására  a gázk ro m a to g -  
r á f-tö m e g sp e k tro m éter  k om b in á c ió já t használják . B e ls ő  s tan d ard k én t az etilk arb am át fr is­
sen  e lő á llíto t t ,  d eu ter izá lt  v á lto za tá t a lka lm azzák . A  m ó d sz e r  az  e re d m én y ek  c sak n em  100  
szá za lék o s  rep ro d u k á lh a tó sá g á t b iz to sítja . K ü lö n b ö z ő  a lk o h o lta r ta lm ú  ita lok a t vizsgálva  
töb b  m in ta  tú llé p te  a fen ti, e lő sz ö r  K an ad áb an  a lk a lm azo tt h atárérték ek et.

A  m ó d sz e r  e lső so r b a n  a lk o h o lo s  ita lo k  v izsgá la tára  k észü lt, d e  k iseb b  m ó d o sítá ssa l m ás  
é le lm isze r ek re  is a lk a lm as leh et.

V arjú  I. (P é c s )

H . E lb ertzh ägen : Tehéntej-kazein m eghatározása  ju h -  és kecskesajtban im m unelektro foré- 
zissel

(B e st im m u n g  v o n  K u h m ilch -C ase in  in  S ch af-u n d  Z ie g en k ä se  m itte ls  Im m u n elek tro p h o ­
r ese )

Z . L eb en sm itt. U n te r s . F orsch . 185 (1 9 8 7 ) 357  -  361

N agyob b  ár, jo b b  é r ték es íté s i le h e tő s é g  m ia tt gyakori a ju h - é s  k ecsk etej te h é n tejje l v a ­
ló , k iseb b -n a g y o b b  száza lék ú  h am isítá sa . A  szerző k  e n n e k  m egh atározására  d o lg o z ta k  ki 
új m ó d szert, m e ly  a k azein re  m in t a fa jta je lleg  egy ik  leg p regn án sab b  h ord ozó jára  ép ü l. 
E lő n y e  a koráb b i m ó d szerek k el szem b en , h o g y  a forra lt tejjel tö r té n ő  h am isítá st is k im u ­
tatja, m egh atározza .

A  v iz sg á la n d ó  an yago t a k eresk e d e le m b e n  k ap h ató  szarvasm arh ak aze in -an tiszéru m m al 
h ozzák  ö ssz e , m ajd az  e le g y e t  az  e z ü s t fe s té s e s  e ljárás W il lo u g h b y -L a m b ert-fé le  v á lto za tá ­
va l k o m b in á lt , C la rk e -F reem a n -fé le  k eresztirán yú  im m u n e lek tro fo réz isse l vá lasztják  szét.

A  k a p o tt g ö rb ék  s z e m lé le te s e n  m u tatják  a teh én tej h ozzáad ást, k iér ték e lé sü k k e l 0 ,1- 
0,2%  te h é n te je t  is m e g  le h e t határozn i.

A  m ó d szer  te jterm ék ek , sa jtok  v izsgá la tára  is a lk a lm as.

V arjú  I. (P é c s )
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B rien  J. C ., M ay  O .: A  szakértői teljesítőképesség v izsgálata borm inőség értékelésekben
(A n a ly sis  o f  Ju d ge P erfo rm a n ce  in  W in e -Q u a lity  E v a lu a tio n s)
Journal o f  F o o d  S c ien ce  52  (1 9 8 7 ) 5 , 1 2 7 3 - 1 2 7 9

A  sza k ér tő k  te lje s ítő k é p e ssé g é t  é r té k e lő  te sz tek  sta tisz tik a i fe ld o lgozásáva l: k o rrelá ció s  
k o e ff ic ien s , F -sta tisztik ák  é s  a leg k iseb b  szign ifik án s d ifferen c ia  seg ítsé g é v e l je lle m e z té k . 
A  te lje s ítő k é p e s sé g e t  a k ö v e tk ez ő  foga lm ak k al je llem ez ték :

-  m e g eg y ező ség : a p o n te re d m én y ek  k ö v e tk ez e te ssé g e  a szak értők  k ö zö tt nézve.
-  m egb ízh a tóság : a sza k ér tő  k é p e ssé g e  a m in ták  k özti p o n te re d m én y -k ü lö n b ség  r ep ro ­

d u kálására.
-  íté lő k ép essé g : a sza k ér tő  k é p e ssé g e  a k ü lö n b ö z ő  m in ő sé g ű  b o ro k  e lvá lasztására .
-  s tab ilitás: e g y  sza k ér tő n ek  egy ik  a lk a lom ró l a m ásikra -  k ü lö n b ö z ő  id ő p o n tb a n  a 

p o n te re d m én y  m in d en  szin tjén  -  e lé r h e tő  vá ltoza tlan sága .
-  b izon yta lan ság : eg y  sza k ér tő  á lta l e g y  b o r  so ro za t v izsgá la tán ak  tö b b sz ö r ö s  is m é tlé se ­

k or  a d o tt p o n te r e d m é n y  szórása .
A  k ö z le m é n y b e n  a m ó d sz e re k e t é s  szám ítások at n em  részletezik ; h iva tk ozások at, e r e d ­

m én y  táb láza tok at é s  k ö v e tk ez te té sek e t  ad n ak  m eg .
A  szám ítási tech n ik a  nagyszám ú  b o r m in ő sé g  é r ték e lé s  k ísér letre  a lkalm azva m e g m u ta t­

ta, h ogy  az ö s sz e s  sza k ér tő  e re d m én y ein e k  e g y  eg y szerű  variancia  an a líz isse l v a ló  é r té k e lé ­
se  eg y e tle n  k ísér le tb en  gyakran n em  e le g e n d ő  a szak értők  m eg b ízh a tó  é r ték e lé sé h e z . B e ­
b iz o n y o so d o tt, h o g y  a szak értők  te lje s ítő k é p e ssé g e  az id ő  fo lyam án  vá ltozik , e zér t ja v a so l­
ták, h o g y  m in d egy ik  sza k ér tő  te lje s ítő k é p e ssé g é t  fo lyam atosan  e llen ő r izzék . E llen őr izn i  
kell e zt ak k or is, ha a sza k ér tő  „nem  m e g b íz h a tó ” vagy  „nem  íté lő k é p e s ”, vagy is e re d m é ­
nyét e g y  v iz sg á la tso ro za t k ié r té k e lé se k o r  ki k e lle tt  zárn i.

A  b o ro k  k ü lö n b sé g ér e  v o n a tk o z ó  v izsg á la to t a „ m e g e g y ez ő ség ”, „ m eg b ízh a tó sá g ” é s  
„ b izon yta lan ság” m é r ése  a lapján k ivá la szto tt szak értők  b izo ttságáva l kell e lv é g ez te tn i.

V is i G y. (K a p o sv á r)

R ed lin g er  A . P., S e tse r  S. C :  K iválasztott édesítőszerek érzékszervi minősége: sütés nélküli 
és sü tö tt lisztes tészták

(S en so r y  Q u a lity  o f  S e le c te d  S w eeten ers: U n b a k ed  and B ak ed  F lou r  D o u g h s )
Journal o f  F o o d  S c ien ce  52  (1 9 8 7 ) 5 ,1 3 9 1  - 1 3 9 3

A z  é d e s ítő sz e r e k  je lle m z ő ir e  az é le lm isze r  ren d szer  é s  a h ő h a tá s  nagy  b efo ly á so lá ssa l 
van. A z  o ld a to k b a n  é s  h íg ítá sok b an  tap aszta lt sa já to sságok at újra kell é r ték e ln i ilyen  ren d ­
szerek b en . E b b e n  a k ö z lem én y b en  a s ü té s  n é lk ü li é s  sü tö tt  o m ló s  é d e s  sü tem én y ek b en  ta ­
n u lm án yozták  a szah aróz , n átriu m -szah arát, asp artám , acesu lfám  K, nátriu m -szah arát, é s  
k alc iu m -cik lam át é d e s ítő  h atását.

A z  é d e s ítő  h a tást „ k e z d e ti”, „m axim u m ”, „m arad an d ó  é d e ss é g  in ten z itá s” é s  „nem  é d e s  
u tó íz ” m egh atározásáva l é r ték e lté k , k ö lc sö n h a tá sb a n  a c itro m o s  é s  van ília  illatta l.

A z  é d e s ítő sz e r  típ u sa  hatássa l v o lt a s ü té s  nélk ü li é s  sü tö tt tészták  m in ő ség ére . M in d  a 
6  é d e s ítő sz e rr e  k ü lö n b ö z ö tt a sü té s  n é lk ü li é s  a sü tö tt  sü te m é n y  é d e ss é g  in ten zitá sa  é s  
p rofilja , k ü lö n ö sen  az  asp artám  e s e té b e n . A  szah arózn ak  p o n to sa n  m e g fe le lő  hatás egyik  
é d e s ítő sz e rr e l se  v o lt  k ia lak íth ató . A  szah aróz  é s  szah arin  é d e s íté sr e  h a so n ló  v o lt  a sü lt sü ­
tem én y b en , d e  a n em  é d e s  u tó íz  m in ő sé g é b e n  é s  in ten zitá sáb an  k ü lö n b ö z tek . A z  illat h a ­
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tá s  n em  v á lto z ta tta  m e g  a k ezd e ti-, m ax im ális- é s  m arad an d ó  é d e ss é g e t , d e  a n em  é d e s  
u tó íz  k iseb b  in ten z itá sú  v o lt  a c itrom illa tú  é s  az  eg y szerű  s ü té s  n é lk ü li sü te m é n y e k n é l,  
m in t a v an ília illa tú  s ü té s  n é lk ü li sü tem én y ek n é l.

V is i G y. (K a p o sv á r )

W h itin g  C. R.: A  lip id  összetétel ha tása  a  húspép víz- és zsírkiválására és a  gél szilárdsá­
gára

(In flu e n c e  o f  L ip id  C o m p o s itio n  o n  th e  W a ter  an d  Fat E x u d a tio n  an d  G e l S tren g th  o f  
M ea t B a tte r s)

Journal o f  F o o d  S c ien ce  52  (1 9 8 7 ) 5 ,1 1 2 6  - 1 1 2 9

A  tö lte lék á ru  b u rk o la t a la tti z sírk ivá lásán ak  é s  a fo g y a sztó i ú jra m eleg ítés  során  lé tr e jö ­
v ő  zsír  é s  v ízk ivá lásn ak  a tan u lm án yozására  v é g ez te k  k ísér le tek et .

A  h ú sp ép  z s ír k o m p o n e n se k é n t d iszn ózsírn ak  8 k ü lö n b ö z ő  zsírral vagy  o lajja l k észü lt  
70:30 töm eg a rá n y ú  k ev erék é t p rób á lták  ki. A  h ú sp ép e t 95 g  so v á n y  m arh ah ú sb ó l, 49  g  
z s ír k o m p o n e n sb ő l, 32  g  jé g b ő l é s  3 ,6-5  g  s ó b ó l ö s szeá llítv a  sp ec iá lis  a p r ító b er e n d e z é sb e n  
h ő m ér sék le t sza b á lyozássa l h o m o g en izá lv a  e lk é sz íte tté k , m eg m érték  a p H -já t, c en tr ifu g a ­
c ső b en  200  xg  m e lle tt  10 p ercig  tö m ö r íte tté k . E zu tán  a c sö v e t lezárták , 70-75 °C -o s  v íz fü r­
d ő b en  30 p erc ig  h ő k ez e lté k , m ik ö zb en  a szé tvá lt részt id ő n k én t d ek an tá lták . E b b ő l v íz - é s  
zsírk ivá lást m értek , a le h ű tö tt m arad ék  h ú sp ép n ek  p e d ig  p en e trá c ió v a l h a tározták  m e g  a 
gélsz ilárd ságá t. A  h ő k ez e lt  term ék  m e g k ö z e lítő e n  12%  fe h é ijé t , 25%  zsírt, 59%  v izet, 2- 
2,8%  só t  tarta lm azo tt.

A  v iz sg á la to k  m egm u ta tták , h o g y  n in cs  szign ifik án s d ifferen c ia  a 100%  ser té szs ír t é s  a 
30% -b an  h e ly e tte s íte tt  z s írk o m p o n en st tarta lm azó  h ú sp ép ek  v izsgá lt p a ra m étere i k özö tt. 
P o z it ív  k orre lá c ió s  k o e ff ic ien s  v o lt  az eg y sz e re sen  te líte t len  tr ig licerid ek  % -os aránya é s  a 
vízk ivá lás-, a tö b b sz ö r ö se n  te líte t len  tr ig licer id ek  aránya é s  a zsírk iválás-, a te líte tt  tr ig lice ­
ridek  aránya é s  a g é lsz ilá rd sá g  k ö zö tt . A  d iszn ó zsírh o z  lec itin t, k o le sz ter o lt  vagy  m etil p a l- 
m itá to t a d ago lva  a zsírk ivá lás n ö v e k e d e tt , a gé lsz ilá rd sá g  c sök k en t. A  nátriu m  lau rá to t a 
z s ír k o m p o n e n sb e  adva vagy  a v iz e s  fázisb a  adva e lle n k e z ő  h atást tap asztaltak .

V is i G y. (K a p o sv á r)

W h itin g  C. R.: A  k ü lö n b ö ző  sók  és v ízo ldható  vegyületek ha tása  a húspép víz- és zsírkivá­
lására és a  gél szilárdságára

(In flu e n c e  o f  V a r io u s  S a lts  and  W a ter  S o lu b le  C o m p o u n d s  o n  th e  W ater  and F at E xu ­
d a tion  and  G e l S tren g th  o f  M ea t B a tte r s)

Journal o f  F o o d  S c ie n c e  52  (1 9 8 7 ) 5 , 1 1 3 0 -1 1 3 2

E g y  e lő z ő  k ö z le m é n y  fo ly ta tá sa k én t a tö lte lék á ru  bu rk ola t a la tti, va lam in t fogyasztá s  
e lő tt i  fe lm e le g íté s  k ö zb en  tap aszta lt zsír- é s  v ízk ivá lását tan u lm án yozták . A  m ár ism e r te ­
te tt  h ú sp ép  ö s sz e té te lé b e n  a s ó  ion ja it h e ly e tte s íte tté k  k ation ok k a l vagy  an io n o k k a l é s  
v izsgá lták  h ő k e z e lé s  k ö zb en  a v íz  é s  zsírk iválást é s  g é lsz ilárd ságo t.

Á lta lá b a n  a p e r ió d u so s  ren d szer  I. A  é s  II. A  kation ja in ak  v íz k ö tő  h atása  e g y e n lő  vo lt  
vagy  tú lm en t a csak  n á tr iu m ion  je le n lé té b e n  ta p aszta lton , m íg  m ás k a tio n o k  c sö k k e n te tté k  
azt. A  b ro m id -, o r to -  é s  p ir o fo sz fá t- , c itrát a n io n o k  n ö v e lté k  a v ízk ö té st. A  cinkk lorid  
n ag y m érték b en  n ö v e lte  a zsírk ivá lást. A  m agn éz iu m k lor id  é s  n á tr iu m p iro foszfá t n ö v e lte  a
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gé l k em én y ség ét . A  m agn éz iu m k lor id  é s  k a lc iu m k lorid  jó  h ú sp ép e t a d o tt, d e  m e g k ö z e lítő ­
en  0 ,25 p H  c sö k k e n é st o k o z o tt . A  n átr iu m tio szu lfá t, n átriu m b oroh id rá t, k em én y ítő , szah a-  
róz, g licero l, argin in  é s  karbam id  m egjav íto tta  a v íz k ö té st é s  gé lsz ilá rd sá g o t, m íg  a n em  io ­
n o s  d e te r g en se k , m o n o g licer id ek  é s  a lk o h o lo k  n agyon  k árosak  vo ltak .

V is i G y. (K a p o sv á r )

K an e, F. P.: A  kézi K jeldah l roncsolás H gO  és C u S 0 ^ T i 0 2 ka ta lizá to ra inak  összehason­
lítása nyersfehérje m eghatározására  takarm ányban .labora tórium ok kö zti ta nu lm ány

(C o m p a r iso n  o f  H g O  an d  C u S 0 4/ T i 0 2 as C ata lysts in M an u a l K jeld ahl D ig e s t io n  fo r  
D e te r m in a tio n  o f  C ru d e P ro te in  in A n im a l F eed :C o lla b o ra tiv  S tu d y)

J. A ss o c . O ff. A n a l. C h em . 70  (1 9 8 7 ) 5 , 907  -  911

A  H g O  k ö r n y e z e tsz e n n y e z ő  v o lta  é s  a ro n cso lá si id ő  c sö k k e n té se  m iatt je le n tő s  a fe h é r ­
je  m eg h atározásb an  a k é tfé le  k a ta lizá tor  h aszn á la tán ak  a le h e tő s é g e . A  C u S 0 4/ T i 0 2 ro n ­
cso lá s i r en d szer  4 0  p ercce l c sö k k e n te tte  a ro n cso lá si id ő t. A  tan u lm án yb an  e zt a m ó d szert  
h a so n líto ttá k  ö s sz e  az  A O A C  H g O -o s  ro n cso lá si m ó d szerév e l.

38  m in tá t, vak p rób át é s  k ét stan d ard  an yago t d u plikálva  an a lizá ltak  a z o n o s  m ó d szerre l, 
e g y id ő b e n , 13 e g y ü ttm ű k ö d ő  lab ora tór iu m b an . A z  e g y es  m in ták  á tlagá t é s  szórásá t h a so n ­
líto ttá k  ö s sz e  a k ö z ö s  á tlagn ak  a 0 ,005  fe h é ije  % -os te lje s  d ifferen ciá jáva l. A  variancia  
an a líz is  9 5 % -o s  szign ifik an c ia  sz in ten  -  eg y  lab ora tór iu m  k iv é te lév e l -  n em  m u ta to tt  
sz ign ifik án s k ü lö n b sé g e t a két m ó d szerre l n yert ered m én y ek  k özö tt.

Id ő k ö zb en  a C u S 0 4/ T i 0 2 k everék  k a ta lizá toros  K jeld ahl m ó d szerre l e ls ő  e lfo g a d á so s  
h iva ta lo s  A O A C  m ó d szerré  vált. A  k ö z lem én y  r é sz le te s  m ó d szer  le írást ad.

V is i G y. (K ap osvár)

C erk lew sk i, L. F ., R id lin g ton , W . J.: K lorid  m eghatározása  élelm iszerekben ionszelektiv  
elektróddal h idrogénklorid  a lak jában  való  e lválasztás u tán

(C h lo r id e  D e te rm in a tio n  in F o o d s  w ith  Io n -S e le c tiv e  E le ctro d e  A fte r  Iso la t io n  as  
H y d ro g en  C h lo r id e )

J. A sso c . O ff. A n a l. C h em . 70 (1 9 8 7 ) 5 , 924  -  926

A  k lorid  m eg h a tá ro zá s  k öz ism ert m ó d szere it a m in ta  m ás k o m p o n e n se iv e l v a ló  k ö l­
csö n h a tá so k  zavarják. A  k lorid  io n sz e lek tiv  e lek tró d  sz in tén  k o r lá to zo tt a lk a lm azh atóságú : 
a m e m b rá n fe lü le t feh ér jév el s ze n n y ez ő d é se , m ás h a lo g én ek  h o zzá m érése  stb . m iatt. A z  
id eá lis  m e g o ld á s  az, h o g y  a m é r és  e lő tt  a k lor id o t izo lá lják  a k ö lc sö n h a tá sb a  lé p ő  an ya­
g ok tó l.

E b b en  a tan u lm án yb an  e g y  egyszerű , n em  k ö ltsé g e s , m ik rod iffú zió s  eljárást ism e r te t­
nek, a m e ly b en  C O N W A Y  cellá k  haszn á la táva l a k lor id o t HC1 form ájáb an  izo lá lják  az  
é le lm isze r ek b ő l, a k lorid  io n sz e lek tiv  e lek tró d d a l v a ló  m é r és  e lő tt .

SS 3
A  C O N W A Y  cella  k ö z é p ső  ré sz éb en  0 ,2  cm  1,25M  n átriu m h id rox id o t é s  2 c se p p  absz. 

a lk o h o lt 1 cm 3 tér foga tra  e g ész íte n e k  ki v ízzel. A z  a lk oh o lra  a fe lü le t n e d v e s íté s  m iatt van  
szü k ség . E zt a részt k örb efog ja  a m in tát (vagy  an n ak  0 ,1 N  sa létro m sa v a s k ivon atá t) tarta l­
m a zó  -  m em b rán n a l e lv á la szto tt -  gyűrű. A  b em ért m in ta  m e n n y isé g é t ú gy  választják  
m eg , h ogy  200 -500  m ik rogram m  klorid  kerü ljön  a celláb a . A  h id rogén k lor id  d iffú z ió ja  ak­
kor k ezd őd ik  m eg , am ik or  a m in táh oz  3 cm 3 5 °C -o s  6 0% -os k énsavat ad ago ln ak . A  cellá -
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kát rö g tö n  te tő v e l lezárják  é s  hagyják a d iffú z ió t v é g b e m e n n i 22  ó r á ig  37  °C -o n  tartva. 
E zu tán  a te tő t  levesz ik , 2 ,3  cm 3 v ize t é s  0 ,2  cm 3 1,25M  sa létro m sa v a t ad n ak  a k ö z é p ső  
részb e , m egk everik , m ajd á tv isz ik  e g y  2 ,4  cm 3 v ize t é s  0 ,1  cm 3 5M  n átriu m n itrá to t tarta l­
m a zó  e d é n y b e . E zt az  o ld a to t m ér ik  Idorid io n sz e lek tív  e lek tród d a l.

A  k ö z le m é n y b e n  a k ü lö n fé le  é le lm isz e r  c so p o rto k ra  m egadják  a m in ta  e lő k é sz íté s  m ó d ­
ját. A  ja v a so lt m ó d szerre l m eg h a tá ro zo tt k lorid  tarta lm ak m eg eg y ez tek  az  é le lm isze r  
ö s sz e té te li  tá b lá za to k  é rték e iv e l. A z  é le lm isze r h e z  h o z zá a d o tt k lorid  v issza n y erése  te lje s  
m érték ű  vo lt.

V is i G y. (K ap osvár)

Fran cis, J. O ., W are, M . G . Jr., C arm an, S. A ., K irsch en h eu ter , P. G ., K uan , S. S.: Sterig- 
m atocystin  vékonyrétegkrom atográfiás m eghatározása  sajtban: labora tórium ok közti ta n u l­
m á n y

(T h in - L ayer  C h rom atograp h ic  D e te r m in a tio n  o f  S ter igm atocystin  in C h eese: In ter la ­
b o ra to ry  S tu d y)

J. A sso c . O ff. A n a l. C h em . 70 (1 9 8 7 ) 5 , 842  -  844

14 la b ora tór iu m  k ö z r em ű k ö d ésé v e l tan u lm án yozták  a sa jtok  ster ig m a to cy stin  tarta lm á­
n ak  e zt az egyszerű , g a zd a sá g o s  é s  gyors m eg h atározási m ó d szeré t. A  m egh atározást  
F R A N C IS  é s  társai k oráb b an  k ö zö lt  m ó d sz e ré v e l v ég ez ték . A  sa jto t aceto n itr il -  4 % -o s  
KC1 (85  + 1 5 )  o ld ó sz er r e l ex trah álták , eg y szerű síte tt fo ly a d ék  -  fo ly a d ék m e g o sz lá so s  tisz ­
títást h aszn á ltak  é s  az  ex trak tu m ot rézk arb on át- C e lite  o s z lo p o n  u tó tisz títo ttá k . A  m eg h a ­
tározást e g y d im e n z ió s  vék o n y ré teg k ro m a to g rá fiá v a l v é g ez té k . A  k ö z lem én y b en  a v izsgá la ­
ti m ó d szer  n in cs  r ész le tezv e , h an em  a lab o ra tó r iu m k ö zi v izsg á la to k  m in ta k ész ítésé t, a v izs­
gá la to k  m e g sze r v ez é sé t é s  é r té k e lé s é t  ism ertetik .

O lyan  sa jtb ó l in d u ltak  ki, a m ib en  n em  v o lt  k im u ta th a tó  m en n y iség ű  toxin . E b b ő l k észí­
te ttek  k o n tro ll-, 5 , 10 é s  25 m ik ro g r a m m /k g  sze n n y ez e ttsé g ű  m in tákat. A  m in ták at é s  
stan d ard  an yagok at le fa g y a szto ttá k  é s  így  is szá llíto ttá k . M egad ták  a m ó d szer  le írását, az  
e g y sé g e s íte t t  a d a tk érő la p o t é s  a szá llító e d é n y b ő l v a ló  m in tak ivéte l le írását.

A z  e re d m én y ek  azt m u tatták , h o g y  a m ó d szer  5 0  m ik ro g ra m m /k g  a la tti s zen n y ezés  
m egh atározására  terv ezh e tő . A  10 m ik ro g r a m m /k g -o s  szin t szórása  m e g fe le lő , d e  az 5 é s  
25 m ik ro g r a m m /k g -o s  sz in tek  nagy  szórása  m iatt e z  a m ó d szer  „h ivata los e ls ő  e ljárásn ak ” 
csak  jo b b  m eg h a tá ro zó  lé p é s  k ia lak ítása  u tán  ja v a so lh a tó .

V is i G y. (K ap osvár)
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B ui, V . L., C o o p er , C :  A  benzoesav és szorbinsav ford íto tt fá z isú  fo lyadékkrom atográ fiás  
m eghatározása  élelm iszerekben

(R e v e r se -  P h a se  L iq u id  C h rom atograp h ic  D e te rm in a tio n  o f  B en zo ic  and  S orb ic  A c id s
in F o o d s )

J. A sso c . O ff. A n a l. C h em . 70 (1 9 8 7 ) 5 , 892 -  8%

A  b e n z o e sa v  é s  szo rb in sa v  k öz ism ert m egh atározása in ak  a h ib á it k íván ták  k ik ü szöb öln i:  
so k fé le  é le lm isze r re  h a szn á lh a tó , egyszerű - az o s z lo p  te lje s ítő k é p e ssé g é t é s  é le tta rta m á t  
k ism érték b en  b e fo ly á so ló , gyors m in ta e lő k é sz íté s t  tar ta lm azó  fo lyad ék k rom atográ fiá s  
(L C ) m ó d szer  a lkalm azásáva l. A  v izsgá lt term ék ek : ita lok , gyü m ölcsök , ten ger i é te le k  (h a l, 
rák, k agy ló ), fő z e lé k  z ö ld ség ek , íz e sítő k , tej, sü tő ip ari é s  cukrászati term ék ek .

A  k ö z le m é n y b e n  m egad ták  az e g y es  é le lm isze r  típ u so k  h o m o g é n e z é sé n e k  m ód ját. M e ­
tan o lla l ex trah á lták  az ita lok , g y ü m ölcsök , zö ld ség e k , ten ger i é te le k  é s  sü te m é n y e k  m in tá ­
it; a c eto n itr ille l a sa jto t, jo g h u r to t, k en yeret, lisz te t, te je t, k rém ek et. A z  aceto n itr ilre  a fe ­
hérjék  és  z s íro k  k icsap ása  m iatt v o lt  szü k ség . E n n é l n agy ford u la tú  h o m o g en izá to rra l jav í­
to tták  az ex trak c ió t, m ajd szű rés  után az aceton itr ilt n itrogén  áram ban 30  °C -o s  v íz fü rd őn  
elű zték .

A  leg tö b b  é le lm isze r re  a 4 -h id rox iacetan ilid  b e ls ő  stan d ard  h aszn á lh a tó  v o lt , d e  e g y e ­
sek n é l (m in t a sajt, jo g h u r t) ez  a h á ttér  csú csáb a  e se tt , e ze k n é l 3 ,5 -d in itro b en zo esa v  b e ls ő  
stan d ard ot h asználtak .

A  fo rd íto tt fázisú  L C -nál C 18 o sz lo p o t  h asználtak , m o zg ó  fázisk én t p e d ig  m e ta n o l-fo sz ­
fát p u ffer t. A z  L C  elv á la sztá s  p H  fü ggő , a b e á llíto tt  6 ,5 -es  p H  n em  az o p tim á lis  e lv á la sz­
tásnak m e g fe le lő , v iszon t az é le lm isze r ek  sz é le s  skáláját á tfogja . A  p u fferh ez  ad ago lt 5 %  
m eta n o l az an a líz is  id e jén ek  c sö k k e n té sé t szolgálja .

A  m ó d szer  e lő ír á sa it  az  ö s sz e s  e lk é p z e lh e tő  é le lm isze r  ad a lék an yag  je le n lé té b e n  k ip ró ­
b álták  (L -aszk orb in sav , k o ffe in , m e s te r sé g es  é d e s ítő k , an tiox id án sok , m e s te r sé g es  sz ín ez é ­
kek).

Ism er te tn ek  a k ö z lem én y b en  k ét eljárást, am elyek k el a ta r tó s ító szerek e t m in ő sé g ile g  
igazo lták . A z  egy ik n é l a szo rb in sa v  k á liu m -p erm an gan átta l v a ló  reak ciója  után az LC  kro- 
m ato g ra m m o n  m egszű n ik  a neki m e g fe le lő  csú cs, a m ásik  p e d ig  gázk rom atográ fiá s  tö -  
m eg sp ek tro m etr iá s  a zo n o s ítá s .

A  v izsgá lt ta r tó s ító szerek  in h ib itor  h a tásáh oz  szü k sé g e s  m in im á lis  k o n cen trá c ió  20  
m g /k g  körü li. E z  m e g fe le l a b e m u ta to tt  m egh atározás  k étszeres  za jszin tű  je lé n e k  k om p lex  
é le lm isze r ek n é l (p l. te jterm ék ek n él) , d e  a k evésb é  ö ssz e te tt  é le lm iszerek  (p l. ita lok ) k im u ­
tatási h a tárérték e  sok k al a lacson yab b .

A z  á tla g o s  v issza n y erés  9 0 - 1 0 5 %  v o lt , 1 - 6 %  var iác ió s  k o e ff ic ien sse l.

V is i G y. (K ap osvár)

S co tt, M . P., L aw ren ce, A . G.: A  gabonam agvakban  talá lható  m oniliform in  Fuzárium  
m ikotoxin  fo lyadékkrom atográ fiás m eghatározása  és stabilitása

(L iq u id  C h rom atograp h ie  D e te rm in a tio n  and S tab ility  o f  th e F u sarium  M yeotox in  M o ­
n iliform in  in C erea l G ra in s)

J. A sso c . O ff. A n a l. C h em . 70 (1 9 8 7 ) 5 , 850  -  853

A  m on ilifo rm in  e g y  m ik o tox in , am it a F u sariu m  su b g lu tin an s é s  m ás F u sarium  fajok  
term eln ek . A  k ö z lem én y b en  k u k oricáb ól, rozsb ó l é s  b ú záb ó l v a ló  gyors fo lyad ék k rom a­
tográ fiá s  (L C ) m eg h atározásá t írták le.
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A z  a p r íto tt m in ták at a ceto n itr il-  v íz  ( 9 5 + 5 )  e le g g y e l extrah álták , ü vegszű rőn  szű rték . 
K uk orica  e s e té b e n  (a  b ú zá tó l é s  r o zstó l e lté r ő e n )  az  ex trak tu m ot v á la sztó tö lc sé r b e n  n -h e -  
xá n o s k irázással é s  az  e lv á la szto tt h e x á n o s  r é teg  e ld o b á sá v a l zsír ta lan íto tták .

E zu tán  az ex trak tu m ok  a lik vo t r észét 5 0  °C  a la tti h ő m ér sék le ten  ro ta d esztb en  szárazra  
p árolták .

A  m aradván yt m eta n o lb a n  o ld o ttá k  é s  e g y  k is C 18 o s z lo p o n  m ajd azu tán  s e m le g e s  a lu -  
m ín iu m -ox id  o s z lo p o n  tisz títo tták .

A  fo r d íto tt  fáz isú  L C  m eg h a tá ro zá st C 18 o s z lo p o n  v ég ez ték . A  m o z g ó  fázis  10%  vagy  
15%  m e ta n o l (va g y  a c e to n itr il)  io n -p á r  rea g en sb en , a d e tek tá lá s  229  nm  é s  254  nm  h u l­
lá m h o sszo n  U V  e ln y e lé s  m é r ése  v o lt.

A  m o n ilifo rm in t (К -s ó  a lak jáb an ) a p r íto tt ku k orica  é s  bú za  m in tá h o z  adva 0 ,0 5 - 1 ,0  
m ik ro g r a m m /g  m en n y iség b en , a v issza n y erés  80%  ill. 85 % -o t ért e l. A  k im u tatás h atára az  
L C  k ö rü lm én y eitő l fü g g ő en  0 ,01 -0 ,18  m ik ro g r a m m /g  v o lt.

24  bú za , 4  rozs  é s  12 ku k orica  m in tá b ó l csu p án  k ét k u korica  m in táb an  v o lt  k im u ta th a tó  
m en n y iség ű  (0 ,0 6  ill. 0 ,2  m ik ro g r a m m /g ) m o n ilifo rm in . E zen k ívü l k im u tattak  e g y  m e ste r ­
s é g e s e n  k á ro s íto tt  ( tö r t )  m in tán  (0 ,2  m ik ro g r a m m /g ), továb b á  F u sariu m  su b g lu tia n s  é s  
F u sariu m  m o n ilifo r m e -a l b e o lto t t  ku k orica  m in ták on  (5 0  ill. 0 ,5  m ik ro g r a m m /g ) tox in t.

A  s ta b ilitá s  v iz sg á la to k  ere d m én y e  m eg m u ta tta , h o g y  a m o n ilifo rm in  m é r sé k e lte n  stab il 
ap ríto tt ku k orica  é s  b ú za  m agvak b an . A  tox in  K -sójával 1 m ik ro g r a m m /g  m e n n y is é v e l  
sze n n y ez e tt  m in ták b an  s z o b a h ő m é r sé k le te n  6  n ap  u tán  68  -  77%  v o lt  k im u ta th a tó . 5 0  °C -  
o n  táro lva  2 óra  u tán  je le n tk e z e tt  h a so n ló  b o m lá s. 100 - 1 5 0  °C -o n  2 óra  a la tt k u k oricáb an  
csak  38% , b ú záb an  15 -  22%  m aradt b om la tla n u l. A  К -s ó  m agáb an  sem  stab il 150 °C -ra  
m eleg ítv e .

V is i G y. (K a p o sv á r)

B u i, H . M .: M in ta  készítés és a  D -v ita m in  fo lyadékkrom atográ fiás m eghatározása  élelm i­
szerekben

(S a m p le  P rep a ra tio n  an d  L iq u id  C h rom atograp h ic  D e te rm in a tio n  o f  V ita m in  D  in 
F o o d  P ro d u cts)

J. A sso c . O ff. A n a l. C h em . 70 (1 9 8 7 ) 5 , 802  -  805

D ú s íto tt  é le lm isze r ek b ő l ( fö lö z ö t t  te jb ő l, g y erm ek ek  szám ára k ész íte tt recep t szerin ti 
k ész ítm én y ek b ő l, c so k o lá d é  ita l p o rb ó l, é s  d ié tá s  é te le k b ő l)  fo lyad ék k rom atográ fia  (L C )  
fe lh aszn á lá sáva l h a tározták  m e g  a D -v itam in -tarta lm at.

A z  eljárás fo n to s  lé p é se i a m in ta  e lsza p p a n o s ítá sa , e z t k ö v e tő  ex trak c ió  é s  tisztítás, 
m ajd az L C  an alízis .

A  k e m én y ítő ta r ta lm ú  m in ták at a sza p p a n o s ítá s  e lő tt  e n z im m el k eze lték  (p l. tak ad iasta -  
s e -a l) .  A  n agy  zsírtarta lm ú  k ész ítm én y ek  ex trak tu m ait az  L C  an a líz is  e lő tt  tö lte te s  o s z lo ­
p o n  tisz títo tták . A z  L C  m o z g ó  fázisa  0 ,5%  ( v /v )  v ize t tarta lm azott m e ta n o lb a n , a k észü lék  
U V  d e te k to ro s , k ét O D S  H yp ersil 120 m m  x á tm ér ő  = 4 m m -es  o sz lo p p a l. A z  e lő k é sz íté s  
é s  an a líz is  e ljárását a k ö z le m é n y b e n  term é k c so p o rto n k é n t ré sz le te se n  ism ertetik .

D ú síta tla n  fö lö z ö tt  te jh ez  adva a D -v ita m in  v issza n y erése  98%  v o lt . A  k ö z le m é n y  nagy­
szám ú  v izsgá la ti e re d m én y  é r té k e lé s é t  adja m eg . A  d e tek tá lá s  lin eár is  tartom án ya  1 0 - 2 0 0  
I U /c m 3; a term ék ek  n év leg es  é r ték e i 17 -  5 0 0  I U /4 0  g, a m ért ér ték ek  a je lz e tte t  jó l m e g ­
k öze lítik .

V is i G y. (K ap osvár)
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L u cisan o , M ., P o m p e i, C ,  C asiragh i, E: O lasz sa jtfé lék  á llo m á n yá n a k  v izsgá la ta  m űsze­
res p ro fil a n a lízisse l (T e x tu r e  E va lu a tio n  o f  so m e  Ita lian  C h e e se s  b y  In stru m en ta l T ex tu re  
P ro file  A n a ly s is )

Jou rn al o f  F o o d  Q u a lity  10 (1 9 8 7 ) 2, 73  -  89.

A  szerző k  h a tfé le  sa jto t v izsgá ltak  á llom án y-p ro fil an a líz is  (T P A ) m ó d szerre l azo n  c é l­
b ó l, h ogy  je lle m z é sü k  o p tim á lis  fe lté te le it  m egh atározzák . A  sa jtok  (I ta lico , G ran a  P ad a-  
n o , M o n ta s io , P e c o r in o , Sb rin z, P r o v o lo u e )  gyártási tech n o ló g iá ju k b a n  é s  e b b ő l e re d ő e n  
k ém ia i p a r a m étere ik b en  k ü lö n b ö z tek  eg y m á stó l. A  reo ló g ia i v izsgá la tok a t 20  m m  é lű  k o c ­
ka alakú m in tá k o n  v ég ez ték . A  v izsgá la t e lő tt  a m in ták at 30  p erc ig  20  °C  ±  1 °C -o n , 90  ±  
2%  R P  m e lle tt  k on d ic ion á lták . A  20, 40 , 60  é s  80 % -o s d e fo r m á c ió t 5 , 5 0  é s  200 m m  (m in  
d e fo r m á c ió s  s e b e s sé g g e l m o d e llez té k , h árom szori ism é tlé sse l) .  A  k ísér le tek  során  a k ö v e t­
k e z ő  r eo ló g ia i p a ra m éterek et vizsgálták: k em én y ség , en erg ia , k o h éz ió , ru ga lm asság , gu- 
m isság  é s  rágósság . A  m ű szeres  an a líz is  e red m én y eit  gra fik on ok k a l sze m lé lte t ték  é s  é r te l­
m ez ték  is a k ap ott g ö rb ék e t. A z  an a líz is  e red m én y eit  e g y sz e m p o n to s  var ian c iaan a líz isse l 
é s  D u n c a n -fé le  tö b b sz ö r ö s  te ije d e le m  p rób ával é r ték e lté k  1 é s  5 % -o s  sz ign ifik an cia  sz in t­
n él. A  k ü lö n b ö z ő  reo ló g ia i p a ra m éterek  k ö zö tt i k orreláció s  k o e ff ic ien se k e t lin eár is  reg­
ressz ió s  m ó d szerre l ér ték e lték . A  sta tisztik a i an a lízis  szer in t a sa jtfé lék  k ö zö tti k ü lö n b sé ­
gek  v izsgá la tára  a 60 % -o s d e fo r m á c ió  5 m m /m in  d e fo rm á c ió s  se b e s sé g n é l te k in th e tő  o p t i­
m ális  fe lté te ln ek . E b b en  az  e se tb e n  95% -os v a ló sz ín ű ség i sz in ten  a r eo ló g ia i p a ra m éterek  
k ö zö tti ö s sz e fü g g é se k  szign ifik án sn ak  b izon yu ltak . E ze n  b e lü l a k em én y ség  é s  en erg ia  
k ö zö tt igen  szo r o s  az ö ssz e fü g g é s  é s  e g y en le te k  seg ítsé g é v e l b e lő lü k  a k o m p lex  p a ra m éte ­
rek (g u m isság , rá g ó ssá g ) szám íth a tók .

A  reo ló g ia i p a ra m éterek  k ü lö n b ö z ő  fe lté te le i  k ö zö tt tö r té n ő  eg y en k én ti v izsgá la tá t n em  
tarto tták  e le g en d ő n e k , ezért a továb b iak b an  a p a ra m éterek  egy id ejű  v izsgá la tára  (Q D A -  
m ó d szer) tér tek  át. A  szerző k  v é le m é n y e  szer in t a Q D A -p r o filo k -m eg h a tá r o zo tt fe lté te le k  
k ö zö tt, am i 5 m m /m in  d e fo rm á c ió s  se b e s sé g n é l 20, ill. 60% -os d e fo r m á c ió - a lk a lm asn ak  
b izon yu ltak  a sa jtfé lék  á llom án ya  k ö zö tt i k ü lö n b sé g ek  lá th atóvá  é s  szá m szerű síth e tő v é  té ­
te lére .

P. K isérd i I. (B u d a p e st)

D irk s, U ., R e im e rd es , E . H .: M ódszer-aspektusok a z író /le fö lö zö tt te j a n a litiká h o z. Jelen ­
tés egy E G -m u n ka cso p o rt tapaszta la ta iró l.

(M e th o d isc h e  A sp e k te  zur B u tterm ilch /M a g erm ilch -A n a ly tik . E in  E rfah ru n gsb erich t  
au s e in e r  E G -A r b e itsg ru p p e )

L eb en sm itte lc h e m . G er ich tl. C h em . 42  (1 9 8 8 ) 1. 3 -  7.

A z  é le lm isze r ek b e n  lé v ő  m in ő sé g c sö k k e n tő  ad a lék o k  k im u tatása , ill. m egá llap ítá sa  m a a 
gyakorlatra  irán yu ló  é le lm iszera n a lit ik á b a n  nagy  é r ték ű  a m in ő sé g  b iz to s ítá s  szem p o n tjá ­
b ó l.

P rob lém a  m in d ig  ak k or  je len tk ez ik , ha két ö s sz e té te lé b e n  é s  lé n y e g e s  a lk o tó ré sze ib en  
igen  h a so n ló , d e  k ü lö n b ö z ő  r en d e lte té s i p ro filú  é le lm iszer t k evern ek  össze; így  az in ter-  
v en c io n á lt  sov á n y  te jp or  é s  a n em  szu b v en c io n á lt író  e se té b e n .

A  te lje s  te jb en  e lő fo r d u ló  fo sz fo lip id ek , cereb roz id ok , g an g liozid ok , a d o tt m en n y iség e  
le h e tő v é  tesz i a p o r íto tt  író  b e k e v e ré sén ek  m egá llap ítá sá t pl.: ö ssz fo sz fo lip id  m eg h a tá ro ­
zássa l Р 2О 5-ОП k eresztü l. A  so v á n y  te jp or  ö ssz fo sz fo lip id  tarta lm a 0 ,200% . A  so v á n y  tej­
p o r  é s  a p o r íto tt  író  fo sz fo lip id  aránya: 1 :  7 - 8 ,  a d o tt.
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B ár k o r lá to zó  té n y e z ő , h o g y  e z  ig en  v á lto z ó  a k örn y ezeti b e fo ly á so k , az  á lla to k  lak táció s  
á llap o ta , a le fö lö z é s  m ű szak i k ö rü lm én y ei fo ly tán . E b b en  a te jp o r  táro lá sa  so rá n  fe llé p ő  
a u tó o x id a tiv  fo ly a m a to k  is közrejá tszan ak .

5%  fe le tt i  p o r íto t t  író  b e k e v e ré s  e se té n  azo n b a n  e z  az út járh a tó n a k  látszik .
A z  an g o l, n é m e t é s  o la sz  H P L C -m ó d sze r ek e t m u tatja  b e  a k ö z lem én y .
T o v á b b á  új le h e tő s é g e t  k ín á ln ak  a v iz sg á la to k  k ia lak ítá sáh oz  a tejzs írgo lyócsk a  m e m b ­

rán h oz  lok a lizá lt te jg a n g lio z id o k  m eg h a tá ro zá sá n  k eresztü l az e lő z ő e k h e z  h a so n ló  e lv i a la ­
p o k o n .

S ix  L. (G y ő r )

E g g in ger , R.: V ízo ldha tó , szin te tiku s élelm iszerszínezékek a zon o sítá sa  vékonyréteg-krom a- 
tográ fiáva l. (Id e n tifiz ie ru n g  w a sser lö slich er , syn th etirch er  L eb en sm itte lfa r b s to ffe  m it H il­
fe  d er  D ü n n sc h ic h tch ro m a to g r a p h ie )

F le isch w irtsch a ft 68  (1 9 8 8 )  1, 4 1 - 4 2

H ú sk é sz ítm é n y e k  e lő á llítá sá h o z  sz ín ez é k e k  h aszn á la ta  tilo s  a N é m e t S z ö v e tség i K öztár­
saságb an . E n n ek  e lle n é r e  az u tó b b i év ek b en  m in d  gyakrabb an értesü lü n k  s z ín ez e tt  h ú sk é ­
sz ítm én y ek  e lő fo r d u lá sá r ó l. A z  ilyen  m e s te rk ed ése k  k im u tatására  szü k ség  van  egyszerű , 
s o ro z a to sa n  v ég reh a jth a tó  e ljárás k ia lak ítására. E z  a v ék o n y ré teg -k ro m a to g rá fiá s  e ljárás  
le h e tő v é  te sz i m in d  e g y es  sz ín ezék ek , m in d  tíz  ö s sz e te v ő b ő l á lló  sz ín ezék ek  m eg b ízh a tó  
a zo n o s ítá sá t. A  v iz sg á la n d ó  ter m é k b ő l a sz ín ez é k  k in y erésére  a T r ä g e r - A m e t h  á lta l k i­
d o lg o z o tt  ex trak c ió s  m ó d szert ajánlják.

S zá m o s  a b szo rb en s  k ö zü l a K ie se lg e l G  60  m u ta tk o zo tt leg in k áb b  m e g fe le lő n e k , a m ely ­
b ő l 100 m l d eszt. v ízb en  4 0  grot h o m o g en izá lv a , 20x20 cm -es  lapra 0 ,30  m m -es  réteg v a sta g ­
ságb an  v ittek  fe l. A  la p o t 105 °C ron  szár íto tták , m ajd exszik k átorb an  táro lták . A  le g k e d v e ­
z ő b b , m in d ig  fr issen  k é sz íten d ő  fu tta tó s z e r  15 - 1 5  m l iz o -b u ta n o l, izo -a m ila lk o h o l, p iri- 
din , 20  m l e ta n o l é s  30  m l 25% ros am m on iu m h id rox id  -  együ tt 95 m l -  m in d egy ik  p.a. 
m in ő ség ű .

A  sz in te tik u s  sz ín ez é k e k  5 0  m g-ját 50  m l 1:1 arányú v íz -e ta n o l e le g y b e n  o ld v a  k észítik  
e l. A  fe lv ite l 5 m m -es  s á v sz é le s ség b en  10 1-nyi o ld a tta l tö r tén jen  m e le g le v e g ő s  szárítás  
m elle tt . A  fu tta tá s  jó l zá ró d ó , e lő z e te s e n  te líte t t  kam ráb an  m in teg y  2 órá t v e sz  igén yb e .

A  s z ín ez é k e k  a lk a lm azása  n em csa k  a term ék  k ed v ező b b  m e g je le n é sé t szo lgá lja  s így  
m eg tév esz ti a v ásárló t, d e  m é r g ez ő  h a tássa l is járhat.

Szarvas T . (B u d a p e st)

S ch u lte , E .: K oleszterin  g á zkrom atográ fiá s m eghatározása  to já s ta rta lm ú  élelm iszerekben  
és zsírokban . (G a sc h r o m a to g r a p h isc h e  B estim m u n g  v o n  C h o le s ter in  in e ih a lt ig en  L eb en s­
m itte ln  u n d  in F e tte n )

L eb en sm itte lc h e m . G er ich tl. C h em . 42  (1 9 8 8 ) 1 . 1 - 3 .

A  to já sfé le ség e k e t , to jás tarta lm ú  é le lm isze r ek e t (: m ajon éz, to já slik ő r) é s  zsírok at  
kon c. K O H ro ld a tta l K ie se lg u r  (a  z síro k  jo b b  e lo sz la tá sá ra ) h ozzáad ása  után szá r ító szek ­
rén yb en  h ev ítik  120 °C ron  a d o tt id eig . A  k em én y ítő d ú sa k a t (: to já so s  tészták , fin o m  p é k á ­
ruk) e lő z ő le g  H C l-e l feltárják .
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A z  e l n em  sza p p a n o s íth a tó  részt a b e ls ő  stan d ard  (d ih id r o k o le sz te r in ) d ib u tilé ter e s  
o ld a táva l kirázzák. E  m ű v ele tek  eg y e tle n  ed é n y b e n , csavaros fe d e lű  k ém csö v ek b en , 
5 0 - 1 0 0  m g anyagga l e lv é g ez h e tő k .

A  szerv es  fáz ist a szab ad  sz ter in ek  e se té b e n  d irek t, vagy  N -tr im etilsz ily lim id a zo lla l szily -  
le z e tt  form áb an  in jek tálják  a G C -b e . K varckapillár k o lo n n á t (D B -5 ) ,  F ID  d e tek to rt , N 2 
ö b lítő g á z t a lk a lm azn ak . A  k o le sz ter in  a b e ls ő  s tan d ard tó l, m ely n ek  te r m é sz e te s  je le n lé te  
m e ssz e  1%  a la tti, m ajd n em  az a lap von a lig  e lvá la szth a tó .

A  rela tív  s tan d ard  e lté r é s  e g y  m in táb ó l v é g ze tt  10 p árh u zam os e se té n  0 ,37%  u gyan azon  
o ld a t 10 b e in jek tá lá sa  során  p e d ig  0,20% .

A z  e d d ig  ism ert e ljá rá so k h o z  k é p e st igen  leeg y szerű síte tt  é s  ja v íto tt  az  a ján lo tt m ó d ­
szer . A z  a u to m a tiz á lh a tó  in jek tá lás m iatt e z  igen  e leg á n sn a k  tű n ik , m e ly  e lő n y e i m ia tt az  
id ő ig én y es  m in ta e lő k é sz íté s  is k om p en zá lód ik .

S ix  L. (G y ő r )

K lein , J., S ed lm e ier , H ., Z iem a n n , H .: H úsipari készítm ények n itrit- és n itrá tta rta lo m  m eg­
h a tá ro zá sá n a k  fejlesztésérő l. (Z u r  V e rb esse r u n g  d e r  B estim m u n g  d e s  N itr it- un d  N itra tg e ­
h a ltes  in F le isc h - E rz e u g n issen )

L eb en sm itte lch em . G er ich tl. C h em . 42  (1 9 8 8 ) 2. 39  -  42 .

A  szerző k  ism erte t ik  a hú sip ari term ék ek  h iva ta lo s  n itrit-, n itrát m egh atározási m ó d sz e ­
rén ek  k örv izsgá la tta l tö r tén t m in ő s íté sé t é s  e lé r t e re d m én y eik e t a k im u ta th a tóság i határ  
jav ítása  terén , m e ly e t a m ó d szer  érz é k e n y ség é n e k  m e g n ö v e lé sé v e l é r tek  e l.

A  m eg h a tá ro zá sb a n  a sz ín k o m p o n e n se k  k o n cen trá c ió  v iszon ya it v á ltozta tták  m eg; a z  I. 
sz ín rea g en s  (: szu lfa n ila m id ) k o n cen trá c ió  n ö v e lé se , II. sz ín rea g en s  (N -[N a ftil] -e tilé n d ia m -  
m ó n iu m d ik lo r id ) k o n cen trá c ió  c sö k k e n té se  az e lő ír á sh o z  k ép est 35 % -o s érz é k e n y ség  n ö ­
v e k e d é st e re d m én y ez e tt. A  d ia zo tá lá s  é s  azo k a p cso la t k ia lak ítása  k ö zé  b e ik ta to tt  v á ra k o ­
zási id ő  (; hat p erc) érz é k e n y ség  n ö v e lő n e k  b izo n y u lt úgyszin tén .

A  k im u ta th a tóság i határ  0 ,100  m ik ro g ra m m /m l-rő l 0 ,025 m ik ro g ra m m /m l-re  n ö v e k e ­
d ett.

E zze l a m eg h a tá ro zá s  m u n k atartom án yát az ed d ig iek n é l lé n y e g e se n  k iseb b  k on cen trác i­
ókra is ki tu d ták  ter je sz ten i a m ó d szer  m eg b ízh a tó sá g i m u ta tó in ak  m egő rzésév e l: 95%  -  
v a ló sz ín ű ség  m e lle tt , egyszeri an a lízis  e se té n  a h iba 5%  a la tt van.

Six L. (G y ő r )

Stan , H . J.: N ö vén yvéd ő  szerek a u to m a tizá lt szerm aradvány-ana lízise k é t d im en zió s k a p il­
láris g ázkrom atográ fia  segítségével. (A u to m a tis ie r te  R ü ck stan d san a lyse  v o n  P flan zen ­
sch u tzm itte ln  m it H ilfe  d e r  z w eid im en sio n a len  K ap illargasch rom atograp h ie)  

L eb en sm itte lch em . G er ich tl. C h em . 42  (1 9 8 8 ) 2. 3 1 - 3 6 .

N apja in k b an  a n övén y i é le lm isze r ek e t tö b b  száz  n ö v én y v éd ő  szer  a lk a lm azása  m e lle tt  
term elik . A  szerm arad ván yok  egym ás m e le tti k im u tatása  során  eg y szerű  e lő k é sz íté s  u tán  
k ap illár is-G C  seg ítsé g é v e l nagy  érzék en y ség ű , h a lo g én ek re , P -, N -, é s  S -re  sze le k tív  d e te k ­
torok k al (E C D , N P D , T ID , F P D ) d o lg o zn a k , töb b  k ü lö n b ö ző  p o la r itá sé  o sz lo p o n  vég ezv e  
az a z o n o s ítá s t é s  m egh atározást.
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P ro b lém á t o k o z  a z o n b a n  a k o m p lex -szerk ev erék ek  a n a líz ise  ak k or, ha  a h a so n ló  v is e l­
k e d é sű  an yagok  csú csa in ak  szé tv á la sz tá sá t k e ll e g y ér te lm ű en  b iz to síta n i.

E zt a p ro b lém á t o ld ja  m e g  az  ún . k é td im e n z ió s  tech n ik a , am ik or  e g y  p n eu m a tik u sa n  
v é g ze tt n ég y u ta s  s z e le p  s e g ítsé g é v e l a z  e lu á tu m n a k  e g y  részét az  e ls ő  o s z lo p  u tán  k ih asítva  
e g y  m á so d ik  o sz lo p ra  táp lá lják  a lk a lm as m ó d o n  (: tű sz e lep p e l szab á lyozva  a seg é d , ill. 
v e z é r lő  g á zá ra m o t), e lő sz ö r  az  e lső , m ajd a m á so d ik  o sz lo p o n  je le n tk e z ő  je le k  rö g z íté sé t,  
é r té k e lé s é t  v é g ez v e  e l.

A  m ű szerk o m b in á c ió  a u to m a tik u s  m in ta a d a g o ló b ó l, e g y  n é g y -d etek to r o s , tö b b  o s z lo p o s  
G C -b ő l, é s  szá m ító g é p e s  a d a tfe ld o lg o z ó  ren d szerb ő l áll.

A  m u n k a m ó d szert p é ld á k o n  k eresz tü l m u tatja  b e  a szerző , igazo lva , h o g y  az e ljárás ér ­
té k e s  m e g o ld á s t k ín ál a szerm arad ván yk everék  an a líz isb en .

S ix  L. (G y ő r )

H e in e r t , H . H ., B reh m er , H ., B a u m a n n , H ., K iin ger , A .: Term észetes izo m h ú so k  á lla tfa j- 
m egha tározása i szabványos po lia crila m id -g él-e lektro fo rézis (P A G E )-sel. A  v izsg á la ti eredm é­
nyek fe lü lv izsg á la ta  és reproduká lha tósága . (T iera rtlich e  U n te r su ch u n g e n  v o n  nativem  
M u sk e lfle isch  m it H ilfe  d e r  S ta n d a r d -G e l-E lek tr o p h o r e se  (P A G E ) . Ü b erp rü fu n g  und  
R ep ro d u z ierb a rk eit v o n  U n te r su ch u n g se rg e b n isse n )

F le isch w irtsch a ft 68  (1 9 8 8 ) 3 , 3 8 6 - 3 8 9 .

A  te r m é sz e te s  izo m h ú so k  v izsgá la ta i a szab ván yos P A G E -se l p l. m arha, s er té s  é s  h áz i­
nyúl á lla tfa jok  e s e té b e n  azt m u tatták , h o g y  a fajta, a kor, a n em  é s  az á lla ti te s t  k ü lö n b ö z ő  
tájai, eg y én i b e fo ly á so k  az á llatfaj m eg h a tá ro zá sá t n em  b efo lyáso lják .

A  m in ták  m e n n y isé g e  m arhák  é s  se r té se k  v iz sg á la tá h o z  50  g, nyú l e se té n  5  g  v o lt  é s  
m ély fagyasztva  (  - 1 8  ° C -o n ) k erü ltek  a  v izsgá la t h e ly ére , a h o l a zok at a v izsgá la t e lő tt  s z o ­
b a h ő m é rsé k le te n  e n g e d té k  fe l. A  szo k á so s  3 m m -es  g é l-ré teg v a sta g sá g  h e ly e tt 2  m m -est  
a lkalm aztak .

A  v izsgá la ti e red m én y ek , a m e ly ek  n em  csu p án  a feh ér je -, d e  az  e sz terá z-fero g ra m m o n  
a lap u ln ak , m e g e rő s ítik  a ru tin d iagn osztik a  k er e téb en  szerze tt tap aszta la tok a t, h o g y  a 
szab ván yos P A G E  az á lla tfa j-m eg h a tá ro zá s  m eg b ízh a tó  v izsgá la ti e ljárása . E n n ek  m e g fe ­
le lő e n  a h a tó sá g i m ó d szer-g y ű jtem én y b e  v a ló  fe lv é te lé n e k  e lő k é sz íté s e  b e fe je z e t tn e k  te ­
k in th ető .

A U er v e z e t sz ín te le n  g é l a lk a lm azásá t javaso lja  é s  az ism ert á lla tfa jb ó l szárm azó  ö s sz e ­
h a so n lító  k iv o n a to t a v iz sg á la n d ó  m in táva l a z o n o s  m ó d o n  k ész ítte ti e lő . A z  e sz terá zsá v  
jo b b  é r té k e lh e tő sé g e  érd ek éb en , ha  szü k sé g e s , m ik ro k o lló d iu m -h ü v e ly  s eg ítsé g é v e l leh e t  
k on cen trá ln i a k ivon ato t.

Szarvas T . (B u d a p e st)

R o b e r t Jak ob , S u sa n n e  L ip p ert, Jü rgen  B aum gart: É lelm iszerekben  elő fo rdu ló  ba ktériu ­
m o k  m inőség i és m ennyiség i m eghatározása  a u to m a tiku s tu rb id im etria  m éréssel 

Z . L eb en sm  U n te r s  F orsch  (1 9 8 9 ) 1 8 9 ,1 4 7 - 1 4 8 .

É le lm isze r ek b e n  lé v ő  b a k tér iu m o k  m en n y iség i é s  m in ő ség i m eg h atározásá t e g y  te lje sen  
au to m a tizá lt r en d szerb en  B io sc r e en  (L a b sy stem s) h atározták  m eg . D iffer e n c iá ló  tá p o ld a ­
tok b an  v a ló  te n y é sz té s  so rá n  tu rb id im etr iá san  m ér ték  a m ik ro b a sza p o ro d á s je lle m z ő  p a ­
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ram étere it (ex tin k c ió , L A G -fá z is , in f lex ió s  p o n t e lé r é s é ig  e lte lt  id ő ) . A  sza p o ro d á si gö rb e  
p a ra m éterei é s  a referen c ia  m ó d szerre l m ért ered m én y ek  k ö zö tt szo r o s  k orreláció t á lla p í­
to ttak  m eg . A  stan d ard  le m e z e s  e ljárásh oz  k ép est 2 n ap pal korább an  kap tak  ered m én y t. A  
m ód szert vagd a lt hú s, friss  sa lá ta  é s  sp ec iá lis  n ém et k o lb ászm in ták  e se té b e n  a lkalm azták .

A  v izsgá lt m ik ro b a cso p o r to k  E n tero b a c tre ia cea e , en tero k o k k u sz  é s  L actob ac illu s  v o l­
tak.

A  m ű szer  15 é s  55  °C  k ö zö tt i h ő m érsék letta r to m á n y b a n  a lk a lm as 200  m in ta  m ik rob a-  
sza p o ro d á sá n a k  d e tek tá lá sára . A  n ö v ek ed és i g ö rb e  p ara m étereit a B IO R T N  3.2  L absys-  
tem s program  é rték eli.

T ab ajd in é  (B u d a p e st)
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