ANWENDUNG DER IONSELEKTIVEN ELEKTRODEN IN DER
LEBENSMITTELANALYTIK IV. BESTIMMUNG DES CHLORID-
IONS

NGUYEN HUNG, N. K. ADANYINE, P. MOLNAR

Im vierten Teil der Publikationsreihe wurde Uber unsere methodischen Experimente zur Bes-
timmung des Chlorid-lons sowie tUber Messergebnisse in Modelllésungen und in ausgewahlten

flissigen Lebensmitteln (alkoholfreie Erfrischungsgetranke, Mineralwasser, Leitungswasser,
Milch, Bier, Wein, Sekt und Honig) berichtet.

Gleichzeitig wurden die Prézision und Reproduzierbarkeit der Chlorid-Bestimmung mit dem
Kalibrierungs-, Additions- und modifizierten Auswertungsverfahren nach Gran untersucht. Als
Beispiel konnte die indirekte potentiometrische, argoentometrische Bestimmung des Chlorid-lons
inzwe Mineralwasserproben ,,Kékkuti” mitdem modifizierten Auswertungsverfahren nach Gran
vorgestellt werden.

NMPUMEHEHWE NOH CENEKTUBHbBIX 91EKTPO4OB
B AHANWTUKE NMILEBbLIX MPOAYKTOB
IV. ONPEAENEHWNE XNOPNA-MOHOB

X. HryeH, H. AganuHa Kuwb6oykau, M. MonHap

B ueTBepTOil YacTu faHHOI cepun cTaTeil aBTOpbI COO6LLAIT O METO-
OVYECKMX  OMbITHBIX  WCC/E0BAHUSX, CBSI3aHHbIX C  OMNPeLeseHVeM
X710PUA-MOHOB, a TaKXe 0 MOJyYeHHbIX pe3y/sibTaTax W3MepeHWii npu
aHa/M3e MOE/IbHbIX PAacTBOPOB U HEKOTOPBIX XWAKUX MULLEBBIX MPOAYK-
TOB (6e3a/1bKOro/ibHble HarnuTKW, MOJSIOKO, MWBO, BWHO, LUAMMAHCKOe U
Men). Hapsgy ¢ aTum aBTOpbI MCCMeAoBa/li TOUHOCTL M BOCMPOU3BOAM-
MOCTb MeTOAa U3MEPEHNSI X/I0pPMAA C MOMOLLIbIO Ka/TM6pOBOYHOIO U afau-
TUBHOTO METOAOB U MOAWU(ULMPOBAHHOIO METOAA OLeHKM no paHy. B
KauecTBe NMpumMepa B CTaTbe MPUBEAEHO MOTEHLVMOMETPUYECKOE W ap-
reHOMeTPMYecKoe UHANPEKTHOE OnpeaesieHne X10pua-uoHoB B 2 Npobax
MUHEPa/IbHON BOfbI ,,KEKKYTU® C MOC/MEAYIOLLEA OLEHKO Mo moaugu-
LMpOBaHHyl MeTody [paHa.

MODSZERISMERTETO
Szerkeszti: Draskovics Imelda

Az EVIKE e szamatol kezdédGen (j mddszertani sorozat indul. A sorozat célja a lap szer-
kesztéinek szandéka szerint, hogy megismertesse a T. Olvasdit a jelenleg Nyugat-Eurdpaban
hasznélt legfontosabb vizsgélati modszerek részletes magyar nyelv( leiraséval.

E lap hasabjain is jelentek meg kézlemények, amelyek az Eurépa felé nyitds fontossagat az
arravalo felkészlilés szamos elemét és részleteit taglaltak, kiemelve a mingséguggyel dsszefliggs
kérdéseket.

A modszertani sorozat e kérdéskor egyik fontos teriiletének, a vizsgalati modszerek részletes
ismertetésének kivan lehet6séget adni.
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A vélasztas a nyugatnémet mddszerkdnyvben (Amtliche Sammlung von Untersuchungsver-
fahren nach § 35 LMBG) leirt médszerekre esett, azért mert ez tartalmazza legteljesebben a
Ko6zds Piac orszagaiban alkalmazott analitikai modszereket, illetve eltérés esetén az azokra valé
utalast.

Természetesen illuzérikus lenne egy negyedévenként megjelend folydiratban az élcimi-
szeranalitikarél a maga bonyolultsagaban fel6lel6 teljes képet adni. Ezért a sorozat inkdbb abban
kivan tajékoztatni, hogy az alapul vett nyugatnémet (k6zos piaci) hivatalos médszer milyen vizs-
galati eljarast tartalmaz, ez mennyiben tér el vagy egyezik meg a hazai szabvanyok, a svajci
és az amerikai modszerleirasokt6l. Az 6sszehasonlitas alapja az MSZ, a Schweizeriches Lc-
bensmittelbuch és a Methods of Association of Official Chemists (AOAC) modszerleirasai.

A sorozat indulasaként két modszerleiras forditasat kozoljuk aNyugatnémet Médszerkény vbél.

A késBbbiekben igyekszink Ggy véalagotni, hogy az ismertetések képet adjanak mind a
klasszikus kémiai dsszetételi jellemzék, mind aszennyezé anyagok, mind a taplalkozastudomanyi
szempontbdl fontos 6sszetev6k vizsgalataral.

Paradicsomsdritmény kaliumtartalmanak meghatarozasa (AAS vagy
langfotometrias eljaras)

L26.11.03—10a 1988. december

1 Az alkalmazés kére

Az eljarést'kell alkalmazni barmely/koncentraciéjlparadicsoms(iritmény és azt tartalmazé ter-
mék esetében.

2. Alapelv

A mintat elhamvasztjuk és ahamuban akaliumot atomabszorpcids spektrometriaval vagy lang-
fotometridval hatarozzuk meg.

3. Vegyszerek

Kalcium-karbonét puriss. Kalium-klorid p.a. Magnézium-klorid. 6 H20 p.a. Natrium-klorid pu-
riss. S6sav 30 s %-o0sY, puriss. Viz, kétszer desztillalt. Hidrogén-peroxid 30 s %-0s.

Oldatok

Sésav 10 s %-os, kétszer desztillalt vizzel készitve.

Eszkozok

Haromlab

Exszikkator, szaritéanyaggal. Mérélombikok, 100 ml-es, 1000 ml-es. Mér&pipettak, 5 ml-es,
10 ml-es. Tokoskemence 500 *C-ra allithaté. Kvarccsészék, 40 mm magas, 0 kb. 60 mm.

Teklu-ég6

Tégelyfogo platinasaruval. Keramiaharomszog. Tolcsérek 0 40 mm, 0 55 mm. Széritészekrény
105 *C-ra allithato. Pipettdk 1, 2, 5 és 10 ml-es.

5. Mintavétel és a minta el6készitése.2-

Egy vagy tohb teljesen zart csomag tartalméat hasznaljuk fel Ugy, hogy az atlagminta lehetdleg
200 g-ot tegyen ki. A mintat z&rtan, 2— 6 °C-on, sotétben kell t&rolni, hogy a valtozastdl meg-
védjuk. Elemzés el6tt a minta egyenletesen szobahémérsékletd legyen. Sziikséges elézetes at-
keverés kézi erével.

6. VVégrehajtas

6.1 A vizsgalandé oldatok elkészitése

Kvarccsészébe 10 g-nyi mintat 1 mg pontossaggal kell mérni. A mintat a csésze aljan egyen-
letesen kell szétteriteni. 105 *C-ra bedllitott szaritészekrényben 2—3 6rés szaritas kovetkezik.
Ezutan 6vatosan kell hamvasztani Tekluégd felett. Az igy nyert izzitasi maradékot 500 °C-os
tokoskemencében gyakorlatilag fehér maradék eléréséig kell izzitani. Ha a maradék nem lesz

1) s=témegrész
2) a mintavételi-vizsgélat terve a hatésagi gy(jtemény keretében még nem all rendelkezésre
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fehér, akkor leh(ilés utan néhany csepp hidrogénperoxiddal kell felvenni, majd 6vatos bepérlas
utdn ismételt 500 ‘C-os izzitas kovetkezik.

Az izzitasi maradékot 10%0-0s s6savval vesssziik fel és mennyiségileg 100 ml-es mérélombikba
visszilk &. Kétszer desztillalt vizzel jelig toltjiik fel. Atkeverés utan az oldat 10 ml-ét vessziik
ki és 100 ml-es mérdlombikba ismét kétszer desztillalt vizzel jelig toltjik.

Ezt az oldatot hasznaljuk a 6.2., ill a 6.3. szakaszokban leirt vizsgalatokhoz.

6.2. Léangfotometria

6.2.1. A készllékkel kapcsolatos feltételek

A meghatérozés végrehajtasanak feltételei a késziilék-gyartok kézikonyvében talalhato.

A legkedvezdbb vizsgalati feltételeket (a langot add gazelegy 6sszetétele, gaznyomas mérési
tartomany, erdsité bedllitasa, stb.) tajékozddd eldkisérletekkel kell beallitani.

6.2.2. A higit6 oldat elkészitése (lasd a megjegyzéseket)

A higité oldat készitéséhez 8 mg NaCl-ot, 21 mg CaCO-3-ot és 100 mg MgCh.6fhO-t, mind-
egyiket 0,1 mg pontossaggal mériink 1000 ml-es mérélombikba, 100 ml 10%-o0s sésavat adunk
hozza és kétszer desztillalt vizzel jelig toltjik.

6.2.3. A kalibral6 oldat készitése

6.2.3.1. Torzsoldat

A torzsoldat készitéséhez 105 *C-on szaritott, 572 mg KCl-ot 0,1 mg pontossaggal 100 ml-es
mérélombikba mériink és a 6.2.2. szakaszban leirt higit6 oldattal jelig toltjik. Ez az oldat 100
ml-ben 300 mg K-ot tartalmaz.

6.2.3.2. Kalibralé oldat

A Kalibral6 oldat elkészitéséhez 100 ml-es mérélombikba egyenként 1,2.,3,5,i8, 10 ml torzs-
oldatot mériink és a higité oldattal (6.2.2.) jelig téltjuk mindegyiket. Az oldatok 3, 6, 9, 15,
25, 30 mg K-ot tartalmaznak 100 ml-ben.

Ezekkel az oldatokkal kalibraciés gorbét készitiink grafikusan vagy regressziészamitas Utjan
(y=mg K/100 ml, x=jelnagysag).

6.2.4. Meghatarozas

A 6.1. szakasz szerint készilt vizsgalandé oldatot langfotométerrel méljik és ajelnagysagot
(skalaosztast) leolvassuk. Ebbél a 6.2.3. szakasz szerint felvett kalibréciés gorbe segitségével
a vizsgalt oldat kaliumtartalmat mg/100 ml-ben meghatarozzuk (a).

6.2.5. Szamitas

A paradicsoms(iritmény kaliumtartalmat w-t mg/100 g-ban kifejezve a kévetkezd képlettel
szamitjuk:

\V_ ami000
“ m

ahol

a a kalibracios gorbén leolvasott, vagy a regresszids egyenessel szamitott kéliumtartalom a
vizsgalt oldatban (lasd a 6.2.3.2. szakaszt)

m paradicsomsuritmény-bemérés g-ban

6.3. Atomabszorpcids spektrometria

6.3.1. A készllékkel kapcsolatos feltételek

Atomabszorpcioés spektrofotométer égéfejjel, Digitalis mérd- vagy iré-készulék, K-vajtkatod-
lampa.

Vizes oldatok lang-AAS-es K-meghatarozasanak feltételei a késziiléket gyarté kézikényvében
talalhatd. El6nyds hidrogén-levegélanggal a 404,7/404,4 mm-es duplettnél dolgozni.

6.3.2. A higito- és akalibralé oldat készitése a6.2.2. és a6.2.3. szakaszokkal egyez6en torténjen.

6.3.3. Meghatarozas

A 6.1. szakasz szerint készilt vizsgalando oldatot az AAS-készulékkel mérjuk és ajelnagysagot
leolvassuk. Ebb6l a kalibracios gorbe segitségével az oldat K-tartalmat mg/100 ml-ben (a) ha-
tarozzuk meg.
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6.3.4. Szamités
A paradicsoms(iritmény kaliumtartalmét a w mg/100 g-ban a kdvetkez6 képlet alapjan sz&-
mitjuk:
VU_ a- 1aG30
m

ahol

a a kalibréaciés gorbén leolvasott, vagy a regresszioés egyenessel szamitott kaliumtartalom a
vizsgélt oldatban (lasd a 6.2.3.2. szakaszt)

m paradicsoms(ritmény-bemérés g-ban

7. Kiértékelés

7.1. Az eljaras megbizhatésaga

7.1.1. Ismételhetdség (r)

r=65 mg/100 g, s(r)=_+23 mg/100 g

7.2.  Osszehasonlithatdsag (R)

R=142 mg/100 g, s(R)=I+ 50 mg/100 g

8. Vizsgalati bizonylat

A vizsgélati bizonylatban erre az eljarésra vald utaldssal meg kell adni:

— a termék pontos megnevezését,

— a mintavétel helyét, idejét és mddjat,

— acsomagolasi nagysagot,

— a taroléedény megnevezését,

— az alkalmazott készulék (langfotométer vagy AAS) megnevezését,

— az egyes mért adatokat, adott esetben a kdzépértéket és a szdrast,

— avizsgalat idejét.

9. Megjegyzés

A paradicsoms(iritményben vagy lében a kélium mellett jelenlevd natrium, kalcium és mag-
nézium elemek jelentdsen befolyasoljak a langfotometrias kéalium-meghatéarozast és ezért hite-
lesité gorbe felvételekor erre figyelemmel kell lenni.

Ez torténik a higitéoldat alkalmazasaval, amelynek dsszetétele a paradicsomlé, illetve sdrit-
mény emlitett dsszetételén alapul.

Jollehet a lang-AAS-t ezek az dsszetevOk kevésbé zavarjak, mint a langfotometrias megha-
tarozast, ajanlatos lang-AAS vizsgalat esetén is ezt a higitéoldatot alkalmazni.

GABONAALAPU ELELMISZEREK OLDHATATLAN, SZERVES
BALLASZTANYAGAINAK MEGHATAROZASA

Moédositott semleges-detergens -eljards  oC -amilaz kezeléssel kiegészitve Roberston és
van Soest szerint
L 16.00—01 1985. majus2

1. A cél és az alkalmazas kore

Ez a hat6sagi eljaras rutinmddszer gabonaalapu élelmiszerek oldhatatlan, szerves ballaszt-
anyagainak meghatéarozasara.

2. Fogalom

Az 1. szakaszban nevezett termékek oldhatatlan, szerves ballasztanyagai alatt az itt leirt eljaras
szerint talnyomoan celluléz, oldhatatlan hemicellulézok és lignin meghatarozott részaranyat ért-
juk. Az oldhat6, szerves ballasztanyagokat: a pektint, a névényi mézgat stb. nem hataroztuk
meg.
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Az oldhatatlan, szerves ballasztanyag-tartalmat g/100 g-ban adjuk meg.

3. Rovid leirés

Az apritott élelmiszermintat semleges-detergens-oldattal és h6allé «C-amilaz hozzaadasaval
taljuk fel. Kimosas, szaritas és hamvasztas utan az oldhatatlan, hamumentes maradék és az old-
hatatlan, szerves ballasztanyag-tartalom mértékét kiilonbségmeéréssel hatarozzuk meg.

4. Vegyszerek

Amig méas nincs megadva, addig analitikai tisztasagu vegyszereket kell hasznalni. A vizet
vagy desztillalni kell, vagy annak megfelel§ tisztasaginak kell lennie.

4.1. Aceton

4.2. Petréleumbenzin

4.3. Semleges-detergens-oldat

,,a"” oldat: 6,8 g dinatrium-tetraborat-10 hidrat és 4,6 kristalyvizmentes dinatrium-hidrogén-
foszfat, 222 ml meleg vizben oldva. Ezutan 19,7 g etilén-dinitro-tetraecetsv-dinatriumsét (di-
hidrat) adunk hozza.

,.b” oldat: 30,0 g dodecil-natrium-hidrogén-szulfat 778 ml vizben oldva.

A semleges-detergens-oldat el6allitasara az ,,a” és ,,b” oldatot elévigyazatosan elegyitjik
és ezt kovetéen 10 ml etilén-glikol-monoletilétert adunk hozza.

24 6rés allas utan a pH-értéket ellendrizni, és ha sziikséges 6,9—7,1-re beallitani sziikséges.

Utalés:

A semleges-detergens-oldat tarolasakor 20 *C alatt a detergens kivalik. A kivalt detergenst
kb. 60 *C-ra tortén6 felmelegitésével ismét oldatba lehet vinni.

4.4. Amilaz-oldat

2 g dC-amilaz, Bacillus subtilisb6l, 50— 100 U/mg¥ 90 ml hideg vizben oldva és (az 5.2.
szakasz szerinti) sz(irén sz(irve. Ezt kdvetden 10 ml etilén-glikol-monoetilétert adunk hozza.
Az oldat 4 *C-on legalabb 4 hétig eltarthato.

Utalés:

Abbdl a célbél, hogy a Bacillus subtilis eredet(i <C-amilaz-preparatumoknal alkalmasint je-
lenlevé, az elemzést zavar6 hemicellul6z-mellékfolyamatot egyértelmden korlatozzuk, ajanlatos
a kiprobalt Sigma- dC-amilazt Nr. A 1278 Type XI—A-t hasznalni. Mas Bacillus subtilis &
amilazokat tekintettel a végeredményre ehhez kell mérni.

4.5. Jod-oldat, c=0,05 mol/1 (0,1 n/2)

5. Készllékek és segédanyagok

5.1. pH-mérékészilékek pH-mérdlanc (liveg- és vonatkozasi elektrodok vagy kombinalt elekt-
rodok

5.2.) Gyorsan sz(iré, mennyiségi elemzésre szolgalé hamumentes szlrépapir (pl. feketesavu
Schleicher és Schull Nr 589* vagy ezzel egyez6), 0 12,5 cm.

5.3. Laboratériumi malom 0,5 mm-es rostabetéttel vagy mas laboratériumi malom, amely le-
het6vé teszi 0,5 mm-es, vagy annal kisebb részecskeméretre torténd teljesen homogén mintaap-
ritast.

5.4. Melegitélap, fokozatmentesen beallithato.

5.5. F6z6pohar, 250 ml-es magas alaku, vagy 200 ml-es NS 29-es csiszolati Erlemeyer-lombik.

5.6. NS 29 csiszolatl visszafolyoh(itd.

5.7. Oraiiveg, 0 7 cm.

5.8. Sz(ir6tégely (Uveg vagy kvarcsziirélappal D 4), 50 ml-es vagy az 5.2. szakaszban leirt
papirsz(iréhoz tolcsér.

5.9. Szaritoszekrény, amely alkalmas 103 *C— 2 *C hémérséklet tartasra.

5.10. Exszikkétor

5.11. Tégelykemence, 500—520 *C-ra beéllithat6.2

1) Az enzim mennyiséget 1 Nemzetkozi egységben (1U) adjdk meg, ami szabvanyos feltételek mellett —25 *C hémérséklet
mellett — percenként 1/ji mél szubratum 4talakitasat katalizalja.
2) c» anyagkoncentradi6
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6. Mintavétel

6.1. Mintavételi vizsgalati terv (hat6sagi gy(jtemény keretében még nem all rendelkezésre)

7. Végrehajtas

7.1. A minta el6készitése

A vizsgalando élelmiszerbdl vett reprezentativ mintat — adott esetben el6zetes szaritas utan
— laborat6riumi malomban maradék nélkil — 0,5 mm-es részecskeméretdre apritjuk és jol at-
keveijuk.

7.2. Meghatarozas

Az apritott minta pontosan 0,5 g-nyi mennyiségét 250 ml-es f6z6poharba vagy 200 ml-es
Erlenmeyer-lombikba méljik, majd 50 ml semleges-detergens-oldattal latjuk el és melegit6lapon
(Erlenmeyer-lombik visszafoly6 hiit6vel!) 6vatosan melegitjik forrasig, az erés habzast kertlni
kell.

Megjegyzés: 10 %a3-ot meghaladd zsirtartalmd mintdkat bemérés utan, a detergensek hoz-
zaadasa el6tt, hidegen zsirtalanitjuk 2—3-szoros petréleumbenzin felontéssel, amelyet minden
egyes Ulepités utan 6vatosan dekantalunk. Az oldészermaradékot hagyjuk elparologni.

Amint a szuszpenzid egyenletesen forr, akkor a féz6poharat 6rativeggel lefedjiik és 30 percig
tovabbmelegitjiik. Az egyenletesen maradé, nem tdl erés forrasra tgyelni kell.

Ezutan a fézépohrat vagy az Erlenmeyer-lombikot a melegit6laprél azonnal levessziik és az
edény belsd falardl 50 ml semleges-detergens-oldattal — a falhoz tapadé szilard anyagrészeket
gumi torléeszkézzel — lemossuk. 2 ml amilazoldat hozzaadasa utan ismét forrasig melegitjik.

Az Gjbdli forrés kezdetétdl szamitott 60 perc utan a f6z6pohar vagy az Erlenmeyer-lombik
tartalmat még melegen, elézetesen 103 'C -i. 2 *C-on sz&ritott és pontosan lemért Uvegsz(rd-
lappal ellatott szlrétégelyen szlrjik. lgen lassu sziirés esetén gyenge szivast alkalmazunk.

A szlir6tégely tartalmat a semleges-detergens-oldat kimosasara meleg vizzel mossuk addig,
amig a lejové szirlet mar nem habzik. Ezutdn 30 ml 80 *C-os vizet és 2 ml amilaz-oldatot adunk
a tégelybe, 15 percig allni hagyjuk és ezt kovetden leszivatjuk. A teljes keményité-lebontés el-
lenérzésére a sz(irén maradt anyagra 1—2 csepp jodoldatot adunk. Feluletének nem szabad kék-
ibolyara szinezédnie, egyes mintegy 0,1 mm nagysagu sotét részecske elhanyagolhat6. Ezt
kovetden a maradékot kétszer 30 ml forré vizzel mossuk és haromszor 15— 15 ml acetonnal
oblitjuk.

A szlirésre el6re szaritott, lemért, hamumentes sz(ir6papir is alkalmazhaté megfelel6 anal itikai
tolcsérrel. A sz(irén levé maradék 15 perces amilaz-utokezelése alatt a tolcsér szarat zaijuk le.
A tovabbi kezelés ugy torténik, mint a sz(ir6tégely esetében.

Utalas:

Nem megfeleld szlirés (a tégely,ill. a szlrd eldugulasakor), valamint jelentdsen pozitiv jod-
reakci6 esetén asz(irén l1évé anyagot el kell tavolitani és Uj elemzést kell kezdeni. A sz(ir6tégelybe
kitarait finom Uveggyapot betéttel a nehezen szlrhet6, ballasztszegény minték szlirését meg-
kénnyithetjik, tovabba az tvegszirélap eltomddését csokkenthetjiik.

A sz(ir6tégelyt vagy a sz(ir6papirt egy éjszakan a 103 *C — 2 *C-on szaritjuk, majd ex-
szikkatorban szobahémérsékleten hagyjuk lehlni és mérjik. A szaraz maradékot a sz(ir6tégely-
ben vagy a kiszaritott sz(ir6papirt megfelel6 hamvaszté tégelyben 500—520 *C hémérséklet(i
tégelykemencében elhamvasztjuk, exszikkatorban, szobah6mérsékleten hagyjuk lehdilni és mér-
juk.

8. Kiértékelés

8.1. Szamités

A minta oldhatatlan, szerves ballasztanyag tartalmat w4/ g/100 g-ban kifejezve a kdvetkez6
egyenlet alapjan szamitjuk:

w  (ml-m2) . HH

m
0
3) témeg %
4) w-témegrész
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ahol

mi a sz(rétégelyben vagy a sz(ir6papiron (szaritas utan) maradt témeg g-ban

m2 a hamu tdmege g-ban

mo a bemért minta témege g-ban

Az eredményt tizedesjegy nélkil adjuk meg.

8.2. Az eljards megbizhatésaga

A kovetkez6 adatokat korpatartalmd miizli- és buzakorpamintdk korvizsgalataval nyertiik.
8.2.1. Ismételhet6ség (r)

korpatartalmu buzakorpa
muzli
r 1,7 g/100 g 1,8 g/100 g
s(r) -+0,6 ¢/100 g _+0,6 g/100 g
odsszehasonlithatésag (R)
korpatartalm( blzakorpa
muzli
r 4,0 g/100 g 6,0 g/100 g
S +.1,4 9/100 g .+2,1 g/100 g

9. Vizsgalati bizonylat

A vizsgdlati bizonylatban erte a hat6sagi eljarasra torténd utalassal legalabb a kovetkezdket
kell kézolni:

— a minta megnevezését, szarmazasat, jelolését,

— a mintavétel médjat és idejét,

— a beérkezés és a vizsgalat idejét,

— avizsgalat eredményét.

Az indokolast, ha ett6l a hatésagi eljarastol eltértek.

10. Tajékoztatas és utalasok i

A hatésagi gy(ijtemény bevezet6 részében az ,,Utmutatd az eljarasok szerkesztéséhez” ke-
retében kozolt altalanos tajékoztatasra utalunk.

Ezt a hat6sagi eljarast a ,,Dietetikus élelmiszeriparban bejegyzett szovetség egyesilete” a
. Tapérték-jelolés rendeletének megfelel termékek’” munkabizottsaga dolgozta ki és aszévetségi
egészségugyi intézmények részvételével végzett korvizsgalattal ellendrizték.
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