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A fogyasztd érdekében a cimben emlitett keseitGanyagra is rogzitették a
legmagasabb megengedhet6 értéket a tonik szénsavas uditéitalokban (1,5 mg/
1). Miutan 2-3 éve nélunk is forgalmazznak ilyen keseritéanyaggal készitett
tonik tdit6italokat, ezért indokoltnak lattuk, hogy vizsgalati modszert dolgozzunk
ki ezen izanyag meghatarozasara.

A mbdszer megvalasztasanal fontosnak tartottuk, hogy halézatunkban
valamennyi allomasnal rendelkezésre allé eszkdzzel lehessen vizsgalni, ill.
mérni a fenti izanyagot. Ezen eszkdz az ultraibolya tartomanyban is mér6
spektrofotométer.

Az Orszagos Elelmezési- és Taplalkozastudomanyi Intézet rendelkezésiinkre
bocsatotta a tonik aromat el6allit6 cég (Narden) idevonatkoz6 vizsgalati elSirasat.
Ezen vizsgalati el6iras csak az aromakoncentratumra vonatkozik, de nem
vonatkozik a késztermék tonik udit6italokra. A késztermékben ugyanis egyéb
anyagokat (cukor, sav sth.) nem szamitva tartésitszerként benzoesav vagy
szorbinsav is jelen van, melyek jelenléte az emlitett leirds szerint nem teszi
lehetéve a mérést, hiszen ezek konzervaldszerek mintegy két nagyséagrenddel
nagyobb fényelnyelést okoznak.

Anyagok és modszerek

Olyan izolalasi technikat kellett alkalmaznunk, mely a konzerval6szerek
zavar0 hatasat teljesen kikiiszoboli. A megfelel6 technika megvalasztasahoz
mindezek el6tt meg kellett ismerni a széban forgd anyag quassin tulajdonsagait
(lasd 1 2. 3. 4. szakirodalmi hivatkozasokat). Ezekb6l a referenciakbol
megtudtuk egyebek kdzott, hogy a quassin dsszegképlete CZHIO6 Kémiai neve
2,12-dimetoxi-picrasa-2,12-dién-1,11,16 trién, molsuly 388,44 (C=68,02%,
H=7,27%, 0=24,71%) a Quassin amara L (Surinam Quassia) vagy a Picrasma
excelsa (Jamaica Quassia) egyik keser( anyaga. Nagyon keser(, hig mentolb6l
szogletes lapokban kristalyosod6 anyag (O =222°C). UV max. 255 nm-nél
molaris extinkciés koefficiense 11650. A (Quassin vizes KOH-val kezelve
neoquassinna alakul mar 20°C-on (16-hidroxi-2,12-dimetoxi-picrasa-2- 12-dién-
1,11-dion), mely oxidéacioval Quasinna alakithatd. A neoquassin UV max.
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308,6 nm molaris extinkcids koefficiense 12040. Ez keskeny lapokban
kristalyosodik.

19 quassin 60 ml 3,5%-0s s6savban 1,5 6réan at torténd refluxalds utén 2 n
vizes NaOH-val neutralizalva 0,56 g norquassin-t ad, mely vegyiilet alkoholos
vas(l11)-klorid oldattal vordses-ibolya szinez6dést mutat.

1g neoquassin 6 ml ce HC1 és 54 ml vizzel 1/2 6ran &t valé refluxalas utan
0,34 g nomeoquassin-t ad, és ez mély ibolya szinez6dést mutat az alkoholos
vas(I11)-kloriddal.

Anhidroquassin-t 2 éran at 4%-os etanolos KOH-ban refluxalva, lehitve
ecetsavval savanyitva izoanhidroquassin keletkezett, melynek op-ja 238°C,
UV abszorpciés max. 272 és 290 nm-nél moldris extinkcios koefficiensei
10260 és 10780.

180 kg Quassin amara fat extrahaltak 10 kg-os tételekben, tételenként 3 x 35
1 forr6 vizzel. A nyers terméket hig metanolban kristalyositottak és 120 g
terméket kaptak, melynek op-ja 179-187°C, mely a quassin és a neoquassin
keveréke. Ezeket kromatografiasan lehet szétvélasztani (3). A quassin
természetes keseritd anyagok, melyek nem alkaloidok, a legkeser(ibb izhatasu
anyagok. igy pl. a nyers quassia fa drog keser(i értékének meghatarozasahoz
0,750 g poritott drogot 200 ml ivovizzel 60 percig visszafolyés h(it6vel fézték,
majd sz(irték. A sz(irletb6l 12,5 ml-t 500 mi-re toltdttek fel. igy a drogkivonat
higitasi faktora 40, melyet gyakorlott izlel6k 40 000-nek talaltak. Ezzel szemben
a cortex Chinae drogé, a kinin drogjaé ugyanazon gyakorlott izlelok altal 4000.
Ehhez még azt is meg kell gondolni, hogy a cortex Chinae drog keser(ianyag-
tartalma 7-10 %, mig a quassia drogé csak kb. 0,2 quassin, vagyis maganak a
quassin-nak a keser(i értéke mintegy 2 nagysagrenddel nagyobbnak latszik,
mint a kininé (4).

Eredmények és értékelés

A szakirodalmi attekintés és az OETI altal rendelkezésiinkre bocsatott a
Narden cég quassin vizsgalatra vonatkozé anyaganak figyelembevételével,
valamint a rendelkezésiinkre bocsatott Narden tonik koncentratumok vizsgalata
alapjan a késztermék tonik szénsavas Udit6italok quassin-tartalmanak
meghatéarozasara az alabbiakban ismertetett modszert Iatjuk a legegyszer(bbnek,
legalkalmasabbnak és Kivitelezhet6nek hal6zatunk valamennyi allomasa
szémara:

100 ml szénsavtalanitott uditSital (a szénsavtalanitas az italnak az egyik
edénybdl a masikba és vica versa valo attoltdgetésével szobah&fokon 5-10-szer
megoldhatd) 1-2 csepp fenolvords indikator mellett 2 M NaOH-val tcsapéasig
kdzombaositiink, majd még 1-2 csepp lugot adtunk hozza a sargabol - vordsbe
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val6 &tcsapas utdn. Ezutan 3 x 15 ml kloroformmal extrahaljuk a quassin-t és 40
°C-nal nem magasabb hofokon elparologtatjuk az olddszert. A szaraz ma-
radékhoz 2 ml abszolUt etanolt adunk és Ujra szarazra parologtatjuk 40 °C alatti
hémérsékleten. A lehdilt maradékot 1 ml abszolut etanolban oldjuk, hozzdadunk
9,9 ml vizet és spektrofotometraljuk a kapott vizes quassin oldatot vizzel szem-
ben. (A kétszeri szarazra parolés fontos, hogy megszabaduljunk az UV mérést
zavard egyéb aromaktol illat sth. anyagoktdl.)

Szamolas:

1%
E(korr)=2,148 (2 Ea,,-E,,,-E,,0 E értékkel
A Korrigélt extinkcios értek quassin esetében 301,8 lcm

E(korr) 1000
Quassin Yp=-----------------
301,8

E(korr)=0,3018, ha 1 ml 1%-os quassin oldatbél indulunk ki (10 mg quassin)
és ezt desztillalt vizzel 1000 ml-re higitva desztillalt vizzel szemben spektro-
fotometraljuk a képletben megadott hullamhosszakon. Fentiek szerint vizsgaltuk
amar emlitett és rendelkezésiinkre bocsatott két tonik koncéntratumot, melyekre
580, ill. 540 ppm értékeket kaptunk a quassinra (névleges érték 600 ppm). Az
altalunk javasolt maédszer szerint vizsgaltunk két quassinnal keseritett Gyongy
Tonik udit6italt (0,25 és 11-es), melyeknél a quassinra 1,0, ill. 1,08 mg/1 értéket
talaltunk. Ezek redlis értékeknek tlinnek, mert el6iras szerint legfeljebb 1,5 mg/
1lehet a quassintartalom.
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Quassin természetes keseritéanyag
meghatarozasa tonik tdit6italokban

WriTMAN J. - RESZEGI CS.

A szakirodalmi adatok alapjan, de vizsgalataink nyoman is lattuk, hogy a
quassin természetes keserit6anyag érzékeny hére, Ilgos, savas agensekre, melyek
a molekulan belll valtozasokat okozhatnak és ezek bar Ugy tlnik a keserité
képességben nem okoznak észrevehet6 valtozast, jelent6sen megvaltoztatjak
azonban az ultraibolya fény elnyelési viszonyait. A javasolt mddszer szerinti
vizsgélatnal ilyen valtozasokat nem tapasztaltunk. Célszer( azonban a vizsgalatot
gordulékenyen és kilondsen a szérazra parolasokat minél alacsonyabb
hémérsékleten végezni.

Determination of Quassin, a natural bitter principle
in tonic soft drinks

WITTMAN J. AND RESZEGI CS.

On the basis of special literature data and our own experiments, the natural
bitter principle quassin is sensitive to heat, alkaline and acidic agents, possibly
causing changes in its molecular structure. These changes, not affecting the
bittering strength, can influence the absorbance of ultraviolet light. Performing
the determination according to the method proposed, such changes were not
observed. It is recommended, however, to carry out the determination as fast as
possible, using low temperature for the evaporation to dryness.



OMPEAENEHWNE HATYPABHOIO
FOPbKOBATOIO QUASSIN B NMPOXNALUTENBHbIX
HAMUTKAX TOHUK

A BUTTMAH n 4 PECEI

Ha OCHOBe [JaHHbIX TEXHWUYECKON NUTepaTypbl, U TaKXe WCXOAA U3 MpOBeAEHHbIX
HaMU UCMbITaHWIA SBMSIETCA OYEBMAHBLIM, UTO HAaTypalbHOE FOPbLKOBATOE BELLECTBO
quassin YyBCTBMTE/IbHO K MOBbLILIEHHOM TemnepaType, K LUefoYHbIM U KUCIOTHLIM
peareHTam, KOTOpbIe MOTYT MPUBECTU K €ro BHYTPUMOMEKYSPHBIM U3MEHEHUSM U
3TO sIBMIEHWE, N0 BEPOATHOCTM, HE NPUBOAUT K 3aMETHOMY M3MEHEHWIO ero
ropbKOBaTOi CMOCOGHOCTH, OAHAKO, OHO 3HAYUTESbHO MOXET W3MEHUTb MPOMLL-
XOfslVe B YNbTPahnoneToBoM AvanasoHe YCnoBusi YP-ro normoleHus. ABTopbI
He HabMiofann Takne U3MEHEHUs MPY NMPOBEAENEHNN WUCTIbITAHMIA MO NPESIOKEHOMY
meTogy. OLHAKO, aBTOPbl CUMTAIOT Liesiecoo6pasHoii ONTUManM3aLnio NpoBedene-
HWUS UCMbITaHWSA, B 0COBEHHOCTU Ha (dase ymapuBaHUs [OCyXa, Hamp. MpoBedeHwe
YCKOPEHHOro ymapuBaHus B BaKyyMe Ha poTafecHOM anmapare Mpu 3TOM sBAseTcs
HeOGXOAUMbIM MOAAepXKaHe Hamboee HU3KOI TeMMepaTypbl.

Bestimmung von Quassin als nattrlichter Bitterstoff
in Tonik-getranken

Wittman J. und Reszegi Cs.

Es ist bekannt dal} Quassin als natlrlich Bitterstoff temperatur-, lauge- und
siureempfindlich ist, wodurch auch molekulare Anderungen entstehen kénnen.
Diese verursachen vermuiiich keine Anderungen in der Bitterkeit, kdnnen
jedoch die UV Absorptionsverhaltnisse im ultravioletten Bereich wesentlich
verandern. Bei den Untersuchungen mit der vorgeschlagenen Methode wurden
solche Anderungen nicht festgestellt. Es ist jedoch zweckmiRig, die
Untersuchung rasch durchzufihren und inshesondere beim Eindampfen durch
Anwendung von Vakuum zu beschleunigen sowie die Temperatur so niedrig
wie méglich zu halten.
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