Beszamold

A két évente megrendezésre kerlil6 Tudomanyos Konferencianak ebben az
évben Nyiregyhéza adott otthont.

A megyei Allategészségigyi és Elelmiszer Ellen6rz Allomas szervezésében
1991. szeptember 26 - 27-én a nyiregyhazi Vaci Mihaly Varosi M(ivel6dési Kdzpont-
ban taldlkoztak a hazai élelmiszeriparban és a mindségellenérzésben dolgoz6
szakemberek, hogy megismerkedjenek az élelmiszeripari termelés és ellenrzés
aktualis problémaival, legujabb kutatasi eredményeivel.

A rendezvényt Dr. Hajdu Bertalan igazgaté féallatorvos nyitotta meg, aki a
résztvevék koszontése utan roviden ismertette Szabolcs-Szatmar-Bereg megye
torténelmi mdaltjat, jelenét és az élelmiszeripar helyét és szerepét a megye életében.
El6adést kozel 400 f6 kisérte figyelemmel.

A megnyitét kdvette a plenaris Ulés két el6adasa. EI6sz8r pr. Lovaszi Csaba az
FM helyettes allamtitkdra beszélt az élelmiszerminéség aktualis kérdéseir6l. A
term&fold a meghatarozd természeti er6forrds Magyarorszagon — hangsulyozta az
eléadd —az élelmiszertermel§ dgazatban azonban, éppen a kozos piaci elvarasokat
kdvetve, a mennyiség helyett egyre inkabb a min6ség valik megahtarozéva. A
hatarok nélkiili eurépai piacon kulcsszerepe lesz az artk eredetét mindsit6 el8irasok
teljesitésének. A magyar élelmiszerek irdnti nyugat-eurdpai igény a killénlegessegek
irdnyaban mozdul el minden bizonnyal. Ebb6l kévetkezik, hogy csokken a kommersz
arik —mint a gabona —és nd a kiilénleges minéséget jelentd termékek, elsésorban
a z6ldség-gylmolcs-féleségek jelentdsége.

Az agrartermékek kozos piaci forgalma elmarad az ipari termékekétdl, igy
ebben a szdmunkra fontos termékcsoportban fokozott versenyre, konkurencia-
harcra szdmithatunk.

A mindség elvarasok els6 helyén szerepel az idegen-anyag mentesség, ami még
inkabb el6térbe allitja az élelmiszer-el6allitas soran a szellemi raforditasok névekvé
szerepét. Tudatosulnia kell, hogy versenyképesek csak kivalé min6séggel lehetiink.
Ehhez viszont megfelel6 rendszer és megfelel§ szabalyok mikodtetésére van
szlikség.

A nyugat eurdpai kovetelményekkel harminizald, egyseges élelmiszer-torvény
és az Ugynevezett élelmiszerkdnyv megalkotdsa nem odéazhat6 tovabb. Az élelmi-
szer-szabalyozast pedig kovetnie kell a jeldlésrél szol6 el6irasok rendszerének is.

Hangsulyt kell fektetni a nyugaton elfogadott szinezd és tartdsitd anyagok
alkalmazasara és a mikrobiolégiai szennyezettséget nem ionizalé besugarzassal kell
eltlintetni az élelmiszerekbdl, hanem szennyez6désmentesen kell azokat eléallitani.
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Egyre inkabb el6térbe kell keriiljenek a biotechnol6giai moédszerek az agrarter-
melésben és a korszer(i csomagolastechnika az aruk kikeszitésében. Ez utdbbi terén,
a mlianyagokkal szemben a hagyomanyos csomagoldanyagok (papir, (veg, fémdo-
boz) hazai fejlesztése latszik célszer(inek.

Ahhoz, hogy minéség-tanUsitvanyainkat el tudjuk ismertetni —ami nagyon id6-
szer(i —az EGK orszagok vizsgalati mddszerinek éatvételére és az ehhez sziikséges
Osszes feltétel megteremtésére van szilkség. Csak akkor tekintik az exportald
Magyarorszagot egyenrangl partnernek az import6rok, ha az ott bevezetett minésé-
gi el6irdsoknak mindenben meg tudunk felelni. —fejezte be el6adasat Dr. Lovaszi
Csaba.

A plenaris Ulés méasik el6addja Dr. veress Gabor, az OMFB elntkhelyettese
volt, aki a mindségiigy hazai feladatairdl szolt. O is kiemelte, hogy ma
Magyarorszagon a legfontosabb kérdéskor, kiléndsen a mezégazdasdg és az
élelmiszeripar teriletén, a mindség.

Mikdzben kilonbdz6 értelmezésben kozelitett a mindség fogalmahoz, Dr.
Veress Gabor Kijelentette, a mindségi szemlélet hidnya hazankban kétségbeejtd,
ezzel kapcsolatban a tarsadalomnak egyszerlien nincs megfelel§ értékitélete.
Kilonosen erkdlcsi téren siralmas a helyzet. A kormanyzat feladatai kozé tartozik,
hogy Eurdépahoz kdzelitendd, atfogd programot dolgozzon ki az élet-mindség
javitasara. Ennek egy kozponti kérdéskore, a termékek és szolgaltatasok mindsége,
aminek a fejlesztésében az igényen kivil feltételekre és intézményrendszerre van
szilkség. Ez utobbi csak 4 labon allva mikoddképes, azaz csak Ugy, ha a
min@ségvédelem céljabol a termel6k, a fogyasztok, az egyes szakmak is tomorilnek
és negyedikként az allamigazgatas is megteszi a sziikseges lépéseket.

Rendkivili fontossagl az élelmiszerek mindsitése, amellyekkel kapcsolatosan
lehetséges a nyugati orszagok kdvetelményeit tanulmanyozni, de ne &ltassuk
magunkat: amit most tapasztalunk azok mér holnap nem igazak!

A szinte naprél-napra szigorod6 el@irasok mellett, a mi célunk csak az lehet,
hogy eleve abba az irdnyba haladjunk, ahova Eur6pa tart. Ehhez majdhogynem a
mai szigoribb gyogyszeripari kovetelmények lehetnek az irdnyadék a holnap
élelmiszereinek min@ségbiztositasa szamara. A kivant valtozasok elérésében driasi
szerep harul az oktatasra, mert a j0 mindség a jové életbenmaradasi feltétele lesz
valamennyilink szamara!

Ha elfogadjak a fogyasztovédelmi torvényt, akkor bizony szamos véllalat
kénnyen ténkremehet Magyarorszdgon. Ezért minden hazai termel6nek
folyamatosan kovetnie sziikséges a mindségi kdvetelmények legujabb valtozasait.
Felkészulhetiink ugyanis arra is hogy a minimalis kovetelményeket jéval meghalad6
extra el6iradsokkal talaljuk majd szembe magunkat az importaldk részérél, fejezte be
el6adasat az OMFB elndkhelyettese, aki utolsé mondataban igy fogalmazott:

Fogjunk &ssze jovinkért: a mindségért!
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A plenéris (lést kovet6en két szekcidban folytatta munkajat a konferencia. A

rendezvény két napjan dsszesen 42 el6adas hangzott el, zémmel élelmiszeranalitikai
témakdrben. Ugyanezen idében 32 szerz6, illetve szerz6kozosség poszterként
mutatta be munkajat, kutatdsdnak eredményeit.

Az elhangzott el6adéasok rovid ismertetése:

Maté Mihdly és szerz6tarsa az élelmiszerellen6rzés 120 éves multjardl adta atfogo,
elemz6 ismertetést, kiemelve a jelen problémait, ezeknek a problémaknak altaluk
vélt legfontosabb okait. El6adasuk z&r6 részében a ma meglévé problémék
megoldasara adtak javaslatot.

Goénczy Arpad a hamisitott élelmiszer fogalméanak tartalmi hianyossagaira
jogszabalyi megjeldléssel hivta fel a figyelmet. El6adasaban régi hazai (1895. évi
XLVI. torvénycikk) és a mai kulfoldi gyakorlatnak megfelel6en javasolja a
hamisitott élelmiszer fogalmanak U(j tartalmi meghatarozasat és az élelmiszer
hamisitas térvényben biztositott szankcionalasi lehetéségét.

Szab6 Erzsébet és szerzOtarsa a minGség és szabalyozads élelmiszergazdasagi
vonatkozésairol tartottak dsszefoglald el6adast, amelyben szemléleti, strukturdlis
és miikodési modellek Iényegkiemelési moddszereinek, illetve a mindség és
szabalyozas kapcsolatrendszerének ismertetésével foglalkoztak.

Dr. Porkoldb Lészl6 és szerzOtarsai a Szabolcs-Szatmar-Bereg megyében
el6allitott allati eredet(i élelmiszerekben el6fordul6 rezidiuum tartalom véltozasa-
rol és pozitiv vizsgalati eredmények esetében tett okfeltard intézkedéseikrél
szamoltak be 8 év vizsgalati eredményeinek figyelembevételével.

Fekete Zoltdnné el6adéasdban a sutSipari termékek minéségbiztositasanak alapa-
nyag (liszt) vonatkozasu feltételrendszerét ismertette, kiemelve azt a komplexitast,
ami az (j fajtak eléallitasatol a pék munkajaig atfogja a teljes blzavertikumot.

Boréczné Dr. Szab6 Margit és szerz6tarsa az élelmiszerek fogyaszt6i csomagolé-
anyagainak mind@ségellenérzési szempontjaira, a csomagoléanyagok és -eszkdzok
legfontosabb mindségi paramétereire, a vizsgalatok tovabbfejlesztésének sziksé-
gességére, valamint az esztétikai megjelenés fontossagara hivta fel a figyelmet.

Dr. Katona LaszI6 a Német Szdvetségi Koztarsasagben tett tanulmanyutja alapjan
szémolt be a német hat6sagi mindségellendrzés rendszerérél. El6adaséban részle-
tesen kitért a német mindségellendrzés szervezeti felépitésének, az élelmiszer-
ellen6rzés és a kifogasolt mintdk esetében a szankcionalas gyakorlatanak, a
laboratériumi hattér, a fellebbezési rendszer ismertetésére.

Dih Gézané és szerz6tarsa Baden-Wirttemberg tartomany élelmiszerfelligyeleté-
nek szabalyozasardl és megvaldsitasardl szamoltak be a tartomanyi févaros
elle6rzé szolgalatanal szerzett gyakorlati tapasztalatok alapjan.

Dr. Makay Piroska egy nagybrittaniai mirelit (izemben végzett harom hoénapos
munkéjanak tapasztalatairél szamolt be. Ismertette az ottani minségbiztositasi
gyakorlatot, amelynek lényege a potencidlis veszélyek feltarasa a nyersanyagtol a
késztermékig, a megelGzés, illetve hiba el6forduldsa esetén a sziikséges
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intézkedések, beavatkozasok el6irasa és a felel6sség meghatarozasa, igy az
lzemben megvaldsitott mindségbiztositasi rendszer a gyartasi folyamatban
résztvevd valamennyi szakember 8sszehangolt munkéajénak eredménye.

Fabinyi Ferenc németorszagi tanulméanyutja alapjan a szamitégépes adatfeldolgo-
zési rendszer szerepérdl és fejlédési irdnyairol szamolt be, els6sorban a bajor
élelmiszerellen8rzéshen szerzett tapasztalatainak figyelembevételével. El6adasa-

ban a szdmitdgépes adatfeldolgozas korszer(isitésére — a még elviselhetd
koltségek elvét kdvetve —a hazai alkalmazas lehet6ségeit is kereste.

Dr. Paradi Laszl6 és két szerz6tarsa a Cukoripari Kutaté Intézetben folyo, tobb
éves 0sszehasonlitd cukorvizsgalati eredményekrél szdmoltak be, amelyek a hazai
termelésli cukrok MSZ és EK el8irdsok szerinti mindsitésére, valamint a
nyersanyag a késztermék mindségére gyakorolt hatdsanak attekintésére, a varhat6
cukorminéség alakulasara vonatkoztak.

Dr. Erd@s Zoltan az élelmiszeripari min6séguigyi rendszerek kialakitasainak lehe-
t6ségérdl tartott el6addsaban az élelmiszeripar sajatos jellege miatti nehézségekre
figyelemmel, az MSZ EN 29.000 szabvanysorozat "alulrol épithet6” koncepcio
el6nyeit kihasznélva, javaslatot tett ezen szabvényok élelmiszeripari értelme-
zésére.

Dr. Sohar Palné szerz6tarsaival élelmiszerek (borso, salata, kelkdposzta, marha-
maj) 6lom- és kadmium-tartalmanak meghatarozasara szervezett hazai korvizs-
galat tapasztalatair6l szamolt be, amelyek azt mutatjadk, hogy kilonféle
egyuttm(ikddésben végzett felmérések, vagy dontések alapjaul szolgald vizsgalatok
esetén elengedhetetlen a médszerek ésszehangolésa.

Dr. Sarudi Imre szerzBtarsaval élelmezési és gyogyaszati szemponthol értékes
ndvényi olajok kéntartalmanak meghatérozasat ismertette plazmaemissziés (ICP)
madszerrel.

Boros llona és 5 szerz8tarsa a gylimolcsalapl élelmiszerek meghatarozé min6ségi
paraméterének, a gylmdlcstartalomnak becslésérél szamolt be. Kajszibarack,
Oszibarack, malna alapanyagok osszetételének vizsgalataval és az eredmények
értékelésével e gylimdlcsokbdl késziilt termékek gyumdlcshanyadanak meghata-
rozasahoz szikséges (N-, P-, K-, valamint Ca-, Mg-, Na-tartalom, cukor és
szervessav 0sszetevok) adatbazis kialakitasat végezték.

Tarjan Sandor és szerz6tarsa mez6gazdasagi és élelmiszeripari nyersanyagok és
késztermékek mesterséges radidaktiv szennyezettségének 5 éves vizsgalati adatai
alapjan megaéllapitotta, hogy a rendkiviili szennyezettségi szint lecsokkent az 1986.
évet megel6éz6 idészakban mért nagysagrendre.

Sebestyeén Robert és két szerzGtarsa kornyezeti mintak radidaktiv szennyezédsé-
nek (13"Cs és mérésére szolgalo szcintillacios és félvezetd-detektoros rend-
szerek teljesit6képességét (detektaladsi hibait) hasonlitottak dssze. A két mérémi-
szer eredmeényei a meghatarozasanal nem mutattak szignifikans
eltérést.
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Dr. Kerekes Lé&szld direkt potenciometrikus klorid-tartalom meghatérozés
madszerdsszehasonlitd vizsgalatarol szamolt be. A mintaoldatok kloridion-tartal-
manak potenciometrikus meghatarozasdt a szabvanyositott Volhard-féle
argentometrias modszerrel hasonlitotta 0ssze. Matematikai statisztikai értékelés
alapjan javasolja korvizsgalattal megalapozni a potenciometrikus klorid-tartalom
meghatarozasi modszerek hazai  szabvanyositasat  hluskészitményekre és
tartositdipari termékekre.

Dr. Sarudi Imre és szerz6tarsa élelmiszerek nitrittartalmanak gazkromatografias
meghatarozasat ismertette. A meghatarozas reprodukalhatésaga 5-10 % relativ
standard deviacidval jellemezhetd.

Dr. Tatér LéaszI6 és szerz6tarsa burgonyagumd nitrit- és nitrattartalméanak szezo-
nalis valtozasat vizsgalta. Mérések alapjan a nitrat mennyisége fiigg a fajtatol, a
nitrogén-m(itragya mennyiségétdl és a gumo fejlettségi allapotatdl.

Halaszna Fekete Maria egyes élelmiszeripari termékek vizudlis szinbiralata helyett
egzakt, miiszeres szinmindsitési rendszerek kidolgozasat javasolta. Félias sonka
metszéslapjara mliszeres mérés alapjan szinkoordinatakkal jellemzett termék-
standardokat allapitott meg.

Dr. Kispéter Jozsef szerz6tarsaval termoluminescencia (TL) modszerét alkalmaz-
ta élelmiszerek besugarzottsaganak kimutatasara. NHZ-203 tipus( termolumi-
neszcens doziméter segitségével szamitogéppel vezérelt mérd, értékeld rendszerik
eredményei igazoltdk a moddszer alkalmazhatésagat, elsésorban poralaku
élelmiszerek és fliszerek besugarzottsagnak kimutatasara a tarolas soran is.

Dr. Csap6 J&nos és szerz6téarsai bendéfolyadékbdl bakteriélis fehérjék meghataro-
zasara (j analitikai eljarast, ioncserés oszlopkromatografias modszert dolgoztak ki.

Fenyvessy J. és szerzftarsai juh tej fehérje-frakcioit vizsgaltdk SDS PAGE és
méretkizarasos HPLC mddszerrel. A karakterisztikus moltdmegfrakciok esetében
szignifikans 0sszefiiggést allapitottak meg az allat kora és az adott fehérjefrakcio
mennyiségi atlaga kozott.

Czégé Gyula szeszesitalok etil-karbamat tartalméat Extrelute oszlopon térténd tisz-
titds, majd koncentralds utan kapillar-gazkromatogréafias médszerrel hatérozta meg.

Vargané Dr. Kiss Zsuzsa kilonféle vitaminozott élelmiszerek (rostos gyumolcs-
levek, (dit6italok, instant ital és kakadporok, gyumdlcsjoghurtok, tejek,
vitaminozott fehérjekoncentratumok, margarin stb.) hozzaadott vitamintartalmat
HPLC keszllékkel mérte. A legkilonbdzébb matrixokbdl vald vitaminextrahalas
problémairdl, eredményeirdl, tovabbi célkitlizésekrél szamolt be.

Siet6 Pal és szerz6tarsa sikerei alkalmazta mikotoxinok gélkromatografias
tisztitasara a ndvényvédészer-maradék analitikdban hasznalt Bio-Beads SX3 gél,
n-hexan- diklérmetan elucids rendszert.

Dr. Lombai Gyorgy szerz6tarsaval a szulfonamid-rezidiumok monitoring
rendszer( rutin ellen6rzésére alkalmazott un. 4 csészés modszert hasonlitotta
Ossze egy kémiai analitikai mddszerrel. Kovetkeztetésiik az, hogy az érzékenyseg
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és megbizhatdsag erésen a szulfonamid vegyidet tipusatol fugg.

Dudas Imre és szerz6tarsa ellen6rzott korilmények kozott gyartott konzervalGszer
tartalmd termékek 0Osszehasonlité vizsgalatat végezte el a szabvany szerinti
spektrofotometrias médszerekkel és intenziv folyadékkromatografias eljarassal. A
HPLC-s eljarast gyorsabb, egyszerlibb moddszernek talalta a szorbinsav és
benzoesav egy mintabdl térténd egymas melletti meghatarozasara.

Dr. Juhasz Sandor szerz6tarsaival mustarok Na-benzoat tartalmanak meghataro-
zdsara végzett Osszehasonlitdé fotometrias vizsgalatokat lathaté és UV-
tartomanyban.

Dr. Bagany Mihalyné a méz mindsitéséhez sziikséges fontosabb mézeld virdgok
mikroszkopos pollen diafelvételeit mutatta be és ismertette a f6bb pollen
jellegeket.

Dr. Reichart Olivér és szerz6tarsa élelmiszerek mikrobas szennyezettségét a
mikroorganizmusok szaporodasi ciklusa folyaman mérhet6 redoxpotenciél
valtozéassal kdvették nyomon. Ez a modszer a jelentés mérték(i detektalasi id6
csdkkenése miatt gyorsabb, mint a konduktancids modszer.

Tothné Veinperl llona és szerz6tarsa paradicsomsiritmény penészfonal szennye-
zettségét fluoreszcencias mikroszkopos eljarassal vizsgalta. Eredményeik szerint a
fluoreszcencias festés a penészfonalak felismerését biztonsagosabba és gyorsabba
teszi.

Tabajdiné Dr. Pintér Vera és szerz6tarsai beszamoltak az élelmiszerek élelmezés-
egészségugyi és mindségi szempontbdl fontos paramétereinek ELISA moédszerrel
valo gyors tesztelési lehet6ségeir6l.

Dr. Csapdé Janos szerz@tarsaival az amindsav-analizis el6készit6 miiveleteinek
hibaforrasait elemezte kisérletek alapjan. Javaslatot tett —a triptofan és cisztin
kivételével —minden aminosavra kdzel optimalis hidrolizis modszer hasznalatara.

Dr. Papp Lajos és szerzOtarsa el6adasukban megallapitotta, hogy a tej zsirtartal-
manak meghatarozasara elterjedt Milkoscan 104 tipusi mlszer 2 % zsirtartalom
alatti sovany tejporok zsirtartalmanak meghatarozasara nem hasznalhato.

Dr. Salgé Andras szerz6tarsaval egy Uj roncsoldsmentes analitikai médszer, a
transzmisszios kozeli infravords spektroszképia (NIT) alapelveit, mérési
felépitését és tdbb valtozds kalibraciés szamitdsi modszerét ismertette.
Osszefoglalta a NIT technika eddigi élelmiszeripari alkalmazasat és jabb
lehetéségét.

Dr. Véaradi Maria és szerzOtarsa az infravoros spektroszkopia reflexids és
transzmissziés valtozatdnak (NIR/NIT) alkalmazasaval a nyersanyagmindsités és a
gyartaskozi ellen6rzés terliletén elért eredményeiket mutattdk be, tovabba
ismertették e mérési mddszerek fejl6dési trendjét.

Baldzs Ferenc a svéd TECATOR AB INFRATEC keészilékcsaladjanak egyik
miszerével, az 1225 Grain Analyzerrel végzett soripari alapanyagok mindsitésekor
szerzett tapasztalatairdl szamolt be.
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Dr. Salgé Andras és szerz6tarsa az anyagok Teologiai tulajdonsagai (viszkozités,
konzisztencia, allomany, mikro- és makroszerkezet) és 6sszefliggéseik vizsgalatara
alkalmas viszko-, és oszcilloreometrias (Bohlin) berendezést és mérési modsze-
reket ismertetett. A szamitogéppel vezérelt mérési modszerek révén széles
deformacids sebesséq, fesziltség és frekvenciatartoményban nyilik lehet6ség gyors
Teoldgiai anyagmindsitésre.

- Dr. Farkas Jozsef és harom szerzétarsa sugarkezelt élelmiszerek és szaraz adalék-
anyagok besugarzottsdganak megbizhaté kimutatdsara iranyulé nemzetkézi
kutatsok fébb iranyait és eredményeit, valamint sajat vizsgalataik alkalmazasi
lehet6séggel biztaté eredményeit foglalta dssze.

Tomoskozi Sandor a nagyfokl variabilitdasa folytan egyik leghatékonyabb auto-
matikus analitikai eljaras —az aramlé injektalasos analitika (FIA) —alkalmazasat
ismertette. Konkrét eljarasokat mutatott be, melyek az élelmiszeripari
analitikdban és kapcsolodd teriiletein (alapanyagmindsités stb.) célszerlien és
gazdasagosan végezhet6k el a FIA rendszerek felhasznalasaval.

Az elBadédsokat kivétel nélkul nagy érdekl8dés kisérte. A vitavezet§ szekcio
elndkdk —az élelmiszerkémia ismert szakemberei (Gabor Miklosné dr., Dr. Farkas
Jozsef, dr. Horvéath Gyorgy, dr. Orsi Ferenc, dr. Pigler Jozsef, dr. Sohéar Palné, dr.
Sods Katalin, dr. Varadi Maria) jol kézben tartottdk a szekcidiilések menetét és
kozvetlenil értékelték az elhangzott el6adasokat. Jelenlétikkel rangot adtak a
rendezvénynek és sok szakmai segitséget nyujtottak az el6addknak, a hallgatknak,
a gyakorlé min6ségellenéroknek.

Az el6készitd és programbizottsdg elndke, dr. Racz Endre a masik napon
megtartott szekcidllések utani zarszavdban méltatta a legjobb értelemben "profi”
modon el6készitett és lebonyolitott IX. Tudomanyos Konferencia eredményeit. A
két nap alatt elhangzott eladasokat szinvonalasnak tartotta és gyakorlati hasznét
abban latta, hogy a tudoméanyt 6sszekapcsolja annak napi alkalmazéival.

"A korményzat érzékeli az élelmiszer minGségellendrzés és a minGségi
termelés jelentéségét egyrészt az allampolgarok egészségvédelme, masrészt a
nemzetkdzi piacokon valé megmaradas alapvet§ feltételeként” —hangstlyozta dr.
Récz Endre.

Befejezésil megkdszonte a konferencia el6készitbinek, a Szabolcs-Szatmar-
-Bereg megyei Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellen6rz6 Allomas vezetSinek és
kdzrem(ikddé munkatarsainak aldozatkész és sikeres munkajat, s hivta a
résztvevOket és minden érdekl6d6 szakembert a

két év milva megrendezendd X. Tudomanyos Konferenciara, Kaposvarra.

Makay Piroska és Fekete Zoltdnné
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