


\

Ч

-

СОДЕРЖАНИЕ

Тако Е.: Образование качества пищевых продуктов и опыты в области
контроля качества в 7987. г .....................................................................  81

I

IN H ALT

Takó É.: Gestaltung der Qualität der Lebensmittel und Erfahrungen der
Lebensmittelkontrolle im Jahr 1981 ........................................................  81

CONTENTS

Takó É.: Data of the quality of foods and experiences of food control in
the year 1981.............................................................................................  81







2. tá b lá z a t

Az élelmiszerek minőségi szintjének alakulása 1981-benaM ÉM -iparban, a komplex m inőségmutató
alapján

iparág
K om plex m inőségmutató

1980 1981 Változás

Barom fi ....................................... 3,84 3,84 vá ltoza tlan
Bor ................................................ 3,35 3,43 ja v u lt
Cukor ........................................... 3,42 3,49 ja v u lt
Dohány ......................................... 3,44 3,49 ja v u lt
Édes ............................................. 3,36 3,38 változatlan
Gabona ....................................... 3,75 3,75 változatlan
H ú s ................................................ 3,21 3,13 változatlan
H ű t ő .............................................. 3,06 3,05 vá ltoza tlan
Konzerv ....................................... 3,25 3,25 változatlan
N ö vé n yo la j................................... 3,80 3,82 változatlan
S ö r .................................................. 3,43 3,41 változatlan
Szesz ............................................. 3,81 3,77 változatlan
Tei .................................................. 3,65 3,68 változatlan

I.

Az élelmiszerek általános minőségét közvetlenül befolyásoló tényezők alakulása:

- A nyers- és alapanyagellátás mennyiségileg általában megfelelően alakult. 
Javult mind a mennyiség, mind a minőség szerint a cukor-, szesziparban és az üdítő­
ital gyártásánál a nyersanyag (jobb cukorhozam, arómagazdagabb, kedvezőbb szin). 
Az igen szélsőséges időjárás következtében mennyiségi hiányosságok adódtak a 
hűtő- és konzerviparban (a nyersanyagbázis mintegy 85 — 90%-a a tervezettnek) és 
a bőriparban, bar az utóbbinál a minőség kedvezőbben alakult a tavalyinál (külö­
nösen a vörös borok minőségében várható javulás). A megfelelő mennyiség mellett 
esetenként minőségi hiányosságok jelentkeztek a baromfiiparban (sűlyszóródás, 
takarmányozási, nevelési körülmények okozta érzékszervi hibák), a húsiparban 
(PSE jellegű sertéshúsok jelentős aránya, nem megfelelő alapanyag minősítési, át­
vételi gyakorlat) a sütőiparban (ingadozó minőségű élesztő, rendszertelen ellátás 
margarinból, öregedéskésleltető-anyagokból és burgonyapehelyből), a tejiparban 
(termelői nyerstejek vizezése). Továbbra sem kielégítő a hazai gyártású záróelemek 
(koronazár, csavarzár) minősége.

Az import nyers- és segédanyagok rendszertelen szállítása, illetve gyengébb 
minősége kihatással volt több iparág termékeinek minőségére (édes-, hús-, sütő-, 
sör- és szeszipar).

-  A műszaki fejlesztés főként a meglevő üzemek és feldolgozóvonalak kor­
szerűsítésére, rekonstrukciójára irányult, mint pl. a Békéscsabai BV-nál a ,,Lin- 
cotronic 3” komputeres programozású tömeg szerinti osztályozó, az MHV Bajái 
Gyárában almafeldolgozóvonal, a Kecskeméti, Budapesti és Szegedi Konzerv­
gyárban dzsemgyártó-, ételkonzervgyártó vonal, illetve Bosch típusú paprikaelő­
készítő vonal, a Győri HV-nál új műanyagpalack-gyártó gép. Több üzem teljes 
rekonstrukciója mellett 5 új sütőüzem (Nógrád, Szolnok és Vas megye), tejüzemek, 
sajtgyártóvonalak is átadásra kerültek. Jelentős a Tuborg licenc alapján meginduló 
sörgyártás beruházási programjának időarányos realizálása. Valamennyi sörgyár­
ban és több üdítőitalt előállító vállalatnál műszakilag felkészültek az izoszörp foga­
dására.
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A nyersanyagellátás mennyiség tekintetében kielégítő volt, a minőség továbbra 
sem egyenletes. Változatlanul gyakori a csirke azonos rotáción belüli súlyszóródása, 
ami a nagyüzemi gépi feldolgozást nehezíti. E folyamatos problémának fő oka a 
mezőgazdasági termelők nagy átlagsúly elérésére való törekvése, melyre a szerző­
désben rögzített feltételek is ösztönzően hatnak. Előfordultak továbbá tartásból 
(inűanyagrekeszes nevelés) és takarmányozásból (halíz, szag) eredő hiányossá­
gok is.

Műszaki fejlesztés keretében elkészült a Debreceni BV. sovány baromfifeldol­
gozó-vonala, Törökszentmiklóson az univerzális csirkefeldolgozó-pálya, Békéscsabán 
az önálló apróléküzem és a csomagoló bővítése, Orosházán a töltelékárut gyártó 
üzemrész, a Budapesti BV-nál a hazai iparban újdonságnak számító Stork gyárt­
mányú darabológép és Sárváron a vákuumos rendszerű utózsigerelő berendezés. 
A csomagolóüzem kiszolgálására Békéscsabán MOBA tömeg szerinti osztályozót, 
Budapesten dán import „Lincotronic 3” típusú komputeres programozású, felső­
pályás tömeg szerinti osztályozót, Sárváron FIM típusú csomagoló automatát, 
núíanyagtasak-gyártó gépsort állítottak üzembe. Jelentősen bővült a fagyasztó és 
tárolókapacitás (Debrecen, Törökszentmiklós, Budapest, Szentes, Sárvár) is.

A gyártmányfejlesztő tevékenység eredményeként baromfihúsból készült virsli-, 
pulykafelvágott-, pulykajava, szárnyas felvágott- és mortadella termékekkel bővült 
a választék.

A belső vállalati minőségellenőrzés hálózata jól szervezett, munkájuk a nyers­
anyagátvétel, gyártásközi és végtermek-ellenőrzés, valamint az információtováb­
bítás vonatkozásában hatékony. A Baromfifeldolgozó Vállalatok Trösztje megszű­
nésével a vállalati minőségellenőrzés minőségszabályozó szerepe rendkívüli módon 
megnőtt, aminek jelenleg a vállalatoknál nem tudnak eleget tenni.

A minőség biztosítása és javítása érdekében szükséges:
-  az ipar igényeihez jobban alkalmazkodó minőségi feltételek kikötése az élő­

áru termelési szerződésekben,
-  a vállalati minőségellenőrzés megbízhatóságának rendszeres felülvizsgálata, 

a minőségellenőrzést végzők szakmai képzettségének növelése; munkájuk­
hoz a megfelelő laboratóriumok és más tárgyi feltételek biztosítása.

Minisztériumi boripar

A boripari termékek minősége összességében javult.
Javult a pecsenye és minőségi borok, változatlan a pezsgők és az üdítő italok, 

romlott az asztali borok minősége. Javult a borok minősége a Pest megyei Pince- 
gazdaságnál, a Villány- Mecsekaljai és az Eger- Mátravidéki Borgazdasági Kombi­
nátnál, változatlan a Badacsonyvideki és Délalföldi Pincegazdaságnál és a Hun- 
gaíovinnél, romlott a Közép-Magyarországi Pincegazdaságnál.

A gyenge minőségű 1980-as évjáratú boralapanyaggal és a belföldre csak kis 
mennyiségben rendelkezésre álló jobb minőségű óborkészlettel való eredményesebb 
gazdálkodás és a körültekintő borászati munka hatására az érzékszervi tulajdon­
ságok — az asztali borok (stabilitási problémák) kivételével -  bázisszinten ma­
radtak.

A pecsenyeboroknál — a gondosabb előállítás eredményeként — jelentősen 
mérséklődték a stabilitási problémák és a csomagolásjelölés-hibák, a minőségi bo­
roknál kevesebb volt a nem megfelelő cukormentes extrakttartalom miatt kifogá­
solt tétel. Az esztétikus csomagolású különleges minőségű borok élvezeti értéke a 
minőségi borokét -  árarányosan -  meghaladja. A pezsgők jó érzékszervi tulajdon-
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ságúak, kiváló állóképességűek, de a jelölés minősége gyakran kifogásolható. A 
Márka üdítő italoknál csökkent a csomagolásjelölési, nőtt az érzékszervi hibák gya­
korisága. A kifogásolt tételeket 50%-ban az összetételi hibák (szénsavtartalom-, 
szárazanyagtart alom-hiány) jellemzik.

Az ipar exportja mind hordós, mind palackozott borokból nőtt. A bejelentett 
reklamációk csökkentek, a szocialista relációjú pezsgőexport reklamaciómentes 
volt. Az első félévben a Szovjetunióba szállított erősített csemegeborok és palacko­
zott borok reklamációja — a szerződéstől és a bortörvény előírásaitól eltérő alap­
anyag-felhasználás vonzataként —jelentősen nőtt, a probléma az export hatósági 
bizonylathoz kötésével megnyugtatóan rendeződött.

Az ez évi borminőséget meghatározó 1981. évi szüret kisebb mennyiségben, de 
minőségben (illat, zamatanyag, színanyag, mustfok) kedvezőbb alapanyagot szol­
gáltatott. Az átlagos mustfok 16,1; a savtartalom alacsony. Különösen a vörös 
borok minőségében várható javulás.

A palackellátás — a literes füredi palack kivételével — megfelelő volt. Az im­
portból származó steril parafadugók minősége jó, viszont a hazai készítésűek mor- 
zsalékosak, mikrobiológiailag szennyezettek.

Az üdítőital-gyártáshoz felhasznált gyümölcslevek mikrobiológiai szennyezett­
sége — esetenként — nagy.

A segéd- és kezelőanyagokkal kapcsolatos problémák visszatérőek (import­
anyagok rendszertelen szállítása, magyar Neoder bentonit és a szintelenítő szénke- 
szítmények, a címkék színezése és a papír minősége).

A szűkös pénzalapok miatt a műszaki fejlesztés szerény. Vörösborfeldolgozó 
vonal bővítésére (Délalföldi PG), ill. létesítésre (Közép-Magyarországi PG) került 
sor. Befejeződött a Pest megyei PG szentendrei üditőital-üzemének rekonstruk­
ciója.

Sopronban bevezették a cefremelegítéses vörüsborkészítést, Pécsett folytató­
dott az új tankpezsgőgyár építése, a Badacsonyvidéki PG-nál az izotermikus bor­
tárolót üzemszerű használatba vettek. Nem történt lényeges előrelépés a bortároló­
kapacitás egyre sürgetőbb növelése és a meglevők állagának javítása területén. Az 
ipar fejlesztési lehetőségei a jövőre nézve némileg javulnak azáltal, hogy a vállalatok 
élelmiszeripari elbírálásból a mezőgazdasági iparba kerültek.

A borok választékát nem bővítették, gyakorlatilag az 1980-ban forgalomba ke­
rü lt különleges minőségű borok váltak ismertté és keresetté. A Közép-Magyaror­
szági PG Nemes almapárlat néven az érlelt pálinkák választékát bővítő terméket 
hozott forgalomba.

A vállalati minőségellenőrző szervezetek továbbra sem egységesek, azonban a 
gyengébb alapanyaghelyzet ellenére javuló minőség a termeléssel kialakított ered­
ményesebb munkakapcsolatra utal.

A pincegazdaságok és a borgazdasági kombinátok számára szolgáltató jelleg­
gel, javaslattételi joggal a Borgazdaságok Kísérleti és Minőségellenőrző Laborató­
riuma végzi az exportborok es az importanyagok vizsgálatát, valamint kutatási 
tevékenységet is folytat.

A minőségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerének megoldási formái nem egy­
ségesek, a legtöbb vállalatnál a prémiumfeltételekbe építik be a minőségi színvonal 
növelésére való ösztönzést.

A minőség javítása és fejlesztése érdekében szükséges:
-  a hideg-meleg borkezelési kapacitás bővítése, a meleg-steril palackozás 

fokozatos bevezetése;
-  a tárolótér korszerűsítése és kapacitásának növelése;
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Dohányipar

A dohányipari termékek minősége összességében javult. A komplex minőség­
mutató alapján a Sátoraljaújhelyi és a Debreceni Dohánygyár kiemelt termékeinek 
minősége javult, az Egri Dohánygyáré változatlan, a Pécsi Dohánygyáré romlott.

A hálózati és az iparági minőségmutatók értékelése szerint javult a füstszűrös 
Symphonia, a Románc, a Symphonia és a Munkás, változatlan a Sopianae és a 
Kossuth, romlott a Fecske cigaretták minősége.

A cigaretták főbb minőségi hibái: a kihullás, a szegély és a füstszűrő ragasztási 
hibái, a nem megfelelő kitöltés és a rossz égőképesség.

A nyersanyag felvásárlása valamivel kedvezőbben alakult (1,1 %-os növekedés), 
az 1980. évi jelentős visszaesés nem folytatódott. A beszerzett import dohányok 
mennyisége 16,6%-kal emelkedett. A szárítóberendezések — szervezési intézke­
dések hatásaként — jobb kapacitáskihasználással működtek. Nőtt a Virginia típusú 
és a Burley dohányok területi részaránya, a V P — 9, a Kerti, Kallói és Szabolcsi 
dohányok termőterülete összességében nem változott. Néhány új fajtajelölt került 
termesztésre. Ágazati szinten kissé javult a felvásárolt dohányok minősége, egyrészt 
a jobb osztályok részarányának növelése, másrészt a víztartalom szórása tekinte­
tében.

A termelőkkel kialakított kapcsolatban a Tiszántúlon továbbra is a kiterjedt 
dohánytermesztési rendszer a jellemző, ugyanakkor az ország több részén a termel­
tetés a háztáji és kisegítő gazdaságok, az egyéni termelők irányába fejlődik.

A dohánygyárak az előző évhez képest frakcióösszetétel, nagyméretű kocsánv- 
és nagyobb nedvességtartalom, nem megfelelő osztályba sorolás és penészedés miatt 
kevesebb dohánytételt kifogásoltak.

Az import segédanyagok körében az idén is kifogásolható volt a csehszlovák 
cigarettapapírok nem megfelelő égőképessége. A kifogásolt mennyiség (17,5%-ról 
10,6%-ra) mérséklődött ugyan, de a hibás tételek cseréjére nem volt mód, s így a 
gyártott cigaretták kb. 4%-a rossz égőképességűvé vált.

A műszaki fejlesztés a termeltetés (a műtrágyázott terület bővítésével, a Powell 
betakarítógépek és a szárítókamrák beállításával), a fermentálás (a rostaszövet 
haladási sebességének növelésével Nyíregyházán, a kocsánytovábbitó módositásá- 
val Szolnokon) és a gyártás (az előkészítő és a vágatkezelő vonalak korszerűsítésé­
vel, cigaretta- és filtergyártó gépek beállításával) vonatkozásában jelentős, ami a 
kiegyenlített, minőségi munkát segítette elő.

A gyártmányfejlesztés keretében a keresztáramú füstszűrös Super és Novus 
cigaretták, a mentolos Sopianae, az U lti, az Arany Dohánybolt és a füstszűrös 
Kossuth, valamint licencvásárlás útján a különleges Multifilter cigaretta került 
forgalomba.

A központi laboratórium változatlanul havonta végzi az üzemek minőségellen­
őrzését és mérési, vizsgálati adataival közvetlen segítséget nyújt az önállósult válla­
latok minőségszabályozó tevékenységéhez.

A minőségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerét további munkahelyekre és a 
dolgozók szélesebb rétegeire terjesztették ki, a selejt okozta kárt a korábbinál foko­
zottabban hárították a felelősökre.

A minőség biztosítása érdekében
-  javítani kell a kocsányozott dohányok frakcióösszetételét a cigaretták k i­

hullási és kitöltési hibáinak visszaszorítására,
-  célszerű a cigaretták kitöltöttsége és kihullása mértékének gyors meghatá­

rozására megfelelő műszeres eljárást kidolgozni.
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Az iparági minőségellenőrzés jól szervezett, a tevékenység teljes körét (nyers­
anyagátvétel, kihelyezett és üzemi gyártás technológiája, termék-minősítés, 
információvisszacsatolás) átfogja.

Az élelmiszertörvény programtervének megfelelően befejeződtek a gyors- 
fagyasztott termékek minőségellenőrzési időtartamának meghatározására irányu/ó 
vizsgálatsorozatok.

A minőségi termelés anyagi érdekeltségi rendszerében a minőségi célfeladatokhoz 
kötött kifizetés 25%-kal nőtt.

A minőség biztosítását és fejlesztését segíti elő:
-  a jó minőségű nyersanyag termeléséhez szükséges feltételek (betakaritó- 

gépek, termelési technológia, fajta) korszerűsítése.
-  az objektív nyersanyag-minősítési módszerek fejlesztése.
-  a feldolgozási technológiák és a gyártmányszerkezet fokozatos átalakítása 

és fejlesztése, hogy a gépi szedéséi nyersanyagok feldolgozására alkalmasak 
legyenek.

Konzervipari Vállalatok Trösztje

A konzervipari termékek minősége összességében változatlan. A savanyúságok­
nál javulás állapítható meg, változatlan a gyiimölcskonzervek, főzelekkonzervek, 
hús- és ételkonzervek minősége, romlott a halkonzervek, a fűszerpaprika és a szá­
raztészta minősége.

Az exporttermékek minősége változatlan. Továbbra is gondot okoz a termékek 
esetenkénti idegen anyaggal való szennyezettsége (dzsemek, pudingalma), a fűszer- 
paprika és a sűrített paradicsom nem megfelelő minősége.

A nyersanyag-ellátottság és -minőség nyersanyagféleségenként — a rendkívül 
szélsőséges időjárás függvényében — változott. Az eredetileg tervezett feldolgozás­
hoz csak mintegy 85 — 90%-os nyersanyagbázis állt rendelkezésre. A gyümölcsfélék 
mennyisége és minősége összességében kielégítő volt. A minőséget nagymértékben 
befolyásolta az egyre nagyobb részarányt kitevő gépi betakarítású nyersanyag 
(ütődés, foltosodás, levél, szárrészek stb.), amely különösen gondot okozott a géppel 
rázott meggy esetében. Kiemelkedő volt a termés almából, meggyből és cseresznyé­
ből. Változatlanul gondot okoz a minőségi követelmények betartása málnánál. 
Őszibarack, körte és egres a tervezettnek megfelelő mennyiségben és minőségben 
állt rendelkezésre. Kevés termett szamócából, málnából és kajszibarackból.

Zöldségfélék közül kevés termett zöldborsóból (71,8%), ugyanis gazdasági okok 
miatt csökkent a termelési készség, kevesebb volt a szerződéses termőterület. 
A minőség azonban kissé jobb volt mint tavaly. Az uborka minősége megfelelő volt, 
mennyisége — a csapadékmentes, melegebb nyári időjárás miatt — a tervezettet 
nem érte el. Zöldbabnál és paradicsomnál a nyersanyag minősége általában jó volt, 
mindkét terméknél fokozottabban érvényesült a szabvány szerinti minőségi átvé­
tel. A paprikaféléknél — a kedvező időjárási tényezők mellett — a termelésbe vont 
új fajták is elősegítettek a kimagasló terméseredményeket. A fűszerpaprika minő­
sége lényegesen jobb volt, mint bázisévben, kedvezően alakult szárazanyag- és 
festéktartalma.

A segéd- és adalékanyagok minősége megfelelő volt, komoly nehézség csak az 
üvegellátás terén mutatkozott.

A műszaki fejlesztés a meglevő feldolgozó vonalak részleges korszerűsítését 
eredményezte, mint pl. a Szegedi Konzervgyár Bosch-típusú paprikaelőkészítője, 
töltőgépek, sterilező egységek beállítása. Befejeződött a Kecskeméti Konzervgyár 
dzsem vonalának kiépítése, a Budapesti Konzervgyár Gém utcai telepén az étel-
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konzervgyártó üzemrész rekonstrukciója, a Kalocsai Paprika- és Konzervgyári 
Vállalatnál egy 2400 m2-es raktár és az őrleményhomogenizáló felépítése.

Az ipar széles körű gyártmányfejlesztő tevékenységének eredményeként 78 fele 
új- és választékbővítő terméket hozott forgalomba.

Ezek közül 10 féle hús- és ételkonzerv, 8 savanyúság, 27 gyümölcskészítmény, 
7 szójababból készült termék, 7 diétás ételkonzerv, 4 diabetikus gyümölcskészít­
mény, 4 bébiital, 8 bébiétel, 3 féle egyéb készítmény. Különösen érdeklőttésre ta rt­
hatnak számot a diabetikus nátrium- és energiaszegény ételkonzervek (Budapesti, 
Szegedi Kgy.), a kis cukortartalmú dzsemek (Nagykőrösi Kgy.), a különböző gyü­
mölcsnektárok és gyümölcsitalok (Nagykőrösi, Kecskeméti, Dunakeszi Kgy ), a 
bébiételek és a bébiitalok (Kecskeméti Kgy.). A „Mecseki” szójás készítmények 
mellé új és máris közkedvelt termékcsalád, a „Csabai" zöldség-gyümölcsitalok 
gyártását kezdte meg a Békéscsabai Konzervgyár.

A vállalati minőségellenőrzés személyi feltételei biztosítottak. Ennek ellenére 
eddig sem tudta kellő hatékonysággal ellátni feladatát. A tröszt megszűnése követ­
keztében a vállalati MEO minőségszabályozó szerepe rendkívüli módon megnő, 
melynek központi irányítása és segítése feltétlenül szükségesnek látszik.

A minőség biztosítása és javítása érdekében a konzervipari vállalatok:
- korszerűsítsék a belső minőségellenőrzés szervezetét és tevékenységét; 

fokozzák erőfeszítéseiket a konzervipari feldolgozásra alkalmas nyers­
anyagok biztosítása érdekében a minőségi átvétel árral összekapcsolt rend­
szerének kiterjesztésével;
növeljék a technológiai vonalak műszerezettseget, minőségi irányítását;

- vizsgálják felül termékszerkezetüket a nyersanyagbázis és a piaci igények 
függvényében.

Növényolajipari és Mosószergyártó Vállalat

A vállalat élelmezési termékeinek (étolaj, margarin) egyenletesen jó minősege 
változatlan.

A napraforgó étolaj, a Kama és a Liga margarin minősége mind a hálózati, 
mind az iparági minőségmutatók összesített értékelése szerint jó szinten változatlan. 
Az étolajtételek között néhányszor előfordult szivárgó palack, ami a gyártó szer­
számok kopásának, ill. palackrepedésnek tulajdonítható. A margarincsomagok 
dátumbélyegzése időnként elmosódott, nehezen olvasható.

A nyersanyagellátás helyzete kedvezően, az előző évi fejlődést is felülmúlóan 
alakult. Az olajosmagvak vetésterülete (27,5%-kai), és a feldolgozott magok incny- 
nyisége is jelentősen (43,7%-kal) növekedett.

A napraforgómag átlagtermése (15,3%-kal) nőtt, az olajtartalom átlaga nem 
változott. A káposztarepcemag átlagtermése viszont nagymértékben (29,4%-kal) 
csökkent, így a terméshozamot még a vetésterület növelése sem tudta kiegyenlí­
teni. A repce vetésterületének 31%-át tette ki a csökkentett erukasavtartalmú 
repce, amelynek olajtartalma megközelítette a hagyományosét.

Az összes napraforgó-vetésterület 75%-át termelési rendszer művelte meg.
A termelőkkel kialakított kapcsolatok — mind a nemesítés, a termesztés­

technológia, mind a tárolás és az átvétel vonalán — tovább fejlődtek.
A műszaki fejlesztés keretében Martfűn savtalanító üzemet, végleges szenny­

víztisztítót és a héjfelesleg elszállításához közúti rakodót létesítettek. Győrött új. 
palackfúvó gépet, Kőbányán dobozos étolajtöltőt helyeztek üzembe.

Gyártmányfejlesztésre az év folyamán nem került sor.
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Az alap-, segéd- és csomagolóanyag ellátás és azok minőségi problémái a bázis­
évhez hasonlóan alakultak. A szeszgyártáshoz felhasznált hagyományos és Quentin 
melaszok minősége megfelelő volt.

A kubai importszesz minősége gyakorlatilag nem változott, észtertartalma 
olykor meghaladta az engedelyezettet, az import borpárlatoké ingadozott, az im­
port drogok beszerzése akadozott, a karamell festőképessége változó volt Gondot 
okozott a kubai import cukor szennyezettsége és szaponin tartalma, a csavarzárak 
és koronazárak (Mátravidéki Fémművek) műanyag betétének egyenlőtlen vastag­
sága, a felhasznált lemez keménysége, a címkék merevsége és rossz festékszívó tu ­
lajdonsága, valamint az alapanyagok ütemezetlen szállítása. A Sztár narancs és 
citrom üdítő italoknál bevezetett új alapanyag minősége — fénystabüitás szem­
pontjából — kedvezőbben alakult, a málnaié minősége ingadozott. A nem meg­
felelő ütemű NDK import ecetsav szállítás miatt az igényeket átmenetileg tőkés 
importból kellett kielégíteni.

Megkezdte az üzemszerű termelést az ipar nagy beruházása, a Szabadegyházai 
Izomkor és Szeszgyár. A túlszárított kukorica, valamint az egyes nyers- és segéd­
anyagok megfelelő minőségben történő biztosítása nehézséget jelentett. A termékek 
belföldi és külföldi értékesítése megoldott.

Műszaki fejlesztés keretében új palackozó gépsort, gyártóvonalakat, ill. beren­
dezéseket helyeztek üzembe a BUL1V Angyalföldi Likőrgyárában, a Győri és a 
Kisvárdai Szeszipari Vállalatnál. Több gyárban elkészült az izoszörp fogadóállomás 
es megkezdődött a termék felhasználása a likőr és az üdítőital gyártásban Korszerű- 
sitették a biológiai ecetgyártást a BUSZESZ-nél. Tovább terjedt a műanyag reke- 
szes termékforgalmazás.

Gyártmányfejlesztés eredményeként a BULIV jó minőségű választékbővítő 
Hungária-Ó-barackpálinkát hozott forgalomba. Kereslet hiányában beszüntettek 
az almaecet és a Sztár Capri üdítő ital gyártását.

A vállalati minőségellenőrzés személyi és tárgyi feltételeiben lényeges változás 
nem történt, a minőségellenőrzés központi szakmai koordinációját a Szeszipari Ku­
tató Intézet látja el.

A tröszt minden vállalatánál — a minőségre munkájukkal közvetlenül ható 
dolgozókat, minőségellenőröket és vezetőket egyaránt érintő — termékminőségtől 
függő prémiumrendszer van érvényben.

A minőség biztositása és javítása érdekében szükséges:
— a megfelelő számhellyel ellátott jelölőberendezések es jó minőségű festekek 

alkalmazásával az élelmiszertörvény jelölési előírásainak betartása;
— a záróelemek előállításához megfelelő keménységű, ill. ötvözetű lemez be­

szerzése;
— az élesztőellátásban fennálló terítési, ellátási problémák megoldására hosz- 

szabb minőségmegőrzési időtartamú vagy szárított élesztő gyártása és for­
galmazása.

Tejipari Vállalatok Trösztje

A tejipari termékek minősége változatlan. Javult a vaj és az étkezesi tehén­
túró, változatlan a pasztőrözött tej és a tejföl, romlott az ömlesztett sajtok minősége. 
Az összességében változatlan arányú kifogásolások oka az egyes termékeknél 
különböző mértékű zsírmentes szárazanyag- és zsírtartalom-hiány, valamint 
csomagolási és jelölési hiányosságok.
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A felvásárolt tej mennyisége mintegy 5%-kal haladta meg a tervezettet. 
Az ipar a gazdaságok 76%-áva! tart fenn — több éves — tejfelvásárlási szerző­
déses kapcsolatot. A nyerstej minősége a fizikai tisztasági fokozat szempontjából 
(az I. osztályú 92,6%-ról 93,2%-ra nőtt) kismértékben javult és a mélyhűtött 
tej aránya js kedvezőbben alakult (91,0%-ról 91,9%-ra nőtt). A felvásárolt tejek 
mikrobiológiai minősége — az eddigi vizsgálati eredmények szerint -  gyenge. 
Antibiotikum-tartalmú, valamint tompított illetve vizezett tej helyenként elő­
fordult.

A gyártásfejlesztés területén jelentős az előrehaladás. Nagymértékben fejlesz­
tették a nyerstej tárolására szolgáló silók (Kelenföld, Csorna, Tatabánya, Székes- 
fehérvár, Veszprém, Kunszentmárton) és a pasztőrözök (Marcali, Gyopáros, 
Dombóvár, Gyula, Szombathely) kapacitását, valamint a pasztőrözök technológiai 
berendezéseit (Dombóvár, Kunszentmárton, Szombathely). Űj tejátvételi mérő- 
berendezéseket szereltek fel Dunaújvárosban, Szekszárdon, Dombovárott, Kapos­
várott és a Vas megyei Tejipari Vállalat üzemeiben.

Új technológiai berendezésekkel látták el a kelet-pesti, a kaposvári, a nagy­
kőrösi, a váci üzemet, és Kalocsán teljes túróüzemi berendezést állítottak üzembe. 
A vajgyártó kapacitást növelték Szegeden és Székesfehérváron, a sajtgyártót 
Jászberényben, Kunszentmártonban és Répcelakon. Az újonnan felszerelt silókat, 
pasztőrözőket, fölöző- és homogénezőgépeket, tejszinérlelő tankokat, a kazánokat 
es a hűtőgépeket regisztráló ill. szabályozó műszerekkel helyezték üzembe.

A csomagolás korszerűsítése érdekében a tej (Miskolc, Kaposvár), a poharas 
termékek (Kecskemét és Répcelak), a túró (Kalocsa, Nagykőrös), a vaj (Szeged, 
Győr, Miskolc), az ömlesztett sajtok (Répcelak) és a sajtok (Veszprém, Pécs, 
Nagykőrös, Répcelak, Szajol, Kunszentmárton) csomagolására új gépeket állí­
tottak üzembe. Korszerű töltő- és vákuumos zárógépet alkalmaztak a Sportrobi 
és a fagylaltporok fogyasztói csomagolására. Budafokon és Szajolban az export- 
gyűjtőcsomagolást korszerűsítették.

Gyártmányfejlesztés keretében natúr, almás és vegyes gyümölcsös ízesítésű 
Danieíla turóhab (Miskolc), feketeribizlis (Kaposvár) és tu tti-fru tti (Kelet-pest) 
ízesített joghurt, banán (Szeged) és alma ízesítésű (Kaposvár) túrókrém került 
forgalomba. Nagykőrösön 3 kg-os Körösi túró gyártását kezdték meg. Az év 
folyamán új sajtok jelentek meg: Mezőkövesdről a kunsági gomolya, Baranya 
megye üzemeiből az ormánsági félkemény natúr- és a Sirály krémszerűen ken­
hető ömlesztett sajt. A berettyóújfalui üzem háromféle ízesítésű fagylaltport ké­
szített a vendéglátóipar részére. Forgalomba került a Sportrobi fehérjekoncent- 
rátum (Répcelak). Választékbővítést jelent továbbá a csehszlovák importból 
származó juhturó és sajtfélék forgalmazása is.

Az iparági minőségellenőrzés személyi és tárgyi feltételei kedvezőek.
A minőségi termelés anyagi érdekeltsége a vállalat vezető állású és az üzemek 

műszaki dolgozóinak premizálásával valósul meg. Az érdekeltségben szerepe van 
az üzemek közötti minőségi versenynek is.

A minőség biztosítása érdekében szükséges:

-  a termelői nyerstej átvételi rendszerének szabályozása az új szabvány 
alapján;

-  a mintavételi szabvány hatályba léptetésével a minősítési rendszer tovább­
fejlesztése;

-  a csomagolóanyagok (elsősorban a tej és az ömlesztett sajtok csomago­
lására) minőségének javítása, valamint a termékek jelölésére szolgáló 
bei endezések korszerűsítése és egységesítése;
objektív vizsgálati eljárás kidolgozása az ömlesztett sajtok állomány­
vizsgálatához.
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JOGSZABÁLY FIGYELŐ 1981

Szám Tárgy Megjelenés*

2/1981. (I. 19.) PM r. A fogyasztói forgalmi adó és
árkiegészítés M. K. 2/1981.

2/1981. ( 1 .  23.) BkM r. A minőségvédelem egyes kér-
dései M. K. 4/1981.

1/1981. (1. 27.) BM r. A számitástechnikai rendsze­
rek titok- vagyon- és tűz-
védelme M. K. 5/1981.

1/1981. (1. 27.) IM r. Az igazságügyi szakértői dí-
jak módosításáról M. K . 1981

2/1981. (I. 31.) MT r. Közúti árutovábbítási szer-
ződésekről M. K. 6/1981.

1/1981. (I. 31.) O V H -A H  r. A közüzemi vízdíjakról M. K. 6/1981.
2/1981. ( I I .  7.) EüM r. A munkahelyek általános

egészségügyi követelményei M. K. 8.
1004/1981. ( I I .  11.) MT h . A beruházások állami támo-

gatásának rendjéről M. K. 9.
6/1981. (II. 11.) PM r. Vhr. M. K. 9.
110/1980. (P. K. 22.) PM ut. A költségvetési ellenőrzés

irányelvei T. K. 1/1981.
15.021/1980. (P. К. 1.) 1981. A lB  határozat az 1981 -82 . 

évi ifjúsági parlamentek
megszervezéséről T. K. 3.

1/1981. ( 1 1 .  19.) M iiM -P M  r. A tartós külföldi szolgálatot 
telj. egyes munkajogi kér-
dései M. к . 1 1 .

7/1981. ( I I .  23.) PM r- A tervszerű devizagazdálko-
dásról M. K. 12.

6/1981. (II. 23.) AH r. Az átalánydíjas szolgáltaid-
sokról M. K. 12.

8/1981. ( I I I .  6.) AH r. Belf. széntermékek term, ára M. K. 15.
9/1981. ( I I I .  6.) AH r. Városi és földgáz termelői ára M. K. 15.
10/1981. ( I I I .  6.) A h  r. Villamosenergia ára M. K. 15.
11/1981. ( i n .  6.) A h  r. Hőenergia szolgáltatási díjak M. K. 15.
8/1981. ( I I I .  11.) PM r. Fogyasztói forgalmi adó r.

mód. M. K. 16.
4/1981. ( I I I .  31.) EüM r. A munkaköri alkalmassági

orvosi vizsgálatrók M. K. 19.
1008/1981. (IV. 23.) MT h .  - A törzsgárdáról szóló rend.

SZOT mód. M. K. 24.
8/1981. (V. 28.) MÉM r. Meghatározott munkakörök

képesítéshez kötése M. K. 31.
15/1981. (VI. 27.) PM r. Illeték rendelkezések mód. M. K. 36.
17/1981. (VI. 27.) PM -M üM  r. Költségvetési szerveknél ét-

keztetés és térítési díjak M. K. 36.

* M . К - —  M agyar Közlöny 
T. K . —  Tanácsok Közlönye
M ÉM  É. — Mezőgazdasági és Élelmezésügyi Értesítő
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Szám Tárgy Megjelenés*

5/1981. (V II. 3.) EüM r. Külföldi élelmiszerkészítmé- 
nyek és italok egészségügyi
feltételei M. К- 38.

19/1981. (V II. 3.) PM r. Felesleges és elfekvő készle-
tek hasznosítása M. к .  38.

12/1981. (V II. 17.) MÉM sz. r. A munkavédelemről M. K. 41.
13/1981. (V II. 17.) MÉM sz. r. Élelmiszeripari gépek higié-

niai minősítése M. K. 41.
15/1981. (V III. 1.) MÉM r. Egyes rendeleteket hatályon

kívül helyező jogszab. közi. M. K. 44.
31/1981. (IX . 14.) MT r. Magánszemélyek gépjármű

haszn. M. K. 54.
10/1981. (IX . 14.) KPM-MÉMr. Vhr. M. K. 54.
16/1981. (IX . 17.) MÉM r. A 25/1976. (V II. 11.) MÉM r.

módosítása és kiegészitése M. K. 55.
7/1981. (IX . 26.) MüM r. A munkaviszonnyal összefüg-

gő egyes kérdések mód. r. M. K. 58.
8/1981. (IX . 29.) MüM r. Másodállás, mellékfoglalkozás

szabályainak módosítása M. K. 60.
12/1981. (X. 8.) KPM r. Gépjárművek üzemanyag

minőségi normái M. K. 61.
51/1981. (X. 27.) MT r. A társadalombiztosítási jog-

szabályok módosítása M. K. 63/81.
49/1981. (X. 31.) PM r. Gépjárműadó M. K. 65.
53/1981. (X I. 4.) MT r. Közületi szervek gépjárművei M. K. 66.
14/1981. (X I. 4.) KPM r. VHR M. K. 66.
1/1981. (X I. 14.) SZOT T áppénzszabályokról M. K. 68.
56/1981. (X I. 18.) MT r. A veszélyes hulladékokról M. K. 69.
2/1981. (X I. 18.) OKTH Veszélyes hulladékok bírsá-

golása M. K. 69.
57/1981. (X I. 19.) MT r. Szellemi tevékenységet folv-

tatók jövedelemadója M. K. 70.
53/1981. (X I. 19.) PM r. VHR M. K. 70.
23/1981. (X I. 26.) PM r. Állategészségügyi szabályok

módosítása M. K. 72.
60/1981. (X I. 27.) MT r. Az útlevelekről M. K. 73.
4/1981. (X I. 22.) BM r. VHR M. K. 73.
57/1981. (X II. 1.) PM r. Fogyasztói forgalmi adó és

81. évi 25. tvr.
árkiegészítés M. к .  74.

Az államigazgatási eljárásról 
szóló 1981. évi I. tv. ha-
tálybalépéséről M. K. 75.

58/1981. (X II. 5 ) PM r. Illetékszabályok módosítása M. K. 75.
7/1981. (X II. 8.) IpM r. A szakértői működésről M. K. 76.
70/1981. (X II. 28.) MT r. Az újításokról M. K. 83.
71/1981. (X II. 28.) MT r. Szolgálati találmányok M. K. 83.
28/1981. (X II. 30.) MÉM r. Állategészségügyi Szabályzat M. K. 85.
30/1981. (X II. 30.) M É M - Állati eredetű élelmiszerek

EüM r. higiéniai vizsgálatáról M. K. 85.
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ZÜRCHER К. és HADORN H,
( Störungen bei der Wasserbestimmung 
nach Karl Fischer

Zavaró hatások a Karl-Fischer vízmeg­
határozásnál
M itt. Gebiete Lebensm. Hyg. 777, 72 
1981.

A szerzők a Karl —Fischer-módszer 
több változatát kipróbálták és tapasz­
talataikat közreadják a cikkben. Cukor- 
tartalmú mintákhoz a vízlehasadás 
megakadályozására dietilamin hozzá­
adását javasolják, zsirtartalmú élelmi­
szerek metanol-kloroform 1:1 arányú 
elegyében titrálhatók jól, mivel így 
a jó zsíroldhatóság biztosítva van. Meg­
adják a cikkben a Karl —Fischer rea­
gens fogyasztást különböző oldószer- 
keverékekre. Az a tapasztalták, hogy 
nagy mennyiségű dietilamin a forrpont 
közelében titrálva a titrá ló reagenssel

reakcióba lép. Vakpróbán vizsgálták 
a nagyfrekvenciás aprítás körülmé­
nyeit, az eredményt táblázatokban köz­
ük; a dietilamin csak kis mennyiségben 
adagolható a fent már említett okokból. 
A különböző cukrok jelenlétében való 
titrálásnál fellépő többletvíz jelentke­
zésének okát modellkísérleteken vizs­
gálták, és megállapították, hogy cukor- 
tartalmú élelmiszert nem szabad me­
legen titrá ln i, mert bomlás következté­
ben vízlehasadás következik be. A 
nagyfrekvenciás aprítás körülményei­
nek vizsgálata azt a tapasztalatot hozta, 
hogy savas termékeknél dietilamin 
adagolásával a hidrogénionok megköt­
hetők, de a hőmérséklet-emelkedést el 
kell kerülni jeges hűtéssel, vagy az 
aprítás idejének csökkentésével. Nagy 
cukortartalmú mintáknál a titrálást 
csak szobahőmérsékleten szabad vé­
gezni.

V. E. ( Kaposvár)
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Az Élelmiszervizsgálati Közlemények hat füzetben jelenik meg évenként egy 
kötetben.

-ff
A folyóirat az alábbi tárgykörökbe tartozó cikkeket közöl:

I. Általános, közérdeklődésre számot tartó cikkek (élelmiszerek minőségére 
— higiéniájára — szabványosítására vonatkozó dolgozatok, összefoglaló 
vagy beszámoló ismertetések stb.).

II. Eredeti dolgozatok
A szerzők önálló vizsgálatain, kutatásain alapuló közlemények; élelmi­
szerek kémiai, fiziko-kémiai, műszeres, mikrobiológiai, radiológiai, higié­
niai vizsgálataira vonatkozóan.

III. Rövid gyakorlati közlemények, vagy összehasonlító-értékelő dolgozatok
A lapszemle keretében magyar folyóiratokban megjelent dolgozatok címjegy­

zékét és külföldi folyóiratok kivonatait ismerteti.
A közlemények tartalmáért a szerzők felelősek. A közleményeket tömören kell 

megfogalmazni. A kéziratokat gépírással 1,5-es sorközzel, 4 —5 cm margóval, a 
lapnak csak egyik oldalára írva kell beküldeni. A szakkifejezéseket, vegyület- 
neveket fonetikusan kell írni. Az irodalmi utalásoknál a szerzők vezetéknevét és 
keresztnevének kezdőbetűit, továbbá a mű címét, kiadásának helyét és idejét, 
illetve a folyóirat kötet-, oldal- és évszámát kell feltüntetni a dolgozatok végén. 
A kézirathoz csatolni kell a munka magyar nyelvű rövid összefoglalását 3 pél­
dányban.

Kéziratokat a szerkesztőség nem ad vissza. A kefelevonatokat a margón ki­
javítva azonnal vissza kell küldeni. Az esetleges ábrák levonatát a kefelevonat 
szélére kell ragasztani a megfelelő helyen és ellenőrizni kell azok számozását és 
aláírását.

önálló közleményekből a szerzők kívánságára 50 db különlenyomatot adunk.
Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkesztő címére kell küldeni: dr. Kottász 

József, 1052 Budapest, Városház u. 9 —11.
a szerkesztő bizottság
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