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A tejizemek régi problémaja a mikrobioloégiai énkontroll hianya. A j6l fel-
szerelt Uzemi laboratériumokban is sziikség van olyan taptalajokra, amelyeknek
kezelése egyszer(i, és lehet6vé teszi a nem kivant mikrébacsoportok viszonylag
gyors kimutatasat. Az uzemi laboratériumok vizsgélati eredményei, valamint
mindsitései a 403.600/1955. sz. Elip. Min. helyettesi utasitas alapjan abban térnek
el az egészségligyi és allategészséglgyi ellenérz6 szervekét6l, hogy nem veszik
tekintetbe az orvosegészségugyi szempontokat.

A tejizemek szédmara tdbbek kozott fontos az Enterococcus csoport és az
Enterobacteriaceae csalad tagjainak, ezen belul az E. coli I, E coli, coliform cso-
port kimutatasa, amelynek céljara vizsgalataink alapjan a Thiry-féle Coli- és
Eccotrop taptalajok (1) a legalkalmasabbak.

Az 0Osszehasonlitdishoz a Colitrop esetében a Klimmer-féle (MSZ 3743 —70)
a Kessler —Schwenarton-féle (2), valamint a brillantzdéld — epepor — tejcukor
tartalm(G taptalajokat, az Eccotrop vonatkozdsdban a Litsky —Mallmann-féle
taptalajt, valamint az OKI altal készitett véresagart (2) hasznaltuk.

A vizsgélatok eredményét az 1—6. tablazatok mutatjak.

Az eredmények értékelése:
A Colitrop el6nyei:

1 Az 6sszehasonlitottak kdzo6tt a legérzékenyebb taptalaj, mert az 1ISO/TC
34/SC 6/WG 2 Secretariat 130) november 1972 szamu szabvanyban leirt brillant-
z6ld —lakt6z —epepor leveshez atlagban hasonlitva (100%-nak véve) a Kessler —
Schwenarton E. coli |. vonatkozasaban 96,56, coliformok esetében 92,84, & Klim-
mer-féle taptalaj 102,44, mig a Thiry-féle Colitrop E. coli I. vizsgalatakor 125,93,
a coliformoknal 126,24%-0s érzékenységgel rendelkezik.

2. 10 cm3 Osszfolyadékhoz 1: 10 aranyban adagolva, és kivant hémérsék-
leten tenyésztve (30 °C-on a coliformok, 38 °C-on az E. coli, és 44+ 0,1 °C-on az
E. coli I.) 12 6ran belil sarga, narancssarga szinnel (savképzés), és gaztermeléssel
jelzi a keresett coli csoport jelenlétét. 100—1000 cm3anyag vizsgalatahoz 24 6ra
tenyésztési id6 szikséges.

* D6sané Dobos Kovacs Maria jelenleg a Budapest Févarosi Allategészségiigyi Alloméas
Hus és Tejvizsgalé Felugyel6ség dolgozéja.
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7. tdblazat

25 g-os vajmintak dasitasa

Vajminta Dusité taptalaj
%-0s
Sor- Brillant-  Kessler- ) Thiry-féle kimutatasi
szama Jele 261d Schwe- Bouillon Coiitrop arany
narton
1 32-20 367 + _ N + 75
2 32- 14485 - + + + 75
3 32- 19914 + _ - + 50
4 32- 14869 + + - + 75
5 32- 19973 + + + + 100
6 32-20 224 + + + + 100
7 32-20 308 + - + + 75
8 25— 6625 + + + +
9 25- 6294 + + + + 10
10 25- 6180 + + + +
n 36- 15698 + - - + 50
» 36- 15673 - - - - 100
13 36- 15594 + - + + 75
14 36- 15698 - + + + 75
15 31— 7655 + - + + 75
4- esetek relativ gyakorisadga 80% 53,3% 73,4% 93,3% %-0s Ki-
mutatasi
arany
atlaga:
83,63%
Jelmagyarazat: + = pozitiv eredmény
— = negativ eredmény
3. A nem el6irt h6mérsékleten keltetve legfeljebb gaztermeles nélkul, csak
savtermeléssel jelzi az E. coli, E. coli I. és a coliforinok jelenlétét, és felhivja

a figyelmet az el6irt keltetési hémérsékleten szilkséges vizsgalat(ok)-ra, mert
példaul a Klimmer-féle taptalaj csak a tejcukorbontast, a Kessler —Schwenarton
és a brillantzéld—akt6z —epeportartalmi taptalaj csak a gaztermelést jelzik,
a Thiry-féle Colitrop mindkett6t.

3. A taptalajt nem kell el6késziteni, sem sterilizalni, mivel gyarilag eléallit-
hat6. A helyszinen a hiit6szekrénybdl kivéve, amikor a gélbél a szél allapotba
megy at, rogtdn hasznalhato.

5. Hasznalata nem igényel Durham csovet, mert a taptalaj zselatin tartal-
manal fogva a gaz nem tavozik el azonnal, hanem a folyadékrendszerben meg-
reked. Jelenlétér6l enyhe razogatas kozben a felszallé gazbuborékok révén meg-
gy6z6dhetiink.
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2. tablazat

E.coli és coliform szuszpenzi6 titere

Brillant Kessler . .
Higitas 261d Schwenarton Thiry Klimmer
10-7 + + + 110
108 + + + 10
10-9 _ . *12 6ra mulva + Zsifmondy sz(irén
telep
Jelmagyarazat: + — novekedés

— = novekedés hianya

* Egy masik ugyanazon higitasb6l nyert 1/10 cm3 E. colit vagy coliformot tartalmazé
élettani konyhasdéoldat egyike 100 cm3, a masika 1000 cm3 (a torzstaptalaj: desztillalt vizben
oldott).

Thiry-féle Colitropba oltva 24 6ra mualva sarga, narancssarga szin jelentkezik.

Ez E. coli és coliformok jelenlétét jelzi, amelyet Klimmer taptalajra térténé atoltassal
bizonyitottunk.

6. Szilard taptalajként is alkalmazhaté oly médon, hogy 2%-os, steril desz-
tillalt vizes agarhoz 1: 10 aranyban Colitrop taptalajt adunk. A coli és coliform
telepek e taptalajon a Klimmerhez hasonléan sargas, narancssargas szintek.

7. A taptalajban egyébként kékes-zoldes szinképzéssel ndvekszik a Salmo-
nella, kivéve a Salmonella typhi-t, valamint kék szinnel a Proteus, (Morganella,
Rettgerella), valamint a Pseudomonas.

8. A taptalaj savanyu tejtermékek kozvetlen vizsgalatara is alkalmas, ha a
taptalaj eltolédott pH-jat néhany csepp normal, vagy tized normal natronlig
vizes oldataval visszaallitjuk.

Az Eccotrop el6nyei:

1 Az 6sszehasonlitasra felhasznalt taptalajok kozil a legérzékenyebb. Ha a
véres agarral végzett vizsgalatok eredményét 100%-nak vesszik a Litsky ~ Mall-
mann 104%-o0s, a Thiry-féle Eccotrop pedig 129%-os érzékenységgel mutatja ki
a székletszennyezdédésre utalé Enterococcus csoport tagjait.

2. A t6égygyulladdsokoz6, valamint a tejipari szintenyészetek floérajaban
szerepld Streptococcusok az Eccotrop taptalajpan nem tenyésznek.

3. A taptalaj savanyl termékek kozvetlen vizsgalatara a Colitroppal azo-
nos modon alkalmas.

4. 37—38 °C-on torténd tenyésztés esetén 18, de teljes biztonsaggal 24 6éra
mulva séarga, narancssarga szinnel jelzi az Enterococcusok jelenlétét.

Tapasztalatunk szerint a Thiry-féle Colitrop, és Eccotrop taptalaj a csupan
laboratérium-technikai minimummal rendelkezd tejuzemekben is j6l alkalmaz-
haté. Pozitiv vizsgéalati eredmény esetén a taptalajokban tenyészd baktériumok
a hagyomanyos taptalajokon kitenyészthetdk.

IRODALOM
(1) Thiry, L.: Honvédorvos 72, (2), 113, 1960.
(2) Ormay, L.: Elelmiszerbakteriolégiai vizsgalatok. Orvostovdbbképzd Intézet, Budapest,
1970.
(3) Thatcher, F. S., Clark, D. S.: Microorganisms in Foods. Univ. of Toronto Press, Toronto,
1968.
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3. tablazat

Tej és tejkészitményekbdl E.coli I. és Coliform kimutatdsa kiulénb6z6 taptalajokon

A termék
megnevezése, jele

1973. X1. 1
Gorog sajt.....

1973. X. 31.
Sritett tej
Dunakeszi Kon-

Kistjszallas
Gyula (X. 30.)

Székesfehérvar
X1. 14.
Fogyasztasi tej
11 p. pack, tdml6
Fogyasztasi tej
0,51 p.pack. témlé
Iskolatej flakonbdl
Kefir .
Poharas tejfél .
Krémtaré ...
Veszprémi fzs.
taré
Flakon kakao .
Vanilias krémtaré
Mazsolas krémtaré
Adagoltvaj......

Trappista sajtok
X1. 19
641027-3

631027-5
641029-4 ..

Trappista sajtok
X1. 19.

631031-3 .
641028-6

Trappista sajtok
X1. 21

10261

10291

10304

10278
10317 ...

136

Brillantzold

C.coli I.

30

B

w
w O ©
S

O www ~

=

3a.
3a.
3a

o

Coliform

15 000

1300
95 000
30 a.

210
200
53

260
390

1100

360
95 000

9,1
1500
15 000

1300
12000

720
730
1300
1600
730

E.coli I.

30

30
30 a.
30 a.

Kessler—Schwenar-

Coliform

16 000

2000
640 000
30 alatt

160

240

240
360

1100

340
75 000

9,1
1400
13 000

1200
14 000

610
720
1400
1400
720

Thiry-féle Colitrop

E.coli I.

91

60

30 a.
30a.

(o2}

o

Gowwon ocoBRwR B

3a.
3a.
3a.

3a.
3a.

Coliform

23 000

4 400
110 000
30 a.

750
750
1600
1900
950

KHmmer

Coliform

5 500

3 100
640 000
10a.

215

275
245

60
240
325

1200
10a.

100000

100alatt
1500
18 000

1300
15 200

700
700
1400
1400
600



4. tablazat

Brillantzold taptalajon kapott értékeket 100% alapnak véve, dsszehasonlitdst végeztink
a masik harom téaptalajon kapott értékekkel. A szdzalékos kimutatasi aranyt a kévetkezd
tdblazat mutatja

Termék Brillantzold SCKhev?eslnearnon Thiry-féle Colitrop Klimmer
megnevezése, jele
E.coli I. Coliform E.coli I. Coliform E.coli 1. Coliform Coliform
1973. X1I. 1.
G6rég s ajt.......... 100% 100% 83,3%  106,6%  252,7%  153,3% 36,7%
1973. X. 31.
Sritett tej
Dunakeszi....... 10 10 100 153,8 200 338,5 238,5
Kistjszallas.. 10 100 100 67,4 10 115,8 67,4
Gyula (X. 31.) 100 100 100 100 100 100 *Brillz.:
30 alatt
Klimmer:
10alatt
Székesfehérvar
X1. 14.
Fogyasztoéi tej
11 p. pack .... 100 100 *Brillz.:
n 80 100 120 107,5
K-S:
30 a.
Fogyasztoéi tej
0,5 i p. pack 10 100 *Brillz.: 9 95,2 133,3 138,1 131,0
K-S: 30 a.
Iskolatej flakon-
Ol e 10 10 100 120 *Brillz.:
30 a. 145 122,5
Thiry:
3,6
Kefir s 10 100 116,4 81,1 180,3 169,8 113,2
Poharas tejfél . .. 100 10 *Brillz.: 92,3 #Brillz.: 100 92,3
3a. 3a.
K-S:3 Thiry: 6
Krémtaro ... 100 10 84,7 92,3 1250 10 83,3
Veszprémi fzs. 100 100 *Brillz.:3 100 200 109 109
K-S:
3a. i
Flakon kakaé ... 100 100 100 100 100 *Brillz.:
3alatt
Klimmer:
alatt
Vanilids krémtaré 100 100 100 100 100 Brillz.:
3 alatt
Klimmer:
alatt
Mazsolas krémtaré 10 100 80 87,2 100 100 27,8
Adagoltvaj.... 100 100 62,6 78,9 106,7 115,8 105,3
Trappista sajtok
X1. 9.
641027-3 100 100 100 100 100 100 oBéilllz.:'
Klimmer:
10 10a.
631027-5 10 10 100 93,3 106,6
641029-4 . 10 100 100 86,7 100 126,7 120
Trappista sajtok
X1, 19.
631031-3 100 100 100 92,3 100 1154 100
641028-6 100 100 100 116,7 100 113,3 126,7




Termék
megnevezése, jele

Trappista sajtok
X1. 21.

10261 .
10291 .
10304 .
10278 .
10317 .

Atlag %

m

4. tablazat folytatasa

Kessler— .

Brillantzold Schwenarton Thiry-féle Colitrop Klimmer
.coli I. Coliform E.coli I. Coliform E. coli I. Coliform Coliform
100 10 123,2 84,7 124.,6 104,2 97,2
100 100 104,2 98,6 126,4 102,7 95,8
100 100 98,9 107,7 101,1 123 107,7
10 100 79,1 87,5 125 118,8 87,5
100 100 96 98,6 121,3 130,1 82,0
10 10 96,56 92,84 125,93 126,24 102,44

* Jelolt helyeken a %-os arany nem fejezhetd ki, itt csak az értékeket jeldltik meg.

Minta
szama

V1.

138

Brillant-
z6ld leves

0,91
0,30
0,30
0,36
0,30

0,30

Kessler —
Schwenat-

ron

0,36
0,36
0,36
0,91
0,36

0,30

Tejporvizsgalat

Thiry-féle Colitrop

E.coli

120
120
1,60
0,90
0,90
0,90

Coliform

1100
1100
1100
1100
1100
1100

5. tablazat

2%-0s agarhoz
1:10 aranyban Kimmer
adagolt Colitrop

300 100
300 300
300 300
100 alatt 100a.
10 a. 100a.
10 a. 100a.



Enterococcus vizsgalat tej és tejtermékekben

A termék megnevezése vérngngér Litsky—Malimann
és jele
baktérium sz. baktérium sz. %
Gorog sajt
1973. X1I. 1. 9 200 11 000 119
Fogyasztasi tej
1polipack 170 173 101
Iskolatej flakonb6l 140 140 10
Kefir 9,2 9 97
Poharas tejfél 110 120 109
Krémtaré 200 230 115
Félzsiros turé 163 160 98
Flakon kakad 160 190 118
Mazsolas krémtiré 73 6,4 87
Adagolt vaj 9,4 9,3 95
Fogyasztasi tej
0,5 lpalack 140 150 107

6. tablazat

Thiry-féle Eccotrop

baktérium sz.

13 000

8 s sBBEsrBB

7. tablazat

Pathogen baktériumok névekedésének 6sszehasonlitasa

—~ Téaptal aj
Mikréba

Salmonella typhi

Taptalaj
Mikroba”

Streptococcus lactis,
termophilus, agalactiae

Jelmagyarazat: 4- novekedés

Bouillon Colitrop
+ -
Steril tej Eccotrop

+

novekedés hianya

%

141

117
142
119
154

125

13,6

142
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MPUMEHNUMOCTb NMUTATE/NIbHOW CPEAbLI N ANA
BEAKTEPNOJOITMYECKOTO MCCNEAJOBAHNA MOJTOKA U
MONOYHbLIX MPOAYKTOB

M. Oowa-H3 — [Jjo6ow KoBau n . Haab

MutatenbHble cpegbl Colitrop u Eccotrop Thiry noaxogdawme ana npu-
MEeHEeHNA B I'Ia60paTOpr|X ycnosusx ¢ TECXHUYECKUM munumymom n 8 XOPOLUO
060pyAoBaHHbIX NabopaTtoprax MOIOYHbIX 3aBOAOB A/11 NPOCTOr0 N OTHOCUTESIbHO
6bicTporo o6HapyxeHus Enterobacteriaceae (kpome Tuna canmoHesnna) rpynmebl
Pseudomonaceae, Enterococcus B MOJIOKE ¥ .MOMIOYHbIX MPOAYKTax. MutatenbHas
cpega Colitrop 125,93%-0i1 4yBCTBUTE/BHOCTbIO NOKasbiBaeT Hanuume E. coli 1
a 126,24%-0i 4yBCTBUTE/IbHOCTbIO Hanuume rpynnbl Coliform no cpaBHeHuto ¢
Kessler - Schwenarton, KHmmer un Brillant 3eneHbIii )xenn4yHO-NOPOLLIKOBOTO
peareHToM. MNuTaTtenbHas cpega Eccotrop 4yyBCTBUTENLHOCTLIO 129% nokasbiBaeT
Hanuune Enterococcus Mo CpaBHEHMWIO C peareHToM JIuTcku-ManmaHH-a u arapo-
HaTpMeBOro asnAoBOr0 KPOBSAHOrO arapa paspaboTaHHOro [ocyAapCTBEHHbIM
NWHcTtuTtyTom CaHVlTaleVl.

Konutpon B xuakoi cpege ob6bemom 10 cm3(nobasnss K cpede B nponopuuu
1: 10) obHapyxuBaeT Hanuume E. coli npu Temnepatype 44 —0,1°C, Hannuve E.
coli n coliform npu Temnepatype 37 —38°C B TeyeHun 12 yacos, a Eccotrop npwu
Temnepatype 37-38°C B TeueHun 18-24 uyacoB o6HapyxumBaeT Enterococcus.

Ha onpepeneHHol TemnepaType B xugkoii cpege o6bemom 1000 cm3Colitrop
BbiiBNseT Hannume E. coli I., E. coli, Coliform B TeyeHun 24 vyacos.

VERWENDBARKEIT DER NAHRBODEN COLITROP UND ECCOTROP
VOM THIRY-TYP BEI DER BAKTERIOLOGISCHEN UNTERSUCHUNG
VON MILCH UND MILCHPRODUKTEN

M. Doésa-Dobos Kovacs und |. Nagy

Die Nahrbdden Colitrop und Eccotrop vom Thyri-Typ sind in Uber eine
minimale laboratoriumstechnische Ausrustung verfigenden und in gut instru-
mentierten Milchbetriebslaboratorien gleicherweise geeignet, die Anwesenheit
von Mikroben der Familien Enterobacteriaceae (mit Ausnahme von Salmonella
typhi), Pseudomonaceae und der Gruppe Enterococci in Milch und Milchproduk-
ten einfach und verhéaltnisméassig rasch nachzuweisen.

Der Nahrboden Colitrop ist fahig, die Anwesenheit von E. coli I. bei einer
Empfindlichkeit von 125,93%, die der Gruppe Coliform bei einer Empfindlich-
keit von 126,124% — im Vergleich mit den N&hrbéden Kessler—Schwenarton,
KHmmer und Brillantgriin-Gallenpulver-Milchzucker — nachzuweisen. Der
Néahrboden Eccotrop zeigt die Anwesenheit von Enterococci bei einer Emp-
findlichkeit von 129% an — im Vergleich mit dem Nahrboden Litsky —Mal-
mann und mit dem von Landeshygienischen Institut entwickelten N&hrboden
aus Natriumazid —Blutagar.

In einem flissigen Medium von 10 cm3Volum zeigt der Nahrboden Colitrop
(dem Medium in einem Verhdaltnis von 1:10 zugefiigt) die Anwesenheit von E.
coli I. bei 44+ 0,1 °C und die Anwesenheit von E. coli und von Coliformen bei
37—38 °C in 12 Stunden, wahrend der Nahrboden Eccotrop die Anwesenheit
von Enterococci bei 37-38 °C in 18—24 Stunden an.

Die Anwesenheit von einem einzigen E. coli L, E. coli, und Coliform wird
vom Nahrboden Colitrop bei der oben angegebenen Temperatur in einem flissi-
gen Medium von 1000 cm3Volum in 24 Stunden angezeigt.
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SUITABILITY OF THE NUTRIENT MEDIA SOLITROP AND ECCOTROP
OF THIRY-TYPE FOR USE IN THE BACTERIOLOGICAL INVESTIGA-
TIO O MILKAN DAIRY PRODUCTS

AA. Dbésa-Dobos Kovacs and |. Nagy

The Thiry-type nutrient media Colitrop and Eccotrop proved to be suitable
for the simple and relatively quick detection of the members of Enterobacteria-
ceae (with the exception of Salmonella typhi), of the family Pseudomonaceae
and of the group Enterococci in milk and in dairy products, both in dairy plant
laboratories equipped with the minimum requirements of laboratory technique
and in those having an up-to-date equipment.

The nutrient medium Colitrop was capable of detecting the presence of E.
coli | at a sensitivity of 125.93% and of the Coliform group at a sensitivity of
126.24%, in comparison to the nutrient media Kessler —Schwenarton, KHmmer
and brillantgreen—powdered bile —actose. The nutrient medium Eccotrop,
in turn, indicated fhe presence of Enterococci at a sensitivity of 129%, in compa-
rison to the nutrient medium Litsky-Malmann and to the sodium azide-bloody
agar medium developed by the National Institute of Public Hygiene.

The presence of E. coli | was indicated by Colitrop (added to the medium
in aratio of 1:10) in aliquid medium of 10 cm3volume in 12 hours at 44 + 0.1 °C,
the presence of E. coli and Coliforms in 12 hours at 37 —38 °C whereas Eccotrop
indicated Enterococci at 37—38 °C in 18—24 hours.

In a liqguid medium of 1000 cm3 volume Colitrop indicated at the above
stated temperature the presence of even one single E. coli I, E. coli and Coliform
in 24 hours.

L’APPLICABILITE DES MILIEUX NUTRITIFS COLI ET ECCOTROP
D'APRES THIRY A L'ETUDE BACTERIOLOGIQUE DU LAIT ET DES
PRODUITS LAITIERS

AA. Dbsa - Dobos Kovacs et |. Nagy

Les milieux Colitrop et Eccotrop d’aprés Thiry se prétent, dans les labora-
toires de l'industrie laitiére ne disposant que d'un minimum technique ainsi
gque dans ceux bien équipés, au décélement simple et relativement rapide des
Enteribacteriaceae (& I'exception de la Salmonella typhi), de la famille Pseudo-
monaceae et des membres du groupe Enterococcus dans le l4it et les produits
laitiers.

Le milieu démontre, — comparé aux milieux Kessler—Schwenarton, Klim-
mer et vert brillant — poudre de bilelactose, —la présence d’E. coli et du groupe
Coliform avec des sensibilités respectives de 12593 et 126,24 p.c. Le milieu
Eccotrop démontre la présence des Enterococci avec une sensibilité de 129 p.c.
par rapport aux milieux Litsky-Malmann et azide de sodium — gélose au sang,
développé par ITnstitut National du Salut Publique.

Dans un milieu liquide de 10 cm3le Colitrop (ajouté au milieu & une pro-
portion de 1:10) démontre en 12 heures la présence d’E. coli |. & 44+ 0,1°C, celle
de I'E. coli et des coliformes & 37-38 °C, tandis que |’Eccotrop démontre les
enterococci & 37 —38 °C dans 18 & 24 heures.

Dans 1000 cm3de liquide le Colitrop démontre, a la température indiquée,
la, présence d'un seul E. coli L, E. coli ou Coliform dans 24 heures.
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