Beszamol6 a Zala megyei Elelmiszerellen6rzé és Vegyvizsgalo
Intézet fennallasa 5. évforduléjara rendezett tudomanyos
tanacskozasrol

A Magyar Kémikusok Egyesilete Zala megyei Szervezete, A Magyar Agrar-
tudomanyi Egyesilet Zala megyei Szervezete Elelmiszeripari Szakosztalya és a
Zala megyei Elelmiszerellen6rzd és Vegyvizsgald Intézet 1975. december 4.-én
Zalaegerszegen tudomanyos tanécskozast rendezett.

A tanacskozast Kismarton Karoly a MEM osztalyvezet6 helyettese nyitotta
meg; hangsulyozta, hogy a MEVI halézat ellenérzé tevékenysége mellett tudo-
manyos dolgozatokat is produkal, melyek nagymértékben tovabbfejlesztik a
termékek mindsitését, ezzel minGségét is.

A tanacskozéason a kovetkez6 el6adasok hangzottak el:

Palyi Gyula (MTA Petrolkémiai kutaté csoportja, Veszprémi Vegyipari
Egyetem):

Koordinativ kémiai katalizis.

Az el6adé felvazolta ennek a viszonylag Uj kutatasi teruletnek jelenlegi
allasat. Ismertette a komplex vegyiiletek katalizalé hatasanak elméletét, kiilonos
tekintettel aH- H, N—N, O0=0, -C-C-, —C=C—, kotések aktivalasara,
valamint az oldatban felhasznalt katalizatorok sztereospecifikus hatasat. Ezen
tulajdonsagok jelent6ségét a bioldgiailag bonthaté miianyagok, valamint sztereo-
specifikus gyogyszerek pl. DOPA el6allithatésaganal, illetve akitermelési mutato
emelésénél.

Kitért azokra avilagszinvonalid eredményekre, amelyeket az MTA Petrol-
kémiai Kutatd Csoportja ezen a téren elért és végil vazolta annak eshetdségét,
hogy belathat6 id6n belll lehetévé valik a molekularis nitrogén megkétése szoba-
hémérsékleten és ezzel, valamint a nagymértékl sztereospecifitassal Gt nyilik az
ipari fehérjeszintézis felé.

Siska Elemér (MEVI Székesfehérvar)

Boraszati termékek kénessavtartalmanak meghatarozasa.

A szerzd a boraszati termékek kénessavtartalom meghatarozasara vonat-
koz6 jodometrids szabvanymoédszer amperometrids valtozatat dolgozta ki. Az
eljaras reprodukalhatésaga jobb, mint a szabvanyban megengedett érték. A
kénessavtartalom szekunder coulometrias meghatarozéasa is lehetséges: a szabva-
nyos maddszer félmikro méretli amperometrias végpont jelzéssel, és sikerrel alkal-
mazhaté a kilonb6z6 boraszati termékek kénessav tartalmanak ellen6rzésére

Golya Istvan, Borsi LaszI6 és Nagy Lehel (MEVI Szombathely)

A talaj 6sszbétaszennyezettségének vizsgalata Vas megyében:

A vizsgalatok célja a béta szennyezettség jelenlegi felmérése volt. A hét
mintavételi helyet gy valasztottdk meg, hogy a talajtipusok a megyére jellem-
z6ek legyenek és a miniméalis zavar6hatas miatt sik teruletr6l és ugynevezett
O6sgyepr6l szarmazzanak. Az atlagos szennyezettségen kivil vizsgaltak a radio-
aktiv szennyez6k mélységi eloszlasat, valamint atalajok fizikai és kémiai jellem-
z6it.
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Bende Ede és Six Laszlo (MEVI Gyér)

Buzalisztek foszforlipid tartalma és a foszforlipidek zsirsav Osszetétele.

A forgalomba levd BL 50, BL 80 és BL 120 tipusu lisztek foszforlipid frak-
cioit vékonyréteg kromatografiaval kulonitették el és azonositottak. A frakciobdl
nyerhetd zsirsavak etilészterei szolgaltak a langionizaciés detektorral végzett
gazkromatogréafias azonositashoz.

A mennyiségi meghatarozas a gorbe alatti teriiletek alapjan, kiilsé standard
modszer segitségével tortént.

Somogyi Valéria (MEVI Gyér)

Osszefiiggés kilonboz6 szem cseméretii liszt leukométeren mért szine és
hamutartalma kozott.

A szerz8 Zeiss gyartmanyu leukométeren mérte a kereskedelmi forgalomba
kerilg lisztek és a szemcseméret szerint szétvalasztott BL 80-as liszt frakcioi
remissziojat.

Azonos mintabél a hamutartalom is meghatarozasra keriilt. A vizsgéalatok
szerint a kilonb6z6 szemcseméretii frakciok és a hamutartalom kdzétt nem érvé-
nyesul az additivitas torvénye.

Miklya Janos (MEVI Szeged)

Liszt és tésztavizsgalati eredmények értékelése nem linearis regressziéanali-
zissel.

Az élelmiszer-analitika eredményének atfogé logikai értelmezése sokszor
nehéz. Megoldasnak egy j6I megfogalmazott matematikai-statisztikai modell
lehet segitségiinkre. A szerz6 az approximalis grafikus modszert talalta alkalmas-
nak az alapdsszefiiggések feltarasara, amit a lisztek sitéipari alkalmassaganak
értékelésével bizonyitott a mérhet6 paraméterek segitségével.

Golya Istvanna (MEVI Szombathely)

Alkoholmentes udit6italok tartdssaganak vizsgéalata a kezdeti éleszt6szam
és a széndioxidtartalom fuiggvényében.

A kilénb6z6 hémérsékleten tarolt mintak érzékszervi tulajdonsagait és
cTira tartalmat hasonlitotta dssze a szerz6, mintegy egy hénapos mérési periddus
alatt.

A; zéndioxid mentes mintak a leggyorsabban, a 4,5 g/1 széndioxidtartalmu-
ak az 5- 14. napon mutattak romlast, mig a 6,5 g/l-es minta nem karosult.

Sarvari Péter (MEVI Székesfehérvar)

A gyorsfagyasztott termékek minéségének és mikrobiologiai allapotvalto-
zasanak vizsgélata a kereskedelmi tarolasi viszonyok kozott.

Kulénb6zé héfokon tarolt guruldé malna mikrobiol6giai allapotat mérte fel
a szerz6. Magasabb héfoku tarolasnal a mikrébafajtak aranya megvaltozik, amit
az érzékszervi tulajdonsagok valtozasa kisér.

Eelmerult az igény egy (vagy tobb) tgynevezett indikator mikroorganizmus
meghatarozasara, amely a tarolasi ,,el6élet’-r61 adna szamot.

Racz Endre (MEVI Gyér)

Gyorsfagyasztott termékek hitélancanak hatadsa az eltarthatésagokra.

Nagyszamu héfokméréssel a szerz6 felmérte a hitélanc valés allapotat,
(mely lényegesen eltér az idealistdl) és az egyes héfokokon eltoltdtt id6t. Az igy
nyert ,,h6torténet” hatasat vizsgaltak a termékek mikrobiolégiai és érzékszervi
tulajdonsagaira. Az élvezeti érték csokkenése kiulonbdz6 mértékl volt. A vizsgalt
termékek koziul a malna, a meggy, a lecsé és a szilvasgomboc fagyasztasra alkal-
matlanna valt. )

Hidasi Gyorgy (MEVI Zalaegerszeg)

Dezoxiribonukleinsav fémionokkal alkotott vegyiletei.

A dezoxiribonukleinsavak kétvegyértékl fémekkel komplex vegylleteket
alkotnak. A fémionok a foszforsav csoportba kot6dve DNS dupla hélix szerkeze-
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tét stabilizaljak, mig a bazisalakhoz két6dve a dupla hélix regeneral6dasat teszik
lehet6ve.

A Cui és Cuii kulénboz6képpen reagél, azonban mindkett6 a quaninndl
képez komplex vegyiletet, amely izolalhato. .

Balint Mihaly, Téth Istvanna Gyorffy Erzsébet (MEVI Zalaegerszeg)

Kotészovet tartalom meghatarozasa husipari termékek mingsitésére.

A szerz6k a hidroxiprolin meghatarozasara épul6 modszerrel kilonbdz6
hasipari téltelékaruk kot6szovettartalmat hataroztdk meg. Vizsgalataik szerint
a kilénb6z8 minGségi kategdriaba sorolhaté termékek fehérjetartalmanak relativ
kollagén mennyisége nem mutat Iényeges eltérést, ami alapanyag problémakra

vezethetd vissza.

Az el6adasok elhangzasa utan tobb értékes hozzaszélas hangzott el, majd a
tarsintézetek és a képviselt szervek koszontotték az 5 éves intézetet és tovabbi

eredményes munkat kivantak.

Az Ulés Hertelendi Gyoérgy igazgatd zarszavaval ért véget.

HAZAI

Balint Mihaly és Hidasi Gyorgy

KONYV- ES LAPSZEMLE

Osszedllitotta: Kacskovics Miklés

1975.
Agrartudoméanyi Egyetem Tudoma-
nyos kozleményeinek X1X. kilén kote-
te. A kiadvany 370 oldal terjedelemben
az 1975 janius 11 —12-én Debrecenben
tartott ,,A borsénemesités - termesz-
tés, — feldolgozas, — forgalmazas
kérdései korérél” szél6 tudomanyos
tanacskozason elhangzott el6adasok
anyagat kozli. A gondosan Gsszeallitott
anyagot Acs Antal az egyetem rektora
szerkesztette. A tandcskozast Vancsa
Jen6 miniszterhelyettes nyitotta meg,
méltatta a IV. otéves terv kiemelked6
mez6gazdasagi eredményeit, igy a
takarmanyborsé termelésével kapcso-
latos mez6gazdasagi és élelmiszeripari
eredményeket és a jové feladatait.
Acs Antal el6adasa utdn még nyolc
eléadas hangzott el a témakdrre vo-
natkozéan. A rendkivuli gondossaggal
Osszedllitott kiadvany a tudomanyos
tanacskozason részt vett kulféldi el6-
adok (csehszlovak, lengyel) el6adasait
is ismerteti. A kotet az egyes el6adasok

évben jelent meg a Debrecenidsszefoglaldsait orosz, angol és német

nyelven is kdzli a dolgozatok szévege
utan.

Ugyancsak 1975-ben jelent meg a
Szegedi Akadémiai Bizottsag Keémiali
Szakbizottsaga és a Megyei Elelmiszer-
ellen6rz6 és Vegyvizsgalé Intézet ki-
advanya ,Megyei Elelmiszervizsga-
lati Kozlemények” cimmel. A kiad-
vany el6szavat Santa Istvan, a MEM
osztalyvezet6je irta, majd Fejes Pal
a szakbizottsdg elnbke méltatta a
kézleményt. A flizetben jelent meg
Selmeci Gyodrgy ,Az élelmiszerkémiai
kutatds 30 éve Szegeden’, Huszka
Tibor ,A fliszerpaprika kutatas néhany
kémiai és technol6giai kérdeése”, Sura-
nyi Rébert: Elelmiszerek novényvéds-
szer szennyezettségének vizsgalata”,
Téren Jozsef: ,Mikrotoxinok kutaté-
sénak 10 éve Szegeden” és Aczél Attila:
.Biologiailag aktiv vegyiletek kémiai
stabilitasvizsgalata a tartésitéipari
technolégidban c. dolgozata; szakmai,
személyi hireket iskozol afiizet, (szerk.)
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