MICROBIOLOGICAL METHOD FOR THE MEASUREMENT OF SOME
ANTIVITAMINS OF THE VITAMINS OF THE B-COMPLEX

L. Molnar

On utilising the specific inhibiting action of antivitamins upon the growth
of some microorganisms, a novel method was developed for the quantitative
determination of antivitamins which method is more sensitive than the chemical
methods.

In model experiments which can be adapted also to other antivitamins, the
decrease of the growth of microorganismus was investigated as a function of
antivitamin concentration on keeping the vitamin concentration of the nutrient
solution at a constant level.

At the determination of biotinsulphone with the microorganism strain
Lactobacillus plantarum (ATCC 8014) well reproducible calibration straights
were obtained in the range of 6 to 50 ng/cm3 biotinsulphone concentration of
the nutrient solution and with the microorganism strain Saccharomyces cerevisiae

(ATCC 11795) in the range 0.1 to 10.0 /ig/cm3 The error of the methods is
below +5%.
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KNUTTI R., BALSIGER CH. és mar tovabbi vizsgalatok sziikségesek

SCHLATTER Ch.

A ppb tartomanyi!
probléméi biol6giai anyagokban, az
o6lom vérbdl grafitcs6atomabszorpcios
spektrornetriaval valé meghatarozasa-
nak példajan.

fémnyomanalizis

(Probleme der Metall-Spurenanalyse im
ppb-Bereich in biologischen Material
am Beispiel der Bestimmung von Blei
in Blut mit Grafitrohr-Atomabsorp-
tions-spektrometrie

Mitt. Gebiete Lebenstn. Hyg. 68, 78,
1977.

Szerz6k a cikkben megadjak a vér
O6lomtartalmanak a jelenlegi mérések
szerinti normal értékét, ami 100—200
ppb, 400 ppb az alsé hatar, amelynél

és 800 ppb-t6l kezdve mérgezési tiine-
tek Iépnek fel. Gyakoribb eset az, hogy
a normalértékt6l kevéssé eltéré érté-
keket kell meghatéarozni és ez problé-
mat okoz. A hibaforrasok lehetnek:
inhomogén minta, kontaminacio, vesz-
teség, matrixhatds, adagolasi hibak,
kalibraciés hiba és miszeres eredeti
hiba. Kitér a cikk a hibaforrasok rész-
letes targyaldsara. 15 vérmintaval
végzett vizsgalat reprodukalhatésagi
eredményeit kozli tablazatosan, a
vizsgalatok Perkin Elmer 360-as atom-
abszorbcios-spektrométerrel végezték.
A rovid értékelésbdl lathaté, hogy
10—15% a reprodukéalhatésag és az
eredmények helyessége 20—30%-ra
tehetd.

Varga E. (Kaposvar)*
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DETERMINATION OF THE OXYTETRACYCLINE CONTENT
OF PREMIXES BY A QUICK METHOD

J. Gsz

Of the antibiotics unsuitable for raising the yields, only the qualitative de-
tection of Oxytetracycline was studied. The applied chemical test is specific for
tetracyclines. According to the investigations, zinc bacitracin, flavomycin and
penicillins securing a favourable conversion of feeds do not interfere with the
colour reaction serving as a basis of evaluation. The qualitative test in its form
modified by the author can be carried out quickly and is suitable also for controls

performed on the spot.
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SCHWARZENBACH R.

Folyadékkromatografias cukorelvalasz-
tas

( Flussigchromatographische Zncker-
trennung)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 68, 64,
1977.

A cukorlevalasztasra hasznéalhat6
folyadékkromatografia harom valtoza-
tat emliti meg a szerz6 a bevezetésben:
(1) loncserés kromatografia, amelynél
a cukor boérsavkomplexébdl végzik az
ioncserét. (2) Megoszlasos kromatog-
rafia ioncserélén, ahol a stacioner
fazis viz, a mobil fazis pedig viz-alko-
hol elegy. (3) Megoszlasos kromatog-
rafia kémiailag koét6dé stacioner fa-

zison. A megoszlasos médszert el6nyo-
sebbnek tartja a szerz6 és példakat
mutat be ennek illusztralasara. Glu-
kézszirup, alma-, sz6l6- és narancslé,
valamint méz analizisének kromatog-
ramjait kozli a cikk, roévid értékelés-
sel, megadja az alkalmazott oszlop-
toltetet és eludld oldoszert. Detektalas-
ra differencial-refraktométert, ill. UV-
refraktométert hasznélt. A modszer
elényei kozt felsorolja, hogy a vizsga-
landé termék kézvetlenil, vagy oldat-
forméban vihet6 fel az oszlopra, gyi-
molcsleveket kozvetlenul, ill. szlrés
utan, mézet vizes oldatban lehet ana-
lizalni. A mérési id6 10—15 perc.

Varga E. (Kaposvar)



alapvet6en a mintavétel és a homogenizalas donti el. Amig ezeken a teriileteken
nem tudunk el6bbre Iépni, hidba igyeksziink pontosabb mdédszereket kidol-
gozni.

Amennyiben a technikai nehézségektdl (pl. vegyszerbeszerzés) eltekintiink,
a refraktométeres mdédszert igen hasznosnak tartjuk a helyszini késztermékvizs-
galatokban is, de fé6ként a gyartaskozi ellenérzésben. Itt ugyanis a Soxhlet-
madszertdl vald szisztematikus eltérés nem zavard, ajé reprodukalhatésag pedig
rendkivil nagy el6ny, kiléndsen ha a folyamatos toltelékaru-gyartas kdzbeeséd
ellenérzésére gondolunk.

Végs6 véleményiink az, hogy a cikkben leirt javaslatot, mely szerint a
Soxhlet-féle eljaras, mint dént6 moédszer mellett gyorsmddszerként a refrakto-
méteres eljarast kellene szabvéanyositani, a hatésagi ellenérzésben nem tartjuk
id6szerlinek. Gyors, tajékoztaté eljarasnak — eddigi megnyugtatd vizsgalati
eredményeink alapjan is — a butirométeres eljarast valtozatlanul megfelelének
tartjuk, mivel valéban gyorsan elvégezhetd, kdnnyen elsajatithaté és nem utols6

sorban olcs6 moédszer.

GoOnczy Zoltan és Lombai Gyoérgy

F6varosi Allategészségiigyi Allomas
Hus- és Tejvizsgalé Felligyeléség, Budapest

KULFOLDI LAPSZEMLE

MULLER U., HANSER E., KAPPE-
LER A.,, MERCK E., STEINER K-,
WINDEMANN HELENA

Osszehasonlito vizsgalat 6lom meghatéa-
rozaséara élelmiszerekben atomabszorp-
ciés spektrofotometriaval

(Ringversuch zur Bestimmung von Blei
in Lebensmitteln milteis Atomabsorb-
tionsspektrophotometrie).

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 69, 126,
1977.

A'szerz6k egy nagyszabasu, 0sszeha-
sonlit6 vizsgalatr6l adnak részletes
tajékoztatast, amelynek a célija meg-
felel6 feltarasi és mérési mod kidolgoz-
zasa volt. 8 szériavizsgalatot végez-
tek 4 laboratorium részvételével. Az
els6 szériaban 0,1 —1,2 ppm o6lomtar-
talmd, 2,5%-0s salétromsavas, vizes
oldatot elemeztek. Tovabbi 3 széria-
ban addici6s mddszerrel 0,1-t61 2,0
ppm-ig valtozé 6élomtartalmid, meg-
hatarozott dsszetételli séoldatot, majd

a tovabbiakban kilonféle élelmiszere-
ket, tobbek kozott halat, majat, sala-
tat és konzerveket vizsgaltak meg.
Megadjak a cikkben a séoldatok dssze-
tételét és a szaraz és nedves feltaras
menetét. A mliszeres méréseket hat-
féle médon végezték el, attol fuggben,
hogy a résztvev6 laboratériumok mi-
lyen tipusu AAS-készulékkel rendelkez-
tek. Az eredményeket tablazatosan
adjak meg és kozuk azok statisztikus
maodszerrel végzett értékelését. Az. érté-
kelésben kitérnek a kulénb6z6 mérési
modok és laboratériumok precizitasa-
nak ésmegbizhatésaganak vizsgalatara,
valamint megallapitjak,(hogy a nedves
feltaras el6nydsebb a szaraz mdédszer-
nél. A mérési médok kdzjil az addicios
modszer bizonyult jonak, kéthullam-
hosszl, alapkompenzaciéval, ill. D2
kompenzéacioval valé méréssel. Cse-
kély oOlomtartalom esetén az extrak-
ciés modszert ajanljak.

Varga E. (Kaposvar)
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minéségi valtozasanak nyomon kove-
tése a napraforgbolaj valtozasanak
nyomon kovetése a napraforgéolaj
finomitasa kozben. Olaj, Szappan,
Kozmetika, 26, 36, 1977.

Hussein, M. A., Eskander, M. H.
Youssef, M. K. E. és Noaman, M. A.:
Antioxidansok hatdsa a hidrogénezett
gyapotmagolaj fizikai és kémiai sajat-
sagaira. Olaj, Szappan, Kozmetika, 26,
40, 1977.

Perédi J. és Balogh A.: Novényolajok
vas- és réztartalmanak valtozasa
olajkinyerés és feldolgozas kozben.
Olaj, Szappan, Kozmetika, 26, 45,
1977.

Gruilz K., Biacs P. és Bezsilla B.:
A dohéanylevelek vizsgalata Il. Erés-
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D vitamin kémiai meghatarozasa diétas
termékekben

(Chemical Determination of Vitamin D
in Dietetic Products

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 69, 86,
1977.

A maédszert olyan diétas termékekre
dolgozta ki a szerz6, amelyekben a D
vitamin aranya a zsirtartalomhoz vi-
szonyitva kicsi, ugyanez a probléma all
fenn a D és A vitamin aranyanal is.
100—400 N. E. D vitamin mellett a
termékek zsirtartalma 20—25% volt.
Az elvélasztds harom szakaszbol all:
1 D vitamin elvalasztasa a zsirtél, 2.
D vitamin elvalasztasa az A vitamin-
tél és 3. D vitamin elvalasztasa a stero-
loktél. A zsirokat elszappanositottak,
ugyanakkor a hidrolizis kdvetkeztében
az A vitamin alkohol alakba ment at,
ami konnyebben elkildnithetd, mint
az észter forma. A sterolokat vékony

gyorsité szerek hatdsa a dohanylevél
lipidjeire. Dohényipar, 24, 94, 1977.

Gregasz M .-né, Molnar /.: Cigarettadk
sulyszorasanak elemzése. Dohanyipar,
24, 99, 1977.

Nedelkovils J. és Fabian K.: <x-ami-
nésavak szinmérésen alapul6 meghata-
rozésa. Cukoripar, 30, 49, 1977.

Kottdsz J.: Sdrvizsgalati tapaszta-
latok. Séripar, 24, 16, 1977.

Klauser J. és Rodler Gy.: Gyorsvizs-
galati eljarasok Gj mlszerei a gabona-
iparban. Soripar, 24, 26, 1977.

Téth A.-né, Szabdé A., Lendvai I.
és Fabri | Mikrobiolégiai szint fel-
mérése, statisztikai elemzése z6ldborso-
konzerv gyartasanal. Konzerv- és
Paprikaipar, 25, 29, 1977.

LAPSZEMLE

rétegen valasztottak el. Részletesen
leirja a szerz6, mind a mddszer kidol-
gozasanak, mind a D vitamin meghatéa-
rozdsdnak menetét a felhasznalt esz-
kozokkel és vegyszerekkel egyitt. A
vizsgalatok tdbbségét tejbdl ill. tejpor-
bél végezték. Az eredményeket a bio-
I6giai modszerrel 6sszehasonlitva érté-
kelték. A két moddszer kozotti eltérés
atlagosan 5%, a kitermelés 95% volt.

Varga E. (Kaposvar).

KOLAR K. és W1DELL A.

Szeléntartalom vizsgalata sertés-,
marha- és borjd-hisban, -majban és
vesében.

(Untersuchung uber den Selengehalt in
Fleisch, Leber und Nieren von Schwein,
Rind und Kalb.)

Mitt. Geb. Lebensm. Hyg. 68, 259, 1977.
A szerz6k ramutatnak, hogy a szelén
nemcsak, mint egészségre artalmas,
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