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Vizsgélatainkhoz a Zala megyei Allatforgalmi és Husipari Vallalat mintegy
140 termékét (alapanyag, félkész és késztermék) hasznaltuk fel. Egy-egy alkalommal
6 —12 termék kerult feldolgozasra. Minden termékbdl meghatarozast végeztink (1).
Az elemi vizsgalatoknal harom parhuzamost vizsgaltunk, akdtszovet-tartalomnal
két-két hidrolizatumbdl Osszesen 4 fotometrids mérést végeztiink. VSU 2 -P
tipusi CARL ZEISS gyartmanyua spektrofotométerrel.

A kalibraciét minden esetben elvégeztilk és a szamolashoz a legkisebb négy-
zetek moédszerét alkalmaztuk. A mérések eredményeit tablazatokban adjuk meg
(1. és 2. tdblazat). A kisérleti eredmények termékenkénti értékelést igényelnek. Az
atlagértékeket figyelembe véve megallapithatd, hogy a termékek kot6szovet-
mentes fehérjetartalma is az esetek tilnyomo részében kielégiti a targyid6szakban
a termékszabvanyoknak a minimalis fehérjetartalomra vonatkoz6 el6irasait. Ez
alol a nagy fehérjeértékli hd'kezelt, szaritott felvagottfélék és az egyéb felvagott-
félék kozul a soproni a kivétel.

A f6bb termékenkénti elemzés:

A périzsi: jo minGségl termék, a kodt6szovet-tartalom 10% alatti, az Osszes
fehérje érték nagy.

A nyaéri turista, a soproni, az olasz: atermékek kdt6szovet-tartalma normalis,
fehérjeértékilk megfeleld.

Egyéb felvagottak: kis volumenben késziilnek, akdtdszovet-tartalmuk lénye-
gesen alacsonyabb a normalisnal, fehérjeértékiik nagy.

A fustdlt kolbasz és a lecsokolbasz: kot6szovettel dusitott, hullamzé minéségi
gyengébb termékek.

A tiszta izmok eredményeit 6sszehasonlitva az irodalmi adatokkal (2) nem
tapasztalhatd eltérés. (Egyes adatok szerint (3 a) keresztezések hidroxiprolin-v
tartalom novekedést eredményeznek. A hazai allomany t6bbszoros keresztezésbdl
ered, a kot6szovet-tartalom azonban normalis.)

A szamitott és mért ko6tészovet-tartalom Osszevetése:

A kozti termékek kotészovet-tartalménak ésaz anyagnorméanak ismeretében
maéd nyilik az Gn. szamitott kdt6szovet-tartalom meghatarozasara.

Tekintettel arra, hogy a kozti termékeknél nincs nagy szamu mérési eredmé-
nyunk, igy a szamolast mindeniitt a legmagasabb két6szovet-tartalmi, tehéat e
szempontbdl leggydngébb mindségl termékkel végeztik el.

A szamolas eredményeként médunk nyilott egy Un. relativ minéségi sor fel-
allitasara, amit tablazatosan adtunk meg. (3. tablazat).
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2. tablazat

A vizsgalt hiskészitmények kotészovet-tartalma hidroxiprolin-tartalmuk alapjan

A B C D E
Marha szinhids 1. 71,4 3,0 22,6 1,63 7,65
Marha szinhus 11. 60,5 17,5 19,0 2,61 13,74
Csontozott marhafej 59,5 19,5 19,0 7,35 38,68
NpPeép. .. 67,1 8,5 21,4 7,31 34,16
Sertés szinhls 61,9 10,5 24,6 1,74 7,07
Csontozott sertésfej. 53,0 22,0 22,0 4,09 18,56
Véres hus 61,7 15,0 20,3 5,27 25,96
.Protein” 52,9 19,5 27,1 7,77 28,67
Ipari szalonna 7,7 90,0 2,30 0,80 34,78

Jelolések: A = viztartalom B = zsirtartalom C = szamitott fehérjetartalom D = kotészovet-

tartalom (hidroxiprolin-tartalomx 8) E = kotészdvet-tartalom a szamitott fehérje %-aban

3. tablazat

A vizsgalt huskészitményeknek az anyagnorméhoz, illetve a szabvanyel6irdsokhoz viszonyitott
kotészovet-tartalma

Hékezelt, szaritott felvagottfélék

Nyari turista 2,08 12,61 2,19 12,68 0
Gocseji felvagott 1,98 11,65 2,53 13,11 -
Kolbaszfélék
Fistolt kolbasz 4,04 31,08 2,73 17,37 + +
Csemege debreceni 1,72 13,32 2,04 12,02 +
Gyulai paros f6z6 1,62 9,82 1,82 9,48 0
Cserkész 3,04 21,7 2,51 12,06 + +
Suté... 1,47 8,91 2,18 11,98 -
Lecs6 .. 4,47 34,38 4,80 25,53 +
Vorosaruk
Krinolin 1,46 13,9 1,69 12,19 +
Szafaladé 1,46 13,9 1,71 14,01 0
Parizsi 0,91 8,67 1,29 9,27 R
Felvagottak
Soproni . 1,25 9,62 1,83 13,63
Olasz .. 1,35 10,38 1,92 11,55 —
1,91 14,69 2,03 12,01 +
2,07 14,79 2,26 0,76 4+
1,27 9,77 2,04 11,96 +
5,69 43,77 3,52 19,88 +
1,78 9,37 112 4,29 + +
1,32 10,15 1,28 7,77 + +
Hurka, ken&saruk, sajtok
Disznésajt 5,89 45,31 4,09 22,72 +
Bérsajt 6,90 53,08 9,12 55,61 0
Kenémajas 2,69 19,21 2,56 12,44 +
Véres hurka 3,62 30,17 2,26 28,61 0
Jelélések: A = azanyagnorma alapjan szamitott kot6szovet-tartalom B = a megfelel6 termék-
szabvany minimum-el6irasanak %-aban C = ténylegesen mért kotészovet-tartalom D = C a
fehérjetartalom %-aban E = termék minésitése: — = rosszabb mint a szabvanyel6irds 0 = meg-
felel az elirasnak + = jobb mint az el6irds +'+ = Iényegesen jobb mint az elGiras
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A tablazat eredményeibdl lathatd, hogy a nagy volumenben készil termékeK
(parizsi, soproni, olasz, nyari turista) viszonylag gyengébb anyagbdl készilnek.
A kis volumen( termékek viszonylag igen jok.

Feltiin6 viszont, hogy a kolbaszfélék (flstdlt és lecsd-) Iényegesen jobbak,
mint az el6iras alapjan varhato lenne.
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NMPUMEHEHWE METOAA ONPELENEHUA TUAPOKCUNMPONNHA;
AHANMN3 MPOAYKTOB MACHOW MPOMBIWMEHHOCTWN

M. BanuHT

ABTOp npoBoAwa aHanu3 NpubAnsuTensHo Ha 140 npoAykTax; Ha OCHOBaHWUW
COAEePXaHNs TMAPOKCUMNPOSINHA OCHOBHbIX MaTepuasioB M rOTOBbIX NPOAYKTOB eMy
npefocTaBuiack BO3MOXHOCTb COCTaBUTb OAWH OTHOCUTE/TbHBIA psf KayecTsa, a Ha
OCHOBaHWN COLEPXaHUS COEeAMHUTENbHbIX TKAHEN COCTaBWUTb abCOMIOTHBLIA psag
KayecTBa.

ANWENDUNG DER METHODS DER HYDROXY PROLIN BESTIMMUNG;
ANALYSE VON PRODUKTEN DER FLEISCHINDUSTRIE

M. Balint

Die Analyse von etwa 140 Produkten wurde durchgefuhrt. Auf Grund des
Hydroxyprolingehaltes der Grundmaterialien und der Fertigprodukte wurde eine
relative Qualitatsreihe, wahrend auf Grund des tatsachlichen Bindegewebegehaltes
eine absolute Qualitatsreihe aufgestellt.

APPLICATION OF THE METHOD FOR THE DETERMINATION OF HYD-
ROXYPROLINE; ANALYSIS OD PRODUCTS OF THE MEAT INDUSTRY

M.J Balint
About 140 products were analyzed. On the basis of the contents of hydroxy-
proline in the basic materials and in the finished products a relative quality scale

whereas on the basis of the real contents of connective tissue an absolute qua-
lity scale were developed.
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