A 1V. Breuer-Semsey Napokrol

A Magyar Agrartudomanyl Egyesilet Elelmlszerhlglenlal Szakosztalya, a
MAE Vas megyei Szervezete és aVasmegyei Allategészségiigyi Allomas kozos ren-
dezésében 1978. oktdber 5-6-4n Szombathelyen, a Barték Béla Zeneteremben
kerult sor a 1V. Breuer - Semsey Napok-rr, amelynek keretében a 25 el6adéds hang-
zott el. A f6téma: ,,Az élelmiszerek termelésének és kezelésének higiéniai szempontjai”
volt.

Az elsé napon Bors Zoltan, Vas megye tanacselndkenek megnyit6 szavai utan
Dénes Lajos, a MEM Allategészségiigyi és Elelmiszerhigiéniai F6osztalya vezet6-
je tartott bevezetd el6adast, amelyben az A&llategészségugyi szolgalatnak az
élelmiszer-export teriiletén betdltott szerepét tekintette &at. El6adasahoz szoro-
san kapcsolodtak Kovacs Ferenc akadémikus (Az allathigiénia és az élelmiszer-
higiénia kapcsolata az allati eredet(i élelmiszerek termelésében), Pigler Jozsef,
MEM EHESZ igazgato (A korszerd technol6gia és a higiénia kapcsolata), tovabba
Székely Kalman (A magyarorszagi exporthigiéniai kovetelményrendszerek és gya-
korlati alkalmazasuk)és Keliger Lajos (Az élelmiszerhigiénia mint tarsadalmi kove-
telmény), valamint Or Tibor (Exportra termel6 hdstizemek ellendrzésével kapcso-
latos tapasztalatok) el6adasai. Lényegében ugyanezen témakdrbe vagott Marosi
Jozsefnek, a Magyar Szabvanyiigyi Hivatal féosztalyvezet§jének a hazai és nemzet-
kozi élelmiszer-szabvanyositas id6szerd feladatait elemz6 el6adasa is, csakigy mint
prof. A. Fl. Beganovic (Szarajevd) osszefoglaldja a jugoszlav tapasztalatokrdl, a
higiéniai ellendrzés szerepér6l az élelmiszerek korszer( termelésében, értékesitésében
és a fogyasztas soran. Az Ulésszak masik kilféldi vendége prof. L. Ogieski (Wroclaw)
a Trichinella-vizsgalatok kilénbozé eljarasairdl adott kritikai attekintést.

A masodik napon tébb el6adasnak volt téméaja a Salmonella-probléma és ezen
belil a kilénbdz6 Salmonella-serotipusok hazai el6fordulasanak gyakorisaga
(Bajza Kalméannd), avagéhidak salmonellas fert6z6désének kialakuldsa (Szakter
Tamaés), a sertéshis eredet(i élelmiszerek salmonellds eredetli szennyezédésének
forrésal (Fancsali Erzsébet és Gabnay Sandor). Més el6addk a colibaktériumokkal
(Kovécs Sandor és munkatarsai, illetve Nagy Béla) és a Staphylococcus aureussza\
(K.-né Domjan Hajnalka és munkatarsai) kapcsolatos elvi és modszertani kérdések
legujabb kutatasi eredményeir6l adtak szamot. Attekintést hallhattunk a gyorsi-
tott és expressz laboratériumi médszereknek az élelmiszervizsgalatban valé alkal-
mazasi lehetéségeirél (Szakai Sandor) és a gyartaskozi ellendrzés bakteriol6giai
kovetelményeirdl (Lendvai Ildiké, Fabri llonaés Takacs Janos). A bioldgiailag ak-
tiv maradvanyanyagoknak allati eredet(i élelmiszerekben valé el6fordulasaval
(Simonffy Zoltan és V. Poroszlay Borbéala) és a klérozott szénhidrogén alapl pesz-
ticidek Kiurulésének tendencidival (Pintér Gyorgy és Erdéhegyi Agota) is foglal-
kozott egy-egy igen érdekes el6adas. Specialis témakdrokkel foglalkoztak Szaza-
dos Imre (sertések friss csonttdréseinél a kiegészité bakterioldgiai vizsgalat eredmé-
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nyeinek alakulasa), Havas Ferenc és munkatarsai (a vakuum-foliaba zart szeletelt
bacon eltarthatésaga), valamint Solti Sandor és Végh Attilané (a hazinyul-feldol-
gozas higiéniai kérdései).

Sajatos helyi vonatkozasokkal igen értékesen egészitették ki a f6témat a Vas
megyei el6adok az allati eredetl élelmiszerek higiénikus termelésének és kezelésé-
nek ellenérzésében (Udvarhelyi Jozsef és Ostor Vince), illetve az ételmérgezések
dinamikaja alakuldsanak figyelemmel kisérésében (Kneffel Pal és Pintér Gydrgy)
szerzett Vas megyei tapasztalatok kozreadasaval.

A mindvégig élénk érdekl6dést kivaltd, gazdag tematikaju rendezvény Takéacs
Janos professzor, Szakosztaly-eln6k gondolatrendezé és gondolatébresztd, egyben
a jové feladatait is felvazold dsszefoglal6 zarszavaval ért véget.

Szakai Sandor

Benedek Lé&szl6 tudomanyos emlékiilés Szegeden

METE Csongrad megyei Csoportja, MAE Csongrad megyei Szervezete, METE
Konzerv- és Paprika Szakosztalya, MKE Csongrad megyei Csoportja, Elelmlszer-
ipari Fdiskola METE Csoportja és a Szegedi Paprikafeldolgozé Vallalat METE
Csoportja 1978. oktober 19-én Dr. Benedek Laszlo emlékilést rendezett Szegeden
a Technika Hazaban.

A tudomanyos emlékilésen a kovetkezd el6adasok hangzottak el: Sziics Kal-
man: Benedek LaszI6 —az ember; Polak Zoltan: Benedek Laszl6 szerepe a METE
Csongrad megyei szervezetenek életében; Selmeci Gyorgy: Benedek Laszlo az elel-
miszerellendrzeés Gjjaszervez6je Szegeden; Erdei Istvan: Benedek L&szl6 szerepe a
fliszerpaprika nemesitésben; Konecsni Istvan: Benedek LaszI0 jelentGsége a fliszer-
paprika mindsités teruleten Kilb Gyula: Ujabb fiiszerpaprika fajtak értékelése;
Bokor Andor: A Szegedi Fuszerpaprlka Termelési Rendszer tapasztalatai; Sznlagyl
Istvan: A fliszerpaprika feldolgozas Uj mddszerei és berendezései; Horvath Gydrgy:
Paprikadrlemények mindségellendrzésének Gjabb irdnyai és mddszerei; Kainer
Gyorgy: Fszerpaprika-értékesités kulkereskedelmi tapasztalatai; Huszka Tibor:
Szamitégépek alkalmazasi lehetdségeinek vizsgalata a paprika6rlemény-gyartas
soran; Bne, F. Sziics Erzsébet—Nagy Jozsef: A fliszerpaprika feldolgozas mikro-
bioldgiai kérdései; Vincze Laszloné: Tokoferol tartalom alakulasa a flszerpaprika-
oleorezin gyartas soran

A rendezvény keretében Benedek LaszI6 emlékkiallitast nyitottak meg a
Technika Haza el6csarnokaban, lakéhézan emléktabla avatéssal tisztelegtek a
szegedi tudds emlékének.

Aczél Attila

A Budapesti Fo'varosi Allategészségiigyi Allomas Elelmiszerhigiéniai
Felligyel&ségének 50 éves jubileuma

1978. nov. 14-¢n tudomanyos szakulés Keretében Unnepelte meg a Fdvarosi
Allategészségiigyi Allomas HUs- és Tejvizsgalo Feluigyeldsége fennallasanak 50.
évfordulojat.

A jubileumi Ulésre, amelyet a FGvarosi Allategészségiigyi Allomas a Févarosi
Tanacs VB Mez6gazdasagi és Elelmezésiigyi Féosztalyaval, valamint a MAE
Allatorvosok Tarsasaganak Elelmiszerhigiéniai szakosztalyaval kézosen rendezett,
az Allatorvosi Egyetemen keriilt sor.
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