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Mint ismeretes, 1971 6ta a hazai élelmiszerkutatds zome az Orszagos Tavlati
Tudoményos Kutatési Terv (OTTKT) K—I1 jel(i célprogramja keretében folyik.
Ez a célprogram (,,Elelmiszerek vélasztékanak bdvitése, feldolgozasuk és tartosi-
tasuk 0j iranyai” cimmel) az élelmiszeripar kutatas-jellegii feladatainak olyan, célra-
toré osszefoglalasa, mely a ma és a holnap teenddit alapvetéen meghatarozza. A
magyar élelmiszerkutatas és -egészségigy agazati és kozponti intezményei, a
minoségellen6rzési laboratériumok és a felsGoktatas kutatd helyei az elmult évek-
ben erejliket egyre inkdbb a K—I11 célprogramra 0sszpontositottak, és ily médon
igen figyelemreméltd eredményeket értek el nemcsak a tavlatibb, alapozo jelle?l’j
feladatok teruiletén, hanem a kozvetleniil, azonnal hasznosulé gyakorlati megalla-
pitasok teriiletén is.

A gyakorlatilag hasznos kutatasi eredmeények aranyanak fokozasa céljabol
az orszagos kutatasiranyitasi szervek dontése alapién 1981-ben Uj orszagos kuta-
tasi terv indul, mely az OTTKT mellett —annak kozéptava celkitlizései figye-
lembevételével —konkrét, a gyakorlatba azonnal bevezethet6 eredmények eléresét
irdnyozza el egy ,Orszagos Kozéptavu Kutatdsi-Fejlesztési Terv” (OKKFT)
keretében.

A kutatassal is foglalkoz6 féhatosagok i'avaslataibél a programok szelekcidjara
kotelezett orszagos hataskor(i szervek kivalogattak azokat a célprogramokat, me-
lyekben érvényesiilnek az Orszagos Miliszaki Fejlesztési Bizottsag (OMFB) altal
megfogalmazott mdszaki fejlesztési prioritasok: az élémunkaval, az anyaggal,
az energiahordozokkal valé ésszer(i gazdalkodas, a technoldgiak korszerdsitése és a
kérnyezetvédelem szempontjai, tovabba a kovetkez6 kritériumok: a terv (a)
komplexitasa (t6bb orszagos szervet egyszerre érdekl6 volta), (b) programozhaté-
saga, (c) célpararamétereinek konkret volta, (d) ipari igényekre alapozottsaga, (e)
eredmenyeinek a célparaméterek és a kutatasi csomépontok alapjan val6 ellen-
Orizhetésége. Fontos tovabbi kovetelmény volt a program végrehajthatésaganak
rogzitése, a rendelkezésre allé létszam, a tervezett raforditas biztosithatésaga, az
Uizemi fogadokészség és beruhazasi lehet6ségek valdszinlsithet6sége.

Tobb, eleinte szélesebb kor(i tematika elkészilte utdn az OMFB MdiszakiKuta-
tdsokat Koordindlé Tanacsa (MKKT) Kkivansagara az élelmiszeripari kozéptavu
kutatasi-fejlesztési javaslat most e? sziikebb tertiletre koncentralt ,,Mindségfej-
lesztés a husalapu élelmiszerek el6allitasaban” cimmel.

1 A program célja

Az élelmiszertermelés exportképességének novelése és a hazai fogyasztoi igé-
nyek korszer(ibb kielégitése sziikségessé teszi a nyersanyagtermelés, a feldolgozas
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és a fogyasztokhoz juttatas alapvetd javitasat. Kilonosen siirgeté ez a feladat a
népgazdasagi exportunk tekintetében kiemelkedd jelentdségii husfeldolgozoipari
tevékenység terén, mivel a kiilfoldi piaci kdvetelmények és a nemzetkdzi mindségi
el6irasok egyre szigortbbakka valnak. Ma mar a mindség az exportalas sz(k ke-
resztmetszete. E cél eléréséhez dsszehangolt, tobb diszciplinat, tébb tarcat és nép-
gazdasagi agat érint6, komplex kutatomunkara van szilkség a hisalapl élelmi-
szerek nyersanyagai minGsége és a feldolgozasi folyamatok és a késztermekminGség
Osszefliggései temakdrében. A kutatomunka soran a biologiai, a taplalkozasélettani,
a technolégiai, a miiszaki és a kdzgazdasagi tényezéket egyarant vizsgalni kell.

2. A program vazlata

A program két alprogrambdl és dsszesen 13 an. féiranybol all a kdvetkez6k
szerint:

Alprogram  Féirany¥ Cim

A husalapu élelmiszerek minéségfejlesztése a nyersanyag befolya-
solasaval

A husalapu élelmiszerek mindségének fliggése az allatfajtatol
és a nyersanyagok dsszetételétol

A hisalapu élelmiszerek min6ségének fiiggése az Uj llattartasi
és szallitasi kérilményektol

A nyersanyag nemkivanatos kisér6anyagainak és mikroorga-
nizmusainak szerepe a husalapu élelmiszerek mingségében

A nyersanyagok mindségét javito tarolasi technoldgiak kidol-

0zésa

A %yersanyag-étvételi, gyartaskozi és késztermék-mindsitési
eljarasok kidolgozéasa

A nyersanyagmindsités kdzgazdasagi elemzése

mT m o O W >

A husalapu élelmiszerek minéségének javitasa a gyartastechno-
l6gidk médositasaval

G  Housfeldolgozdipari termékek és miveletek feliilvizsgalata és
telwq;ése taplalkozasbiologiai és mindségjavitasi szempontok
alapjan

Jobb F':Jermékminéiséget biztosito tartositasi eljardsok és esz-
kozeik kidolgozasa, fejlesztése, illetve meghonositésa

A termékgyartas higiénés minéségének fejlesztése

A csomagolas fejlesztése

Husfeldolgozéipari szamitastechnikai kutatasok

A husfeldolgozdipari minéségfejlesztés kdzgazdasagi elemzése

A mindség ipargazdasagi kérdéseinek vizsgalata

I

Zl—xh_

Az |. alprogram egyik célja a husaIaEL’l élelmiszerek minGségének javitasa az
allatfajta megfelel6 kivalasztasaval. Ennek érdekében mddszerek kidolgozasa sziik-
séges stresszerzekeny és stresszrezisztens sertesfajtak szelektalasara, valamint a
marvanyozottsag, szin, porhanydssag vizsgalatara az értékesitésre alkalmas fajtak
kivalasztasa céljabol.
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A husalapu élelmiszerek minéségének javitasa érdekében meg kell éallapitani,
hogy a kiilonb6z8 takarmanyozasi feltételek és a kiillonféle él6allat-szallitasi modok
miként hatnak a termékek minéségére. Fel kell deriteni a nyersanyag nemkivanatos
kisér6anyagainak és mikroorganizmusainak termékmindséget ronto hatéasat, vala-
mint a nyersanyag-tarolasi technologiak szerepét a termékek minGségenek alaku-
lasaban, és ki kell dolgozni a szennyez6dések kizarasanak moédozatait. A kutatasok
celja minc’iségfe{lesztést el6segitd nyersanyag-atvételi eljardsok kidolgozasa is, ki-
I16nGs tekintettel a roncsolasmentes, gyors modszerekre. Az alprogram eredményei
realitasat, husfeldolgozoipari nyersanyagok mindség szerinti atvételét kozgazda-
sagi elemzéssel és a nyersanyagok minGség szerint differencialt arrendszerének
kialakitasaval kell el6késziteni.

A tervtanulmany II. alprogramja azokat a kutatasokat foglalja dssze, ame-
lyeknek celja a hasfeldolgozoipari gyartmanyfejleszteés, az exportképesség javitasa,
taplalkozashioloégiai szemponthol kedvezd gyartmanyszerkezet kialakitasa, vala-
mint a gazdasadgossag novelése az alapanyagok jobb kihasznalasaval, a veszteség
jelent8s csokkentésével.

A husfeldolgozoipari termelés fejlesztése érdekében szUksé%es a piacra orientalt
termékcsaladok kifejlesztése. Meg kell vizsgélni a kevéssé beruhdzasigényes, a
piacon nagy rugalmassagot biztosito termékek gyartasanak lehetségeit. Els6sorban
a testtdji bontasban, Kkorszer(i csomagolasban értékesithet6 export-termékek, a
szarvasmarhabol készilt hasaruk, baromfibol készitett toltelékes aruk, illetve
konzervek, exportalhatd haslés(ritmények és tésztaval késziilt husos ételek el6alli-
tasa és piackutatsa a cél.

Feladat a vagoallatokbdl kitermelhet6 his és bels6ségek tényleges értékének
meghatarozésa egyes komponensek ardnyaban, illetve konvertalasi lehet@ségeik
optimalizalasa. Az (j export-piaci lehet6ségek kiakndzéasahoz ol?/an Uj termékek
gyartasanak kidolgozasa szikséges, amelyeknek a jelenlegieknél hosszabb a fo-
gyaszthatosagi, illetve minGségmeg0rzesi idejik es beltartalmi mutatdik kis szoras-
értékliek, gyakorlatilag allandonak tekinthet6k.

A jobb termékmindség elérése érdekében (j tartositasi eljarasok és eszkozok
kidolgozasat, a meglevd kilféldi modszerek meghonositését tartjuk elérhet6 célnak.
EI6 Kkell késziteni a szdmitastechnikai eljaradsok alkalmazésat a husfeldolgozoipari
termelés- és folyamatiranyitashan.

Ugyancsak fontos célkit(izés import-eredetli csomagold anyagok hazai anya-
okkal valé potlasi lehet6ségeinek feltarasa, a termékmindség biztositasa és a
igiénés szempontok szem el6tt tartadsa mellett.

El6remutatd tovabbi térekvés a szamitastechnika alkalmazésa a jobb és

egyenletesebb termékminéséget eredményez6 gyartasiranyitas érdekében.

A termékgyartas fejlesztésén talmenden elsérendl feladat a higiénés szem-
pontok messzemend érvén%/esitése és az ezzel kapcsolatos vizsgalati modszerek, el6-
irésok és eljarasok tovabbfejlesztése.

3. A program megvaldsitasatol varhatd eredmények

A hl]sfeldolgozéipari min6ségemel gyartmany- és gyartasfejlesztési kutatasok
eredmeényeinek bevezetésével, az exportkovetelmények kielégitésén tal, csokken a
husfeldolgozoipar import-igénye, és az érintett élelmiszeripari agazatok nagyobb
részt vallalhatnak a hazai élelmiszerfogyasztas szerkezetének egeszségesebbeé téte-
Iében, a belpiaci valaszték névelésében is. A higiéniai viszonyok javitasaval a ter-
mekek eltarthatésaganak novekedése érheté el, ami gyartasi és eltarthatosagi
biztonsagot jelent, és csokkenti a megsemmisitésh6l adodé népgazdasagi kart. A
termelékenység novekedése soran felszabadulo munkaid6t az 0j, exportképes ter-
mékek el6allitasara lehet felhasznalni.
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A mindség javitasara iranyulé kutato-fejlesztd tevékenﬁség elmaradasa nagy
val6szinliséggel az export visszaesését okozhatja, amelynek mértékét6l fliggéen
rendkivil tetemes, tobb szazmillié dollarban kifejezhetd devizabevétel-elmaradas
lehet a kdvetkezmény.

A program eredményei a huasalapu élelmiszerek minGségének javulasaban,
tobblet-export elérésében és exportpiacaink meg6rzésében, illetve kiterjesztésében
realizéloédnak. Javul a jovedelmez@ség, novekszik a munka termelékenysége, ami-
nek killonds jelentdséget ad a munkaerdellatottsdg csokkend tendencidja. A his-
feldolgozdipar termelési értékének ndvekedése, dnkoltségének csokkenése is varhatd
a program eredményeinek realizalasatol.

A programnak igen jelentések a pénzben kozvetlenil ki nem fejezhetd ered-
ményei is, amelyek jol kiegészitik a technoldgiai és ipargazdasdgi szempontokat.
llyenek példaul az élelmezés- és allategészségigyi vonatkozasi eredmények.
Ugyanakkor a termékeinkkel kapcsolatos, ilyen jellegli minGségi kifogasok, ha a
mindségfejlesztéssel meg nem el6zziik 6ket, a piacok besziikilése vagy elvesztése
révén, igen nagy, ugyancsak szazmillibkban mérheté anyagi kihatastak lehetnek.

4. A program szervezeti felépitése

A terv szerint a munka 12 orszagos hataskor(i szervhez tartoz6 38 intézmény
egylttm(ikddésén alapul. A 2 alprogramhoz tartoz6 13 f6irany vezetését dsszesen
7 bézis-intézmény latja el. Az egész program koordinalasa a Kdzponti Elelmiszer-
ipari Kutato Intézet feladata. A program lebonyolitasahoz szikséges, kézponti
forrasokbol szarmazo6 anyagi eszkdzok a koordinalo intézményen keresztiil —szer-
z8déses formaban — jutnak a résztvevd intézményekhez.

5. A program élelmiszervizsgalati vonatkozasai

Az élelmiszeripari minéségfejlesztés természetesen elképzelhetetlen a mindség
mérésére szolgalé eszkozok, madszerek fejlesztése nélkil. E feladatot szolgaljak a
C, E és H jel f6iranyok.

E féiranyokon belll a kovetkez6 ,kritikus feladatok™ épllnek szorosan az
élelmiszervizsgalati metodika fejlesztésere:

I 2.5.: A husfeldolgozoipari alapanyagokban lev6 vegyszermaradvanyok, bio-
l6giailag aktiv maradék-anyagok és bioldgiai eredetii szennyezések meghatarozésa a
technologiai és egészséglgyi kifogasokat okozd kiséré anyagok kikiiszobdlése érde-
kében (kilonds tekintettel a HCH- és izomer-, DDT-, Pb-, Hg-, Cu-, Cd-tartalomra,
mikrébaeredet( toxinok, hozamndvel§ szerek jelenlétére).

I. 2.7.: Gyors, Uj nyersanyagvizsgalati rendszerek, modszerek és eszkdzok
adaptalésa, ill. kifejlesztése a termekek szabvanyos dsszetételét gazdasagosan biz-
tosité gyartas érdekében (kulonds tekintettel a NaCl, aromaanyagok, szinanyagok,
fehérje meghatarozasara).

11. 2.10.: Gyors, Uj g?/értéskbzi és késztermék-vizsgalati rendszerek, modszerek
és eszkdzok adaptalasa, ill. kifejlesztése, a termékek szabvanyos dsszetételét gazda-
sdgosan biztositd gyartas érdekében (kulonés tekintettel a flistanyagok, a nitroz-
aminok és a csomagoléanyagokbol migralé an?/a?(ok meghatarozasara).

A fenti feladatok megoldasa egyrészt analitikai médszerek, méasreszt mindség-
ellendrzési rendszerek kidolgozasabol all.

Ennek megfeleléen tervben szerepel az analitika terén tdbbek kozott:
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— Elemnyomok meghatarozasanak kidolgozasa roncsolasos és roncsolasmentes
madszerekkel. Automatikus elemnyom-meghatarozasi médszerek tanulmanyozasa,
az analitikai eredmények feldolgozasi mddszereinek kidolgozésa.

— Bioldgiai szenngezc’ik meghatarozéasa. Az alkalmazhat6 elvalasztas-technika
tanulmanyozasa és maédszer kidolgozasa a szennyezék meghatarozasara.

— Sotartalom méréstechnikajanak vizsgalata vezet6képességmeérés és elektrdéd-
mentes nagyfrekvencias tér segitsegével. On-line mddszer kidolgozasa.

— Roncsolasmentes  feherjevizsgalati mddszerek tanulmanyozadsa és az
eredmények dsszehasonlitasa a klasszikus modszerekkel kapott eredményekkel.

— Az 0ssz-szinhatas meghatarozasi lehet6ségeinek vizsgalata objektiv mod-
szerekkel.

—Aromaan?/agok meghatarozasi lehet6ségeinek vizsgalata gazkromatogra-
fias modszerekkel.

— Karcinogén hatasi anyagok (fiistanyagok, nitr6zaminok) vizsgalata
tovabbfejlesztési lehetéségeinek tanulmanyozasa kromatogréafias és elektrokemiai
modszerekkel.

— Csomagoloéanyagokbol élelmiszerekbe atoldddd szervetlen és szerves kom-
ponensek kémiai meghatarozasanak tanulmanyozasa.

— A termékel6allitasi technoldgidhoz sziikséges ellen6rz6 modszerek és mi-
szerek Kkidolgozasa.

A min6ségellenérzés rendszereinek vizsgalata terén a kutatasi terv foglalkozik
egyebek kozott a kovetkezd célkitlizésekkel:

—Jobb termékmin@séget biztositd nyersanyag, gyartaskozi és késztermék
mintavételezési stratégiajanak a kialakitasa. A termékek mindsitése, a minéséget
meghatarozé tényez6k megallapitasa, a termékek mindségével kapcsolatos dontések
varhaté gazdasdgi hatdsédnak becslése.

— A nyersanyagok és gyartaskozi termékek mindsitése, a minéséget meghata-
rozé tényezok megallapitasa.

— A termék minoségét befolyasold technolégiai paraméterek meghatarozasa,
a technoldgiai folyamat modellezése.

— Anyersanyag, gyartaskozi- és késztermék mindségét meghatarozo tényez6k
mérhetésége, a fontosabb mérési mddszerek megbizhatésaga, ido- és koltségigénye.

— A jobb termékmindséget biztositd nyersanyag, gyartaskozi és késztermek
gazdasagi szempontbdl optimalis mérémaddszereinek és mintavételezési stratégiaja-
nak kialakitasa.

A program vizsgalati metodikai részében jelentds szerep var az MTA tdbb intéz-
ményére, amelyek a program e teriiletének kidolgozasaban is résztvettek.

*

Az el6bbiekben vazolt OKKFT-program sikeres megvalésulasa dont6é fontos-
sagu feladata az elkovetkez6 éveknek, melyekben a népgazdasag egyensulyanak
egyik fontos tenyezGje élelmiszerexportunk gazdasagos fokozasa. Ez az export-
novelés —s6t pusztan a jelenlegi helyzet fenntartasa is - meghatarozéan fiigg
a kiszallitott termékek min6ségének fokozasatél. Remélhetd, hogy az élelmiszeripar
fenti, egyetlen OKKFT-javaslata a kozeljovében elnyeri az Ugyben végleges don-
tést hozo szervek jovahagyasat, hogy a munka 1981. évi megindulasat mar most el6
lehessen késziteni.
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