Az Elelmiszerellenérzd és Vegyvizsgalod Intézetek 111
Tudomanyos Konferenciaja*

Gy6r, 1979. oktéber 10—11.

A konferencia megnyitasa el6tt a hadzigazda Szabolcs LaszIl6, a gy6ri MEV 1
igazgat6ja, a METE Gyori Terlleti Szervezete és a tébbi rendez§ szerv nevében
Udvozolte a konferencia elndkségét és az eladotermet zsufglasig, megtdltd hall-

atdsagot. jo tandcskozast kivanva felkérte Takd Evat a MEM Allategészségiigyi
és Elelmiszerhigiéniai FGosztalyanak vezet6jét a konferencia megnyitasara. Takd
Eva —a MEM vezeti nevében is —iidvozolte a megjelenteket és megnyit6 beszé-
dében ismertette_a Tudoméanyos Konferencia el6zmenyeit, megrendezesenek sziik-
sé?ességét. A MEVI Halozat munkajaban leglenyegesebb alapként a korrekt vizs-
galatok sziikségességét és a vizsgalati eredmenyek valddisagat jeldlte meg. A sike-
res, eredményes munkavégzés érdekében rendkiviil kedvezének itélte meg a minéség
szemléletének —eddig sohasem tapasztalt —jo politikai és tarsadalmi légkorét,
amely a Halézat munkavégzésének is kivalo alapot biztosit.

Toth Zsiga Istvan a METE (igyvezetd titkara atvette a konferencia elnoki tisz-
tét. Kozvetlen szavakkal ismerte el az egyre er6s6d6 MEVI Halézatot. EImondta,
hogy az itt elhangz6 eredmények mellett meghalljuk a jové célkitlizéseit és ezen
tilmenden a kovetkezd el6adasok egy része szolgalja az egységesités, s kézés nyelv
hasznalatanak sziikségszer(i kovetelményét is. Ezutan atadta a szt Tako Evanak,
felkérve az ,,Az élelmiszer minGségellendrzés fejlesztési iranyai az élelmiszer-termelés
mindségi igényeivel dsszhangban™ c. plenéris eldadasdnak megtartisara. A féosztaly-
vezet helyettes széles spektrumu el6addsdban —tobbek kdzt —elmondta, hogy
az élelmiszeripar a tarsadalom gazdasagi életének szerves része, fejlédésének iranya
és Uteme alapvet6en és dontéen meghatarozza a mindségellendrzés aktualis fel-
adatait és fejlesztésének iranyat.

A min@ségszabalyozasi rendszer kialakitasa torvényszer(i szilkségességének
keretében foglalkozott a mindségszabalyozasi rendszer kialakitasaval, a kétiranyu
—de dsszehangolt —élelmiszerellendrzéssel, majd részletesen a MEVI Haldzattal,
annak fejlédésevel és fejlesztésével. A fejlesztési célok meghatarozasanal az élel-
miszeregeszségiigyi és minGségi (kémiai és érzékszervi) kovetelményeknél, a nyers-
anyag el6allitas agrotechnikal és agrokémiai valtozasaira figyelemmel kell lenni. A
fejlodés célja a nemzetkdzi szinvonal elérése, illetve megtartasa, valamint az eddigi-
nél érzékenyebben reagal¢ ellen6rzési médszerek kifejlesztése. A hazankban kiala-
kitott kétcsatornas minGségmutatd rendszer alkalmas a termékek minGségének
figyelemmel kisérésére, és hianyossag esetén az azonnali beavatkozasra és ez azért is
fontos, mert a mez6gazdasagi és élelmezésiigyi miniszter felel a belf6ldon eldallitott
élelmiszerek mennyiségéért és minGségéért.

. * Egyes el6adasok alapjan készult dolgozatok foly6iratunk késébbi fuizeteiben kertilnek
kozlésre (Szerk.).
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A mésik plenéris el6adast Vajda Odon a (MEM Elelmiszerellendrz6 és Vegy-
vizsgald Kozpont) igazgatoja tartotta. ,,Az egységesitett élelmiszer-ellen6rzés tapasz-
talatai és feladatai” cimmel.

A hatc’)ségi élelmiszerellendrzés sziikségességet ¢s jelentGsegét taglalva hang-
sulyozta ennek szakmai és politikai tartalmat, valamint szerepét a fogyasztd védel-
mében. Ismertette a hatosagi elelmiszerellendrzés fejlGdeset Mag%/arorszégon. A ha-
t()ségi élelmiszerellenérz6 haldzat rohamos szakmai és mdszaki fejlédése, valamint
a haldzat szellemi és anyagi kapacitasanak extenziv és intenziv fejlesztésével
eredményezte a haldzati informacids rendszer kialakuldsat. Ezek az eredmények
a kdzponti szakmai iranyitassal, az egységes eljarasi szabalyokkal és értelmezéssel
egyltt lehet6vé teszik, hogy a halozat az &gazat teriiletén a teljeskor( mindéség-
szabalyozasban részt vegyen.

Az els6 nap az 1. szekcidban a kovetkez6 el6adasok hangzottak el.

Zoltan Tamés (FEVI Budapest): Dialektikus szemlélet a hatdsagi élelmiszer-
ellen6rzésben. Az el6adés szerint a hatésagi min6ségellendrzés tulajdonképpen ko-
z0sségi érdek, a kozosség védelme. A kozosségi vagyon védelmének rendszerré szer-
vezése egyértelmiien a mindségellen6rzés hatekonysaganak novelését eredményezi.
Zukal Endre Egyetem Mosonmagyardvar, Szabolcs L&szId, Six Laszl6 (MEVI Gyor),
Récz Endre (MEM): Az érzékszervi ellen6rzés fejlesztése a termékbiralati tanfolya-
mok tapasztalatai alapjéan. ]

Arvai Sandor —Maté Mihaly (MEVI Székesfehérvar): A korszerli mindség-
szabalyozasi rendszer egyes kérdesei c. el6adasat Maté Mihaly tartotta meg. Elo-
adasaban foglalkozott a minéség kiilonbdzé értelmezésével, a szabvanyos mindség
kritikai értékeléseével. Erintette a minGségellen6rzés és szabalyozas maodszereinek
fejlédése az ipari fejlédés tiikrében. Foglalkozott a hazai élelmiszeripari mindségel-
Ier_lér?és helyzetével és a hat6sagi élelmiszerellendrzés fejlesztésének egyes kérdé-
seivel.

Nagy Lajosné (MEM EVK), Palotas Arpadné (MEVI Miskolc): Edesipari
hatésagi Uzemellendrzési metodika kialakitasa és alkalmazasanak tapasztalatairol
tartottak el6adast. Az altaluk kidolgozott Uzemellendrzésnek ki kell terjednie: az
lizem éllapotara, a termelési adatokra, a technoldgiai folyamatra, a mindségellen-
6rzés és mindségtanusitas modjara és a termékek mindségére.

Ezaltal figyelemmel kisérhetik: az Elelmiszertdrvény végrehajtasat, az azonos
jellegli termekek gyartastechnoldgiajat, a miszaki fejlesztés minéségére gyakorolt
hatasat, a gyartmanyfejlesztesi terveket és megvaldsitasuk gyakorlatat, a technold-
giai fegyelem betartasat és a termékek mindségére gyakorolt hatasat.

Biki Istvadnna, Lénartné Dévényi Maria (MEVI Székesfehérvar): A kereske-
delmi ellenGrzések metodikdja és tapasztalatai c. el6adasukban foglalkoztak a keres-
kedelmi for?almazés minGséget befolyasold kozvetlen és kozvetett tényezGivel.
Metodikat &llitottak dssze a nagy- és kiskereskedelmi ellendrzések gyakorlatara és a
javasolt metodika alapjan elemezték a Fejér megyei kereskedelmi aruforgalmazas
feltételeinek megval6sulasat.

Nagel Vilmgs—Ligeti Maria—Szabé Ferencné —Tabajdiné Pintér Vera—
Fabri llona (MEM EVK): A baktériumspora-szam meghatarozasanak jelentGsege
ndvényi élelmiszerek mikrobioldgiai mindsitése szempontjabol c. elédas szerint, a no-
vényi élelmiszerek sporas baktérium-flora dsszetételét szamos tényez6 befolyasolja
és igy valamennyi élelmiszerre vonatkoz6 hatarértékeket és az altalanos vizsgalati
eljarast nem lehet megadni.

A gabona-, a kenyér-, a fiiszerek-, a névényi konzervek- és cukrok sporaszam-
meghatarozo vizsgalataik eddigi eredményei. = Wimmer Jozsefne (MEVI Gy6r),
Nagel Vilnos (MEM EVK): A gyorsfagyasztott parajkrém mikrobiologiai minGségi
jellemzGinek Gsszefiiggése a tarolasi hGmerséklettel c. el6adasukban a parajkrém vizs-
galatanal megallapitottdk, hogy a romlast leginkabb jellemzi a mezofil aerob
mikrébaszam, amely 1099 csiraszamértéknél kovetkezik be. Az ipari h{t6tarolas
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hémérsékletén (-18; -25 °C) jelentds mez.aerob élécsiraszam és feltételezetten
koliform mikrébaszam cstkkenése kovetkezett be. A pszichrofil mikroorganizmusok
szama (-18 °C, -25 °C-on) a tarolas egész ideje alatt nem valtozik.

Ezt kdvetben Havas Ferencné (MEVI Salgétarjan): Sit6ipari termékek ming-
ségének valtozasa a tarolasfolyaman es ennek mikrobioldgiai valtozasai c. el6adasaban
megallapitotta, hogy 6sszefliggés van az induld6 mikrobaszam és az érzékszervileg
kimutathat6 romlas kozt. Meghatarozta a tarolas korilményeit, a csomagolt ter-
mékek csomagol6anyaganak kémiai-fizikai tulajdonsagait, a gyarté tzem higiéniai
szintjét és a felhasznalt anyagok mikrobiol(igiai tisztasagat.

antor Dezs0-Perecsényl Endre (MEVI Debrecen[)J: Soripari mikrobiologiai
szintfelmérd vizsgalatok tapasztalatai c. el6adasban ismertették, hogy a végzett el6-
vizsgalataik (pl. Uvegtisztasag és stabilitds kapcsolata, gyartaskdzi fazisvizsgala-
tok, eltarthatoséagi vizsgdlatok —romléas okok) eredményei szabjak meg a sorok
mikrobioldgiai szabvanyositasanak iranyelveit.

Méhes Laszloné (MEVI Miskolc): Edesipari gyartaskézi ellen6rzés mikrobiolo-

giai szempontjai, kilonGs tekintettel a tablas csokoladé és a konyakos meggy gyarto-
vonalra c. el6adasaban az édesipari mikrobioldgiai vizsgalatok szlikseégességét
ismertette. Elmondta, hogy a tablas csokoladé mikrobiolé%iai mindségét elsédle-
gesen az alapanyagok hatarozzak meg, ezért hatranyos a felhasznalt import kaka6-
massza, a kristalycukor és a tejpor szennyezettsége. A konyakmeggynél a csoko-
ladémassza mikrobiologiai allapota meghatarozo, mert a termék alkoholtartalma
miatt masodlagos szennyez6dés nem észlelhetd. .
_ All. szekcioban el6szor Kulcsar Ferenc - Molnar Pal—Liszonyi Imréné ﬁMEM
EVK): A modszertani kdrvizsgélatok szervezési és értékelési elvei es tapasztalatai c.
el6adasa hangzott el. E szerint a kdrvizsgalatok a modszertani vizsgalati biztonsag
megallapitasanak fontos eszkozei. A korvizsgalatok szervezése, szakmai szempont-
jai, az értékelés és tapasztalatai és a levonhatd kovetkeztetések.

Racz Endre MEM-Szabolcs Laszlo (MEVI Gy6r): A gyorsfagyasztott paraj-
krém tarolasi hémérséklet — id6tartam — mindségvaltozas kapcsolatanak meghataro-
zésa. A gyorsfagyasztott termeékek tarolasa soran bekovetkez6 minGségvaltozas a
hétdrténet (tarolasi héfokok és id6tartamok) ismeretében a min6ségvaltozas sebes-
ségének héfokfiiggését megadd TTT (tarolasi h6mérséklet —id6tartam — mind-
ségvaltozas kapcsolat) diagramok segitségével szamithato. A gyf. parajkrém TTT
diagramjat a kilénboz6 hofokon teljes romlasig tarolt mintak mindségi jellemzéi
valtozasanak vizsgélataval hataroztak meg, és altalanosan hasznalhato modszert
dolgoztak ki a gyf. élelmiszerek TTT diagramjanak meghatérozasara.

Konecsni Istvan (MEM EVK)-Ludvig Laszl6 (Szeszipari Kutato): Vitalis
glutin mikroszképos mikroanalitikai vizsgalata. A kapott vizsgalati eredmények
megkovetelik a vitalis glutin gyartasara szant blza-tételek megkiilonboztetett ke-
zelesét, tarolasat és tisztitdsat. Ennek eredményeként a tovabbfeldolgozésra szal-
litott 0j célliszt rovar-téredéktartalma alacsony (5—50 db/50 g) volt és azokbdl
mér ?exportra is —megfelel6 min6ség( vitalis glutint llitottak el§ a keményitd-
gyarak. . .

_Pleskonicsné Szab6 llona—Nagel Vilmos (MEM EVK) —Uresch Ferenc
(MEVI Gy6r): Zoldségfélék nitrat-tartalmanak meghatarozasa kiilénb6z6 mddszerek-
kel, a modszerek kritikai értékelése. A kiilonb6z8 nitrat meghatarozasok zoldség-
félékre val6 alkalmazhatdsagat vizsgaltak. Osszehasonlitottak a kiilonbdz6 modsze-
rekkel és a standard modszerrel (kadmium oszlopos redukcio) kapott eredményeket,

Sarudi Imre-Pécz Gyula (fM EVI Kaposvar): Célszerli munkamenet hisipari
termékek Kjeldahl nitrogén-, foszfor- és natriumtartalmanak meghatarozasara. Olyan
sorozatvizsgalatra alkalmas modszert dolgoztak ki, amely nagyszamu takarmany-
és husipari minta feldolgozasaval jol bevalt, mivel gyorsasag es reErodukélhatésag
szempontjabol feliilmilja az 6sszehasonlité modszert, pontossag tekintetében pedig
azzal egyenértékdi.
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Draskovics Imelda (MEM EVK) - Marton Attila Ferenc (MTA KKKI):

Peszticid analitikai kdrvizsgalatok tapasztalatai. Az élelmiszerek peszticid szennye-
zettségének vizsgalatara alkalmas analitikai modszerek interlaboratériumi kont-
rol] programjait a MEM EVK és az MTA KKKI egyittm{kodve koordinalja a
MEVI haldzat toxikologiai laboratdriumainak részvételével. Az organoklér illetve
or?anofoszfét névényvedbszer-maradvanyok meghatarozasara szervezett korvizs-
galatok eredményei. Aczél Attila - Selmeci Gyégy (MEVI Szeged): Foszforsav-
eszterek szimultan azonositési reakcidinak és rétegkromatografias meghatarozasanak
kritikdja: A szerves foszforsavészterek kozil a diazinon, a foszdrin és a trikl6rfor
meghatarozasok reprodukalhatésagat, mennyiségi elemzés statisztikai feltételeit
és megbizhatosagat, valamint az eljaras pontossagat vizsgaltak. Rajki Antalné —
Szentgyorgyi Maria (FEVI): Széraztésztak zsirsav-osszetételének vizsgalata. Géz-
kromatografiai vizsgaltak a tésztagyartas nyersanyagainak, valamint a kilénboz6
mennyiségl tojas felhasznalasaval készitett szaraztésztdk lipidjeinek zsirsav-
Osszetételet. Az dsszehasonlitasoknal eredmeényesnek taldltadk a termékek palmit-
oleinsav tartalmat. Boros llona (MEM EVK): Geélelektroforézises modszerek az
élelmiszeranalitikban. A hulstermékek szdja- es Na kazeinat tartalmanak meg-
hatarozasara kidolgozott modszerrel kdrvizsgalatot is végeztek. Ezek eredményeit
és az eredetileg csoves késziilékre kidolgozott médszer lapgélre vitelét is ismer-
tette.
_ A konferencia masodik napjan az |. szekcidban kerilt sor Molnar Pal (MEM
EVK) el6adasara: Erzékszervi vizsgalatok jelent6sége és szerepe az élelmiszeripari ter-
mékek mindsitésénél cimmel. A megbizhatd érzékszervi vizsgalatokhoz sziikséges
feltételek mellett kiilon kiemelte a birdlati eredmények pontossagat és megbizhato-
sdgat nagymértékben noveld kiegészité miszeres vizsgalatok fontossagat. Az e
téren tett haldzati intézkedések es eredményeik. Juhasz Bélané (MEVI Salgé-
tarjan): Stt6ipari termékek érzékszervi biralata (20 pontos pozitiv pontozasos rendszer
kialakitdsdnak kérdései). A 100 pontos biralati rendszernél jobban bevalt a 20 pon-
tos, pozitiv biralat. E rendszerrel végzett kisérleti eredmények értékelése és az
Orszagos Sut6ipari Termékverseny tapasztalatai. Ducsai Tamés—Molnar Pal—
Falusi Zsuzsanna (MEM EVK): Udit6italok érzékszervi pontozasos és higitasi index
vizsgalati eredményeinek 6sszehasonlitdsa a tarolds soran. A min6ségmegorzési id6-
tartam meghatarozasa soran kisérletezték ki a Filgner-féle higitasi index médszerét
és hasonlitottak Ossze az érzékszervi pontozasos médszerrel. E modszerrel kikiiszo-
bolhetd a pontozasos modszer pszichikai és szubjektiv értékelésébdl szarmazd
hibaja és a higitassal az egyes zamat komponensek koénnyebben analizalhatok.
Urban Andras (Kertészeti Egyetem) —Siska Elemér (MEVI1 Veszprém) —Ducsai
Tamas —Szab6 Erzsébet (MEM EV K JmBorbiralati rendszerek sszehasonlito, kritikai
vizsgalata. Vizsgalataik soran elvégezték a biralati rendszerek (szabvanyos, 20 pon-
tos és OIV dltal ajanlott) 6sszehasonlito elemzését. A kapott eredméngek és tapasz-
talatok figyelembevételével javaslatot tettek a jelenleginél objektivebb borbiralati
rendszer kidolgozasara és szabvanyositadsara. Erdész Sandor (BOV Troszt) —
Stiaszny Ferencné (MEM EVK): Baromfitermékek pontozasos érzekszervi vizsgalati
rendszerei. A baromfitermékek erzékszervi vizsgalati modszereit kisérleti aton rog-
zitették, majd az eredmények értékelésénél az érzékszervi tulajdonsagnak, vala-
mel obljektlven mUszerrel mérhetd paraméterrel valé dsszefliggésének sziikseges-
ségét allapitottdk meg. o

A sziinet utan Dzur Gaborné (EMEMVK): Min6ségre hat6 kdzgazdasagi sza-
balyozok az élelmiszeriparban — el6adasaban a kézgazdasagi szabalyzok jelenlegi
rendszerét és ezek tovabbfejlesztését ismertette és a minGséget befolyasold kozgaz-
dasagi szabalyzokat elemezte. Fischer Laszlo (MEM EVK): Tajékoztato az Elel-
miszerellenrz0 és Vegyvizsgalo Intézetek informacios rendszerének tovabbfejlesztéserol.
A halozati informacios rendszer tovabbfejlesztésének Iényege, hogy az eddigi adat-
gy(ijtési rendszerre épliljon és az informaciok mindségi elemeinek tartalmi, 1ényegi
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m elemeit ndvelje, ezek szintézisének lehetdségét megteremtve az informéacié mennyi-
le Isége csokkenjen és mindsége javuljon. o
Selmeci Gydrgy (MEVI "Szeged): Husipari alapanyagok és termekek korszer(
< mindsitése, 0j hatarertékek ésfogalmak bevezetese. Javaslatot ad a sertés- és marhahus
| lalapanyagok, tovabba a husipari termékek mindséget meghatarozo Osszetételi jel-
t lemz6k kiemelésére, a szilkséges fogalmak definiciojara es a szobanforgd értékek
B egységes szemléletli szabvanyositasara. Szarvas Tibor (MEM EVK): Korszer(
i hatésagi mintavételi eljarasok kialakitasanak feltételei. A hat6sagi ellen6rzésnek nem
lehet feladata a termelt, illetve forgalmazott aruk tételes ellendrzése, amely az
atado- atvevd feladata. A tételek ellen6rzésére készilt mintavételi szabvanyokba
ezért a hat6sagi ellen6rzés céljara kilon mintavételi elGirasok beiktatasa lenne
3 célszer(i. Ezért a nyersanyagtol a késztermék forgalmazasaig matematikai-statisz-
tikai elvekre éplld termekszabvanyok, mintavételi elGirasok és ellenérzési mod-
szerek sziikségesek. Selmeci Gydrgy (MEV 1 Szeged): A csonthisgépii elvalasztasanak
élelmiszerkémiai és élelmiszerjogi vonatkozasai a husiparban. A parhuzamos Kisér-
letek soran megallapitottak, hogy a gépi Uton nyert his tulajdonsagai nem térnek
el a kézi csontozassal kapott alapanyagtél és igy a his alkalmas hasipari termékek
eléallitasara. | | B

A Il. szekcidban Liszonyi Imréné (MEM EVK): Osszehasonlitd vizsgalatok
szervezése és alkalmazasa a radioldgiai hélézatban c. el6adasat tartotta el6szor. A
kilonbdz6 laboratériumokbol szdrmazd eredmények elemzésére a hiba komponen-
sek meghatarozoja Younden vizsgalati mddszerét alkalmaztak. Ennek alapjan érté-
keltek a radiologiai halozat 6sszehasonlito vizsgalatainak fapasztalatait és ered-
ményeit. Vidane Poroszlay Borbala—Simonffy Zoltan (MEM EHESZ Laborato-
rium): Nehézfémek és toxikus nyomelemek mennyiségének alakuldsa az allati eredet(i
élelmiszerekben 1978-1979. évben. Sok, belfoldon éI6 allat izomzatanak és szervei-
nek, tovabba a bel6lik készilt fél- és teljes konzerveknek, valamint szaldmi- és
kolbaszféleségek fém- és nyomelemtartalmat vizsgalva megallapitottak, hogy ezek
a hazai és nemzetkdzi hatarértékeknek megfelelnek.

Siska Elemér —Kiss Nandor (MEVI Veszprém): Nyomelemek meghatarozasa
az élelmiszerekben AAS -1 atomabszorpcids spektrofotométerrel. 1. Vas, réz és cink
meghatarozasaval foglalkozva megallapitottak, hogy a modszer (elényei: nagyobb
kimutatasi hatar; jobb reprodukalhatdsag) haldzati szinten jol alkalmazhato.

Schumann Rébert —Csendes Zsuzsanna (MEV | Pécs) —Csont Miklos —Kunisch-
né Szab6 Edit (MEM EVK): Réz-, cink, és kadmium fémszennyez&dés meghatéro-
zésa valtéaramd polarografias modszerrel. DUsitasi modszerek dsszehasonlitasa. Hus-
ipari termékek vizsgalata. Elelmiszerekben el6forduld kismennyiségii fémszennyezd-
dések biztonsagos meghatarozasat a dusitési eljaras biztositja. Az eléadé a ditizonos
és a berillium kollektoros dusitasat hasonlitotta 6ssze: mindkét modszer eredmé-
nyesen alkalmazhat6. E mddszerekkel vizsgaltak a kenémajas, majpastétom, illetve
majkrém mintak fémszennyezettséget, az eredmények az irodalmi adatokkal
egyeznek. Csont Miklos —Kunischne Szah6 Edit —Pleskonicsné Szabo Ilona —Kul-
csar Ferenc (MEM EVK): Uj el6készitési eljaras az élelmiszerek fémszennyez8inek
valtéaraml polarografids meghatarozasahoz. Réz-, cink-, 6n-, 6lom- és kadmium
fémszennyezdkkel foglalkozva megallapitottak, hogy az el6készitésre a berillium
kollektoros dusitas és levalasztas az egymas melletti meghatarozasra jol hasznalha-
t6. Vadadi Kornél EMEM EVK) - Duh Gézané (MEVI Zalaegerszeg%: Fajtamézek
mikroszkopos vizsgalata és 6sszefliggése kémiai tulajdonsagokkal. A mézharmatmézek
elkulonitésére az indikator mikroorganizmusok altal meghatarozhaté Kirkwood-
szam nyujt segitséget. Pauli Péterné —Polacsek J6zsefné —Vamos Endréné —Horvéath
Gyorgy (MEV1 Kecskemét): Glikéz meghatarozasa mézben és mézes készitményekben
enzimes Gton. A gliikdz meghatarozashoz a gliikkdz oxidazperoxidaz enzimrendszer
miikddésén alapul6 GOD-Perid reagenst valasztottdk és a meghatarozasokkal jo
eredményt kaptak. Somogyi Valéria (MEVI, Gy6r) —André Laszl6 (MEVI Kecs-
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kémét): Szinmérés, szinkiilonbség meghatarozds problémai, gyorsfagyasztott paraj-
krémnél. A felengedett gyorsfagyasztott parajkrém két fazisat (rost, l€) vizsgaltak
és tanulmanyoztak a feldolgozéas szinmddosito tényezgit. llyés Endréne —Lénartné
Dévényi Maria (MEV | Székesfehérvar): Gyorsfagyasztassal tartésitott termesztett
csiperke- és laskagombafizikai és kémiai valtozasainak vizsgalata targyaban el8adték,
hogy kisérleteikben vizsgaltak a kilonféle modokon el6készitett (egész-szeleteit;
nyersen fagyasztott, el6f6zott; mas-méas szinrdgzitével kezelt) gyorsfagyasztassal
tartositott csiperke (Agaricus bisperus) és laskagomba (Pleurotus ostreatus) fel-
dolgozas és rovid ideji tarolas folyaman végbemend fizikai és kémiai valtozasait,
kiilonds tekintettel az enzimek okozta elvaltozasokra, és szinvaltozasokra. Varga
Etelka - Sarudi Imre —Szuliman Joézsef (MEV | Kaposvar): Lecitin-foszforsav meg-
hatarozasa szaraztészta készitményekben. GROSSFELD mddszerét vizsgalva megalla-
pitottdk, hogy a széraztészta lecitin-foszforsav meghatarozasara és a jelenleg hasz-
nalatos mddszerek helyettesitésére —korszer(isége miatt —alkalmas.

A konferenciéra a halézat oly nagy tdmeg(i el6adast jelentett be, hogy ezek egy
reszét (15 db-ot) a rendezdbizottsag csak kifiggesztett —poszterek formajaban
tanulmanyozhatta. )

A kétnapos tanacskozas Tako Eva fGosztalyvezetG-helyettes zarszavaval ert
véget.
J Kacskovics Miklés
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