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Bevezetés

Az élelmiszerkereskedelem korszer(i torekvései kozé tartozik, hogy a vasarléhoz
tetszetGs, higienikus formaban juttassa el az élelmiszert oly modon, hogy az allan-
doan jelentkez8 munkaer6gondok ellenére nagy mennyiséget gyorsan, felhaszna-
lasra kesz allapotban tudjon felkinalni. A htskeészitmenyek esetében ezeket a célokat
kilénbdz6 madon elballitott elére csomagolt termékekkel érik el. A hazai els6 lépé-
seket az allami huasipar tette meg, amikor a Budapesti Husipari Vallalat termékei-
bél sajat csomagold Uizemében szeletelt és vdkuumozottan mianyag foliaba csoma-
golt keszitményeket hozott forgalomba.

A novekvl igények a kezdeti kereteket kitagitottdk, s ma szamos budapesti
kereskedelmi egység allit el ,,6nkiszolgal6” csomagolast hiskészitményeket. Ez a
tevékenység ket csoportra bonthatd.

A csomagold egységek egy része pontosan koveti azt a technoldgiat, amellyel
az allami husipar dolgozik. Jol elkildnitett helyiségben, a megfeleld berendezés
segitségével, félautomatikus modon, szeletelt, vakuumozott, félia-csomagolasu
termékeket allitanak el6.

Mas kereskedelmi egységek —nem rendelkezvén a megfelel§ berendezéssel —
~hagyomanyos” csomagolast vé(lgezn_ek. Pl. a géppel (vagy kézzel) szeletelt hus-
készitményt mianyag talcara helyezik, majd Un. zsugor-foliaval burkoljak, vagy a
szeleteket mlanyag tasakba helyezik, majd hegesztéssel zarjak le a tasakot.

E dolgozatnak a célja nem az, hogy részletesen elemezze a kereskedelmi cso-
magol6é egységek technoldgiai-higiéniai helyzetét. Csupén jelezzilk azt a tényt,
hogy bizonyos — részben miszaki, részben szemléleti, vagy munkafegyelmi —
hianyossagok a termékek mikrobioldgiai allapotara ol?/an maddon hatnak, hogy
ezek fokozott ellendrzése és vizsgalata feltétlenul indokolt. Vizsgalatainkat még az
is indokolja, hogy az élelmiszerek mikrobioldgiai mindsitését tartalmazé hatalyos
élelmezés-egészséguigyi jogszabaly, a 6/1978. (VII. 14.) Ei. M sz. rendelet (7) mel-
léklete nem tartalmazza a csomagolt-szeletelt huskészitmények mindsitési normait.
A jelen dolgozat a kordbban megjelentek kiegészitéseként, azokkal egyiitt alapot
nyUjthat a kérdés jogszabalyi rendezésére is. )

Hazénkban csak az 1960-as évek elején merult fel az élelmiszerek korszer( cso-
magolasanak igénye. (1) . . L.

Az 1970-e5 évek elején az elGreszeletelés higiéniai problémaival kapcsolatban
tébb vizsgalatsorozat eredményét ismertette Szakai (2), maj d Szakai és Lombai (3,4).
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Szerz6k a gépsonkat valasztottak vizsgalataik targyaul, ugyanis ebben az id6ben a
kereskedelemben zommel ez a termék kerlilt szeletelve a fogyasztokhoz. A valasztas
azért is volt szerencsés, mert mint a vizsgalatokbdl kideriilt, a gépsonka szeletelés-
kor mikrobioldgiai szempontbdl nagyon érzékeny hudskészitménynek bizonyult.
A vizsgalatok eredményei alapjan Osszefoglaljak azokat a higiéniai alapelveket,
melyeket a gyartastol a fogyasztasig minden ponton megkell tartani ahhoz, hogy a
vasarlo élelmezés-egészségugyi szempontbdl aggalytalan szeletelt hiskészitményhez
juthasson. E higiéniai elvekbdl vizsgalataink szemszogébdl kiemelend6 a szeletel
gépek naponkenti rendszeres tisztitasa, legalabb haromnaponkénti fertGtlenitése,
és a rendszeres mUszaki karbantartds. E higiéniai alapelvek a budapesti élelmiszer-
kereskedelemben alkalmazasra keriltek, sét a kereskedelmi csomagoléiuizemeknél
ennél szigortbb gyakorlat alakult ki; naponta torténik a szeletel§ és csomagol6 gé-
pek fertotlenitése.

Kimondottan vakuumozéssal csomagolt, szeletelt, paszt6rozott hiskészitmé-
nyek mikrobiolégiai vizsgalatat nagyipari koriilmények kozott Kovacsaé és Takacs
(5) végezték el. Szerz6k kdzleményik bevezet6jében ramutattak arra, hogy a cso-
magolt huaskészitményekkel ,,szemben tamasztott mikrobiologiai kovetelmenyek
... nem azonosak a nem csomagolt készitményekével. Ugyanis a szeletelés, cso-
magolas technoldgiai m(ivelete olyan keresztfert6zési lehet6ségeket teremt, amit
feltétlendl figyelembe kell venni a termékek mikrobiolégiai allapotanak értékelésé-
nél.” 151 minta vizsgalata soran nyert eredményeik matematikai-statisztikai elem-
zése alapjan, melyben tébbek kozott azt is megallapitottak, hogy ,,nincs lényeges
kiilonbseg a burokba to1tott és a burok nélkili vakuumozassal csomagolt huskeszit-
mények mikrobioldgiai adatai kozott”, mikrobioldgiai tételmindsitésre alkalmas,
mindkét termékféleseégre egyseges hatarértékeket hatéroztak meg.

Kereskedelmi  korlilmenyek kozott szeletelt és vakuumozassal —csoma-
golt paszt6rozétt hiskeszitmények gyartasi  higiéniajat és élelmezés-egészseglgyi
biztonsagat Szakai és Rockenbauer ?6) 1978-ban vizsgaltak. El6ljaroban szerzok
leirjak a kereskedelmi csomagolok és a nagyipari csomagolé Uzemek egymastol
eltér6 megitélését, vélemenyik szerint féként a kereskedelmi csomagolohelyek
»Uuzemnek™ alig nevezhetfek szerén%/ lehet6ségeik miatt. A kiilénbséget az is indo-
kolja, hogy a ,.csomagoldrészlegekben a szamos attételen (husiizem, nagykeres-
kedelmi elosztd, esetenként vallalati tranzitraktar) keresztlil s nemegyszer a h(it6-
lanc megszakadasaval érkez6, heterogén szarmazast husipari késztermékek ...
indulé mikrobas szennyezettsége feltétleniil nagyobb, mint a termel6iizemben koz-
vetlenil a gyartas befejezése utan, biztosan megszakitatlan ht6lancon csomago-
lasra keriilo termékeké.” Vizsgalataikban 78 burokba toltott és 38 burok nélkdli
hiskészitmény két budapesti kereskedelmi csomagoldban feldolgozott mintait ha-
sonlitottak ssze 6 mikrobiologiai mutatd segitségével. Eredményeiket matemati-
kai-statisztikai modszerekkel értékelték, mely szerint a két f6 termékcsoport ko-
z0tt az Un. ,,6ssz-csiraszamban” szignifikans kilonbség nem mutatkozott, mig a
koliformszamok, valamint a két vizsgalt Gizem eredményei kdzti kiilonbségek szig-
nifikansak voltak.

1978-ban Ijelent meg az egészségUgii miniszter rendelete (tovabbiakban: R.) az
élelmiszerek élelmezes-egészsegiigyi mikrobioldgiai szennyezodésének elharitasarol
(7). A R. mellékletében tartalmazza a forgalomban levd legtobb élelmiszerféleség
mikrobiol6giai mindsitéséhez szilkséges hatarértékeket. A vizsgélatainkban sze-
repl6 élelmiszerfeleség itt nincs —nyilvan kell6 szam( hazai adat hianyaban —
felsorolva, s igy minositéseéhez sziikseges hatarértékekkel nem rendelkeziink. Sze-
repel viszont a szoban forgd termék alapanyaga ,.hGkezelt, burokba tolt6tt his-
készitmények, hurka, kenosaruk és sajtfélék kivételével” c. alatt, ezen kivil az
,»egyéb élelmiszerek”, ,,Hdékezelés nélkil fogyaszthatd, felhasznalhat6 élelmisze-
rek” c. részt is figyelembe vettiik vizsgalataink kiértékelésekor.
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Vizsgéalatok

Kulénbdz6 budapesti kereskedelmi csomagolo részlegekben elGallitott szele-
telt, csomagolt haskészitmények forgalmazasanak élelmezés-egészségiigyi bizton-
saga ellen6rzésére végeztiink Vvizsgalatokat.

Anyag és modszer

Hdokezelt, burokba tdltdtt, szeletelt, vakuumozott csomagolast hlskészitmé-
nyekbdl 5-elemi tételmindsité mintavétellel dsszesen 80 mintat vizsgaltunk (V
mintacsoport). A csomagolasra kerllt huskészitmények kivetel nélkil az allami
hisipartdl szarmaz6 olasz felvagott, ill. sonkas felvagott termékek voltak, bontatlan
rudara formaban. Hasonlé alapanyaghol (olasz felvagott, ill. parizsi) kiindulo, sze-
letelt, de vakuumozas nélkil csomagolt huskészitményekb6l 40 mintat vizs-
géltunlt<) meg szintén, 5-elemi tételmindsité mintavételezés mellett (H minta-
csoport).

Mindkét mintacsoport (V és H) mintait 3—3 kiilonbdz6 csomagold egységnél
vettiik. Mivel az egyik csomagolé egységben azonos helyiségben mindkét modszer-
rel csomagoltak, igy mintaink Osszesen 5 kereskedelmi termelGhelyr6l szarmaztak,
melyeket kivétel nelkil killonbdz6 budapesti KOZERT vallalatok (izemeltetnek.
A minta vétele kdzvetlenil a csomagolés utan tortént.

A mintavétel 1979. majus—augusztusban tortént. A nyéri idészakban reggel
8 és 9 Ora kozott vett mintak 30 percen belil a laboratériumban voltak, ahol mikro-
biolégiai feldolgozasuk azonnal megkezd6détt.

Vizsgalataink 5 mikrobioldgiai mutatora terjedtek ki, éspedig a patogén bak-
tériumok kozil a szalmonelldk kimutatasara, a fakultative patogén bakteriumok
koézul a Staphylococcus aureus el&forduldsara és szamanak meghatarozasara, a
szennyezettséget Lelzc’i mikroorganizmusok kozil a koliform bakteriumok, a felté-
telezetten E. coli-baktériumok és az 8sszes él6 mezofil aerob, fakultativan pszichrotrof
és fakultativan anaerob baktériumok (a tovabbiakban: @sszes mikroba) szamanak
meghatarozasara.

) Vizksgélatainkat az MSZ 3640 szabvanysorozat (8) megfeleld lapjai alapjan
végeztik.

Eredményeinket matematikai-statisztikai elemzéssel értékeltiik. (9) Ha-
rom mikrobiologiai mutaté (kdliformszam, feltételezetten E. coli-titer és az
Osszes mikrobaszam) eredményeinek logaritmus-transzformacidjaval mintacsopor-
tonként és dsszevontan meghataroztuk a mikrobaszamok kozépértékét, a kozép-
értéknél magasabb egyszeres és kétszeres szords értékét, valamint a variacios
egyUtthatokat. A mintacsoportok osszehasonlitasara kétmintas t-probakat végez-
tiink, el6zdleg ellendrizve az 6sszehasonlitasra keriilé mintak variancidinak eltérését
F-probaval. Ahol ez sziikségesnek latszott, ott d-probat végeztink a mintak ossze-
hasonlitasara. A probak végrehajtasa soran meghataroztuk a szignifikancia-szintet
annak eldéntésére, hogy az 6sszehasonlitott statisztikai mintdk kildnbdznek-e
egymastol.

Eredmények

120 minta szalmonellakra iranyul6 vizsgélata soran mintanként 2x25 g
vizsgalati anyagbol kiindulva Salmonella-genusba tartozo baktériumot kimutatni
nem tudtunk. . . . . e

Hasonl6 eredménnyel zarultak a feltételesen kérokozd ﬁetelmergezo), koagulaz-
pozitiv, hemolizal6 Staphylococcus aureusxa iranyuld vizsgalatok. E vonatkozasban
azt allapitottuk meg, hogy a kérdéses baktérium el6forduldsa az dsszes mintaban a
minta 1 grammjara vonatkoztatva 100 mikrobaszdm alatt van. ] )

A fekalindikatorként vizsgalt koliform baktériumok vizsgalati eredményeit

az 7. tablazat tartalmazza.
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7. tablazat
Kollform baktériumokra, feltételezetten E. colira és az 6sszes mikrobaszdmra vonatkozd vizsgalati eredmények

Mikrobiol. mutaté Koliform baktériumok Feltételezetten E. coli* 0sszes mikrébaszam

Mintacsoport

Stat. jellemz8 v H Vv+H X v H V+H V H V+H X
MNTASZAM oo oo 80 40 120 85 80 40 120 80 0 120 85
AUAGENEK 1 X oovreeeeeooessoeeseee oo 106 105 106 062 102 107 104 452 454 453 3,73
X s 115 11,3 11,5 4,0 10,6 11,9 11,0 33880 35010 34250 5360
SZOrOdAS  1gS .o 1,29 1,25 1,27 111 0,57 0,93 0,70 1,56 0,92 1,37 1,39
0L 226 202 216 53 392 998 556 1,2x106 2,9x105 8,X 1105 1,3X105
25 (M) o 4443 3611 4050 692 145 840 281 4,4x107 2,5x106 1,9X107 3,2x106
Variécios egyutthatd V %0 .......ccccevvivniiinnns 121,8 118,7 120,3 178,5 55,5 86,1 67,7 34,4 20,3 30,3 37,2

Megjegyzés: V = vakuumozottan csomagolt huskészitmények
H = nem vakuumozottan csomagolt huskészitmények

X = Kovacsné—Takacs (5) hasonlé termékekre vonatkozé adatai.

* A val6szin(i szamtani kozépérték alapjan.



A tablazat adataibol megallapithatd, hogy az e%yes mintacsoportok ered-
menyei kozott alig van killonbség. Megallapitasunk bizonyitasara elvégeztiik a
kétfele mddon csomagolt V és H mintacsoportokra vonatkozoan a kétmintés
t-probat (t = 0,0404; p>0,9). A préba kiértékelése alapjan megallapithatjuk, hogy
nincs szignifikans kilonbség az eltér6 modon csomagolt, burokba toltott, pasztd-
rozott, szeletelt haskészitmenyek kéliformszamainak vizsgélati eredményei kozott.
Allitasunkat még alatamasztjak a variacios egyitthatok kozel azonos értékei is.

A tablazatban dsszehasonlitasként szerepeltettilk Kovacsaé - Takacs (5) burok-
ba toltott, szeletelt és vakuumozottan csomagolt hiskészitményekre vonatkozd
megfeleld vizsgalatainak adatait is. Az 6sszehasonlitasul kozolt irodalmi adatok
lényegesen jobb eredményt mutatnak sajat eredményeinknél. Az _étlaﬁ, a szorés és a

o?(y a kétféle

kétszeres szoras kozel egy nagysagrendnyi eltérése azt mutatja,
(nagyipari és kereskedelmi) lUzem kozti, korabban vazolt alapvet6
konkretan lemérhet6ek termékeik kdliformszamaval.

Tablazatos formaban (1. tablazat) kozoljuk a szintén fekalindikator, feltéte-
lezetten E. colira irdnyul6 vizsgélataink eredményeit.

A feltételezetten E. colira iranyuld vizsgalati eredményekbdl kitlinik, hogy az
e?yes mintacsoportok kozott nincs lenyeges kilonbség. A V és H csoport némileg
eltérd szorasértekei miatt elvégeztilk az F-probat (F = 2,6463), az eredmény 95%-
os valdszin(isegi szinten szignifikans kulonbséget mutatott a két variancia kozott.
Ezért a d-probaval ellendriztiik a kétféle modon csomagolt mintacsoportokra vo-
natkozo allitasunk helyességét (d = 0,0460; p> 0,9). A szorasban mutatkozo eltérés
oka feltehet6en az, hogy ezekben a vizsgalatokban nem mikrobaszamot, hanem
titer-értéket hataroztunk meg és az eredmények valdszin(i szamtani kdzépértékével
szamoltunk.

A szeletelt, csomagolt hiskészitmények mikrobiologiai megitélésében talan a
legjelent@sebb helyet az 6sszes mikrobaszam meghatarozasa foglalja el. Kovacsné —
Takacs (5) vizsgalataikban a mezofil dsszes mikrobaszdm mellett ugyan meghata-
roztak a pszichrotolerans dsszes mikrobaszamot is, mivel a szerzék a vizsgalatot
a gyartast koveté 5-ik napon végezték, mi vizsgalatunkban ettdl eltekintettiink,
mert a mintavételt kdzvetleniil a csomagoléas utan végeztik.

Az dsszes mikrobaszamra vonatkozé vizsgalati eredményeket az 1 tablazat
tartalmazza.

A tablazatban taldlhaté adatokat elemezve megallapithaté, hogy a V és H
csoport atlaga ugyan kozel azonos, azonban szoras értékeik lényeges, egy nagysag-
rendnyi kilonbseget mutatnak (F = 2,8443; p<0,01). A d-préba elvégzése utan
azonban megallapithato (d = 0,0079; p>0,9), hogy a két mintacsoport kozott szig-
nifikans eltérés nincs, bar a szoras értékek kulénbsége, mint tendencia azt mutatja,
hogy a vakuumozott csomagolasu termékek az dsszes mikrobaszam tekintetében
problematikusabbak, ellenérzésiikkor feltehet6en valamivel tébb minta fog a kifo-
gasolasi szint (M) flé kertilni. . )

Az dsszehasonlitasul kézolt adatok, melyek Kovacsné —Takéacs {5) vizsgalatai-
bol szarmaznak, az atlag tekinteteben szinten egy nagysagrendnyivel jobb ered-
ményt mutatnak, viszont a variacios eg?/UtthatéktanUsaga szerint vizsgalataikban
az atlaghoz viszonyitott szorédas kozel azonos sajat vizsgalataink hasonlé adatai-
val. Fia az s és 2s értékeket, mint m és M értékeket vizsgéljuk, l.’]%%/ megallapithato,
hogy a H csoport m és M értékei nagysagrendben megfelelnek Kovécsné - Takécs
vizsgalatai megfelel6 értekeivel. Ebbol levonhato az a kovetkeztetés, hogya vaku-
umos csomagolasi technika, ha nincs meg minden mdszaki és higiéniai feltétel
mindenképpen mikrobaszam-nével§ tényezé.

ulénbségek

Minésités
Az egészségugyi miniszter emlitett rendelete (7) el6irja a vizsgalt mintak és
tételek mindsitését, és a mindsités rendjet.
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A R. mellékletében 111. B) 6. a) alatti hatarértékek alapjan kell mingsiteni a
hékezelt, burokba t61t6tt huskészitményeket a hurkafélék, a kendsaruk és a his-
sajtok kivételével. Ez az élelmiszercsoport képezi vizsgalt mintdink ,,alapanyagat”.

A R. mellékletében 111. B) 10. a) alatti csoportba tartoznak a mellékletnek
ezt megel6z6 részeiben tételesen fel nem sorolt egyéb élelmiszerek, ezért ezeket a
hatarértékeket szintén bevontuk az elbiralasi lehetoségek korébe.

Kovéacsné-Takacs (5) altal javasolt hatarértékek hékezelt, szeletelt, vakuum o-
zottan csomagolt haskészitményekre vonatkoznak, tehat vizsgalatunkban a V min-
tacsoporttal megegyez6 termék azzal a kiillonbséggel, hogy a hatarértékek nagyipari
el6allitasu huskészitményekre vonatkoznak.

Vizsgalataink 6 célkit(izése volt, hogy adatokat nﬁerjijnk a kereskedelmi cso-
magoldéhelyen termelt, hékezelt, szeletelt, csomagolt huskészitmények mikrobio-
l6giai allapotara. Vizsgalati eredményeink alapjan, ezek matematikai-statisztikai
elemzése révén a 2. tablazathan leirt hatarértékeket allapitottuk meg.

. . L i . . i 2. tablazat
A mikrobiolégiai vizsgalatok alapjan kialakult mindsitési értékek
n c m M
Salmonella 10 0 0/25
Staph, aureus 5 1 101 102
E. coli ... 5 2 oL 102
Koliform ... 5 2 102 103
Osszes mikro 5 2 5x 106 5X 10«

A vizsgalt mintak, ill. tételek mindsitése a kdvetkezd:

Karokozo (Salmonella-genus) és feltételesen korokozd (St. aureus) mikrobak
szempontjabol az dsszes minta, s ezaltal az Osszes tétel megfelel6 mindsitésid. A
szennyezettséget jelz6 mikrobak alapjan azonban mas a mindsités képe, ezért jelen
esetben ez a meghataroz6 szempont. Az egyedi minték, valamint az 5-elemd tételek
mindsitését a 3. tablazat tartalmazza.

3. tablazat
A mintdk és tételek mindsitése R. szerint
A mintak A tételek
Sorsz. A mindsités alapja minésitése
A B C A B C

22 38 0

1 R. melléklete I111. B/6.a) 60 u 13
50% 18%  32% 46 % 0% 54%

2 R. melléklete I11. B/10.a) 34 64 22 6 10 8
28% 54% 18% 25% 42% 33%

3 Kovacsné—Takacs (5) 49 29 42 u 0 13
41% 24% 35% 46% 0% 54%

4 2. tablazat szerinti mindsitési 69 32 19 15 2 7
értékek alapjan 57% 27% 16% 63% 8% 29%

Megjegyzés: A = megfeleld,
B = tlirhet6,
C = szennyezettsége miatt kifogasolt minésités.
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Atablazat adatai azt mutatjak, hogy az elsé harom sorszam alatti minésitések
tal szigorlak; az 1. es 3. minGsités szerint a mintak tobb, mint 30%-a esik kifogas
ala, st a kifogasolas aranya tételek esetében 54%, a 2. mindsitésben a tlirhetd
kategoriaba kerilt tal sok minta, ill. tétel, aminek az a f6 oka, hogy az Gsszes
mikrobaszam m-értéke egy nagysagrenddel alatta marad az alapanyagul szolgalo
hl]skészitmény mindsitésére szolgalo m-értékeknek. A 4. sorban, az altalunk fel-
allitott normak szerinti mindsités talan harmonikusabb képet nydjt mind a mintak,
mind a tételek vonatkozasaban, ugyanakkor a meg mindig elég magas elutasitasi
arany a vizsgalt készitmény-féleség gyartashigiénial problemait reprezentalja.

Kovetkeztetések

1 Vizsgalataink soran sem Salmonella-genusba tartoz6 baktériumot, sem Si.
aureust kimutatni nem tudtunk. Mivel ezek a mikrobadk az é&llami husipar altal
gyartott felvagottakban és vordsarukban %akorlatilag nem fordulhatnak el6,
ezért ezek a szeletelt, csomagolt keszitményekben csak utofert6zés esetén jelenhet-
nek meg. Mindezekbdl megallapithatjuk, hogy a vizsgalatainkban szereplé keres-
kedelmi csomagol6 egységekben a mintavételek id6szakaban alapvetd, durva higi-
éniai hidnyossagok nem voltak..

2. A szennyezettséget jelz6 mikrofléra kozil a kéliformokra, az E. colira és az
Osszes mikrobaszamra vonatkozé adatokat édnmagukban vizs?élva, valamint 6sz-
szehasonlitva Kovacsné —Takacs (5) idevago adataival, megallapithatjuk a kdvet-
kez6ket:

A kereskedelmi csomagol6 egységek részben miszaki, részben szemléleti vagy
munkafegyelmi hianyossagokhol eredo higiéniai szinvonala ma még alatta marad az
allami husipari csomagold iizem higiéniai szinvonalanak. Bizonyos —nem lényeges
— kiilénbségek mutatkoznak a ,korszer(i”, vakuumozassal csomagold, illetve
a hagyomanyos médon csomagol6 kereskedelmi egységek megitélésében, az utdbbiak
javara. Az eredmények alapjan indokoltnak latszik a kereskedelemben ipari mod-
szerekkel csomagolt,szeletelt, gyorsan romld haskészitmények el8allitasi higiéniaja-
nak alapos megjavitasa, valamint ezek fogyaszthatdsagi idejének korlatozasa.

3. Vizsgalatainkban csak burokba téltétt, pasztérozott huskészitményekkel
foglalkoztunk. Mivel az irodalomban (5, 6) nem egységes a burokba toltott és a
burok nélkili készitmények csomagolads utani megitélése, ezért tovabbi vizsgala-
tokra van szikség annak megallapitasara, hogy a kereskedelmi csomagolas kortil-
ményei kozott e kétféle haskészitmény mikrobiolégiai képe mennyiben kiilénbozik
egymastol, illetve mennyiben hasonlo.
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NCCNEQOBAHNA HATIPAB/IEHHBLIE HA YCTAHOBJ/IEHNE
HEKOTOPbLIX MWKPOBUONTOTMYECKWNX TAPAMETPOB _ JTOMTWKOB
MACHbIX U3AENNWN BbINMYCKAEMbIX B TOPFOBOW CETW

B YNAKOBAHHOM BUWAE

3. TeHymn

ABTOp AaeT OTYeT O MMKPOBKONOTUYECKMX MUCCef0BaHUAX 120-TW NOMTMKaMK
YNaKoBaHHbIX 00pPasLoB MSCHbIX M34eNNIA MPOUCXOAALLMX M3 PasHbIX YNaKOBOY-
HbIX MeCT TOproBoi cet. O6pasubl hopMUpPoBaa MO MaPTUAM 5-TW MOAUDUKALIMIA,
COr/IaCHO Crocob6am YMakoBKW CO3f4an Fpynnbl MPOAYKTOB, FpynMbl 06pasLoB
COMocTaBmn Mo 5-TM MUKPOBMONOTMYECKMM MapamMeTpaM, MoTOM Pe3y/bTaTbl OLe-
HUN MaTeMaTUYeCKN-CTaTUCTMUECKM METoAOM. Pe3ynbTaTbl, Ha OCHOBaHUM Ma-
TEMATUYECKW-CTATUCTUYECKNX PaCYETOB MOALITOXMBAET B Tabnuue, a UMEHHO Te
pe3ynbTaTbl KOTOpble B HAcTOsLLEe BPEMS WMEKOTCS B TOProBOI CETW MpW Mpous-
BO/ACTBE YMaKOBaHHbIX MSCHbIX U3AeNNiA Hape3aHHbIX Ha JIOMTUKM.

UNTERSUCHUNGEN ZUR FESTSTELLUNG DER EINZELNEN MIKRO-
BIOLOGISCHEN PARAMETER DER IM KOMMERZIELLEN VERTRIEB
ALS SCHNITTE VERPACKTEN FLEISCHPRODUKTE

Z. Gonczy

Es wird ein Bericht Uber die mikrobiologische Untersuchung von 120 von
kommerziellen Verpackungsstellen genommenen Mustern aus als Schnitte ver-
packten Fleischprodukten vorgelegt. Die Muster wurden als aus 5 Teilen bestehen-
den Partien genommen und auf Grund der Verpackungsart in Gruppen verteilt.
Diese Mustergruppen wurden auf Grund von 5 mikrobiologischen Parametern mit-
einander verglichen, sodann die erhaltenen Ergebnisse mittels mathematisch-
statistischer Methoden ausgewertet. Auf Grund dieser Ergebnisse bzw. mathe-
matisch-statistischer Berechnungen wurden Ijene Werte, die man bei dem heutigen
Stand des Vertriebs wahrend der Herstellung der vorgepackten, als Schnitte
verkauften Fleischprodukte erreichen kann, in einer Tabelle zusammengefasst. (Des
weiteren wird die Aufgabe der Sachverstandigen sein, diese Ergebnisse bei der
Modifizierung der Verordnung 6/1978. (VII. 14.) EU.M. zu berucksichtigen oder
nicht berticksichtigen.)

INVEST IGATIONS TO ESTABLISH THE INDIVIDUAL MICROBIOLOGICAL
PARAMETERS OF MEAT PRODUCTS SOLD COMMERCIALLY IN PACK-
AGES CONTAINING SLICED WARES

Z. Gonczy

A report is presented on the microbiological investigation of 120 samples of
meat products packed as slices and taken at commercial packaging sites. These
samples were withdrawn as batches consisting of 5 parts and divided into groups
according to the way of packaging. These groups of samples were compared with
each other on the basis of five different microbiological parameters and subse-
quently the obtained results evaluated by mathematical-statistical methods.

On the basis of these results and, respectively, of mathematical-statistical
calculations lhe values which can be attained at the present state of commercial
distribution of the prepacked meatJ)roduct as slices, are summarized in a table.
(In the future the experts must decide whether these results should be taken inot
account at the modification of the decree 6/1978 (VII. 14.) Eu.M. or not.)
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