KULFOLDI LAPSZEMLE

SCHWEITERT. F.
Ballasztanyagok meghatarozésa
(Die Bestimmung von Ballaststoffen

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 77, 25,
1980.

Az élelmiszerek ballast-anyagnak ne-
vezett alkotorészeihez soroljak egyes
szerz6k az emésztBszervek altal nem
hidrolizalt lignit és poliszaharidokat,
valamint a sejtfalhoz kot6d6é proteine-
ket és dsvanyi anyagokat is. Az e cso-
portositas szerint ,,dietary fibre comp-
lex” fogalommal jelolt alkotérészeket
tablazatosan feltlinteti a cikk. A bal-
lasztanyagok analizise tehat aszerint
csoportosithatd, hogy mely osszetevok
meghatarozésara kepes. A szerz6 a
fenti fogalomkorbe tartozd anyagok
analizisével foglalkozik, kritikai atte-
kintést ad a folyamatabrakon bemu-
tatott, hasznalatos modszerekrél. De-
tergens és enzimes-modszercsoportosi-
tast alkalmaz, ezen bellil savas és neut-
rélis, illetve a neutrdlis modositott
véltozatét kilénbozteti meg, valamint
az un. ,Southgate” maddszert, amely-
lyel el6szor az oldhatd részeket hata-
rozza meg, azonban a masodik, gravi-
metrids részben a proteinek nem hata-
rozhatok meg. Egyik modszer sem
teljes, az enzimes és Southgate modo-
sitott valtozatat itéli legelfogadhatobb-
nak a szerz6. Referencia-modszernek
az enzimes eljarast ajanlja, rutin-meg-
hatarozasra pedig a mddositott ,,enzim-
neutralis-detergens” modszert. A mo-
dositott, enzimes-Southgate eljaras sze-

rint meghatarozott ballasztanyagok
vizsgalati  eredményét tablazatosan
kozli a cikk.

V. E (Kaposvar)
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HUNZIKER H. R. MISERES A
Gélatereszt6 kromatografia sdritd és
kocsonyasité anyagok kimutatasara

(Gelpermeationschromatographie ~ zum
Nachweis von Gelier- und Verdickungs-
mittel)
Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 71, 87,
1980:

A s(rit6 és kocsonyasité anyagnak
felhasznalt hidrokolloidok meghata-
rozasat nagynyomasu folyadékkroma-
tografias modszerrel, gélateresztd osz-
lop és differencial-refraktométer fel-
hasznalasaval oldottak meg. A mod-
szer értékelésére a vizsgalt anyagok
oldhaté alkot6-részeinek  kromatog-
rafalasandl kapott csucs alatti terliletek
természetes eloszlasat vizsgaltak. Koz-
jik a szerz6k a kuloénféle anyagfajtak
el6készitésének modjat, az analizis
folyamatabrajat és a felhasznalt esz-
kozok paramétereit. 15 kildnféle sdritd
és kocsonyasitd anyagot vizsgaltak
meg, standard céljara Na-karboxi-
metilcellulézt hasznaltak. A tisztitott
mintdk 0,04%-o0s oldatat kromatogra-
faltdk. A 117 vizsgélati adatb6l az
egyes értékek eloszlasa normalis, 95%-
os valdszinliségi szinten a relativ szd-
ras +21,6%, a kozépértek szlrasa
+L 6%.

V. E. (Kaposvar)

(folytatas a 87. oldalon)



CERNY, M. BLUMENTHAL A ES
E. TAUBE

Cukor rutinszerd meghatarozéasa élelmi-
szerekben. Gyakorlati tapasztalatok az
aminoalkylszilan oszlopon végzett nagy-
nyomasu folyadékkromatografianal.

(Zur Routinmassigen Bestimmung der
Zucker in Lebensmitteln. Praktische
Erfahrungen mit der Hochdruck-Flussig-
keitschromatographie an Aminoalkylsi-
lan-Kolonnen).

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 71, 141,
1980.

SzerzOk az egyes cukorfajtak, illetve
cukoralkoholok egyméas melletti meg-
hatarozasara nagynyomasu folyadék-
kromatografids modszert alkalmaztak
refraktometrias detektalassal. A rutin-
modszer az élelmiszer vizsgalatoknal
szilkséges erzékenységl, a Kimutatasi
hatdr mono- és diszaharidok esetében
0,05 g, 100 g mintaban. Az elvalasztast
acetonitril-viz  keverékével végezték,
kieselgélen kémiailag kotott aminoal-
kilszilan oszlopon, mint mozg6 fézison.
A cikk részletesen leirja az alkalmazott
eszkozoket a gyartd megjelolésével. A
mintael6készitest receptszerlien meg-
adja kevés oldhatatlant (italok, limo-
nadék, gylmdlcslevek, méz) és sok
oldhatatlan alkotorészt tartalmazo)
tapszerek, sitbipari termékek, csoko-
ladé stb.) élelmiszerekre. Kul6nbség
az acetonitril-viz ardny valtoztatasaban
van, altalaban az 6sszes cukorkoncent-
racié nem lehet tébb 4%-nal, az egyes
fajtak aranyainak 3% alatt kell lennie.
Addicioval ~ visszanyerést szamoltak,
amely kilénbozé élelmiszerekre) jog-
hurt, tapszerek, tejcsokolade) glikoz,
frukt6z és szahar6z esetében nagyobb,
mint 98%. 5—6 mintanal kb. 5 g-os
beméréssel 5 g cukorhozzdadassal a
relativ, standard devidcid +1—2%.
A mddszert két év Gta rutinszeriien
alkalmazzdk a szerz6k és tapasztala-
tg\ikrél részletesen beszamolnak a cikk-

en.

V. E. (Kaposvar)

UGRINOVITS M.

Kjeldahl féle nitrogénmeghatarozas
kulénboz6 katalizadtorokkal

Kjeldahl-Stickstoffbestimmung mit ver-
schiedenen Katalysatoren)

Mitt. Gebiete Lebensm. Hyg. 77, 124,
1980.

A nitrogénmeghatarozas  problé-
majat a megnovekedett kdrnyezet-
szennyez6 anyagok vizsgalata kapcsan
veti fel a szerz8. A szokésos szelén, hi-
gany és egyéb katalizatorok alkalma-
zasdval szemben a réz alkalmazésat
elényosebbnek tételezi fel. Osszehason-
litja a kilonbdzd szerzék altal a Kjel-
dahl roncsolasnal hasznalt oxidal6 anya-
gokat (KMn04, HD 2, h&mérsékletet
és roncsolasi id6t. Az eredmények sta-
tisztikai értékelése utan megallapitja,
hogy oxidalé reagensre nincs szikség.
A tovabbiakban ismerteti a kilénbéz6
élelmiszermintakbol végzett kdrvizsga-
lat statisztikus értékelését osszehason-
litva a higany és az Un ,,Missouri-Kata-
lizator” hasznélatat. A ,,Missouri-val
nagyobb értékek adddtak nitrogén-
tartalomra. Tébb laboratdrium részvé-
telével proteintartalmat hataroztak
meg a svajci élelmiszerkdnyv szerinti
madszerrel, kulonbdz6 katalizatorok
alkalmazéasaval. A szerz6 ismerteti a
kisérleti kortlményeket, a felhasznalt
anyagokat, majd részletes statisztikus
értékelést ad az egyes kisérleti koril-
mények elemzésével.  Megéllapitja,
hogy a 7,5 g ,,Missouri” katalizatorral
(100 g KX04, 0,4 g CuS04) a feltarasi
id6 ugyan hosszabb, de a kapott na-
gyobb nitrogéntartalom az elméleti
értékhez val6 jobb kozelitést jelenti.

V. E. (Kaposvér)
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Téajékoztaté Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz!

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények hat fiizetben jelenik meg éven-
ként egy kotetben.

A folyoirat az aldbbi targykordkbe tartozo cikkeket kozél:

I. Altalanos, kozérdekl6désre szamot tartd cikkek (élelmiszerek mi-
néségére — higiéniajara — szabvanyositdsara vonatkozé dolgo-
zatok, oOsszefoglalé vagy beszamold ismertetések stb.).

Il. Eredeti dolgozatok.

A szerz6k onall6 vizsgalatain, kutatdsain alapulé kozlemények;
élelmiszerek kémiai, fiziko-kémiai, mdszeres, mikrobioldgiai, ra-
dioldgiai, higiéniai vizsgalataira vonatkozéan.

I11. Rovid gyakorlati kézlemények, vagy 6sszehasonlité-értékelé dol-
gozatok.

A lapszemle keretében magyar folydiratokban megjelent dolgozatok
cimjegyzékét és kulfoldi folydiratok kivonatait ismerteti.

A kozlemények tartalmaért a szerz6k felelések. A kozleményeket to-
moren kell megfogalmazni. A kéziratokat gépirassal 1,5-es sorkdzzel, 4—5
cm margoéval, a lapnak csak egyik oldalara irva kell bekuldeni. A szakki-
fejezéseket, vegylletneveket fonetikusan kell irni. Az irodalmi utalasoknal
a szerz6k vezetéknevét és keresztnevének kezd@betlit, tovdbbad a md ci-
mét, kiadasanak helyét és idejét, illetve a folyoirat kotet-, oldal- és évsza-
mat kell feltintetni a dolgozatok végén. A kézirathoz csatolni kell a mun-
ka magyar nyelvld rovid osszefoglalasat 3 példanyban.

Kéziratokat a szerkeszt6ség nem ad vissza. A kefelevonatokat a mar-
gon kijavitva azonnal vissza kell kuldeni. Az esetleges abrdk levonatat a

kefelevonat szélére kell ragasztani a megfelel6 helyen és ellenérizni kell
azok szamozasat és alairésat.

d dknéllé kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 50 db kilénlenyomatot
adunk.

Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt6 cimére Kkell kuldeni:
dr. Kottasz Jozsef, 1052 Budapest Varoshaz u. 9—11.

a Szerkeszt6bizottsag



