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1976-ban ugyanitt attekintettliik a husipari termékek higiéniai ,,min6ségének”
alakulasat a IV. otéves terv id6szakdban (2). Ebben a kozleményben kifejtettitk
azokat a szempontokat, amelyek a févarosi huskészitmeny-forgalmazés jol szer-
vezett, tervszeri és reprezentativ szami végtermékmintaval alatamasztott el-
len6rzését —az lizemek és forgalmazd helyek folyamatos helyszini higiéniai felu-
gyeletével kiegészitve — fogyasztovédelmi szempontbol elengedhetetlenné teszik.
Egyuttal ramutattunk az egyetlen helyen, egységes szempontok szerint, vala-
mennyi termel6 helyre és termelési szektorra kiterjedd rutinfeltigyeleti rendszer
olyan elényére is, ami abban nyilvanul meg, hogy az hosszabb tavon is 6sszehasonlitas-
ra és kdvetkezetetésekre alkalmas, vallalati érdekekt6l mentes, objektiv adatokat
képes szolgaltatni a tényleges mindségalakulds legfontosabb tendencidinak felmeré-
sére. Az ezekbdl kdvetkez6 tanulsagok elemzése pedig gondolatokat ébreszt a higié-
niai ,,minéség” tovabbjavitasa érdekében sziikséges tennivalok meghatarozasahoz
nemcsak az ellen6rz6 szerveknek, de a termeld vallalatoknak is.

A jelen kdzleményben lényegileg azonos szempontok szerint kiséreljik meg a
helyzet felmérését az V. 6téves terv idészakaban (3, 4, 5, 6, 7).

Anyag és mddszer

A Fo6varosi Allategészségugyi Allomas élelmiszerhigiéniai felligyel6sége, ez a
tobb mint 6tvenéves ellen6rzd szervezet (5), az V. 6téves terv idészakaban his—
hiskészitmény ellen6rzési rutinfeliigyeleti tevékenysége keretében az el6z6 terv-
id6szakhoz kepest szamszer(ileg nem novelte sem ellendrzési (évi 30—35000 hely-
szini vizsgalat), sem laboratériumi (évi 15-16 000 élelmiszerminta komplex fel-
dolgozé\sa(}J kapacitdsat. Ugyanakkor viszont mindkét f6 mikodési teriletinkon
igyekeztiink munkénkat tartalmilag javitani, minségét fejleszteni és ezen keresztill
az intézkedések hatekonysagi szinvonalat emelni. (1976-ban a hashigiéniai laborato-
rium - rekonstrukciéos munkak miatt — kisse csokkentett kapacitassal dolgo-

zott.

; )Kiterjedt ellendrzési és vizsgalati tevékenységlinkbdl ezuttal is elsésorban az
Allatforgalmi és Husipari Troszt (AHT) iranyitasa alatt miikod6 hisipari nagyize-
mek termékeinek mindségalakulasat és ennek tendencidit tekintjuk &t, fékent az
V. Otéves tervidGszak els6 (1976) és utolsd (1980) evének Osszehasonlitasaval.
Bemutatjuk ezen felul a higiéniai helyzet fejl6desét az el6z6 tervidészakhoz (1971 —
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1975) képest is, tovabba az AHT-vallalatok eredménymutatéit egybevetjik az
»egyéb” termel6 szektorok egyesitett minéségmutatoival.

Az azonos értékelést az 1978-ban hatalybalépett egységes élelmezés-egész-
séguigyi mikrobioldgiai normaknak [6/1978. (VII. 14.) EiUM sz. rendelet] 1979-t6l
kotelez6 alkalmazésa kiilondsebben nem zavarta, mivel a hds és hiskészitmények
mikrobiol6giai minésitésének alapjait - lényegileg valtozatlanul - az 1960-as
évek végén az akkori Husipari Allatorvosi Ellen6rzé Szolgalattal (HAESZ) kézdsen
kialakitott elbiralasi elveink (1) képezték.

EzUttal is szikséges viszont nyomatékosan hangsutlyozni, hogy a laboratori-
umi mintak ,,higiéniai szemEontbéI kifogasolt”” mindsitése nem jelenti egyben sziik-
ségszer(ien és feltétlenil a kifogasolt termékek fogyasztasra alkalmatlan voltat.
Ennek megfelelGen ellendrzési tevékenységiinkben a higiéniai hiba megallapitasat
kovetéen —ha az nem tudatosan rosszhiszemd, vagy nem veszélyezteti kifejezet-
ten a fogyasztd egészségét —nem elsésorban a terméeknek forgalmi korlatozasaban
is megnyilvanul6, rendészeti jellegli (szankcional6), hanem a megel6zést szolgald (fel-
vilagositd-neveld) intézkedéseket részesitettiik elényben. llyenek pl. a hiba tendencia-
jellegének megerGsitését, illetve kizardsat szolgald tételmindsité mintavétel, rossz
gyartasi gyakorlatot valOszinGsit6 hiba esetén a termék kiemelt figyelése soron-
kivili szaroprobaszerli mintavételekkel, a gyartd figyelmeztetése, a partner ellen-
6rz6 szolgalat (MEVI, EHESZ) informalasa.

Vizsgalati eredmények

A husipari_termekek komplex higiéniai minGségalakulasat és ennek legfonto-
sabb tendenciait az AHT-véallalatok altal az V. 6téves terv elsé (1976) és utolsd
(1980) évében a févarosban forgalomba hozott huskészitmények termékfécsopor-
tonkeénti egybevetésével mutatjuk be.

A kifogasolasokat az 1 tablazatban foglaltuk 6ssze, amely kiilon-kiilén tarta-
mazza az ipari, illetve a forgalmazasi okbol keletkezett hibakat. Az ipari eredet(i
hibakat tovabb bontottuk mikrobioldgiai és egyéb higiéniai hibaokokra. Az dsszes
kifogasolas termékfécsoportonkénti %-os mutatdin belll megadjuk az ipari ere-
detll hibaokok %-értékeit is (a két érték kozotti eltérés forgalmazasi eredetli hi-
bakbol szarmazik).

Az 7. tdblazat legalsé sora dsszehasonlitd %-os adatokat kézol a IV. dtéves terv
analég idészakaira vonatkozéan. A kelléen nem tisztazhatd, illetve nem kétség-
kivll gyartasi eredet(i okra visszavezethetd kifogas-eseteket a forgalmazasi hi-
bak kategdriajaba soroltuk. (Az el6z8 tervid6szak azonos szempontok alapjan,
azonos formaban késziilt hasonlé &sszeallitasaval szemben ezdttal nem szerepel-
tetjik a termékfdcsoportok kozott az ,,étkezési zsir, szalonna és tepert6” kate-
goria mintait, mivel ezeknek a normélis viszonyok kozott altalaban megfeleld ter-
mékeknek laboratoriumi vizsgalatara csaknem minden esetben konkrét ,,gyands”
esetekben kerul sor, €s igy a viszonylag kicsiny mintaszamon bellli szlkség-
képpen nagy kifogasolasi aranya a tényleges helyzetet indokolatlanul torzitja.)

Az, ipari eredet(i egyeb higiéniai_hiba™ elnevezés alatt szereplG kifogasolasok
részletezésetdl ezuttal eltekintiink, mivel ezek mar emlitett, hasonld targyu korabbi
kdzleményiinkben (2) megtalalhatok. Itt csupan cimszdszer( felsorolasukat adjuk:
hibas vagy romlott alap- vagP/ segédanyag felhasznalasa; kizaré okot képez6
durva érzekszervi hibak, amelyek higiéniai vagy technoldgiai lazasagra utalnak;
olyan kémiai paraméternek a termékszabvanyban megengedett maximum feletti
mértéke, amely akér kdzvetlen egészségkarosodast, akar 1déel6tti termékromlast
oko;hra]\_té) hc’iIEezeIési hiba; rossz gyartasi gyakorlatbdl ered6, technoldgiai termé-
szet(i hiba stb.
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1. tablazat
A huskészitmények kifogéasolt mintai 1976. és 1980. években termékfécsoportok szerint az AHT vallalatainal

1976. év 1980. év
Kifogasolt mintak Kifogésolt mintak
szama %-a szama %-a
Termékféesoport mir\/tiéfligleetlma ipari eredetd forg. ipari Yr:f,i%gl(t ipari eredetd forg. ipari
ikro- é szama ikro- ;
mg};ﬁ‘? eg%gb eredet(i 0Osszesen mb'il;ﬁ? ¢ ¥gb eredet(i 0sszesen
okbdl okbol
VOrsaru 550 2 34 65 65 1432 1 16 12 12
Fé6tt-fustolt kolbasz 387 1 5 1 16 18 1016 2 0,2 0,2
Felvagott 488 19 1 3,9 4,1 1034 1 5 3 0,6 0,9
Tartds toltelékaru 61 8 13 131 34,4 43 6 13,9 13,9
Hurka, sttékolbasz,
sajt, kenésaru 383 16 26 2 11,0 115 707 9 21 42 4,2
Fustolt- és fétt-pacolt
hus 65 3 8 16,9 16,9 263 14 19 1 12,5 12,9
db 1934 22 100 17 4495 25 69 4
100,0 11 52 0,9 6,3 72 100,0 0,6 15 01 21 2,2
Osszesen % 1971, ill.
1975. 100,0 34 121 2,6 15,5 181 100,0 34 8,3 21 11,7 13,8



1. &bra.

2. abra.

Az 7. tablazat adatainak attanulmanyozasabdl egyértelmden adddik, hogy az
AHT véllalatai altal a févarosban forgalmazott valamennyi huskesznmeny -ter-
mékfécsoportban a tervidészak alatt Iényeges higiéniai mlnose%avulas kovetkezett be
amit talan leginkabb az Osszesitett %-0s hibamutatok egybevetése fejez ki.
1980. évi 2,2%-o0s osszhiba az 1976. évi 7,2%-nak kevesebb mint 1/3-a, és ezen
globalis mutatoszamon belll a gyartasi eredet(i hibak 6,3-16l 2,1%-ra (pontosan a
bazisiddszak egyharmadara) csokkentek. Kiilonosen nagymeérv(i a csokkenés az
»ipari eredet(i egyéb hibak” teriiletén (5,2-rél 1,5%-ra).
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A mikrobiolégiai eredetl ipari hiba mar a tervid6szak elsé évében sem volt
szamottevl (1,1%), de tovabbi csokkenése (1% ald) is mutatja, hogy az AHT
iparhigiéniai fellgyeletét ellatdé orszigos szerv, a MEM Elelmiszeripari Higiéniai
EIIIenc'Srzc’S Szolgalat (MEM EHESZ) tevékenysége elismerésre méltéan eredményes
volt.

Aforgalmazasi eredet(i hibak 0,9, illetve 0,1 %-0s hibamutat6ja, mivel kizarélag
laboratériumi vizsgalat alapjan felderitett esetekre vonatkozik, kissé szépiti a
tényleges helyzetet. Az Allomés forgalmazasellen6rz6 helyszini ténykedése soran
ugyanis val6jaban, laboratériumi vizsgalat mell6zésével, ennél joval nagyobb gya-
korisaggal von ki a forgalombol meghibasodott vagK lejart fogyaszthatosagi ideji
kisebb (Un. ,,nyilthibas™) készleteket, amelyeknek laboratoriumi vizsgalata a
fogyaszthatosagl déntés meghozatalahoz nem szilkséges és gazdasagossagi szem-
pontbdl sem indokolt.

Az egyes termékf6csoportok kozil a higiéniai minéségjavulas a vorosaruféléknél,
a felvagottaknal, valamint a hurka-, sit6kolbasz-, sajt- és kendsarufélék csoportja-
ban a legnagyobb, mig abszoldt értelemben a fott-flistolt kolbaszfélék jelentik a higié-
niai szemponthol leginkabb megbizhatd készitményféleséget. A | tartds toltelékaru™
csoportban Osszességében jelentGsen csokkent ugyan a kifogasoldsok szama, de az
ipari eredet(i hibaarany gyakorlatilag valtozatlan (13,1, ill. 13,9%?', és a sok gyarto-
hely kdz6tt megoszld viszonylag kis mintaszdm nem teszi lehetévé messzebb-
mend kovetkeztetések levonasat. Valtozatlanul elég sok viszont a probléma a fustolt
és fott-pacolt husoknal, amelyek kozott elsésorban az éves forgalom zémét kitevd
hisvéti id6szakban viszonylag sok az ipari ,,rohammunkara” visszavezethetd hiba,
el’(s e_ia mikrobioldgiai és az ,.egyéb higiéniai” hibaokokban egyarant megmutat-
ozik.

ErdeklGdésre tarthat szamot az egyes termékf6csoportok, valamint a teljes
hisipari termékvalaszték ipari hibéra visszavezethet§ dsszes kifogasolasanak ossze-
hasonlitdsa, amit az 1971 —1975,, illetve 1976 —1980. évekre nézve az 7. &bran
szemléltetiink. Ez az abra tehat egyitt tartalmazza a IV. és az V. Otéves terv
induld, illetve utols6 évének adatait, feltiintetve egyben a %-értékek alapjaul
szolgalo abszoldt mintaszamokat (n) is. Az itt részletezett, tizéves idGszakra vonat-
kozo adatokbol kiolvashato tendencia lényegileg azonos az 7. tablazat adataibol
kdvetkez6, az el6bbiekben mar megbeszélt, igen jelentds mérvl higiéniai mindség-
javulassal.

Az 7. tablazatban és az 7. dbran szerepld valamennyi adat kizarélag az allami
nagyipar (AHT-vallalatok) termékeire vonatkozik. A 2. dbran —Kkizarolag tajékoz-
tato Osszehasonlitas céljabél — grafikusan dbrdzoljuk az dsszes kifogasolas %-os
mutatdit az 1976 —1980 kdzotti ot évben és az AHT-eredmények mellett bemutat-
juk teljes vizsgalati anyagunknak, tovabba az AHT-szervezetbe nem tartoz6
,,egyeb”” szektorok kis- és kozéplizemeinek (allami gazdasagi, MGTSZ, AFESZ hus-
uzemek) higiéniai hibamutatéit is. Ajavulasi iranyzat ezeknél is egyértelm( és (ite-
mében kb. azonos az allami nagyiparéval. Meg kell azonban jegyezni, hogy a
nagyobb %-os kifogasolasi értékek az eltérd termékszerkezet (ezek féként hurka-
sajtféléket, nyers fustolthas, valamint nem hékezelt kolbaszfeléket allitanak el6)
és a gyakran félmanufakturalis gyartastechnoldgia kévetkezményei, s igy csaknem
elkerilhetetlenek. A teljes vizsgalati anyag hibaszazalékait abrazolo kozépsd
—folytonos —vonalmenet végeredményben a két f6 gyartasi szektor sulyozott
atlagabdl adodik. (2. abra)

Végil a 2. tablazatban f6 hibaokok szerinti megoszlasban és évenkénti bontas-
ban - a mintaszdm kozlése mellett - részletezziik a teljes vizsgalati anyag dssze-
sitett kifogasolasi mutatdit, ami a kdvetkez6 képet mutatja.
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2. tablazat
A hibéas haskészitmény-mintak aranya a teljes vizsgalati anyagban
(1976- 1980)

A kifogasolt mintak %-aranya
Ev Minta szdma ipari forgalmazasi

Gsszesen
eredet(i okbdl

1976. 5993 16,9 13 18,2

1977. 6288 14,5 1,0 155

1978. 8217 9,4 0,7 101

1979. 9276 7,9 0,6 8,5

1980. 8070 74 05 9
Kovetkeztetések

Az el6bbiekben bemutatott adatokbdl az alabbi kovetkeztetések levonasat tart-
juk indokoltnak és megengedhet6nek:

1 Az Allatforgalmi és Husipari Troszt iranyitasa alatt m(ikod6 husipari
nagyvallalatok termékeinek higiéniai ,minGsége” az V. Otéves terv id6szakaban
egyértelmd és nem elhanyagolhatd mértékd javulast mutat.

2. A javulasi tendencia a gyartasi higiénidban — a_fustolt- és fGtt-pacolt
husok kivetelével —valamennyi termékf6csoportban szignifikans.

3. A IV. otéves terv hasonld szempontok szerint tortént kiértékelésérdl szolo
kozleményiinkben (2) feWetettfogyatékossagok megsziintetése érdekében a most be-
fejg[zc'idt‘)tt Otéves tervperiddusban komoly eréfeszitések torténtek az aldbbiak sze-
rint:

a) novekedett a vorosarufélék gyartasi kapacitasa, javult a technolégia és alta-
laban jobb a felhasznalt anyagok minésége;

b) Iényegileg megoldddott a tdltelékes hiuskészitmények kérében a radaruk-
nak a fogyasztd szdméra is kell§ tajékoztatdst nyujtd, egyértelm( megjeldlése,
egyediil afogyaszthatdsagi hataridG egyedi feltintetése varat még magara,

¢) javult a hokezelés nélkil forgalomba kerild huskészitményeknél (nyers és
szaraz flstoltkolbaszfélék, téliszalélmigJ a higiéniai szempontbdl,,jo gyartasi gyakorla-
tot” folytatd (izemek szama, aminek folytan ezen termékek higiéniai minosége az
esetek tObbségéeben egyenletes, ,,biztos” lett;

d) higiéniai szemponthol valtozatlanul problematikus a gyorspacolasu fiistolt-
hisok gyartastechnologidja (az ezeknél viszonylag gyakran Jelent6s szamban ki-
mutathatd Staphylococcus aureus-szennyezettség az emberi egeszség veszélyeztetése
szempontjabol sem elhanyagolhatd!). 3 o

4, Az allami nagyipar (AHT% és az egyéb (AG, MGTSZ, AFESZ) husizen
termelési higiénidja kb. egyenlé mértékben javult, és a kdzottuk a hibamutatok te-
kintetében meglevé jelentds szintkulonbség reszben az eltérG termekszerkezetnek,
részben utébbiaknal a félmanufakturalis gyartasi korilményeknek és a minden te-
kintetben egyértelm( ,,jo gyartasi gyakorlat™ esetenkénti hianyanak a kovetkezmé-
nye. Ez utobbi szektor els6sorban, termékvalaszték-bdvitési i?ényeket elégit ki, a
kibocsatott termék mennyisége az AHT-lUzemekéhez képest elhanyagolhato, és igy
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szerepe_a lakossag ellatasaban mennyiségi szempontbol nem jelentés. Valaszték-
bévitési funkcidjanak megvaldsitasat ugyanakkor az tzemek némelykor alacso-
nyabb higiéniai szinvonala alapvetéen nem zavarja, foként ha figyelembe vesszik,
hogy az ezekbdl az Gzemekbdl kikerul6, kdzvetlentl fogyaszthatd, nem hékezelt
huskészitmények (nyers és szaraz flstoltkolbasz) —az allami nagyvallalatokéval
megeg?/ezéen —csak el6zetes, kedvezd eredményd, tételmindsitd mikrobiologiai
vizsgalat utan keriilhetnek forgalomba.
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OlbITbl, MO BONPOCAM «KAYECTBA» TMIMEHbI NMPOAYKTOM
MACHOW MPOMBIWIEHHOCTU CTAJINMHbI B MATW/IETHEB
MNJIAHOBOM MEPUOAE

LLI. Cakan

ABTOp JaeT MHopMaLMIo 0 pesy/bTatax € 1abopaTopHbIX UCCMe0BaHWA 06-
pasLoB MPOAYKTOB MWUTAHWA MPOUCXOAALUMX W3 KOHTPOMIbHOW MNapTUM FOTOBbIX
U3henvin B3ATbIX MO BbIGOPY AN KaueCTBEHHON OLEHKW ["0CyAapCTBEHHbIM HaA30-
POM TVrvieHbl MULLIEBLIX MPOAYKTOB BeTepeHapHoro MyHKTa cTanuubl byganewr
(8 1976- 1980 rr).

CTOYKM 3peHns NoTpebnseMocTy 06pasLoB, U3 Pe3ybTAaTOB OLIEHKV KOMIMIEKC-
HbIM CMOCO60M, COBMECTHbIM COG/IOAEHMEM (OpraHOMeNTUYECKMX CBOICTB, COCTaBa
M MUKPOBMONOrMYECKOrO & TakXe W TOKCMKO/IOTMYECKOro COCTOAHUS) 0606LiaeT
UTOrO XapakTepu3yloLye 06pa3oBaHue TUIvieHbl KauecTsa.

Pe3ynbTaTbl 1CCNefoBaHWA, B KOTOPbIX 03HAKOMASET MOLPOGHO passuTWe Tu-
TMEHNYECKOro KayecTBa MSACHbIX MPOAYKTOB ["OCYAapCTBEHHbIX MPeAnpusTHii,
CPaBHMBAET C TOX/AECTBEHHbLIM AaHHBIMW MPeAblayLIMX nepuoaos (1976 n 1980 rr.),
a TakxKe 1 ¢ pesynbTataMu Jpyrux npeanpusTui; aTv JaHHble CBOAUT B 2 Tabimuax
2 pvlalHKax.

a OCHOBaHMM aHa/M3a pe3y/nbTaToB UCMbITaHWii 64 029 06pasuoB B nepuoge
ynomsanyTeix 5 JIET, OLMOGKN B MACHBIX MPOAYKTax KPYMNHOMPOMBILLIEHHOrO Mpo-
NCXoXAeHWs coctaBnany 4,2%, a B NPOLyKTax BbiMyckaeMblx B 060poT - 0,8%.
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ERFAHRUNGEN BEZUGLICH DER HYGIENISCHEN ,QUALITAT* VON
PRODUKTEN DER FLEISCHINDUSTRIE IN BUDAPEST WAHREND DER
PERIODE DES FUNFTEN FUNFJAHRPLANS (1976-1980)

5. Szakai

Ein Bericht wird Gber die Ergebnisse der Laboratoriumsuntersuchungen jener
Muster vorgelegt, die wéhrend der Kontrolltatigkeit des Lebensmittelhygienischen
Inspektorats der Tierhygienischen Station der Hauptstadt Budapest von den End-
produkten der Fleischindustre als Stichproben oder als Partiequalifizierproben in
den Jahren 1976—1980 entnommen wurden. Dabei wird es versucht, gewisse
verallgemeinbaren, die Gestaltung der hygienischen ,,Qualitat” kennzeichnenden
Folgerungen von jenen Beurteilungsergebnissen zu ziehen, die in einer komplexen
Weise auf Grund der vom Standpunkt der. Konsumierbarkeit wichtigen Eigen-
schaften (durch eine gemeinsame BerUcksichtigun%dersensorischen Eigenschaften,
der Zusammensetzung und des mikrobiologischen-toxikologischen = Zustandes)
festgestellt wurden.

Die Untersuchungserbegnisse bei denen die Entwicklung der hygienischen
Qualitat der Fleischprodukte der staatlichen Unternehmen ausfuhrlich beschrieben
wird, werden zugleich mit den entsprechenden Angaben des letzten Fiinfjahrplans
bzwA mit den Ergebnissen anderer Herstellungsbetrieben verglichen. Diese An-
gaben sind in zwel Tabellen und zwei Abbildungen zusammengefasst.

Auf Grund der Analyse der Untersuchungsergebnisse von 6429 Mustern er-
gibt sich wéhrend der betrachteten funf Jahren eine 4,2%-ige Abnahme der be-
trieblichen Fehler bzw. eine 0,8%-ige Abnahme der kommerziellen Fehler der
Fleischprodukte der Grossbetriebe der Fleischindustrie.

EXPERIENCES GATHERED IN BUDAPEST CONCERNING
THE HYGIENIC “QUALITY” OF PRODUCTS OF THE MEAT INDUSTRY
IN THE PERIOD OF THE FIFTH FIVE-YEAR PLAN (1976-1980)

5. Szakai

A report is given of the results of laboratory investigations of samples with-
drawn in the years 1976—1980 during the control activity from the end products
as random samples or as batch qualifying samples during the control activity as
a routine work of the Inspectorate for Food Hygiene of the Station for Veterinary
Hygiene of the capital Budapest. An attempt is made to draw conclusions cha-
racterizing the shaping of the hygienic “quality” suitable for generalization, from
the results of evaluations which have been established ina complex way on the
basis of properties of importance from the aspect of the consumability (such as a
simultaneous consideration of the sensory properties, of the composition and of
the microbiological-toxicological state).

The results of investigations including the development of the hygienic quality
of the meat products of state enterprises are described in detail, comparing them
at the same time with the corresponding data of the preceding Five-Year Plan,
and with the data of other plants of the meat industry. These data are summarized
in two tables and two figures.

On the basis of the results of investigations of 6429 samples, faults of in-
dustrial origin of meat products of large-scale plants decreased by 4,2% whereas
faults of commercial origin decreased by 0,8% within the examined five years.
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