KULFOLDI

SCHNEIDER, HUNI, RIHS

Szarvasmarha takarmanyok lehetséges
aflatoxin-kontaminaciéjanak  vizsga-
lata: modszertan és eredmények

Mitt. Géb. Lebensm. Hyg. 77. 95, 1980.

A szerzdk vizsgalatsorozatukban silo-
kat vizsgaltak aflatoxinkontaminaci-
Ora azért, hogy a fej6stehenek alapta-
karmanyat, mint lehetséges toxinfor-
rast kizarhassék.

Alexander és Baur mddszerének mo-
dositasa lehetévé tette, hogy majdnem
minden esetben zavarasmentes volt a
mérés. Az aflatoxin B,-et (AFB,) a
takarmanybél extrakciéval vontak ki,
majd a reszletesen leirt mddon tovabb
kezelik és benzol-acetonitrilben felvéve
vékonyrétegre viszik (DC Alufélia Kie-
selgel Merck). Kétdimenzios futtatas
utan fluorodenzitometriasan (CAMAC
TLC Scanner) értékelik. Még 0,1
AFB, mennyiség mérése is lehetséges.
Ezek szerint a mddszer érzékenysege
1 pg AFB,/kg minta.

A vizsgélatsorozatban 135 kulénb6z6
silémintat vizsgaltak a fentiek szerint,
és ezek kozil egy sem adott pozitiv
eredményt.

Juhéasz E.-né (Debrecen)

UGRINOVITS, M

Kjeldahl-féle nitrogénmeghatérozas k-
16nb6z6 katalizatorokkal

(Kjeldahl — Stickstoffbestimmung mit
verschiedenen Katalysatoren)

Mitt. Gebiete. Lebensm. Hyg. 7/, 124,
1980.

A szerz6k teszteltek egy nem mér-
ez és igy nem kdrnyezetszennyez6
atalizatorkeveréket, az ugynevezett
.,Missouri”-katalizatort K204 és
CuS04), amelyet a Kjeldahl-féle nit-

LAPSZEMLE

rogéntartalom meghatarozésdhoz has.
nalnak fel.

A vizsgalatok szerint egyenrangina
mutatkozott a Svajci Elelmiszerkonyv
ben leirt er6sen mergezd higany/szelén
katalizatorral, kilonb6z8 nyers- ¢é
késztermékek vizsgalata esetén. Sza
ritott tyuk-tojasfeherjével végzett kor
vizsgalatok soran @sszehasonlitottak
kdvetkezd katalizatorok felhasznalasa
val kapott eredményeket: a higany/sze
lén (LMB), szelén/réz (Wieninger)
titandioxid, (AIIBP) és réz (Missouri)

A fentiek kozil a rézkatalizator ad
ta a legmagasabb nitrogéntermelés
azonos hibahataron belil.

Juhasz E.-né (Debrecen

KOVALENKO, S. MORDVINOVA, V
BJELOUSZOVA, P.

A z(zott paradicsom romlaséat el6idézi
mikroorganizmusok

(Mikrofléra vizivajusaja porcsu tomat-
néj pulpi.)

Konszervnaja i ovoszeusilnaja prom.
(4). 35, 1980.

A zuzott paradicsomban levé nagy
tapanyagtartalom lehet6vé teszi a mik-
roorganizmusok fejl6dését, emiatt azt
hosszU ideig tarolni nem lehet. A tarolas
15 érajaban a mikrofléra nem aktiv, a
kovetkezd id6szakban a mikroorganiz-
musok rohamosan fejlédni kezdenek,
ami gazfejl6déssel, az anyag bomlasaval
és sajatos szag megjelenésével jar.
A zlzott anyagban levé mikroorganiz-
musok mennyiségét nagymértekben
meghatarozza az induld csiraszam.
Megallapitottdk, hogy ha a mosott
nyersanyag 0sszcsiraszama meghaladja
a 10® db/cm3 értéket, akkor a romlasi
folyamat mar 1—2 o6ran belil megkez-
dédik. Ha a mikroorganizmusok szama



105—10e db/cm3 kdz6tt van, akkor a
zUzalék mindsége 4 —5 6ran belul nem
véltozik.

A tarolas els6 oraira vonatkozéan a
romlast el6idéz6 mikroorganizmusok
i6sszetételérdl az irodalomban kevés is-
mertetés talalhatd, igy a Kisérletek
icélja ezen mikroorganizmusok tanul-
ményozésa volt. A Kkisérletek sorén
30 C°on téroltdk a friss zuzalékot
10—12 éraig. Minden masodik éraban
meghataroztdk az &sszcsiraszamot, az
éleszté és penészszamot. Az els6 2—4
Oraban az Osszcsiraszdm 104—105 db/
cm3 kozott ingadozott. A tarolas ne-
gyedik draja utan, amikor mar a romlas
Jelei mutatkoztak a taptalajokon meg-
novekedtek az azonos morfoldgiaju
mikroorganizmusok. Az azonositas so-
ran megallapitottak, hogy a zuzott pa-
radicsom romlasat els@sorban a tejsav
baktériumok idézik el6. A kisérleteket
37 alkalommal ismételték meg.

Berko6 E. (Szolnok)

SUGAWARA S., KOBASHI, U,,
SAKURAI, H

Tanulmanyok a dohanymindség kémiai
értékeléséhez

(Studies on the Chemical Evaluation of
Tobacco Quality)

Agr. Biol. Chem. 35, 596, 1971.

Egyidejlleg vizsgaltak kuldénféle vir-
giniai dohanyokhol keésziilt cigarettak
erzékszervi tulajdonsagait, valamint
ezek katranyat gazkromatografiai. Leg-
alabb 100 chcsteIent meg a kromatog-
rammon, amelyek legtobbje kétség-
telendl egynél tobb vegyiletet képvi-
selt. Legnagyobb volt a nikotincsucs,
az egyéb nagyobb cslcsok az alabbiak:
dipentén (B), furfurol és vinilpirrolidin
(H)m 5-metil. furfurok (M), phytadién
(R), fenol és orto krezol (S), m- és p-
krezol, myosmin (X). Ezek valdszinu-
leg —a phytadién kivételével —a f6
dohanydsszetevok alkaloid,  cukor,
?yantas anyagai sth. pirolitikus bom-
asakor keletkeztek. A B és R anyagok

az aromat, izt javitjak (ezek a levél
olaj-gyanta komponenseib6l szarmaz-
nak). Az M anyag, mely a cukor és
poliszaccharidok piroliziséb6l szarma-
zik, csokkenti a csipést, kaparast, erés-
séget és javitja a fist izét, illatat is.

Szerzdk kisérletileg igazoljak a gaz-
kromatografidsan  nyert  adatokbdl,
hogy a degusztatorok érzékszervi bira-
latat nemcsak a kémiai alkotok ab-
szolit mennyiségei befolyasoljak, ha-
nem sokkal inkabb bizonyos vegyiilet-
parok aranya.

Wittmann J. (Debrecen)

SCHNEYDER J.

Tablazat viz- alkohol keverék alkohol-
tartalmanak meghatéarozasara, 0—30

20
tf% alkoholtartalomig, —  relativ

stirliség mérése alapjan

(Tafel zur Bestimmung des Alkohol-
gehaltes aus den Werten der relativen

. 20 . . .
Dichte % wassriger alkoholischer Mi-

?]cr;;mgen bis 30 Volimentprozent Alko-
0

Mitt. Klosterneuburg 29, 198, 1979.

Ausztridban a boranalizist dssze-
foglal6 mddszerkdnyv készil. E munka
keretében felilvizsgaltdk az eddig
hasznalt, s(r(iségméresen alapulé tab-
lazatokat és az 1972-ben Parizsban el-
fogadott elveknek megfeleléen atdolgoz-
tak Oket. Mivel a gyakorlati munka so-

relativ

slir(iségre vonatkozd, 0—30 tf% alko-
holtartalom értékeket a nemzetkozi
tablazat nem tartalmazta, ki kellett
szamolni a 20 °C-os viz, Parizsban
elfogadott, 998,201 kg/m3s(rlisége alap-
jan. Ezt az értéket figyelembe véve az
atszamitasi faktor alkohol —viz elegy-
nél, térfogatszazalékrol g alkoholtar-
talom/1 értékre 7,8924.

A tablazat, 0—30 tf% alkoholtarta-
lomig, az aldbbi adatokat tartalmazza:

20
ran gyakran sziikséges, d—
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Relativ slr(iség Alkoholtartalom g/1

d— 0
) tf%
1,0000 0,00 0,0
0,9999 0,07 05
0,9631 30,67 2421

Varja 1. (Pécs)

LAUB, E., LICHTENTHAL, H.,
FRIEDEN, M

Propinsav és propionatok gyors kimu-
tatasa kenyérben a Tas eljarassal

(Zum schnellen Nachweis von Propion-
séure und Propionaten in Brot mit dem
TAS- Verfahren)

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 76
14, 1980.

A kenyérben talalhatd propionatok
vékonyrétegkromatografias kimutata-
sahoz a Stahl altal leirt TAS eljarast
hasznaltak fel. A propionsavat fosz-
forsavas savanyitassal szabaditjak fel
a kenyérben, majd a TAS kemencében
az eloz6leg ammoniumkarbaminat ol-
dattal megcseppentett celluléz  kész
vékonyréteg lemezre pérologtatjak. A
futtatast aminoniumhidroxiddal teli-
tett n-butanollal végzik 6 éran keresz-
til. A megszaritott lemezen a szorbat
gamennyiben van a mintdban) UV
ényben megfigyelhetd.

Az el6hivo bromkrezolzold oldat.

A kimutatds hatdra 50 mg/kg pro-
pionsav és szorbinsav.

Klalsmanyi J. (Zalaegerszeg)

BEUTLER, H. O, BEINSTINGL, G.

L-aszkorbinsav meghatarozasa elel-
miszerekben

(Bestimmung von L-Ascorbinsaure in
Lebensmitteln.)

Deutsche Lebensmittel-Rundschau 76,
69, 1980.

1

A leirt meghatérozés az aszkorbinsav
metil-tiazolil-tetraz6liumaval ~ torténd
oxidaciojan alapszik, melynek soran
578 mn-en jol merhet6 formaban vegy(-

let keletkezik. A vakértéket a Curcubil
spec.-b6l nyert L-aszkorbinsavra sp
cifikus ascorbatoxidaz enzimmel &
Htjuk be.

A meghatarozasra kész teszt oldat«
adnak meg, igy a vizsgalatot a kivett;
ban lehet végezni.

A szerz6k vizsgaltak kiilénbdzd pu
ferek, detergensek, hémérséklet, pE
alkoholok és a zavard kationok, illet\
szerves anionok hatésat.

A mérés 3—120 p mdl L-aszko
binsav (1 tesztoldat) 15—57pg L-as:
ekorbinsav (kiivetta) koncentracio ta
tomanyban 1—2%-o0s variacios koeff
cienssel végezhetd.

Klatsmanyi J. (Zalaegerszeg

MAKIEN, A, WREEDE, L, STEGE
MANN, EL, HEYNERT, H. H:

Hé6'denaturalt fehérjék oldhatdsaga <
gélelektroforézises csoportjai Na-dod<
cilszulfatos (SDS) kezelés utan

(Loslichkeit und gel-elektrophyoretisch
Muster hitzedennaturierter ~ Protein
auch von stérkhaltigen Proben, nach Eir
Wirkung von Na-dodecylsulfat)

Z. Lebensmittel-Untersuchung u. Foi
schung, 168, 282, 1979.

Nyers és denaturalt hus- és burgonya
fehérjéket oldottak poliakrilamid @gé
elektroforézises vizsgalatokhoz SDS €
merkaptoetanol segitségével.

Sertés-, marha-, csirke- és pulyka
his eseten 2,0—2,5% SDS-t és 17
merkaptoetanolt tartalmazott az ext
rahalé oldat. A nyers és h6kezelt min
tak proteinogramjai kozott nagy a ha
sonlosdg, és a husfajtak kozott ser
taldltak olyan kulénbségeket, melyei
alapjan fajtaazonositast lehetne vé
gezni.

A hédenaturalt burgonyafehérjék ki
oldasanal 4,0%-ra kellett emelni
SDS koncentraciét. Nem talaltak Ié
nyeges kiilldnbséget a nyers és hékezel
mintak, illetve a kilénbdz6 burgonya
fajtak Eroteinogramja kozott, de ered
menyeik szerint az egyéb élelmisze
rekhez adott burgonya hdédenaturala
utén is kimutathaté.

Boros /. (Budapest
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Tajékoztaté Olvasdinkhoz és Munkatarsainkhoz!

Az Elelmiszervizsgalati Kozlemények hat fiizetben jelenik meg évenként egy
kotetben.

Afolydirat az alabbi targykérokbe tartozo cikkeket kdzol:

I. Altalanos, kézérdekldésre szamot tartd cikkek (élelmiszerek minGségére
- higiénidjara,. - szabvanyositasara vonatkoz6 dolgozatok, dsszefoglald
vagy beszamold ismertetések stb.).

bl Eredeti dolgozatok.

A szerzOk onallo vizsgalatain, kutatasain alapulé kozlemények; élelmi-
szerek kémiai, fiziko-kémiai, miszeres, mikrobioldgiai, radioldgiai, higié-
niai vizsgalataira vonatkozéan.

I11. Rovid gyakorlati kozlemények, vagy Osszehasonlitd-értékeld dolgozatok.

A Iaﬁszemle keretében magyar folyoiratokban megjelent dolgozatok cimjegy-
zékét és kilfoldi folyoiratok kivonatait ismerteti.

A kozlemények tartalméért a szerzok felel6sek. A kozleményeket tomdren kell
megfogalmazni. A kéziratokat gépirassal 1,5-es sorkdzzel, 4 —5 cm margodval, a
lapnak csak egyik oldalara irva kell bekildeni. A szakkifejezéseket, vegyilet-
ncveket fonetikusan kell imi. Az irodalmi utalasoknal a szerzék vezetéknevét és
keresztnevének kezd6bet(it, tovabba a ml cimét, kiadasanak helyét és idejét,
illetve a folydirat kotet-, oldal- és évszamat kell feltlintetni a dolgozatok végén.
A kézirathoz csatolni kell a munka magyar nyelv( révid osszefoglalasat 3 pél-
danyban.

Kéziratokat a szerkesztség nem ad vissza. A kefelevonatokat a margon ki-
javitva azonnal vissza kell kildeni. Az esetleges abrak levonatat a kefelevonat
slzé,lé,re,{@" ragasztani a megfelel6 helyen és ellen6rizni kell azok szdmozasat és
alairasat.

0nallo kozleményekbdl a szerz6k kivansagara 50 db kildnlenyomatot adunk.

_ Kéziratokat és kefelevonatokat a szerkeszt6 cimére kell kildeni: dr. Kottasz
Jozsef, 1052 Budapest Varoshaz u. 9—I11

a Szerkeszt6bizottsag



