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Bevezetés

A szantofoldrél begydjtott dohanylevelek nem alkalmasak kdzvetlendl élvezeti
célokra. Az ipari végtermék el6allitasat megel6z6en a letért dohanylevélnek at kell
haladnia a szaritds és fermentalas technolégiai folyamatan. A dohany szaritdsa
nem egyszer(i vizelvon6 folyamat, hanem bonyolult kémiai, biokémiai, enzimatikus
véltozasok lancolata, melyek a minéség kialakitdsa szempontjab6l dontéen fon-
tosak. Kulénodsen a széritas els6 fazisdban, a szinesités alatt jatszédnak le ezek a
folyamatok. A dohany szinének igen fontos szerepe van a szaritasi technolégia ira-
nyitasaban.

A z6ld szin lebontasa, a xantofill és a karotinoidok el6t(inése, tehat a levél
sargulasa, bamulasa vizudlis jelz6je a mélyrehaté kémiai valtozasoknak (példaul
a mindség szempontjabol karos fehérjetartalom enzimatikus lebontasanak, illetve
a szabad aminosav tartalom megndvekedésének).

A dohény szinének kialakulasaval és annak nyomonkdvetésével tobb szerzé is
foglalkozott, példaul Main (1) és Mc Cluse (2). A dohany szabad aminosav tartal-
manak meghatarozasat a kovetkez§ szerz6k tartottak fontosnak; Arany S.-né (3),
Matsuyama (4), Weybrew (5), Main (6), Davis (7). Egyik szerz6 sem vizsgalta azon-
ban a széritds alatt bekdvetkez6 aminosav-valtozast.

Kisérleti célkitlizés

Szaritasi kisérleteim célja a szaritas els6 fontos fazisaban bekodvetkezd szin-
anyag-tartalom (klorofill és karotinoid), valamint a fehérjebomlast jelz6 szabad
aminosav-tartalom mennyiségi nyomonkdvetése spektrofotometrids eljarassal.
Ezen kivll szabad aminosav-extrakcios eljarast dolgoztam ki szaritott dohanyra,
valamint fotometrias, meghatarozast, aprolin kivételével, az dsszes szabad amino-
savra.

Kisérleti médszerek
Az Osszes klorofill és ¢sszes karotinoid tartalom meghatarozdsara a szakiro-
dalombdl ismert és Weybrew (8) altal kidolgozott spektrofotometrias moddszert

valasztottam. Az Osszes szabad aminosav (prolin kivételével) mennyiségi meghata-3
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rozaséra az alabbi extrakcids és fotometrias eljarast dolgoztam ki: A kiszaritott és
porrd 6rolt dohanybdl 2 g-t bemériink 200 cm3es Erlenmayer lombikba. Hozza-
adunk 40 cm380%-os etilalkoholt és 24 6ran at alini hagyjuk, néha megrazogatjuk.
Az extraktumot aktiv szénnel deritjik, majd a dohanyrészektél és az aktiv szén-
t61 Blchner tolcsérbe helyezhet6 szlrépapiron at megszdrjuk. A maradékot kétszer
10 cm3 80%-0s etilalkohollal mossuk. A szlrletet dsszegy(ijtjuk, majd Rotadest
késziléken 35+1 °C-on vagy hideg légaramban beparoljuk. A maradékot 10 cm3
mintabemos6 pufferrel vagy desztillalt vizzel felvesszik. Az igy kapott extraktu-
mot meghatéarozas el6tt kollodium membranon atszirve fehérjementesitjuk. Az
extraktumbo6l 0,5 cm3t veszink ki az analizishez kalibralt kémcsébe, melyhez
4,5 cm3 (tizszeres higitas) el6hivé ninhidrin reagenst adunk. A ninhidrin reagens
Osszetétele a kdvetkez6:

|- esoldat: 1 g ninhidrin 100 cm3acetonban oldva

I1- esoldat: 1 g kadmium-acetat 50 cm3 jégecet és 100 cm3 desztillalt viz
elegyében oldva.

Reagens: 100 cm3 I-es oldat és 20 cm3 ll-es oldat.

Az 5 cm3extraktum-ninhidrin reagens elegyet 20 percre 100 °C-os vizfurd6be
helyezziik, az esetleges térfogatcsékkenést ninhidrin reagenssel korrigaljuk 5 cm3re
és lehilitve 570 nm hullamhosszon tiszta ninhidrin reagenssel szemben mérjik az
extinkciot.

oldatokkal kalibracios egyenest vesziink fel.

Kisérletek leirasa

Néhany hazai termesztésl (Burley, Szabolcsi, Kerti, Kalidi) dohanyt valasz-
tottam ki szaritasi célra, mely dohanyokat, ellenérzétt feltételek mellett, sargas-
barna szin kialakitasig szaritottam Fentron tipus( klimakamraban.

A szinesités légparaméterei a kovetkez6k voltak: 40 °C h6mérséklet és 95—
100% relativ paratartalom. A szaritas folyaman id6kézonként a szaritébol mintat
vettem és a kivett mintakat 60 °C-os szaritdszekrényben fixaltam. Az igy kapott
mintakat porra 6roltem és analizisig csiszolt dugos lUvegekben taroltam. A kivett
mintédk osszes klorofill, dsszes karotinoid és Gsszes szabad aminosav tartalmat a
fent leirt modszerekkel spektrofotometridsan hataroztam meg Spektromom 204
tipust készulékkel.

Kisérleti eredmények

Kisérleti eredményeimet az 7. tblazatban, valamint az 1—5. abrakon kozlém.

Az 1 tablazatban soroltam fel a fent megjel6lt dohanymintak osszes klorofill,
Osszes karotinoid és 0Osszes szabad aminosav tartalmanak szamszer( értékeit.
A klorofillt fig/lg szarazdohanyra vonatkoztatva adtam meg. Az Gsszes szabad
aminosavat ,«mol/g szarazdohanyra vonatkoztatva kozoéltem, az 1—5. abrakon
lathaté a kulénboz6 tipusu dohanyoknak a széritasi id6 fuggvényében felvett
szinanyag és szabad aminosav tartalma.

Kisérleti eredmények értékelése
Az 1—5. abrakbdl kitlinik, hogy a szaritas soran a klorofill-tartalom minden
dohéanynal jelentésen lecsdkken, mig a karotinoid-tartalom é&lland6 marad, vagy
csak kis mértékben novekszik. Ugyanakkor a szabad aminosav-tartalom a szaritas
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1. tablazat

Hazai dohanyaink 6sszes klorofill, 6sszes karotinoid és ¢sszes szabad aminosav tartalma

Dohany fajtaja

Burley anyalevél
Burley anyalevél
Burley anyalevél
Kalioi 1. anyalevél

Kall6i 1. anyalevél
Kalioi 1. anyalevél
Kaliéi 1. anyalevél
Kalloi 2. anyalevél
Kalloi 2. anyalevél
Kalléi 2. anyalevél
Kalléi 2. anyalevél

Kalléi 2. anyalevél

Szabolcsi 1.
Szabolcsi 1.
Szabolcsi 1.
Szabolcsi 1.

anyalevél
anyalevél
anyalevél
anyalevél

Kerti anyalevél
Kerti anyalevél.
Kerti anyalevél.

a szaritasi

Szaritasi
id6

7.5
30

23,45

23,45
49
73

0
49
73

id6 fuggvényében

osszes klorofill
ng/g szaraz
dohéany

197
120
28
891
97
80
72
1400
1080
964
920
880
1480
743
619
364
469
107
43

osszes
karotinoid ng/g
szaraz dohéany

46
60
128
214
149
163
138
200
360
292
248
284
184
199
90
112
39
22
27

6sszes szabad
aminosav
lunéllg szaraz
dohéany

12,76
49,79
16,76
30,83
49,22
101,00
91,56
15,37
132,46
67,32
63,66
38,07
7,95
16,30
16,17
12,18
18,00
48,57
20,01

Megjegyzés: Minden egyes dohanyfajtanal a szaritds korilményei ugyanazok voltak: hémérséklet
40 °C, relativ paratartalom 95— 100%.
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+ klorofil
A karotinoid
o aminosav

2. dbra. Kalléi 1. anyalevél szinanyag és aminosav tartalma

3. &bra. Kalléi 2. anyalevél szinanyag és aminosav tartalma



alatt minden dohanynal el6szor jelentésen megnd (a zold dohany csak nagyon
kevés szabad aminosavat tartalmaz), jelezvén a minéségjavitd proteolitos fehérje-
bomlast. A szaritas tovabbi fazisaiban azonban az aminosavak mennyisége ismét
lecsokken, melynek oka a szabad aminosavak tovabbi reakciokban valo részvétele
(példaul dezaminalédas, dekarboxilez6dés, Maillard reakciok). Tehat jelentésen
csokken a technolégus szempontjabdl fontos szin kialakulasa nyoman a klorofill-
tartalom, tovabbé a szivasi min6ség szempontjabdl jelentds fehérje-tartalom mely-
nek indirekt nyomjelzéje a szabad aminosav-tartalom megndvekedése.

4. &bra. Szabolcsi anyalevél szinanyag és aminosav tartalma

5. dbra. Kerti anyalevél szinanyag és aminosav tartalma
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M3MEHEHWE COAEPXAHUWA XNTOPO®UNNIOB N AMUHOKWUCAOT
B TEHEHUWN CYWKWN OTEYECTBEHHOIO TABAKA

2. Papgen

ABTOp B CTaTbe [JAET OTYET O MPOBEAEHHbIX OMbITax cyluky Tabaka 0TeYeCTBEH-
HOro npowusBogcTBa. ABTOP UCCMeayeT B MPOLECCE cyliky HACTYNUBLUMECS 3HAUW-
Te/IbHble YMEHbLUEHNS KOJIMYeCcTBa X/1I0pOIU/IOB U MOBLILEHNE COAEPXAHWUA CBO-
60/HbIX aMUHOKMC/IOT, KOTOPbIEe camu Mo cebe 0603HaAYAKIT, C TOUKM 3PEHUS KauecTBa,
BaXHble BHYTPEHHME XWMUYECKne W3MeHeHusi. [Ns onpefeneHus coaepXaHus
CBOGOAHbLIX aMWHOKMCNOT pa3paboTasin OAMH 3IKCTUHKLUMOHAbHbLIA U hoTOMETpU-
yeckuii cnocob.

ANDERUNGEN DES CHLOROPHYLL- UND AMINOSAUREGEHALTES
VON UNGARISCHEN TABAKEN WAHREND IHRER TROCKNUNG

E. Rédei

Die Ergebnisse von Trocknungsversuche werden beschrieben, die mit in
Ungarn gzichteten Tabaken durchgefihrt wurden. Die wahrend der Trocknung
stattfindende bedeutende Verminderung des Chlorophyligehaltes und die Er-
héhung des Gehaltes an freien Aminosduren werden verfolgt, die auch selbst
die vom Gesichtspunkt der Qualitdt wichtigen Veranderungen von chemischer-
und inhaltlicher Natur anzeigen. Zur Bestimmung des Gehaltes an freien Amino
sduren wurde eine auf Extinktion beruhende und eine auf Photometrie beruhende
Methode entwickelt.

CHANGES IN THE CONTENT OF CHLOROPHYLL AND AMINOACIDS
OF HUNGARIAN TOBACCOES DURING THEIR DRYING

E. Rédei

The results of drying experiments carried out with tobaccoes grown in
Hungary are described. The significant decrease of the chlorophyll content and
increase of the content of free aminoacids were followed which are indicating also
by themselves those changes of chemical and other nature which are of import-
ance from the aspect of quality. For the determination of the content of free
aminoacids a method based on extinction and another based on photometry
have been developed.
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