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Kényvismertetések

J. Kwiatkoxvski: ,,FORTRAN in 8
Lektionen fur Aufanger”. A suttgarti
Frech-Verlag 1983. evi kiadvanya. A
szamitogépes adatfeldolgozas egyik hor-
doz6 eleme a programozasi nyelv. Az
elmalt években tobb programozasi
nyelvet fejlesztettek ki, melyek koziil
a FORTRAN a legelterjedtebbek kozé
tartozik. A FORTRAN-t 1954-ben az
IBM konszern adta kozzé, allanddan
tovabbfejlesztette és ma mar a miiszaki-
tudomanyos programozas egyik elismert
nyelve.

A konyv didaktikus maddon, tanfo-
lyamszertén ismerteti az anyagot és
Kitin6é alapokat nyuajt kiléndsen az
el6ismereteket nélkiiloz6 kezdBknek.
Az alkalmazasi példak kdzérthetdek és
biztositjak az egyszer(i begyakorlas
lehetéségét.

Hasonlé felépitési J. Kwiatkowski és

B. Arndt: ,BASIC. Eine Einfiihrung
in 10 Lektionen, mit Programmbeis-
pielen, Ubungsaufgaben und Ld&sun-
gen”. A Springer-Verlag kiadvanya.
A BASIC programozasi nyelv egysze-
rlibb a FORTRAN-nal és egyre terjed.
Kiléndsen a személyi szamitdgépek
programozasahoz hasznalhaté jol. A
kényv intenziv olvasasaval mér néhéany
napon beldl el lehet jutni az egyszer(
programozési feladatok megoldasaig.
(A ref. megjegyzése.) Mindkét kony-
vet melegen ajanlom a németiil tudo és
a programozas irant érdekléd6knek.
Hazai tapasztalatokkal kiegészitve ma-
gyar nyelven bizonyara nagyon hasznos
lenne a kiilonb6z6 programozo tanfo-
lyamok hallgatdi szamara is, akik egy
jO segédeszkozt kapnanak ezzel kézbe.

Dr. Molnar Pal
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