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A vaj zsirmentes szarazanyag tartalma els6sorban a gyartasi technoldgia
fuggvénye. Legfontosabb alkotoreszei a fehérjék, tejcukor, dsvanyi anyagok, vita-
minok, valamint a szinez6 és aroma-anyagok.

A vajfélek zsirmentes szarazanyag tartalmara vonatkozo kovetelményeket az
MSZ 9609 —80. ,,Vaj” termékszabvany tartalmazza. Az itt rogzitett elGirasokat
az 1 tablazatban kozoljik.

1. tablazat
A vaj kémiai és fizikai jellemz68i az MSZ 9609—380. alapjan
Mérkazott . . .
Jellemz6 V. csemege vaj Teavaj Szendvics vaj
Viztartalom, % 16,0 19,0 28,5
+1,0 + 10 +2,0
Zsirmentes szdrazanyag-tartalom, % 1,0 15
+0,5 +1,0
Vajszérum | savanyu tejszinvaj 4,6-5,8
pH-ja
1 édes tejszinvaj 5,8-7,0

A meghatéarozés moédjait az MSZ-KGST 1734-79, 1981-ben hatalyba Iépett
vizsgalati szabvany rogziti, melyek kozul az egyik dontd, masik a tijékoztatd vizs-
galat. Mivel az 0j, dont6é modszer eszkozei es Kivitele az eddig hasznalatostol eltérg,
szikségesnek tartottuk korvizsgalati kiprobalasat a MEM Elelmiszerellenérzé és
Vegyvizsgalo Intézeteinek laboratériumaiban.

A korvizsgalat értékelése utan a pécsi profilintézet tovabbi vizsgalatokat
végzett. Eredményeik azt bizonyitottak, hogy az j, dont6 mddszerrel kapott
ertekek és az eddigi minGségellendrz6 gyakorlatban alkalmazott —a jelen szab-
vanyban tdjékoztato vizsgalatként javasolt — modszerrel kapott adatok nem
egyenérték(iek.

* Jelenleg Allategészségiigyi és Elelmiszer Ellenérzé Kozpont,
** Allategészséglgyi és Elelmiszer Ellen6rzé Allomas, Pécs.



A profilintézetben megvizsgaltuk az eltérés okat. Tapasztalatainknak meg-
feleléen a dont6 modszert modositottuk. Az (j vizsgalati leirast a kérvizsgalat részt-
vevéinek eljuttattuk. A modositott mddszer, valamint a szabvanyos tajékoztato
maodszer kiprobalasara és 6sszehasonlitasara ismételt kdrvizsgélatot szerveztiink.

Cikkunkben vizsgalataink eredményérél szdmolunk be.

Vizsgalati anyagok. A mintak el6készitése

Az Gjonnan életbe Iépett szabvany donté modszerének Kiprébaldsa soran egy
Budapesti és egy Baranya megyei Tejipari Vallalat altal gyartott, a csomagoldgep
el6tti szakaszrol levett teavaj mintakat hasznaltunk.

A masodik, modszerdsszehasonlitd kdrvizsgalat soran a Baranya megyei
Tejipari Vallalat altal gyartott teavajat és Margaréta vajat vizsgaltuk meg. A min-
takat szintén a csomagol6 gépegység el6tt vettik.

A vajmintakat mindkét korvizsgalat el6tt 25 —28 °C-ra melegitve, keveréssel
egynemdsitettiik. A kdrvizsgalatban résztvevék szdmara 20 —20 ?(vajat légmente-
sen zar6do mianyag tasakba csomagoltunk és a mintakat kodoltuk.

Minden labor 4 mintat kapott, melyekb6l 2 —2 rejtett parhuzamos volt.

A laborok tovabbi minta-el6készitést nem végeztek.

Vizsgalati médszerek

Donté médszer (1)

A meghatarozas lényege, hogy a bemért kb. 10 g vajat melegitéssel vizmente-
sitjuk, majd a vajzsirt 6x20 —25 cm3petroléter felhasznélasaval oldva, a maradé-
kot sz(irétégelyre visszik.

A sziirotégelyt a maradékkal tdmegallanddsagig szaritjuk és mérjik.

Maddositott modszer

A modositas Iénye?(e, hog?é kisebb mennyiségl vajmintakbol kiindulva, t6bb-
szori petroléteres extrakcié alkalmazasaval hatarozzuk meg a zsirmentes szaraz-
anyag-tartalmat. A modszer 6sszhangban all az AOAC (2) vonatkoz6 elGirasaival.
A modositott dont6 maodszer leirasat az alabbiakban adjuk meg:

A felhasznélt eszkdzok és anyagok, valamint a minta el6készitése a szabvany-
ban__[iirottakkal megegyezik. A szlr6tégelyt kiszaritjuk, exszikkatorban hitjik,
mérjik.

A poharba 0,1 mg pontossaggal kb. 2 g vajat mérunk be. A vajat kis langon,
a habzas megszlinéséig melegitjuk. Exszikkatorban hdtjik. A szobahémérsékletl
vajat 25 cm3petroléterben konnyedén kevergetve feloldjuk. Az oldatot és az tledé-
ket a sz(r6tégelyre ontjiik, és vakuumszivatty( segitsegével sz(rjik. Az oldast és
a szlirést még otszér megismételjik. igy a vaj zsirmentes szarazanyag-tartalma
teljes egészében a tégelybe megy at.

A tégelyt szaritoszekrénybe tesszilk, és 102+ 2 °C-on kb. 2 déran at szaritjuk.
Exszikkatorban h(tjik, majd mérjik a tdmegét.

25 cm3petroléterrel megismételjik az atmosast. Szaritjuk kb. 30 percig, hit-
juk, tdmegét mérjik. A petroléteres mosast és szaritast addig ismételjik, mig a
mérések kozti kilénbség 1 mg-nal kisebb lesz. Megfigyeléseink szerint a kétoras
szaritas utani egyszeres petroleteres kezelés mar megfelel6 eredményre vezet.

Tajékoztatd modszer (3)

A modszer lIényege, hogy a bemert, kb. 4 g vajat papirtdlcsérbe helyezve, a
zsir és a viztartalom egy részét 102+ 2 °C-on eltavolitjuk. A vajzsir maradékat
petroléterrel vonjuk ki, majd témegallanddsagig szaritjuk.
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2. tablazat
A dont6 modszerrel végzett korvizsgalat adatai

Butg:e:jstl Baranya m. teavaj

§ Zsirmentes
Intezet szdrazanyag]tartalom g/100 g termék

szdma
xi X Xi X
i 1,54 1,555 1,95 1,985
1,57 2,02
2. 1,69 1,655 171 1,535
1,62 1,36
3. 1,70 1,70 1,50 1,60
1,70 1,70
7. 1,59 1,57 1,69 1,65
1,55 1,61
9. 1,64 1,61 1,57 1,58
1,58 1,59
10. 1,70 1,655 1,60 1,62
1,61 1,64
11. 1,51 1,46 1,47 1,45
1,41 1,43
12. 1,61 1,605 1,45 1,465
1,60 1,48
13. 1,59 1,565 1,68 1,675
1,54 1,67
14. 1,77 1,695 1,50 1,635
1,62 1,77
15. 1,81 1,795 1,65 1,63
1,78 1,61
16. 1,70 1,70 1,80 1,85
1,70 1,90
3. tablazat
A zsirextrakcié mértékének vizsgalata
Zsirmentes szarazanyag-tartalom
Minta g/100 g termék
A dént6 modszer Tovabbi 5x20 cm3
leirdsa szerint petroiéter
Teavajt .. 1,64 1,33
Teavaj2 . 1,57 1,34
Teavaj3 . 1,59 1,30
Teavajs 1,58 1,34

4. tablazat
Az MSZ—KGST 1734—79. szabvanyban leirt moédszerek 6sszehasonlitasa

Zsirmentes szarazanyag-tartalom g/100 g termék

Minta Donté maodszer Tajékoztaté moédszer
Xi X2 *i X2
Margaréta vaj. 2,06 1,97 1,00 1,10
Teavajj 1,57 1,73 0,55 0,61
Teavaj2 2,14 2,01 0,97 0,99
Teavajg 1,46 1,63 0,54 0,63
Teavaja 1,28 1,20 0,50 0,54



Minta

Teavaj,
Teavaj,
Teavajj
Margaréta vaj,

Margaréta vaj2

5. tablazat
A modositott dént6 mddszer pontossaganak megallapitasa

Zsirmentes szarazanyag-

tartalom

g/100 g termék

Xt

161
1,28
1,00
2,08
2,10

*2

1,52
1,29
1,01
1,88
2,10

6. tablazat

A modositott dontd mddszerrel végzett korvizsgalat adatai

Teavaj

Intézet

szama

10.
11
12.
14,
15.
16.

Az (jj szabvany dont6 maodszerével kapott, az intézetek altal kozolt azon ada-
tokat, melyeket a modszerre jellemz0 ismételhetGség es Gsszehasonlithatosag meg-

© © N H W Do

zsirmentes szérazanyag-tartalom

X
1,46
1,495
1,30
1,33
1,29
0,995
1,26
131
1,345
1,47
1,115
131
1,15

Margaréta vaj

x i

A vizsgalatok eredményei

allapltasahoz felhasznaltunk, a 2. tablazat tartalmazza.

A dont6 madszerben el6irt zsirextrakcio mértékének megallapitasara a pécsi
labor végzett elemzéseket. A vizsgalati adatok a 3. tablazatban talalhatok.

A vizsgalattal bizonyitottuk, hogy a magas atlagértékek — melyek alapjan
mindkeét, az els6 korvizsgalatban szerepld teavaj szabvanyon kivili terméknek

1,75
2,04
1,60
1,845
1,985
1,505
1,73
1,935
1,84
1,93
1,735
1,825
1,75

lenne mindsithetd —a nem megfelel§ zsirextrakciobol szarmaznak.
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7. tablazat

A tajékoztaté modszer korvizsgalati adatai

Teavaj Margaréta vaj
Intézet . . | 1100 6k
széma zsirmentes szarazanyag-tartalom g g termé

Xi X X* 1 X

3. 1,10 1,10 1,50 1,50
1,10 1,50

4, 0,92 0,955 1,52 1,515
0,99 151

5. 1,00 1,05 1,50 1,55
1,10 1,60

6. 1,28 1,22 1,88 1,737
1,16 1,66

8. 1,02 1,01 1,49 1,495
1,00 1,50

9. 1,27 1,205 1,53 1,57
1,14 1,61

11. 1,26 1,22 1,70 1,67
1,18 1,64

13. 1,00 1,05 1,50 1,55
1,10 1,60

14. 1,19 1,19 1,66 1,59
1,19 1,52

17. 1,30 1,255 1,70 1,72
1,21 1,74

A szabvéany dont6 és tajékoztatd modszerének osszehasonlitasat is a pécsi
intézet végezte, 6t kulonféle vajmintdbol, mindkét maodszerrel, 2-2 parhuzamos
mérés alapjan. Az eredmények a 4. tablazatban talalhatok.

A modositott dont6 maédszer pontossaganak megallapitasa 6t kilonféle vaj-
minta vizsgalataval tortént. A parhuzamos mérési adatokat az 5. tablazat tartal-
mazza.

A madositott donté mddszer ismételhet6ségének és dsszehasonlithatdsaganak
megallapitasara szolgal6 adatok a 6. tablazatban talalhatok.

A tajékoztatd modszer pontossdgi adatainak megéllapitasa a 7. tablazat
adatai alapjan tortént.

Az intézetek azon adataibdl, melyek szelektalas utan mindkét modszernél
megfelelének bizonyultak, médszerdsszehasonlitd értékelést végeztink.

A vizsgalatok értékelése

A vizsgalati adatokat —a mddszerek kimért hibaja alapjan - a MEM EVK-
ban kidolgozott matematikai mddszerrel szelektaltuk. A megmaradt értékeket
Cochran- es Dixon-prébaval ellenériztik, majd az 1SO (4) elGirasainak megfelelGen
szamitottuk ki a modszerre jellemzd ismételhetéséget és 0sszehasonlithatdsagot.

A madszerdsszehasonlitd vizs?élatokat Zukal (5) szerint értekeltuk.

A korvizsgélatokban kiprobalt modszerek szamitott pontossagi értékeit a 8.
tablazatban mutatjuk be.

A szamitott értékek alapjan a szabvany dént6 mddszerével végzett parhuza-
mos mérések kozti megengedhetd legnagyobb eltérés 0,2 g zsirmentes szarazanyag-
tartalom/100 g termék, a laboratériumok kozti legnagyobb megengedett eltérés
0,4 g zsirmentes szarazanyag-tartalom/100 g termék.
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8. tablazat
Szamitott pontossagi értékek

MSZ-KGST 1734-79. Médositott m.
Dénté m. Tajékoztsaté m.
Profilintézeti Korvizsgalat
Profilintézeti Kdrvizsga- Profilinté-  Korvizsga- mérés alapjan
mérés lat alapjan zéti mérés lat alapjan
r= ___ 0,26 0,22 0,20 0,16 0,14 0,11
R = 0,36 0,30 — 0,42
9. tablazat

A maddszerdsszehasonlité vizsgalatok értékelése

x tengelyen Tajékoztaté modszer*
y tengelyen donté m. modositott dont6 m.
y — *+ Bx y = 0,729+ 1.316X y = 0,435+0,766 X
Sa 0,074 0,212
0,035 0,168
|*P o,
i sa 9,83 0,20
1311 9,01 1,39
tabl. &= 50) 3,18 2,09
Kovetkeztetés: nem egyenértéki egyenértékd

az 6sszehasonlitott két modszer

* a referenciamddszer laboron beluli szérasa: d€ — 0,075

A tajékoztaté modszer fentieknek megfeleld értékei: 0,15 g zsirmentes szaraz-
?nyagl;tartalomlloo g termék, ill. 0,3 g zsirmentes szarazanyag-tartalom/100 g
ermek.

A modositott modszerrel végzett parhuzamos mérések kozti megengedhet6
eltérés 0,1 g, a laborok kozti legnagyobb eltérés 0,4 g zsirmentes szarazanyag-
tartalom/100 g termék.

A moddszerdsszehasonlitd vizsgalatok értékelésének adatait a 9. tablazat
tartalmazza.

Az értékelés alapjan a modositott dontd és a tajékoztatd modszer altal szol-
galtatott eredmények egyenértékiiek.

Kovetkeztetés

A korvizsgalat leglényegesebb tapasztalata, hogy az MSZ-KGST 1734 —79.
»A vaj zsirmentes szarazanyag tartalmanak meghatarozasa” szabvany donté
rllu')dszere az elégtelen zsirextrakcié miatt nem szolgaltathat megfelel6 eredménye-
et.
Hasznalata ezért a minGsegellen6rz0 gyakorlatban nem megengedhetd.
A szabvanyban modositasra szorul a tajékoztatd vizsgalati modszer hibajanak
megadasa az r = 0,15 és R = 0,30 figyelembevételével.
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A dont0 modszer modositasa a zsirexiraxcio narablUKanak. nuvnracvu L?Lu.
vizsgalati eljarasokhoz vezetett, mely az eddigi élelmiszer-ellen6rzd gyakorlatban
hasznalt - és a termékszabvany alapjaul is szolgal6 - madszerrel atlagértékek
szempontjabol egyenérték(i. Az élelmiszer-ellen6rzd halozatban tortént elsé kipro-
balas alapjan r = 0,10 és R = 0,40.

Megiteélésiink szerint megfelel6 gyakorlottsdggal a modszer a jelenlegi tajékoz-
tatd vizsgalat pontossagaval kivitelezhetd.

Az MSZ- KGST 1734-79 szabvany hibai véleményiink szerint abbdl adédtak,
hogy megjelenésekor nem allt rendelkezésiinkre megfelel6 hazai tapasztalat —pl.
bevezetését nem el6zte meg korvizsgélat.

Javasoljuk a szabvany megvaltoztatasat ugy, hogy a modositott modszer és a
jelenlegij tajekoztato vizsgalat alternativ modszerekként szerepeljenek, pontossagi
értékeik pedig mindkét esetben az r = 0,15 és az R —0,30 alapjan legyenek rog-
zitve.
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CPABHWTE/NIbHbIE NCCNENOBAHNA OMPEAENEHNA
COJOEPXXAHUA CYXOro BEWWECTBA BE3XXWPHOIO
CNMBOYHOIO MAC/IA

E. Cabo n A. Yak

ABTOpbl NPUBOAAT Pe3ynbTaTbl UCMbITAHUS asyx METOAOB CTaHAapTa
MC-C3B 1734-79 «OnpefeneHvie COAEPXaHWS cyxoro BELLECTBA OEIKUPHOrO
CNMBOYHOrO Macna», a Takke MOANPULMPOBAHHOTO apbuUTpaXHOro MeTofa
UCTbITAHNS.

CeTeBoe MCMbITaHWe TPeX METOLOB MO MPOBEPKE MMLLEBbIX MNPOLYKTOB
YL,OCTOBEPSIET, YTO A9 OUEHKW MNPOAYKTOB MWUTAHMSA, MOMAMO WH(OPMaLMOH-
HOro MeTofa CTaHjapTa B MPaKTUKe MOAM(MULMPOBaHHLIA apOUTPaXKHbIA MeTof,
MPUMEHUM TOMbKO COOTBETCTBYIOLLEN Haf@XHOCTbIO.

VERGLEICHENDE UNTERSUCHUNGEN IN BEZUG AUF DIE
BESTIMMUNG DES FETTFREIEN TROCKENSUBSTANZGEHALTES
VON BUTTER

E. Szab6 und A. Csak

Die bei der Priifung von beiden Methoden der Industrienorm 1734 —79 MSZ —
KGST: Bestimmung des fettfreien Torockensubstanzgehaltes von Butter, und bei
der Prifung der modifizierten Schiedsprobe erhaltenen Ergebnisse werden von den
Autoren Beschrieben.

Dir Prufung der oben genannten drei Methoden in dem Netzwerk der Lebens-
mittelkontrolle hat bewiesen, dass in der Praxis der Lebensmittelqualifizierung —
neben der orientierenden Methode der Norm - nur die modifizierte Schiedsmethode
der Untersuchung mit einer entsprechenden Verl&sslichkeit verwendet werden kann.
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COMPARATIVE INVESTIGATIONS CONCERNING THE DETERMINATION
OF THE FAT-FREE DRY MATTER CONTENT OF BUTTER

E. Szab6 and A. Csak

The results obtained by the authors during the testing of two methods pres-
cribed by the standard MSZ—KGST 1734—79: Determination of the fat-free
dry matter content of butter, and during the testing of the modified decisive method
of investigation are described.

The testing of the three methods in the netwerk of the food control stations
proved that in the practice of food qualification —Dbesides the orientative method
of the standbard — only the modified decisive method of investigation can be
applied at an appropriate reliability.

A szerkeszt6 bizottsaghoz a kdvetkezd dolgozatok érkeztek:

Valas Gyorgyné és Tekes Lajosné: Novényi eredet(i élelmiszerek rost anyaganak
Osszetevoi. 3

Csap6 Janos, Csap6 Janosné és Terlakyné Balla Eva: A tejfehérje biologiai értéké-
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Kerekes Laszl6: A cukor mikrobiologiai min6ségének alakulasa.
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