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Novényolajipari kutatasok gyakorlati eredményei
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Bevezetés

Az élelmiszeripari kutatasok gyakorlati hasznositasra atadott, illetve atadhaté
fontosabb eredményeit ismertetd cikksorozatunk el6z6, 11 részében (1) az V. 6t-
éves tervid@szak sit6ipari K+ F tevékenységét mutattuk be.

Jelen kozleményiinkben a névényolajipari kutatas gyakorlati hasznositasra
atadott, illetve gyakorlati bevezetésre javasolhatd f6bb eredményeit ismertetjik.

Az V. 6téves terv id6szakaban a Novényolajipari és Mosdszergyartd Vallalat
Novényolaj- és Mososzeripari Kutatd Intézete volt ,,Az olajndvények nemesitése,
termesztése és feldolgozasa” c. kutatdsi program programvezet6 intézete (2).
Itt végezték a kutatadsi tevékenyseg ipari feldolgozassal kapcsolatos feladatait.
Az aldbbiakban kivonatos 0sszefoglalasat adjuk a program keretében kidolgozott,
s a gyakorlatban is felhasznalhaté eredményeknek.

A nyersolajgyartds maveleti hatadsossaganak vizsgalata, javitasa, kapacitasnovel6
tartalékok feltarasa

- Optimalis toaszterezesi technoldgia keriilt kidolgozasra sz6ja- és repce-
daréra. A technoldgiak a darék eltér6 tulajdonsagait figyelembe véve biztositjak
a megfelel§ takarmanyozasi értéket. A toaszterezés hatasanak nyomonkdvetésére
uj vizsgalati mddszereket adaptaltak: az ITC+VTO tartalom, tripszininhibitor
tartalom, uredzaktivitas, fehérjecsoport Osszetétel és aminosav Osszetétel meg-
hatarozasara. Az optimalizalt technolégiak bevezetésre keriiltek a Rakospalotai és
a Csepeli Novényolajgyarban. Az igy termelt dardk takarmanyértéke nétt, ez
takarmanyozasi szempontbél tobbezer tonna daratdbblet értéket jelent.

Napraforgo- és repcedarak hiitésének, kondicionalasanak és raktarozasa-
nak tervezéséhez meghataroztak a dardk egyensilyi nedvességtartalmat 15—I18 °C
kozott és 30-80% relativ pératartalom-tartoméanyban. Uzemi méretd darah(it6
berendezés gyartasara és belizemelésére kerilt sor a Csepeli NOvénYolajge/érban.

Az extrahdlandd anyag el6készitésének javitasara uj, préselvényfelbontd
berendezés tervezése és gyartasa realizalodott. A berendezés a hagyomanyos tech-
nolégidval ©sszehasonlitva el6nyds az energiaigény, a szerelhetGség, a karban-
tartasi igény s a beruhazasi koltség szempontjabol is.
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— A szilard —folyadék extrakcio diffizids torvényszer(iségeinek vizsgalata
soran megallapitast nyert, hogy a porkolési hémérséklet ndvelésével javul az
extrahalhatosag, viszont romlik a dara fehérjeoldhatésaga. Az extrahalhatosag
tovabb javithatd a geometriai méretek csokkentésével.

— Megtervezték és kialakitottdk az 0j, Martflii Novényolajgyar szappan-
csapadékbontd izemét.

Etkezési célu fehérjeizolatum és liszt el6allitasa olajmagvakbol és darakbdl.

— A KEKI témavezetésével az Intézet egytttmiikodott napraforgé fehérje
izolatum elGallitasi technoldgiajanak kidolgozasaban.

— Human szojaliszt gyartasi lehetGsegének felmérése alapjan tisztaztak a
gyartas realizalasdhoz szlkséges technoldgiai moédositdsokat es kidolgoztdk az
optimalis Orlési technologiat a Malom- és Sit6ipari Kutatd Intézettel egydtt-
mukodve. Felmérés késziilt a termék varhato felhasznal6i igényérdl is.

Csokkent erukasav tartalmi repcemag feldolgozasi lehetdségének vizsgalata

Az 1977., 1978., 1979. években izolalt korilmények kozott termesztett csok-
kent erukasavtartalmu repcefajtdk (IR —1 és Prim6r) magjanak elkildnitett fel-
dolgozasa alapjan megallapitasra kerilt:

— a csokkent erukasavtartalmd repcemag a hagyomanyos repcemag feldol-
gozasi technoldgiajaval feldolgozhato, a ma?vak kisebb mérete, valamint
nagyobb héjtartalma miatt azonban az el6allitott olaj mennyisége kisebb,

— a csokkent erukasavtartalmi magvakbol el6allitott nyalkatlan nyersolaj
sz(ikitett 6nkoltsége nagyobb a hagyomanyos repceolajnal,

— a nyersolaj tovabbfeldolgozasa a hagyomanyos fajtdhoz hasonloan, tech-
nologiai valtoztatas nélkul elvégezhetd,

— a termékek feldolgozasi paraméterektdl fiiggd jellemz6i a hagyomanyoshoz
hasonldak, a szabvanykovetelményeknek mindenben megfelelnek,

— a fajtakra jellemz6 min6ségi mutatok a hagyomanyostol eltéréek, a hid-
rogénezett termékek jellemz6i a napraforgd-, illetve a szdjazsirok jellemz6
értekeit kozelitik meg,

— a csokkent erukasavtartalmd repcébdl késziilt étolaj organoleptikus tulaj-
donsagai és tarolhatésaga jobb a hagyomanyosénal,

— a csokkent erukasavtartalml repcezsirok igen alkalmas alapanyagok j6
mindségli margarin %yértaséhoz. Els6sorban a 10% korili erukasavtartal-
mu IR —1 fajtabol eldallitott zsirok konzisztencija kedvez6 - ennek oka
az er6sen heterogén zsirsavosszetétel — s ilyen zsirok 40-50%-ban is
felhasznalhatok zsiralapként,

—az extrahalt dara ITC+VTO tartalma kisebb a hagyomanyos repce-
dardénéal. E dardbol broiler etetési kisérletek alapjan inditotap esetén
5-6%, nevel6tap esetén 8 —10% jé eredménnyel keverhetd be.

Extrakci6s berendezéshd'l tavozd leveg olddszer-mentesitése

— KGST novényolajipari tudomanyos egytttmikodes keretében laborato-
riumi elSkisérletek alapjan az extrakcids Uzembdl tdvozé levegd benzinmentesité-
sére Kisérleti abszorpcids-deszorpcids berendezés tervezése, kivitelezése és be-
lizemelése val6sult meg az MTA MUKKI egyuttm(ikodésével.

A berendezéssel az izemb6l tadvozd kb. 1000 g/m3 benzintartalmid levegd
benzintartalma biztonsagosan 10 g/m3 koncentracio ala csokkenthet6. 300 t/nap
magfeldolgozd kapacitast lizemben mintegy 400kg benzin nyerhet6 vissza naponta
e berendezéssel.
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Olajmagvak és darak hasznosanyag-tartalmanak meghatarozasara szolgal6 vizsgalati
moadszerek fejlesztése

— Olajtartalom Gj, gyors meghatarozasara a Foss-Let eljarast adaptaltak
olajmagvak, préselvények és takarmanydarak vizsgalatara. Az eljaras a hagyoma-
nyos Soxhlet-modszernél Iényegesen gyorsabb. A novényolajipari gyarak mindség-
ellen6rz6 laboratoriumai mar a Foss-Let eljarast hasznaljak.

— A takarménydarak fehérjetartalmanak meghatarozaséra bevezetésre ke-
rilt a Kjel-Foss eljaras. A Kjel-Foss berendezéssel a hagyomanyos nitrogén-meg-
hatarozasnal gyorsabb és egyszer(ibb a mérés. A Vallalat négy gyaraban eléallitott
takarmanydara-tételek nitrogén-tartalmanak meghatarozasa mar az Uj Kjel-Foss
eljarassal torténik.

Napraforgdmagvak olajtartalmanak meghatarozasara NMR-spektromet-
rias eljarast adaptaltak. Az eljaras gyors, el6nye még, hogy oldoszer nem sziikséges
a meghatarozashoz.

Osszegezés

Az eddig leirtakat roviden osszegezve megallapithato, hogy a terviddszak soran
a novenyolajipari kutatasok teriiletén eredmergles munka folyt, a kutatasi cél-
program célkit(izései teljesiltek, s a kutatasi eredmények gyakorlatban torténg fel-
hasznalasa gyorsan realizalodott.
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YCMEXW WUCCNEAOBAHWI B MULLEBON MPOMbILLIEHHOCTU I

MPAKTUYECKWE PE3Y/NbTATbl WCCMAEAOBAHUMA B MAC/O-PACTU-
TENTBHOW MPOMBbIWJIEHHOCTIN

L. A. Cabo v /1. Copag

MOXHO YCTaHOBWTb, 4TO B Mepuoj NATWeTHero nniaHa (1976- 1980 rr.)
Gblia NpoBedgHa ycnellHas paboTa B 06/1aCTM MCCNEOOBaHWiA, MPOBEAEHHbIX B
Mac/i0-pacTUTeNIbHOM MPOMBILL/IEHHOCTA.  Bbi/iv BbINO/HEHbI 33da4k, YKasaHHble
B LEMeBO/ NporpaMme, OTHOCUTENbHO ObICTPO PEaM30BaOCh MPUMEHEHWE Ha
NpaKTUKe YCMEeXoB WCCref0BaHMIA.

3acNyXMBAIOLME NPUSHAHUA YCMEXN BbUIN nocruruyrw « PA3PAOOTKE OMTU-
MaJ/IbHO TOACTepHOIA TEeXHO/IOrMW, B MPOM3BOACTBE GE/IKOBOTO M30/1ATA, B OHMCTKE
OT pacTBOpMUTENeN BO3AyXa, YHAISEMOro W3 3KCTPaKLOHHOMO oﬁopy,qosaHm n
B Pa3BUTUM METOLOB WCMbITAHW.

129



FORSCHUNGSERGEBNISSE AUF DEM GEBIET DER LEBENSMITTEL-
INDUSTRIE I1I.

DIE PRAKTISCHEN FORSCHUNGSERGEBNISSE DER PFLANZENOL-
INDUSTRIE

5. A. Szab6 und L. Szarud

FX ist feststellbar, dass auf dem Gebiet der Pflanzenélindustrieforschung in der
funften Funfjahrplanperiode (1976-1980) eine erfolgreiche Arbeit vorlief. Die
Zielsetzungen des Forschungsprogrammes wurden erfillt und die praktische An-
wendung der Forschungsergebnisse wurde relativ schnell realisiert. Nennenswerte
Ergebnisse sind die Ausarbeitung der optimalen Technologie fiir Toastisierung,
die Losungsmittelbefreiung der sich aus den Extraktorapparaturen entfernenden
Luft und die Entwicklung der Untersuchungsmethoden.

RESULTS OF FOOD INDUSTRIAL RESEARCH IllI.

PRACTICAL RESULTS OF RESEARCH IN VEGETABLE OIL INDUSTRY
S. A. Szab6 and L. Szarud

It can be established, that an effective research work was performed in the
field of vegetable oil industry in the V. five-year plane-period (1976- 1980). The
aims of research programme were realized, the results of research were utilized
in practice relatively quickly. Results worth mentioning are as follows: optimaliza-
tion of toasting technology, production of protein isolate, recovery of solvent from
the air exhaled hy extractors and improvement of analytical methods.

LES RESULTATS DES RECHERCHES EN INDUSTRIES
ALIMENTAIRES. III.

LES RESULTATS PRATIQUES DES RECHERCHES DANS L’INDUSTRIE
D’HUILE VEGETALE

A. S. Szab6 et L. Szarudl

Il est constatable que le travail était fructueux dans le domaine des recherches
dans I'industrie d’huile végétale pendant le cinquiéme quinquennat (1976- 1980).

Le programme, l'utilisation en pratique des résultats de recherche se sont
réalisés relativement vite.

L’élaboration de la technologie de torréfaction, la production de I’isolation
de proteiné, la recuperation du solvant de I’air partant de I’appareillage d’ex-
traction et le développement de méthodes d’analyse, ce sont des résultats notables.
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